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IMACHOPT PABOYEN IPOIPAMMBI YYEFHOM IUCIIATLIMHBI
OI'C3.03 UnocTpaHHBIil A3BIK

1.1 Ob6aacTs npuMeHeHHs NMPOrPpaMMBbl
Pa6ouas mporpamma yueOHOM nuctuuinabl OI'CD.03 MHocTpaHHbIN A3BIK SBISETCA
4acThI0  OCHOBHOW  mpodeccHoHaldbHON  00pa3oBaTelbHOW  NPOrPaMMbl  CPEIHEro
npodeccuoHaabHOro obOpa3zoBaHus mo crnenuaidbHoctn 19.02.07 TexHosorus Mojioka U
MOJIOYHBIX MTPOYKTOB.

1.2 MecTo aucuniinabl B cTpykrype OITOII
Juctnummmuaa OI'CD.03 WHocTpaHHBINA S3BIK SBISETCS 00s3aTENbHONW JAUCIUIIIAHON
00111eT0 TYMaHUTAPHOTO U COMHATHHO-DKOHOMHYECKOTO YyIeOHOTO KA.
Huctnmmmuaa OI'CD.03 WuHocTpanHBIN sI3bIK peanu3yercss B | cemecTpe NMpH CPOKe
MOJY4YEHHUSI CpeaHeT0 MNpodecCHOHANIBHOTO O00pa3oBaHus M0 MporpaMMmaM IOJTOTOBKH
CIIEMATUCTOB CpeHero 3BeHa 2 roaa 10 mecses.

1.3. llestn w1 3a1a4m y4eOHO# TUCUUIIHHDBI, TPEOOBAHUS K Pe3yJbTaTaM OCBOEHHS
Y4e0HOH IMCUMIIINHBI:

ConeprkaHue QUCHUIITIMHBI MHOCTPAHHBIN A3bIK HAIPABJIEHO HA JOCTH)KEHUE CIEAYIOMUX
ueneii:
- (GopMHUpOBaHHE MNPEACTABICHUN 00 HMHOCTPAHHOM S3bIKE KaK O S3bIKE MEXIYyHapOJHOIO
OOILEHNsI U CPEACTBE NMPHOOIIEHHs K LIEHHOCTSIM MUPOBOM KYJIbTYphl M HAllMOHAJIBHBIX KYJIbTYD;
- ¢opmupoBaHHE U pa3BUTHE BCEX KOMIIOHEHTOB KOMMYHUKATHBHONH KOMIIETCHIUU:
JIMHTBUCTUYECKOH, COLMOJIMHIBUCTUYECKON, AUCKYPCHUBHOMN, COLMOKYJIBTYPHOH, COLMAIbHOM,
CTpPaTEru4ecKoi U NpeaMeTHON;
- BOCIIUTaHHE JIUYHOCTH, CHOCOOHOH M jKeNalleil y4acTBOBaTh B OOIIEHUH HAa MEXKYIBTYPHOM
YPOBHE;
- BOCIHUTAHUE YBAXUTEJIbHOIO OTHOUIEHHUS K JAPYTMMH KyJbTypaM M COLHMaJbHBIM
CyOKyIBTypam.
3aoauu uzyuenus OUCYUNIUHDL.
dbopmupoBanue y cTyeHTOB 00meKkyabTypHbIX (OK) B pa3nuuHBIX BHAAaX NEATEIbHOCTH;
pacmiupeHue M yriyOjJeHHe BO3MOXKHOCTHM OOydaroIlMXcs OBJIAaAEeBaTh BCEMH APYTMMU
JUCHUIUIMHAMU CPeJHEro NpoQecCuOHaIbHOT0 00pa3oBaHus, O1aroapss yMEHUIO U3BIEKATh U
UCIIONIb30BaTh MH()OPMALMIO U3 MHOS3BIYHBIX MCTOYHMKOB B LENSX U3YYEHUS U TBOPUECKOIO
OCMBICJIEHHUs 3apy0exKHOT0 ONBITA.
B pe3ynbpraTe ocBoeHMs y4eOHONW QUCHUIIINHBI 00yUYarOIUICs TOJIKEH:
001271aTh 00IIUMHM KOMIETEHIUSAMH, BKJIIOYAIOINIIMHA B Ce0s CIOCOOHOCTD:
OK -1.TloHuMaTh CYIIHOCTh M COLMAJIbHYIO 3HAYUMOCTh CBoed Oynyuieid npodeccun,
MPOSIBIATH K HEW YCTOMYMBBIA UHTEPEC.
OK-2. Opranu3oBbIBaTh COOCTBEHHYIO ACSATEIbHOCTb, BEBIOMPATh TUIIOBBIE METOABI U CIIOCOOBI
BBITIOJTHEHUS PO EeCCHOHATBHBIX 3a/1a4, OLIEHUBATH UX 3(P(EKTUBHOCTH M Ka4ECTBO.
OK-3. [IpyHumate pemeHus B CTAaHAAPTHBIX M HECTAHJIAPTHBIX CUTYalUsIX MU HECTHU 3a HHUX
OTBETCTBEHHOCTb.
OK-4. OcymuiecTBisTh MOUCK M HMCIIOIb30BaHUE MHPOPMALUH, HEOOXOAUMON Ui 3¢ (EeKTUBHOTO
BBITIOJTHEHUS PO EeCCHOHANBHBIX 33724, TPO(eCCHOHAIBHOTO B INYHOCTHOTO PAa3BUTHSI.
OK-5. Hcnonb3oBaTh MH(OPMAMOHHO-KOMMYHHUKAIIMOHHbBIE TEXHOJIOTHHU B
npodeccuoHaNbHOM 1eITeIbHOCTH.
OK-6. PaGorath B KOJUIEKTUBE M KOMaHJe, »d(QexkTuBHO o0OmaThCid C KOJUIEraMu,
PYKOBOACTBOM, OTPEOUTEISIMHU.
OK-7. Bpatb Ha ce0s1 OTBETCTBEHHOCTb 32 pa0OTY WICHOB KOMaHAb! (MOAYUHEHHBIX), pEe3YyIbTaT
BBITTOJIHEHUS 3a1aHUM.
OK-8. CamMoCTOSTENbHO ONpeeNsaTh 3aJaud NPOPECCHOHATHLHOTO M JIMYHOCTHOTO DPa3BUTHS,



3aHUMAThCS CaMOOOpa30BAHUEM, OCO3HAHHO IIIAHUPOBATh IOBBIIICHUE KBAIH(PUKALUU.

OK-9. OpuentupoBaThcs B YCIOBUSIX YaCTONH CMEHBI TEXHOJOTHH B MpodecCuoHaIbHOM
NesITeIbHOCTH;

3HATH:

nexcuueckuit (1200-1400 nexcuueckux €JUHUL) U TPAMMAaTHYECKUH MUHUMYM, HEOOXOAUMBIH
JUIs  YTEeHHs M IepeBoda (co ClIOBapeM) HHOCTPAaHHBIX TEKCTOB MNpo(dhecCHOHAIbHON
HaInpaBJIE€HHOCTH;

yMeTh:

oOmarbcad (YyCTHO M THCHbMEHHO) HA MHOCTPAaHHOM s3bIK€ Ha MNpodecCHOHAJIbHbIE H
MIOBCETHEBHBIE TEMBI;

NepeBOAUTH (CO CI0BApEM) MHOCTPAHHBIE TEKCTHI IPO(ECCUOHAIBHON HAIIPABIEHHOCTH;
CaMOCTOSATEJIBHO COBEPIIEHCTBOBATh YCTHYIO U IMUCbMEHHYIO peub, IONOJHATh CIOBAapHBIi
3armac;

NMpUOOPeCTH NPAKTUYECKHUI ONBIT:

HaBBIKAMH OOIIEHHS HA HHOCTPAHHOM S3BIKE C yUYE€TOM ATHOKYJIBTYPHBIX M KOH()ECCHOHAIbHBIX
pa3nuunii;

MOATOTOBJIEHHOM U HEMOArOTOBIEHHON MOHOJIOTHYECKON U JUAIOTHYECKON peublo B YCIOBUAX
MEXJIUYHOCTHOTO OOIIEHUs B Mpejenax U3y4eHHOTO MaTepuaa:

COBPEMEHHBIMU HMH(POPMALMOHHBIMU TEXHOJOTUAMH, CHOCOOCTBYIOIIMMH MEXBbI3bIKOBOM
KOMMYHUKAIUHU.

W3yueHne MHOCTPAHHOTO S3bIKA MPHU3BAHO TaKXKe OOECICUUTh:

—TIOBBIIIICHUE YPOBHS y4eOHOW aBTOHOMHH, CIIOCOOHOCTH K CaMOOOpa30BaHUIO;

pa3BUTHE KYyJIbTYpPbl MBIIUICHUS, OOIIEHUS U pEuH;

pa3BUTHE MHPOPMALMOHHON KYIbTYPHI;

paciIpeHe Kpyro3opa u noBblIeHue o011eil KyIbTypbl CTYyI€HTOB.

O0mas Tpyr0eMKoCTh JUCHUNIHHBI

MakcumanbHOi yueOHO# Harpy3ku oOyuatomierocs (Bcero) 188 vaca, B Tom umcne:
- 00s13aTeNbHON ayAUTOPHOH y4eOHOW Harpy3ku oOywaromierocst - 168 uacos;

- CaMOCTOSITeNTbHOM paboThl 0Oydaronierocs -8 gaca.

2. CTPYKTYPA U COJAEPKAHUE YUYEBHON IUCIUANIAHBI

2.1 O0BbEéM IMCHMIIMHBI M BH/IbI Y4eOHOI pa6oThl 10 04HOI (hopme

Bun yue6noit paboTs O0BEM yacoB

cemecmp




HUTOr'o

MaxkcumajibHasi yaeOHasi HATPy3Ka
(Bcero)

34

188

AyauTopHas yyeOHasi padoTa
(o0s13aTeIbHBbIE YUeOHbIE 3AHATHA)

32

30

32

28

23

23

168

TCOPCTUUCCKOC O6y‘I€HI/I€

JlabopaTopHbie 3aHATHUS

32

30

32

28

23

23

168

[IpakTrueckue 3aHATHS

KonTtponbHbie paboThl

KypcoBas padota (IpoeKT)

BHeaynuTopHas
(camocTOATEIbHAA)
yueOHas padora
oOyuaromerocsi (Bcero)

B TOM 4UCJIC:

caMocCTosTeNIbHAs padoTa Ha/l KypCOBOM
pabotoii (IpoeKToM)

pacu€TtHo-rpaduueckas pabora

CaMOIIO/ITOTOBKA: MarepHana y4eOHbBIX

mocoOuil 1 yaeOHUKOB,

IIOATOTOBKA K J'Ia60paTOpHBIM n
MPaKTUYCCKUM 3aHATUAM,

KOJUIOKBUYMaM, TCKYILIEMY KOHTPOJIKO U T.1.

Koncynbranun

12

IIpomexyTOoUYHAas aTTecTal M (3a4eT,
mddepeHupoBaHHBIN 3a4eT, 3K3aMeH)

Huco.

3au.




2.3. TemaTu4yeckuii njiaH u coaepxxanue yueoHoii nucuumianabl OI'CD.03 MHocTpaHHBIH A3BIK

AHIIMACKHI A3BIK

JlaGoparopHoe 3ansrue Ne 10
KonnuecrBeHusie u IMOPAAKOBBIC YHUCIIUTCIIbHBIC

HaumenoBanne |Coaep:kaHue yueOHOro Mmatepuana, JadopaTopHbie U NPaAKTHYeCKHUe 3aAHATHS, O6bem Yposensb
pa3/ieioB M TeM |BHeayAUTOpPHasi (camMOCTOsiTe1bHAsA) yuyeOHasi padoTa ofydyaommxcsi, KypcoBasi padora 1acoB OCBOCHM S
(mpoekr)
1 2 3 4
Paznen 1 JlekCcHKO — rpaMMaTH4YeCcKOe TeCTHPOBaHHe MCXOHOI0 YPOBHS 3HAHUI
Tema 1.1 JlaboparopHoe 3ausiTre Ne 1 2 3
TecTtupoBanue TecTupoBaHHNE UCXOJHOTO YPOBHS.
Paznen 2 KoppeKTHBHBIN JIEKCHKO — TPAMMATHYECKHH KYpC
Tema 2.1 JlaGopatopHoe 3ansaTHe Ne 2 2 1
KoppekTnBHbIii [IpaBuna yrenus rinacHeIX OykB. [ macHbie 3ByKkH. JINUHBIE MECTOMMEHUSI B UMEHUTEIBHOM U
(oneTnecKui KypC |0GHEeKTHBHOM TIaJIeKax.
JlaGoparopHoe 3ansTre Ne 3 2 1
[TpaBuna urenus cornacHbix OykB. ['maron to have. 'maron to be.
JlaGoparopnoe 3ansTue Ne 4 2 1
OCHOBHBIE ITpaBUIIa YUTCHUS OYKBOCOUCTAHHUN. Y IIPaKHCHHUSI.
Tema 2.2 JlaGoparopHoe 3ansaTHe Ne 5 2 2
KoppexTtuBHbiii Aprtukib. MecToumeHus SOMe, any.
TPaMMAaTHHECKHH KYPC [ jTa50patoproe sansTie Ne 6 2 2
[TopstoK cTOB B MPOCTOM ONPEMIOKEHUH. TUIIBI BOITPOCOB.
JlaGoparopHoe 3ansitue Ne 7 2 5
Nms npunararensHoe. IloBTOpeHHE IIKOJBHOIO JIEKCHYECKOTO MUHUMYMa
JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 8 2 5
I'pynmna mpocTeIX BpeMEH. YIpaXHEHHs Ha JIEKCHKY.
JlaGoparopHoe 3ansTre Ne 9 2 2
MojanbHbIE TTaroJbl.
2 2




JlaGoparopuoe 3amsitre Ne 11 ITputskarenbHble MecToMMeHHUs. [IpUTSKaTeNnbHBINA MaIexK.

JlaGopatopHoe 3ansaTHe Ne 12
MHOXECTBEHHOE YHCIIO CYIIECTBUTENBHBIX. [Ipemmoru .

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 13
CreneHu cpaBHEHUs MpWIaraTelbHbIX U HAPEUN.

Jla6oparopuoe 3anstre Ne 14 I'narossr to be, to have.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 15 Cucrema BpeMeH aHTIHMiicKoro riarona. Bpemennas gopma Present

Simple.

JlaboparopHoe 3ansitie Ne 16 UncaurenbHble KOJHUECTBEHHBIE M MOPSAKOBEIE, IPOOHBIE.

CamocrosiTenbHas paboTa 00yJarOIUXCs: BBHITIOJHEHUE (POHETHUECKUX, JTEKCUYECKUX U
rpaMMaTHYECKUX YNPaXKHEHUM, YTEHHE TEKCTOB, CTUXOTBOPEHUM, IIECEH.

KoncyasTanuu nmo remam pasuesia 2

Pa3gen 3

I'pammaTHyecknii MaTepuas

Tema 3.1
ba3oBas rpammarHka
(ocHOBHOH Kypc)

JTaGoparopnoe 3anstue Ne 17 Mectoumenuss much, many, little, a little, few, a few.

JlaGoparopHuoe 3ansrue Ne 18
Bpemennas popma Past Simple..

JlaGoparopHnoe 3ansTue Ne 19
Bpemennas popma Future Simple.

JlaboparopHoe 3ansTHe Ne 20
KounTponbsnas padota (Bpemena rpymimst Simple)..

JlaboparopHoe 3ansTHe Ne 21
Bpemennas ¢opma Present Continuous. Ilpuuactue 1.

JlaboparopHoe 3aHsTHe Ne 22
Bpemennsie dopmer Past Continuous u Future Continuous.

JlaGoparopuoe 3ansTue Ne 23
Bpemennas popma Present Perfect.

JlaboparopHoe 3ansTHE Ne 24
Bpemennsie popmer Past, Future Perfect.

JlaGopatopHoe 3ansaTHE Ne 25
0O030p BpeMEHHBIX (OPM aKTHBHOTO 3aJI0Ta.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 26
[TaccuBHBIN 3amor (TpocThie GOpMBI). 3aKpeIUICHHE B yIPaKHEHUSX.




JlaboparopHoe 3ansTHe Ne 27
[TaccuBHbIit 3an0r (cioxHbIE (HOPMBI). 3aKpeIUIeHHE B YIPAKHEHUSIX.

JlaGoparopHoe 3ansrue Ne 28
MopanpHbIE TJIArOIBI U WX YKBUBAJICHTHI.

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 29
Henuunsie popmel rnarona. MHGUHUTHUB U ero GyHKIMHU B ipeiaoxenun. Part |

Jlaboparopnoe 3ansTre Ne 30
Henuansie hopmel rnarona. MHGUHUTHB U ero GyHKIIMK B Tipemiioxkennu. Part 11

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 31
KonTponsHas pabora 1o BceM BUOBPEMEHHBIM (JOpMaM Tiiarosna

Koncyabranuu no remam pasjaesia 3

Paznen 4 PaboTa c TeMaTHYEeCKUMM TEKCTAMU
Tema 4.1 JlaGopatopHoe 3ansaTHe Ne 32
Education Tematnueckuii Tekct «State system of Russia»

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 33
Temaruueckuii Tekct «UK political system »

JlaGopatopnoe 3ansTre Ne 34 Temaruueckuil Teketr «US government »

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 35
Temarnueckuii Tekct «Education in Russia »

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 36
Tematuueckuii Tekct «Education in Great Britain»

JlaboparopHoe 3ansitue Ne 37
Tematuueckuii tekct «Education in the US A»

Tema 4.2 JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 38
Agriculture Temaruueckuii TekcT «Agriculture in Russia »

JlaGoparopHuoe 3ansTue Ne 39
Temartuueckuii TekcT «Agriculture in Great Britainy

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 40
Tematuueckuii TekcT «Agriculture in the USA»

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 41
Tematuueckue Tekctbl «My future profession»

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 42
Yueonsiii TekcT « My working day »




JlaboparopHoe 3ansTre Ne 43
VueOHbIi TekcT « Timiryazev academy»

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 44
VYuebusiii Tekct «My favorite subject »

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 45
Yu4eOnniii TekcT «Man and plantsy. Part |

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 46
VuebHblit TekcT «Man and plantsy. Part 1

JlaboparopHoe 3ansitue Ne 47
Vuebnsrii Tekct «Plant and Naturey»

KoncyasTanmuu mo remam pasaesa 4

Paznen 5 PabGora ¢ yaeOHBIMHU TEKCTaAMHU.

JlaGoparopHuoe 3ansTue Ne 48
Vuebusiii Tekcr « Plant Formations»

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 49
Vue6HbI# TekeT «Plants formations and their environment». Part |

JlaGopatopHoe 3ansaTHe Ne 50
Vuebuniit Texct «Plants formations and their environment». Part |1

JlaGoparopuoe 3arsTre Ne 51
VYueOusriit TekcT «Students of agriculture in Britainy. Part |

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 52
YuyeOnsiii TekcT «Students of agriculture in Britainy. Part |1

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 53
Vuebuniii TekcT «Environmental Conservationy.

JlaGoparopuoe 3anstue No 54
Vuebnnrii TekcT «Plants and their uses». Part |

JlaGoparopHuoe 3ansarue Ne 55
Vuebnsiii TekcT «Plants and their uses». Part 11

JlaGoparopHoe 3ansaTue Ne 56
VYuebHsblii TEKCT « Science ». Part |

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 57
YueOHbIil TEKCT « Science ». Part |1

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 58




Vuebnbiit Teket «People and nature ». Part |

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 59
Vuebnsiit Tekct «People and nature ». Part 1

JlaGoparopnoe 3ansTue Ne 60
VYuebnniii Tekct «My Profession» Part |

JlaGoparopnoe 3ansTue Ne 61
[IpodeccnonanbHO-OpueHTHPOBaHHBIN TeKCT « My Profession» Part |1

KoncyasTanuu nmo remam pasjuesia 5

Paznen 6 Pabora ¢ npodeccHoOHAJIBHO — OPHMEHTHPOBAHHBIMM TEKCTaMHM.
JlaboparopHoe 3ansTre Ne 62
[TpodheccnoHanbHO-OPUECHTUPOBAHHBIN TEKCT «Season»
JlaboparopHoe 3ansTue Ne 63
[MpodeccuonansHo-opueHTHpOBaHHbI TekcT «Professional ldentification » Part |
JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 64
[MpodeccuonansHo-opueHTHpOBanHbI TekcT «Professional ldentification » Part 11
JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 65
[TpodeccronanbHO-OpUeHTHPOBaHHBIN TeKCT «Applying for aJob » Part |
JlaboparopHoe 3aHsTie Ne 66
[TpodeccnoHanbHO-OpUEHTHPOBAHHBIN TeKcT «Applying for a Job » Part 11
Tema 6.2 JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 67

Product Groups

[TpodeccuonansHo-opueHTUpOBaHHbI TekcT «Main Types of Public Food Service Establishments.
Interior. EQuipment » Part |

JlaboparopHoe 3anstue Ne 68
ITpodeccuonanpHo-opueHTUpOoBanHbIil TekcT «Main Types of Public Food Service Establishments.

Interior. Equipment » Part |1

JlaboparopHoe 3aHsTie Ne 69
[MpodeccuonansHo-opueHTHpOBaHHbI TekeT «Products. Product Groups » Part |

JlaboparopHoe 3anstue Ne 70
[MpodeccuonansHO-opueHTHpOBaHHbI TekeT «Products. Product Groups » Part 11

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 71
[MpodeccnonanbHO-OpUeHTHPOBaHHBIM TekecT «Menu. Wine List »

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 72



http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html

VYyebnas auckyccus no treme ««Mup npocdeccuii. [Ipodeccuu B cepe arpornpomMbIIIEHHOTO
KOMILIEKCay.

Koncyabsranmun Nel no remam pasgena 6

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 7
[TpodeccnonanbHO-OpueHTHPOBaHHBIH TekcT «How to Lay the Table» Part |

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 74
ITpodeccuonanbHo-opueHTHpOBaHHbIN TekeT «How to Lay the Table» Part 11

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 75
ITpodeccrnonanpHO-OpHEHTUPOBaHHBIN TekcT «_Basic Etiquette in the Communication with Foreign
Customers» Part |

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 76
[TpodeccuonanbHO-OpHEHTHPOBaHHBIN TekcT «_Basic Etiquette in the Communication with Foreign
Customers» Part |1

JlaGoparopuoe 3anstue Ne 77
[TpodeccronanbHO-OpUeHTHPOBaHHBIN TekeT «Serving Customers in the Restaurant. Ordering Food
and Drinks » Part |

JlaGopatopHoe 3ansTHe Ne 78
[TpodeccuonanbHO-OpUEHTHPOBaHHBIN TekCcT «Serving Customers in the Restaurant. Ordering Food
and Drinks » Part |1

JlaboparopHoe 3anstue Ne 78
[MpodeccnonanbHO-opueHTUpOBaHHBIM TekeT «Taking Phone Calls»

JlaboparopHoe 3anstue Ne 79
ITpodeccuonansHo-opueHTHpOBaHHbI TekcT «Advertising and Consumer Demandy Part |

JlaboparopHoe 3anstue Ne 80
[TpodeccnonansHo-opueHTHpOBaHHbI TekeT «Advertising and Consumer Demand» Part 11

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 81
[Ty6nuunas npesenTarus npoekTa «OCHOBHBIE OTpAciu c\X».

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 82
AHanu3 KOHKPETHBIX cHTyanuii (Keiic-metron) mo teme « OCHOBHBIE OTPACIHU C\X CTPaHBI
M3y4aeMoro sI3bIKay.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 83



http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0014.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0015.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0015.html

[Tpocmotp u obcyxnenune Buaeopmibma ««Tom arpapHbix npodeccuit Oymaymero».

Koncyasramun Ne2no Temam pasjiena 6 2
Bcero 188
Hemenxkuii si3pIk
HaumenoBanmne |Copaep:xxaHne y4eOHOTo mMaTepualia, JadopaTopHble U NMPAKTHYECKHE 3aHATHS, BHeayIMTOPHAs Oonem YpoBeHb
pa3aeyioB u TeM |(caMOCTOSITe/IbHAS) yueOHasi paGoTa 00yyalomuxcs, KypcoBasi paéora (‘;:ﬁ?:{ OCBOEHUSI
(nmpoekr) ast)
1 2 3 4
Paznen 1 JIekCHKO — rpaMMaTH4YeCcKOoe TeCTUPOBaHHe HCXOAHOT0 YPOBHA 3HAHMI
Tema 1.1 JlaboparopHoe 3ansTre Ne 1 2 3
TectupoBanue TecTupoBaHre UCXOJHOTO YPOBHSI.
Paznen 2 KoppeKTHBHBIN JIEKCHKO — TPAMMATHYECKHH KYpC
Tema 2.1 JlaGoparopHoe 3ansTre Ne 2 2 1
KoppekTuBHbIit [IpaBuna ytenus raacHbiX OykB. ['nacHbie 3Byku. [lagexu.
(oneruyeckuit Kype | Jlagoparoproe 3amsre Ne 3 2 1
[IpaBuna yteHus coriacHbix OykB. CoriacHble 3BYKH.
APTHKIIB.
JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 4 2 1
OCHOBHBIE ITpaBUJIA YTEHUS OYKBOCOYCTAHUH. Y IPaKHEHHUSL.
JlaGoparoproe 3ansTue Ne 5 2 2
Tema 2.2 Yucnutensueie. [ marom sein.
KoppektuBHbIl [ 11,600ar0pHoe sansie Ne 6 2 2
TPaMMATHHCCKIM KYPC | [Topg ok crioB B mpocToM mpeanoxennn. I'maron haben
JlaGoparopuoe 3ansitue Ne 7 2 2
IIpennoru mecra u BpemeHu. CKIOHEHHE UMEH CYIECTBUTENIbHBIX.
JlaGopatopHoe 3ansaTHE Ne 8 2 2
WNms npunaratenpHoe. Y Ipa)kHEHUS Ha JIEKCHUKY.
JlaGoparopHoe 3ansTre Ne 9 2 2




Pridsens CUIbHEBIX U CIa0BIX TJIAr0JIO0B.

JlaGoparopnoe 3ansTue Ne 10
3 (OPMBI CHITLHBIX TJIATOJIOB

JlaGoparopuoe 3anrstre Ne 11
[IputsixxkaTenpHbie MECTOMMEHUS. MeCTOMMEHUS B JaT€IbHOM U BUHUTEIHLHOM MajexKax.

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 12
MHOKECTBEHHOE YHUCIIO CYIIECTBUTENBHBIX. [Ipemiory.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 13
[Tops10K CTTOB B IPOCTOM U BOIPOCUTETHLHOM MPEIIIOKECHHIX.

JlaGoparopuoe 3ansTue Ne 14
I'naroner haben, sein.

JlaGoparopHuoe 3ansTue Ne 15
CreneHu cpaBHEHHUS NIPUIAraTelbHbIX U HAPEUU.

JlaGoparopHuoe 3ansaTue Ne 16
[Ty6nuunas npesenTanus mpoekta « OCHOBHBIC OTpaci C\x».

CamocrosiTensHast paboTa 00y4alOIMXCs: BBIOJTHEHHE (HOHETUUECKHX, JEKCHYECKUX M IPaMMaTHUECKUX
yIOpaXHEHUH, YTEHUE TEKCTOB, CTUXOTBOPEHUH, IIECEH, TOATOTOBKA Y MPE3EHTALMH.

KoncynbTanuu mo remam pasnena 2

Pa3nen 3

I'paMmMaTH4YecKuil MaTepuaJl

Tema 3.1
basoBas rpammaTrka
(ocHOBHOH KypC)

JlaGoparopuoe 3arstre Ne 17
Bpemena Hemenkoro riaroia B JEHCTBUTENbHOM 3aiore. Prisens.

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 18
Préteritum. Futurum.

JlaGoparopHuoe 3ansTue Ne 19
Perfekt. Plusquamperfekt.

JlaGoparopuoe 3ansTue Ne 20
KoHnTpoisbsHas pabora.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 21
Bpemena Hemerkoro riarosia B CTpajaTelbHOM 3aJIOTe.

JlaGopatopHoe 3ansATHE Ne 22
Bpemena HemeUKoro riaroia B CTpajaTeIbHOM 3aJI0TeE.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 23
BpemMena Hemerkoro riarojia B CTpaJaTelbHOM 3aJloTe.




JlaboparopHoe 3ansTHE Ne 24
WHpUHUTHBHBIE TPYNITEI B 000POTHI.

JlaGoparopHuoe 3ansrue Ne 25
MopanbpHbIE THArOJbI.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 26
Haben zu, sein zu

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 27
be3nuunbie MecTOMMEHUs man, €s.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 28
CiioHBbIE CI0Ba.

JlaGoparopHuoe 3ansTue Ne 29
NHQUHUTHB U ero QYHKIIUH B IPEIITOKECHHH.

Jlaboparopnoe 3ansTre Ne 30
KoHTposbHas paboTa 1o BceM BUJOBPEMEHHBIM (hOpMaMm riiaronia

JlaboparopHoe 3ansTHe Ne 31
AHanu3 KOHKPETHBIX CUTyanui (keic-metoa) mo teme « OCHOBHBIE OTPACIH ¢\X CTPaHBI H3y4aeMOTO
A3BIKAY.

Koncyabranum no remam pasaesia 3

Paznen 4 PaGora ¢c TeMaTHYeCKUMM TEKCTAMU
Tema 4.1 JlaboparopHoe 3aHsTre Ne 32
Die Bildung Temaruueckuii Texct «Das Schulsystem in Deutschland»

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 33
TemaTuueckuii TekcT «Das Schulsystem in Russlandy

JlaboparopHoe 3ausTue Ne 34
Tematnueckuii TekcT «Im Unterrichty.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 35
Tematnueckuii Texct «Im Deutschunterrichty.

JlaGoparopHuoe 3ansaTue Ne 36
Tematnueckuii Teket «Aus Geschichte der Timirjasew — Akademie»

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 37
Temaruueckmii Tekcr «Ich studiere an der Fakultdt fiir Technologie der Verarbeitung der
landwirtschaftlichen Produktiony»

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 37




Juanor ««Ich studiere Technologie.

Tema 4.2
Die Landwirtschaft

JlaGopatopHoe 3ansaTHe Ne 39
Temaruueckmii Texct «Die Landwirtschaft Russlands» Teill.

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 40
Tematuueckuii Tekct «Die Landwirtschaft Russlands» Teil2.

JlaGoparopnoe 3anstue Ne 41
Tematuueckuii tekcr «Die Landwirtschaft Deutschlandsy.Teill.

JlaGopatopHoe 3aHsTHE Ne 42
Tematnuecknii tekcr «Die Landwirtschaft Deutschlands». Teil2.

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 43
Tematnuecknii Texcr «Die Landwirtschaft und ihre Problemey». Teil 1.

JlaGoparopHuoe 3arsaTue Ne 44
Temaruueckuit Tekcr «Die Landwirtschaft und ihre Problemey. Teil 2.

JlaGoparopuoe 3anstue Ne 45
Tematnueckue Tekct «Die europdische Agrarpolitik». Teil 1.

JlaGopatopHoe 3ansaTHE Ne 46
Tematnueckue Tekct «Die europdische Agrarpolitik». Teil 2.

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 47
[ToaroroBka mpoekra. «YTo MBI MOXEM cienaTh, YTOOBI CIACTH OKPYKAIOLIYI0 Cpeay Hallero
peruoHay.

KoncyasTanmuu no remam pasaesa 4

Pazgen5

Pa6oTa ¢ yueOHBIMU TEKCTAMHU.

Ich studiere an der
Fakultat fur
Verarbeitung der
landwirtschaftlichen
Produktion

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 48
VYueOusiii Teker «Mein Tagesablaufy

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 49
Vuebublii Tekct « Die Agraruniversitdt Woronesh»

JIaGoparopuoe 3anstue Ne 50
VYuebusrit Tekct «Mein Studiumy

JlaGoparopHuoe 3ansaTue Ne 51
VYuebOnsiii Texet «Ich studiere an der Fakultit fiir Verarbeitung der landwirtschaftlichen Produktiony.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 52
Yuebnsiii Tekct «Das Universitatsleben ».




JIaboparopuoe 3arsTre Ne 53
VYuebuniit Tekct «Russland»

JlaGoparopHoe 3ansrue Ne 54
Yuebnniii TekcT «Deutschlandy

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 55
YuebHrblii TekcT «Berliny.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 56
VuebHbIl TeKCT « Woroneshy.

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 57
Vuebubiii Tekct Yuebuniii Teker «Die geographische Lage Dtsy.

JIaboparopuoe 3ansTue Ne 58
Vuebusrit Tekct «Die politische Ordnung Dtsy.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 59
Vuebuslii Teket «Die LW der BRD»y.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 60
Vuebuslii Teket «Die LW der BRD»y.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 61
I'pynmoBoe o6cyxaeHue Borpoca «C\X Hairero peruona (COCTOSHUE, TEHACHIMH, Pa3BUTHE)Y.

KoncynbTanuu mo remam pasaena 5

Pa3nen 6

Pabora ¢ npodeccHOHATIBLHO — OPHEHTHPOBAHHBIMH TEKCTAMHM.

Technologie der
Verarbeitung der
Landprodukte

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 62
[TpodheccnonanbHO-OPUEHTUPOBAHHBIM TEKCT

Jlaboparopnoe 3ausTre Ne 63
[Mpodeccuonanbuo-opueHTHpoBanHbIi TekcT A «: Die gesunde Erndhrungy.
[TpodeccnonanbHO-opueHTUpOBaHHbIM TekeT B: «Das Zubereiten des Mittagessensy.

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 64
[TpodeccuonanbHO-OpueHTUPOBaHHBIN TeKCT «Nahrstoffey.

JIaGoparopHoe 3ansitue Ne65
ITpodeccuonanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIM TekcT «Fettey.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne66
ITpodeccnonanbHO-OopueHTUPOBaHHBIM TekcT «Eiweily.

JlaGopatopHoe 3asTHE Ne 67




ITpodeccnonanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIM TeKCT «Vitamine».

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 68
ITpodeccuonansHo-opuenTupoBanublii TekcT «Kohlenhydratey.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 69
[TpodeccuonanbHO-OpueHTUPOBaHHBIN TeKeT «Mineralstoffey.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 70
[TpodheccnoHanbHO-OPUEHTUPOBAHHBIN TEKCT «Wasser».

JlaGoparopuoe 3anstue Ne 71
[TpodheccnonanbHO-OPUEHTUPOBAHHBIN TEKCT «Zuckery.

JlaboparopHoe 3ansiTre Ne 72
VYyeOnas auckyccusi mo teme ««Mup npodeccuit. [Ipodeccun B chepe arponpoMbILIEHHOTO
KOMILJIEKCay.

Koncyasranusl mo remam pazaena 6

JIaGoparopuoe 3arsTre Ne 73
[TpodeccnonanbHO-OPUEHTUPOBAHHBINA TeKCT «Stirkey.

JlaGoparopHoe 3ansrue Ne 74
[TpodeccuonanbHO-opueHTHpOBaHHBIN TekeT «Kartoffelny.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 75
[IpodeccuonanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIN TekeT «Gemiisey.

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 76
[TpodeccnonanbHo-opueHTUpOBaHHbI TekcT «Obst und Friichtey.

JlaboparopHoe 3ansiTue Ne 77
[TpodheccnonanbHO-OPUEHTUPOBAHHBIN TeKCT «Stdrke». «Speisesalzy.

Jlaboparopnoe 3ansTre Ne 78
IMpodeccuonansHo-oprueHTHpOBaHHbIi TeKCT «Mehl und Mehlerzeugnissey.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 79
[TpodheccnonanbHO-OpUEHTUPOBAaHHBIM TeKCcT «Das Broty.

JlaGoparopnoe 3ansrue Ne 80
[TpodeccuonansHo-opuenTHpoBanHbiii TekeT «Milch und Milcherzeugnisse».

Jlaboparopnoe 3ansTre Ne 81
[TpodeccronanbHO-OpueHTHPOBaHHBIN TeKCT «Butter und Kése».

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 82
[Mpodeccuonansuo-opuentupoBanbiii TeketT «Fleisch und Fleischerzeugnissey .




JlaGoparopHoe 3ansaTue Ne 83 3

[Tpocmotp u obcyxnenne Bumeopmibma ««Tom arpapHbeix npodeccuit Oymaymeroy.
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3. YCJOBUS PEAJIM3AIIMMA PABOYEN IIPOT'PAMMBI JUCIHUILIMHBI
3.1. O6pa3oBarebHbIE TEXHOJOTHHU
3.1.1. OGpa3oBaTenbHBIC TEXHOJOTUH, TPUMCHSIEMBIC B MPOIECCE U3YUYCHHS TUCIUILIUHBI:
- MOJYJbHBIC TCXHOJIOTUU:
- TEXHOJIOTHSI KPUTHUYECKOTO MBIIIUICHUS;
- TeXHOJIOTUs MPOOJIEeMHOro 00y4YeHHs;
- TEXHOJIOTHS TIPOEKTHOTO OOYYCHHS,
- THPOPMAITMOHHO-KOMMYHUKATUBHbIE TEXHOJIOIHH;
- KEHWC-TEXHOJIOT U H.
[IpuMeHeHHe TaHHBIX TEXHOJIOTHH MO3BOJIMT COKPATUTh BPEMEHHBIC 3aTPaThl HA MOATOTOBKY
oOydaromuxcsi K y4eOHBIM 3aHATUSAM; OyAyT CHOCOOCTBOBaTh ()OPMUPOBAHUIO KIFOUEBBIX
KOMIIETCHIIMI, a TaK)Ke MOJYYCHHIO KaueCTBEHHO HOBOTO 00pa3oBaTEIbHOrO MPOJIYKTa KaK
KBUHTOCCECHIINMU BCCEX KJIIKOYCBBIX KOMHCTCHHI/Iﬁ, BOCTpe6OBaHHI>IX B COBpCMCHHOM O6HICCTB€.

3.1.2. Peanumzanmusi KOMIIETEHTHOCTHOTO IOAXOJa C HCIOJIb30BaAHHEM aKTHBHBIX U
UHTEPAKTUBHBIX (DOPM MPOBEIACHHS 3aHATHIMA
3.1.2. Peanumzanusi KOMIIETEHTHOCTHOTO IOJXOJa C HCIOJIb30BAHHEM AaKTHBHBIX U
UHTEPAKTUBHBIX (DOPM MPOBEACHHS 3aHATHIMA

Cemectp Bupg 3anaTtuss | AKTUBHbBIE U HHTEPAKTUBHBIE ()OPMBI IPOBEICHUS 3aHATUI

1 JITI3 [lybnuunas npesentanus npoekra «OCHOBHbIE OTpaciu
c\x».

2 JITI3 AHanu3 KOHKpETHBIX CHUTyauuil (kKedc-MeToa) IO TeMe
«OCHOBHBIC OTPACIH C\X CTPAHBI H3y4aeMOTO S3BbIKaY.

3 JITI3 [TonroroBka mpoekTa. «YTO MBI MOXEM cHaenatb, 4TOOBI
CHACTH OKPYXKAIOIIYIO CPEJy HALIEr0 PETHOHA.

4 JITI3 I'pynmoBoe ob6cyxaenne Bompoca «C\x Hamiero permona
(cocrosiHue, TEHACHIINH, PA3BUTHE)».

5 JIII3 VYyebnas amckyccuss 1o Teme ««Mup mpodeccuil.
IIpodeccun B cdepe arponpOMBIIIIEHHOTO KOMIUIEKCa.

6 JIII3 IIpocmotp u obcyxaenune Bugeopminbma ««Tom arpapHbIx
npodeccuii Oyaymieroy.

* JIII3 - JIabopaTopHO- MPaKTHUECKOE 3aHITHE

3.2. TpeGoBaHusT K MHUHMMAJIBLHOMY MAaTePHAJIbHO-TEXHHYECKOMY 00ecredeHHUI0

VYueOHast ayauropusi J1abopaTopHOro THIIA, TeKymero KoHTpons u | 394087, Boponexckas
MIPOMEKYTOYHOU aTTecTaluH, KOHCYJbTalNI «KabGuner | o0nacts, T. BopoHex, yi.
HHOCTPAHHOI0 3LIKA»: KOMILJIEKT yaeOHOH Mebem, | Muuypuna, 1. 1, a. 148
JIEMOHCTPAIMOHHOE 00OPYIOBaHNE U YIeOHO-HATIISTHBIC TTOCOOHUS.
VuebHast ayauTopHst JUIS CaMOCTOSTENBHOM paborel:  komrutekt | 394087, Boponexkckas
y4eOHOil Mebend, IeMOHCTpAal[OHHOE 00O0pyJIoBaHHe, y4eOHO- | obnacth, I. Boponex, yi.
HarJIsAHbIE TIOCOOHWs, KOMITBIOTEpHAs TEXHHKAa C BO3MOXHOCTHIO | MuuypuHa, 1.1, a.232a
nonkimtoueHuss Kk ceru "HMHTepHer" UM obOecriedueHHEM JIOCTyNa B
AIIEKTPOHHYIO WH(POPMAITMOHHO-00Pa30BATEIEHYIO cpeny,
ucrob3yemoe nporpammuoe obecrieuenre: MS Windows, Office MS
Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, SIunexc Bpayzep /
Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice.

3.3. UndopmanuonHoe odecrneyenne o0yUYeHUsl (nepeuerb peKOMeHOYeMblX YYeOHbIX
uzoanuil, Mumepnem-pecypcos, 00noJHUMEeNbHOU TUmMepamypbl)




OcCHOBHBIC HCTOYHHKH:

1. AHrauiickuii A3bIK [3JEKTPOHHBIN pecypc]: yuebHoe mocobue mist crio / M. A. Boskoga, E. 1O.
Knenko, T. A. Ky3smuna [u np.] - Capatos: Ilpodobpazosanue, 2019 - 113 c. [DU] [DBC
IPRBoOKS]

2.Makapoga E. JI. Zeit firr Deutsch: Erfolgreich ins Fachstudium: Lehr- und Arbeitsbuch: yue6uoe
nocobue no aucuumiauHe "HMHocTtpanubli s3bIK" s ywammxcs CIIO Bcex HampaBieHui,
npoduneit u cnenmanpHocteidd / E. JI. Maxkaposa, T. B. BaiinukoBa; Boponexckuii
rocy/lapCTBEHHBIN arpapHblii yHuBepcuteT - BopoHex: BopoHexckuil rocynapcTBEHHbBIN
arpapHsiii yauBepcutet, 2019 - 91 ¢. [L{UT 19674] [TIT]

3.Hes3oposa I'. JI. AHrnuiickuii sa3sik. [ pammartnka [3J1eKTpOHHBINA pecypc]: Yuebnoe mocodue
Hns CITO / Hes3opona I'. JI., Hukutymkuna I'. U. - MockBa: U3mpatenscTBo FOpaiit, 2019 - 213
[OU] [DBC HOpaiit]

JlonoJIHNTe/IbHbIE HCTOYHUKH:

1.Read and speak: rematuueckuii MaTepHai sl pa3BUTUS HABBIKOB YCTHOM U MHUCbMEHHOU peuu:
yaeOHO-MeToanueckoe mocodre / BopoHEXCKHI TOCYIapCTBEHHBI arpapHbIi YHUBEPCHUTET ;
[coct.: A. I'. Conomaruna, T. B. Yactyxuna, E. C. Caenko] - Boponex: Bopouexckuit
rocyaapcTBEHHBIN arpapHbiii yauBepcuret, 2020 - 71 ¢. [LIAT 20801] [I1T]

2. Topway to English [DnexTponnslii pecypc]: yuebHO-MeTOAMYECKOE TOCOOHE MO TUCIUTUTUHE
"UHocTpaHHBIN A3bIK" JUIsI BCEX HamNpaBlICHWH, npodwied u crnenuanbHocTel / BopoHekckuit
roCyAapCTBEHHBIN arpapHblil yHuBepcuTteT ; [cocT. A. C. MenxynoBa] - Boponex: Boponexckuit
rocyJapCTBEHHBIN arpapHbiii yauBepcuret, 2019 [T1T]

3.AnnenkoBa H. H. Hemenkuii s3bik = Sprechstoff zum miindlichen Ausdruck: temarudeckuii
MaTepuai s Pa3BUTHS HABBIKOB YCTHOM peud: [ydeOHO-Meroamdeckoe mocodue] / H. H.
AnnenkoBa, JI. A. Illumkwunaa; BopoHexckuil TocymapCTBEHHBIN arpapHbli YHUBEPCHUTET -
Boponex: BopoHexckuil rocynapcTBeHHBIN arpapHblii yHusepcutet, 2016 - 82 c. [IIUT 15055]
[IIT]

4. ManbkoBckast 3. B. AHrnuiickuii si3bIK [37€KTpOHHBIN pecypc]: YueOHoe mocobue / MockoBcKuit
roCy/apCTBEHHBIN TeXHUUecKuil yHuBepcuteT uM. H.D. baymana, MeiTummsckuit ¢-n - Mocksa:
00O "Hayuno-u3narenbckuii ieatp MHOPA-M", 2020 - 200 c. [DU] [DBC 3Hannym]

Meroau4yeckue M3AaHUA:

1.MeTtonuueckue yka3zaHus Al CAMOCTOATENbHON paboThl 1o nucnunianHe "MHoCTpaHHBIN A3bIK"
(oOwuif TyMaHUTAapHBIM U COIMATBHO-IKOHOMUYECKUH y4eOHbIM LUKI) IJs 0Oydaromuxcs Mo
cneruanbHocTH 19.02.07 TeXHOJOTHS MOJIOKA U MOJIOYHBIX TPOJYKTOB [ DIeKTpoHHBIH pecypc] /
Boponexckuit rocymapcTBeHHbIH arpapHblii yHuBepcutet ; [cocT.. T. B. baknukosa, E. JI.
3aBropoansisi| - Boponex: BopoHexckuii rocynapcTBeHHBIH arpapublii yauepcutet, 2018 [T1T]

IMepuonnyeckue U3gaHus:

1.Food Microbiology [Daextponnsriit pecypc] / Academic Press - Benukoopuranus: Academic
Press, [DU]

2.Food Science and Technology International [Dnexrponnsiii pecypc] / Sage Publications -
Coenunennnie [Itater AMepuku: Sage Publications, [DU]

3.BecTHuk BOpOHEKCKOTO roCy1apCTBEHHOIO arpapHOro YHUBEPCHUTETA: TEOPETUUYECKHUI U
Hay4YHO-TIpaKTH4eCKuii )xypHas / BopoHex. roc. arpap. yH-T - Boponex: B'AY, 1998-

Ilepeyenb pecypcoB HHPOPMANNOHHO-TEJEKOMMYHUKANUOHHOH ceTn «WHTEpHETY,
HEe00XOAMMBIX VISl 0CBOCHUS IMCHUIINHBI.
DIeKTPOHHBIE MOJHOTEKCTOBbIe pecypchl Hayunoit 6ubnmoreku BI'AY (http:// library.vsau.ru/)



Hepeqeﬂb AOKYMEHTOB, NOATBEPKAAI0OIINX Ha.]'ll/l‘ll’le/l'lpaBO HCIOJIb30BAHUA

U@ PoBLIX (31eKTPOHHBIX) OnbauoTek, IBC

(3a mepuo/1, COOTBETCTBYIOIIUI CPOKY mosrydeHus oopazoBanwus mo OOIT)

YueOHblii Ne HanMeHoBaHMe JOKYMEHTA € YKa3aHHEM PeKBU3UTOB Cpok aeiicTBuSA
rox n/n
2017/2018 1. [Kontpakt Ne 633/1Y ot 04.07.2017 (OBC «JIAHb») 08.08.2017 — 08.08.2018
2. |Konrpakt Ne 1305/11Y ot 29.12.2016 (OBC «ZNANIUM.COM») 09.01.2017 —31.12.2017
3. |Konrpakt Ne 240/]TV ot 19.02.2018 (ObC «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 —31.12.2018
4. [Konrpakt Ne 587/1TY ot 20.06.2017 («HanmoHansHbI# i)poBOi 20.06.2017 —20.06.2018
pecypc
«PyKOHT»)
5. |Kourpakr Ne 1281/11Y ot 12.12.2017 (OBC E-library) 12.12.2017 - 11.12.2018
6. Jlorosop Ne101/H2B/2097 ot 28.03.2017 (HaunonambHast 28.03.2017 -28.03.2022
aiiekTpoHHasOnonorexa (HOB))
7. |AKT BBO/IA B 3KCIUTyaTaluio DiaeKTpoHHO# onbimorek BTAY Ne 33 [Beccpouno
0119.01.2016
2018/2019 1.  [Kontpakt Ne 784/ ot 24.09.2018 (3BC «JIAHb») 24.09.2018 —24.09.2019
2. Kontpakt Ne 240/1Y ot 19.02.2018 (35C «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 —31.12.2018
3. [Konrpaxt Ne 1184/11Y ot 28.12.2018 (ObC «ZNANIUM.COM») 01.01.2019 — 31.12.2019
4. |Komtpakt 626/]1Y ot 25.07.2018 (9BC FOPAIIT) 25.07.2018 — 30.07.2019
5. JloroBop Ha 6€3B03ME3IHOE HCTIONIb30BaHKe Tpou3BeaeHui B ObC 04.07.2018 — 31.07.2019
IOPAUT
Ne 4-11Y ot 04.07.2018
6. JTunien3uoHHbIi KoHTpakT Ne 4319/18 627/11Y ot 25.07.2018 — 25.01.2019
25.07.2018 (OBCIPRbooks)
7. Vlunensuonnsiii kouTpakt Ne 1172/1Y ot 24.12.2018 (3BC IPRbooks)[25.01.2019 —31.07.2019
8.  [Kontpakt Ne 1281/]1Y ot 12.12.2017 (3BC E-library PYH3B) 12.12.2017 — 11.12.2018
9.  [Kontpakt Ne 919/J1V ot 22.10.2018 (3BC E-library PYH3B) 22.10.2018 — 21.10.2019
10. |[Hdorosop Nel01/H3B/2097 ot 28.03.2017, HartmonansHas 28.03.2017 -28.03.2022
arekTpoHHasonomorexa (HIB)
11. |AxT BBOJA B 9KCIUTyaTaluio JnekTpoHHoi ondmnotekn BTAY Ne 33 (Beccpouno
0119.01.2016
2019/2020 1. [Kontpaxt Ne 488/1Y ot 16.07.2019 (BBC «JIAHb») 24.09.2019 —24.09.2020
2. |Konrpakr Ne 4204 DBC/959/1Y o124.12.2019 (3BC 01.01.2020-31.12.2020
«ZNANIUM.COM»)
3. [Konrpaxt Ne 1184/11Y ot 28.12.2018 (ObC «ZNANIUM.COM») 01.01.2019 —31.12.2019
4. |[Kontpakt 358/J1Y ot 24.05.2019 (3BC FOPAIT) - CIIO 01.08.2019 — 30.07.2020
5. JloroBop Ha 6e3B03Me3/IHOE UCTIONB30BaHKE POU3BeeHHil B OBC 01.08.2019 — 30.07.2020
IOPAUT
Ne 7-11Y ot 11.06.2019
6.  [Kontpaxt Ne 487/]1Y ot 16.07.2019 (3BC IPRbo0KS) 01.08.2019 - 31.07.2020
7. [Kontpakt Ne 919/1V ot 22.10.2018 (3BC E-library PYH3B) 22.10.2018 — 21.10.2019
8.  [Kontpakt Ne 878/11V ot 28.11.2019 (3BC E-library PYHOB) 28.11.2019 - 27.11.2020
9.  |HoroBop Nel01/H3B/2097 ot 28.03.2017 (HamonansHas 28.03.2017 -28.03.2022

prekTpoHHasOnobmmorexa (HOB))




10. |KontpakT Ne 416/1AT ot 17.07.2019, DnexTpoHHBIE HOPMEI 17.06.2019 - 16.07.2022
y4eOHHKOB u3narenbeTB «IIpocBernenue», «Pycckoe cioBo,
«JIpoda», «Benrana-I'pad» (CIIO)
11. Jluuensuonnsiii KOHTpAKT Ne 0622/3b-19/466/11Y ot 02.07.2019 - 01.07.2022
02.07.2019(OnexrponHas 6nbIMoTEKa H3IATEIHCTBA
«Axagemus») (CI10)
12.  [JIunen3uonusiii koHTpakT Ne 761/1T ot 17.10.2019 (Onextponnsie |17.10.2019 - 16.10.2022
(hopmbrydeOHMKOB n3aatTenbeTBa «lIpocBemenuey) (CIIO)
13.  |AkT BBO/A B 3KCIUTyaTaluio DiaeKTpoHHO# onbnmorek BTAY Ne 33 [Beccpouno
0119.01.2016
2020/2021 1. Kontpakt Ne 503-1Y ot 14.09.2020. (OBC «JIAHb») 14.09.2020 —13.09.2021
2. KonrTpakTt Ne 420456¢-959-/1V ot 24.12.2019. (OBC 01.01.2020 — 31.12.2020
«ZNANIUM.COM»)
3 Kontpakt Ne 775-71Y 0129.12.2020. (35C «ZNANIUM.COM») 01.01.2021 —31.12.2021
4. Kontpakt Ne 391 ot 03.07.2020. (95C IOPAMT — (CITIO)) 01.08.2020 — 31.07.2021
5. Kontpaxt Ne 392 ot 03.07.2020. (35C IOPAWT — (BO)) 01.08.2020 — 31.07.2021
6. Kontpaxt Ne 426-J1Y 0127.07.2020. 35C (3B5C IPRbo0KS) 01.08.2020 — 31.07.2021
7. Kontpakt Ne 878/J1V ot 28.11.2019 (3BC E-library PYHJB) 01.01.2020 — 31.12.2020
8. Kontpakt Ne 710/ ot 17.11.2020 (3BC E-library PYH3B) 01.01.2021 —31.12.2021
9. JloroBop Ne 101/H3B/2097 ot 28.03.2017 (HarmonanbHas 28.03.2017 - 28.03.2022
priekTpoHHasonbmoreka (HOB))
10. |Konrpakt Ne 416/IT or 17.07.2019, DnextponHbie (HOPMBI 17.06.2019 — 16.07.2022
yaeOHHKOB  m3aatensctB  «[IpocBemienne», «Pycckoe —cioBoy,
«Jpoda», «Bentana- ['pady» (CIIO)
11. JInmen3noHHbIH KOHTpakT Ne 0622/3b5-19/466/1Y ot 02.07.2019 - 01.07.2022
02.07.2019(2nexkrponHas OHOIMOTEKA H3IATEIHCTBA
«Axanemus») (CIIO)
12.  [Jlunensnonnsiii kontpakt Ne 761//1T ot 17.10.2019 (Onekrponnsie  (17.10.2019 - 16.10.2022
hopMbryaeOHNKOB U3narenbeTBa «IIpocBemenuey) (CIIO)
13 Kontpakt Ne 643//1V or 21.10.2020. (Tepmunan ynajaeHHOTO 1.10.2020 -21.10.2021.
moctynal [HCXB)
14.  |Akt BBO/A B 3KCIUTyaTaluio DiaekTpoHHo# oubnmoreku B'AY Ne 33 [Beccpouno
0119.01.2016
2021/2022 1. Kontpakt Ne 358//1Y ot 30.08.2021. (OBC «JIAHb) 24.09.2021 —23.09.2022
2. Kontpakt Ne 775/1Y ot 29.12.2019. (3bC «ZNANITUM.COMp) 01.01.2021 —31.12.2021
3. Kontpakt Ne 612/J1Y ot 27.12.2021. (3bC «ZNANTUM.COM») 01.01.2022 —31.12.2022
4. KonTtpakt Ne 341/J1Y ot 05.08.2021. (95C IOPAIT — (CIIO)) 01.08.2021 — 31.07.2022
5. Koutpakt Ne 340/11Y ot 05.08.2021. (95C FOPAMT — (BO)) 01.08.2021 — 31.07.2022
6. Kontpakt Ne 359-J1V ot 30.08.2021. 3BC (3BC IPRbooks) 01.09.2021 — 30.09.2022
7. Konrpaxt Ne 710/ ot 17.11.2020 (3BC E-library PYH3B) 01.01.2021 -31.12.2021
8. Konrpakt Ne 561/1Y ot 07.12.2021 (3BC E-library PYH3B) 01.01.2022 - 31.12.2022




9. Jlorosop Nel101/H3B/2097 ot 28.03.2017 (HarmonansHas 28.03.2017 - 28.03.2022
prekTpoHHasOnbmmorexa (HOB))
10. |KontpakT Ne 416/T ot 17.07.2019, DnektpoHHbIE HOPMEI 17.06.2019 - 16.07.2022
y4aeOHNKOB u3arenbcTB «IIpocBerenne», «Pycckoe cioBo,
«JIpoda», «Benrana-I'pad» (CIIO)
11.  [JIunensmonnHsbIit KoHTpaKT Ne 0622/3b-19/466/1Y ot 02.07.2019 - 01.07.2022
02.07.2019(2nexkrponHas 6nbIMOTEKa H31ATETHCTBA
«Axagemus») (CIIO)
12.  Plunensuonnsiii koutpakt Ne 761/1T ot 17.10.2019 (Onexrponnsie  |17.10.2019 - 16.10.2022
hopMbI
yaeOHUKOB u3narenscTBa «lIpocsemenuey) (CIIO)
13, Kontpakt Ne 643/ ot 21.10.2020. (Tepmunan yaaaeHHOTO 91 10.2020 — 21.10.2021
nocrtyma
LHHCXB)
14. |AkT BBOAA B dKCIUTyaTanuio DnekTpoHHoit onbnmoreku BIAY Ne 33 |beccpouno
0119.01.2016
2022/2023 1.  [Kontpakt Ne 358/1Y ot 30.08.2021. (ObC «JIAHb») 24.09.2021 — 23.09.2022
2. Kontpakt Ne 612/1Y ot 27.12.2021. (3bC «ZNANITUM.COMp) 01.01.2022 —31.12.2022
3. [Konmrpakt Ne 320//TY ot 04.08.2022. (35C IOPAIT — (BO)) 05.08.2022 — 04.08.2023
4. Kontpakt Ne 321/11V ot 04.08.2022. (9BC IOPAIT — (CIIO)) 05.08.2022 —04.08.2023
5. [Kontpakt Ne 334-/1Y ot 30.08.2022. (3BC IPRbo0ks) 01.09.2022 — 31.08.2023
6. Kontpakt Ne 411-7TV o1 10.10.2022. (O5C «JIAHb») 12.10.2022 - 11.10.2023
7. [Kontpakt Ne 561/ ot 07.12.2021 (3BC E-library PYHJB) 01.01.2022 - 31.12.2022
8.  |Morosop Nel01/H3B/2097 o 28.03.2017 (Hanmonansias 28.03.2017 - 28.03.2022
priekTporHasonomoreka (HOB)) (mpononra
s 10
28.03.2027
)
9.  |AkT BBOZIA B 9KCIUTYaTalHI0 DNeKTpoHHOH 6nbnnorekn BIAY Ne 33 [Beccpouno
0119.01.2016
2. [IporpamMmMHO€ oOecrieueHre 00Iero Ha3HauYCHUS
No Hassanue Pa3smerenue
1 | Omnepaunonnste cucremsr MS Windows /Linux /Pexq OC IIK B nokanwsHOM cetn B[AY
2 | Takers! odpucHsix mpmnoxkenuit MS Office / OpenOffice/LibreOffice 1K B nokaneHoit cetn BTAY
3 | IIporpammsl s mpocMoTtpa daitnos Adobe Reader / DjVu Reader [K B nokansHo# cetn BIAY
4 | Bpaysepst Snngexc Bpaysep / Mozilla Firefox / Microsoft Edge K B nokansHOM cetn BIAY
5 | AurmBupycuas nporpamma DrWeb ES [IK B nokanbHOit cetn BTAY
6 | Ilporpamma-apxusarop 7-Zip 1K B mokansHO# cetrn BTAY
7 | Mynstumenua npourpsisarens MediaPlayer Classic 1K B mokansHO# cetrn BTAY
8 | Imarpopma oumaiin-o6yuenus eLearning server 1K B mokansHO# cetrn BTAY
9 | Cucrema kommbroTepHoro recrupoBanus AST Test IIK B noxanbHoM cetu BIAY

4. KOHTPOJIb U OLIEHKA PE3YJIbBTATOB OCBOEHUA JUCHHUIIJINHbI




PesyabTaTrsl 00ydeHust

(ocBOEHHDbIE YMEHHUS, YCBOEHHbIE 3HAHUA)

@opMbI U1 METOJbI KOHTPOJIS U OIlEHKH
pe3yabTaTOB 00y4eHus

OO6yuaromuiics ymeer:
-obmarbcss  (YCTHO U

MOBCE/IHEBHbBIC TEMBbI;
-TIepeBOaUThL (CO  CJOBapeM)

3arac;

MMAUCHhMEHHO)
WHOCTPAHHOM $sI3bIKE€ Ha MPO(PECCUOHAIBHBIC U

HHOCTPAHHBIC
TCKCTHI HpO(l)CCCI/IOHaJ'[bHOI\/’I HaIllIpaBJICHHOCTH,
-CaMOCTOATCIIbHO COBEPIICHCTBOBATh YCTHYIO U
NUCbMCHHYIO PCYb, IMOIIOJIHATD CHOBapHBIﬁ

Ha

YCTHBIM  OIpOC,

HPOYUTAHHOT'O

ydyacTue B
JIMAJIOTOBOM pPEXHUME, KOHTPOJIb ITOHUMAaHUA
TEKCTa,
INHACbMEHHBIM IE€PEBOJ  TEKCTOB,
ONpOC, BBINOJIHEHUE KOHTPOIBHBIX PAOOT,
TECTHPOBAHME, NMPOBEPKA MUCbMEHHBIX PabOT

pabote B

YCTHBIN u
YCTHBIU

OOy4aromuiicsi 3HaeT:
-1200-1400 nexkcUYEeCKUX €TUHUII;

-rpaMMaTUYEeCKUl MUHUMYM, HEOOXOIUMBIH

JUIS YTEHUS U TepeBo/ia (Co CIIOBapeM)

NHOCTPAaHHBIX TCKCTOB HpO(I)eCCHOHaHLHOIZ

HaIlpaBJICHHOCTHU

YCTHBII OTIPOC, BHITIOJTHEHHE KOHTPOJIbHBIX
paboT, TecCTUpOBaHUE

Pe3yabTaThl 00yueHus
(ocBOEHHBIE KOMIETEHIIUN)

OCHOBHEIE NOKa3aTeJIH
OLIEHKH pe3yJbTaTa

DopMBbI 4 METOABI
KOHTPOJISI 1 OLCHKH

Ilonumanue CyYIIHOCTHU H

conuanbHOW 3HaunmMoctu | MHTepnperanus
Oynymei npodeccum; €3yJIbTaTOB
OK 1. [Ilonumate CYHOIHOCTH U yay pod > | Pe3Y o
. | IPpUMEHEHHE HaOII0 e HU I 3a
COIIMAIbHYI0 ~ 3HAUYUMOCTh  CBOEH
. npodeccuoHaNbHBIX 00ydJaromuMest B
Oynymei mnpodeccuu, NPOSABIATh K N .
. . 2 3HaHUH B MPAKTUYECKOM nporecce OCBOCHMUS
Hell yCTOWYMBBINA HHTEPEC. ) .
NesITeIbHOCTH; nporpamMmbel  ydeOHOU
OTBETCTBEHHOCTh 3a | TMUCIUILINHBI.
KauecTBO CBOEH paboTHI.
YMenue ¢GopMyaupoBaTh
uenb u 3a1auu
. HaGmronenue "
MPECTOSIICH
CATETBHOCTH i JKCHEepTHAs OIICHKA
OK 2. Opranu3oBsIBaTh COOCTBEHHYIO b PeKTUBHOCTH u
BBITIOJTHCHUH
JeSITeIbHOCTh, BBIOMpATh THIIOBBIE NPaBUIBHOCTH
NpaKkTHYeCKuX padoT; -
METOJBl M CIOCOOBI  BBITIOJTHEHUS caMoaHaIn3a
yMeHue PEACTaBUTh
npodeccuoHanbHBIX 3a7a4, OIICHUBATh . NPUHUMAEMBIX
KOHEYHBIH pe3yabTar .
X 3P (HEKTUBHOCTh M Ka4eCTBO. penieHui Ha
NEeSITeIbHOCTH B TIOJIHOM
NPaKTUYECKUX
o0BeME; - OLIEHKA
3aHATUAX
3¢ PEeKTUBHOCTH u
KauyecTBa WX BBHITIOJIHEHUS.
JleMoHCTpanus
CITOCOOHOCTH MPUHUMATh
OK 3. IlpuHmMaTh pemieHus B P
pellieHre B CTaHIAPTHBIX M | DKCIEpPTHAas OIICHKA
CTAaHAAPTHBIX M  HECTaHIapPTHBIX
HECTaHIapTHBIX peleHus
CUTyallUsIX ¥  HECTH 3a  HHX
CUTYallMsIX ¥ HECTH 3a HUX | CUTYallMOHHBIX 3aja4
OTBETCTBEHHOCTb.
OTBETCTBEHHOCTb.

OK 4. CriocoOHOCTh OCYILECTBIATH
MOMCK M HCIOJIb30BaHHE WH(pOpMaIUH,

W3Bneuenne wu  aHanu3
nHpOopManuu u3

DKcnepTHas OIleHKa
s pexTuBHOCTH pabOTHI




HeoOxoauMol s 3(G(EKTUBHOTO | pa3IMUYHBIX HCTOYHUKOB; | C HCTOYHHKAMH
BBITIOJTHEHUS Npo(eCCHOHANBHBIX | MCTOJIb30BAHUE uHpOpMaIUU.
3anady, npodeccuoHanbHOTO U | pa3au4HbIX cnoco6oB | KauecTBeHHass oreHka
JUYHOCTHOT'O Pa3BUTHSI. MOUCKa uHdopmaLuy; | pe3ynbTaToB
IIPUMEHEHUE  HAWIEHHOM | MPaKTHYECKOM
uHpopmanuu IUISL | IS TEIbHOCTH.
perenus
npodeccuoHaIbHBIX
3aj1au.
Hcnons3oBanue
o Ananus MIOJTHOTHI,
nH(pOpMaOHHO-
OK 5. Hcnons3oBaTh p Ka4yecTBa,
KOMMYHHUKAIIMOHHBIX
nH(pOpMaMOHHO- . JIOCTOBEPHOCTH,
TEXHOJIOTHii B
KOMMYHUKAI[MOHHBIE TEXHOJIOTHH B . JOTUYHOCTH U3II0KECHUS
. npoheccCuoHaATBHON . .
npodeccuoHaIbHOU JeATeIbHOCTH. HaWIEHHOM
NeSITeTbHOCTH
nHpopMaruu
3HaTh KpyT 3a/1a4
npo¢ecCuoHaIbHOTO u
OK 6. CriocoGHOCTb CaMOCTOATEBbHO | P ¢
JUYHOCTHOT'O  Pa3BUTHS;
OTIpeeNsTh 3aJa4n TectupoBanue,
yMEThb CaMOCTOSATEIHHO
npo¢eCcCuOHAIBLHOTO U JTUYHOCTHOTO Opranu3aus
OTpeaeNsTh 3aJa4n .
pa3BuTHS, 3aHUMAThCS CaMOCTOSATEIbHOU
po¢eCcCuOHATHHOTO u
caMmoo0Opa3oBaHueM, OCO3HAHHO paboTHI.
JUYHOCTHOTO  Pa3BUTHS,
MJIaHUPOBATH MIOBBIIIICHUE
3aHUMAaThCS
KBaJTU(pUKaAIUU
caMmoo0Opa3oBaHueEM,
OCO3HAaHHO IUIAHUPOBATH
MOBBIIICHUE
KBaTU(UKAIUH.
HaGnronenue u
JKCIEpPTHAS OIICHKA
a3 pekTUBHOCTH u
OK 7. bpaTb Ha ce0st oTBeTCTBEHHOCTh | CaMOaHau3 M KOPpEeKLUs (bg) oc
. | MpaBHILHOCTH
3a  pabory YJIEHOB KOMAaH/Ibl | pe3yJabTaTOB COOCTBEHHOMN P
caMoaHaimn3a
(IO TYMHEHHBIX), pe3yNbTaT | NEATEIbHOCTU
. NPUHUMAEMBIX
BBITIOJTHCHUS 32 TaHUH. .
penieHuit Ha
NPaKTUIECKUX
3aHATUAX
IIposiBnenne nHTEpPECA K
00y4eHHIo;
Ucnonp3oBaHue 3HaHUI
Hab6mronenue 3a
OK 8. CamocrosiTenbHO OmpeiessiTh | Ha IPaKTHUKE;
JeSITeTIbHOCTHIO u
3aa4u npo¢ecCUOHATbHOTO u | Onpenenenue 3aaau
MOBEICHNEM
JUYHOCTHOT'O Pa3BUTHUS, 3aHUMAThCA | CBOETO
o0yuaromnierocsi B Xoae
caMmoo0Opa3oBaHueM, OCO3HAHHO | MPO(ECCUOHATIBHOTO U ocmoe
BOCHUS
MJIaHUPOBATH MOBBIIIEHHE | JTUYHOCTHOI'O Pa3BUTHS; .
o0pa3oBaTenbHOM
KBaTU(UKAIIH. MJIAHUPOBAHUE CBOETO
POrpaMMBbI
o0yuenus . CamoaHanus u
KOPPEKIHS PEe3yIbTaTOB
coOCTBEHHOI pabOTHI.
OK 9. OpueHTupoBaThCs B yCIOBHSAX | AHAJIU3 HOBHIX pemeHuii u | HaGmonenue 3a
4acTOM  CMEHBI  TEXHOJOTMH B | TEXHOJIOTHH AJIs JEeSITeTbHOCTHIO u
po(ecCHOHATBHON JIEeATETHHOCTH. OTNITUMHU3AINH MOBEICHUEM




npodeccuoHaIbHOU oOyuaromierocsi B Xoze

JeSATebHOCTH. OCBOCHHS
00pa3oBaTeNnbHOM
[IPOrpaMMbl

5 OHEHOYHBIE CPEACTBA 1JisA NPOBEJAEHUA TEKYIHIET'O KOHTPOJIS
YCHEBAEMOCTH U IPOMEXYTOYHOM ATTECTAIIUU

5.1. Kputepuu oueHKH pe3yJbTaTOB 00yUeHUsI

5.1.1. KpuTepum oleHKH YCTHOI'O OIIpOCa

Ouenka Kpurepun

- OTBETHI IPH BeJIeHUM Oece bl (uanora) Ha MHOCTPAHHOM SI3bIKE
Jla]l YeTKO, TUAJIoT BeJ CBOOOJHO C UCIOIb30BAaHUEM MPABHII

«OTIIMYHO»
pEUYEeBOro dTHKETA.
- OTBETHI IIPH BEJACHUU Oeceanl (Auanora) Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE
JlaJl IOCTaTOYHO CBOOOIHO, HO C HE3HAYMTENBbHBIMUA (OHETHYECKHMU
«XOPOIIO»

Y IPpaMMaTHYECKUMH OIMNOKaMH, HE NCKKAIOIMIMUMH OOIIUNA CMBICI.

npu BelleHnu Oeceipl (quanora) He Ha BCE BOMPOCHI Jajl OTBETHI.
«YIOBJIETBOPHUTEIHLHO»

BBICTABJIACTCA B TEX ClIy4dasX, KOrJla HEC BBIIIOJHCHbBI YCJIOBUA,
«HEYOOBJIECTBOPUTCIBbHO» | ITO3BOJSAIOMIHNC BEICTABUTh OLCHKY «yAOBJICTBOPUTCIHLHOY.

5.1.2. Kpurepuu OIeHKH TeCTHPOBAHUS

Crynenu ypoBHEH OTnnuuTenbHble NPU3HAKU [Tokazarenb OleHKH
OCBOEHUSA chopMUpOBaHHOM
KOMIETEHIIUI KOMIIETEHIIUU
I . OO6yuaromuiics BocnpousBoaut | He menee 55 % Gamos 3a
OPOTOBBIH TEpMHHBI, OCHOBHbIE TOHATHS, CIOCOOEH 3aJlaHuA TeCTa.
(YIOBIETBOPUTEIHHO)

Y3HaBaTh A3BIKOBBIC ABJICHUA.

OOyuaromuiicss BBISIBIsAET B3auMocBs3H, | He menee 75 % Ganios 3a

[MponBUHYTHIN kinaccuuupyer, YIIOPSI0YNBAET, 3aJlaHNs TeCTa.
(xopo1ro) UHTEPIPETHPYET, MPUMEHSIET Ha
MPaKTUKE MPONUIEHHBIA MaTepHal.
Bricoknii OOyuaromuiicst aHanu3upyer, onennBaer, | He menee 90 % Ganios 3a
(oTIUYHO) MIPOTHO3UPYET, KOHCTPYHUPYET. 3aJJaHusl TecTa.
Komnerenuus ne Menee 55 % 6annoB 3a
chopmupoBana 3aJlaHus TeCTa.

5.1.3. Kputepun oneHKH J0K/Ia/Aa

Ounenka XapaKTepUCTHKHA OTBETA CTYyIEHTA

OTanyHo - oOyuaromuiics rIIy00KO M BCECTOPOHHE YCBOMJ IpoOseMy;
- YBEpPEHHO, JIOTUYHO, IIOCIEA0BATEIbHO U TPAMOTHO €ro
U3JIaraer;




- OTIApasich Ha 3HAHWS OCHOBHOU U JIOTOJTHUTEIILHON JIUTEPATYPHI,
TECHO TIPUBSA3BIBACT YCBOCHHBIE HAy4YHBIC IIOJIOKEHHUS C
MPaKTUIECKOU JCATEITLHOCTHIO;

- yMenio 00OCHOBBIBACT U apTYMEHTHUPYET BBIJIBUTACMbIC MM HIICH;
- JIeJIaeT BEIBOJIBI M 0000 EHUS

Xopomio - oOyyaromuics TBEpIO YCBOUI TEMY, TPAMOTHO H IO CYIIECTBY
M3JIaraeT ee, OMUpasich Ha 3HAHUS OCHOBHOM JIMTEPATYPHI;

- HE JIONYCKAeT CYIIECTBEHHBIX HETOYHOCTEH;

- YBSI3BIBAET YCBOCHHBIC 3HAHUS C MPAKTUYECKON NESTEIBHOCTHIO;
- aprTyMEHTUPYET HAYYHBIEC TTOJOKCHHUS,

- JIeJIaeT BEIBOJIBI M 0000 EHNS

VYI0BIETBOPUTENBHO | TeMa PAacKphITa HEJIOCTATOYHO YETKO W IMOJHO, TO €CTh CTYACHT
ocBomJ mpoOieMy, IO CYHOIECTBY H3Jlaraer ee, Omupasch Ha
3HAHUS TOJIBKO OCHOBHOM JINTEPATYPHI;

- JIOIYCKaeT HEeCYIIECTBEHHbIE OIIMOKN M HETOYHOCTH,

- HCTBITHIBAET 3aTPYJHEHHUS B MPAKTHUYECKOM MPUMEHEHUH
MICUXOJIOTUUECKUX 3HAHUH;

- c1ab0 apryMEHTUPYET HAyYHBIC MOJIOKCHHS,

- 3aTpyIHSICTCS B QOPMYJIHMPOBAHUH BBIBOJOB U 0000IICHUMA
HeyaoBiieTBOpUTENBLHO | - 00ydaroNIuiics He yCBOMI 3HAUUTENIbHOM YacTH NPOOIEMBI;

- JIOMYCKAaeT CYyNIEeCTBEHHbIE OMMUOKM W HETOYHOCTH TIpHU
paccMOTpEeHHH €€;

- UCTIBITBIBACT TPYIHOCTH B TMPAKTHYECKOM TMPUMCHEHHU 3HAHMIA;

- HE MOXKET apryMEHTHPOBaTh Hay4yHbIE MOJOKCHUS;

- He (hopMyJIHpYeT BHIBOAOB U 0000IIeHI I

5.1.4. Kputepuu ONeHKU MHIAUBUAYAJIbHBIX 32/JaHUi (IIPOEKTOB)

Ouenka «5»: paboTa HOCUT MPAKTHUECKHUH XapaKTep, COAECPKUT IPaAaMOTHO U3JI0KEHHYIO
TeopeTHyecKkyro 0a3y, XapakTepuzyeTcsi JIOTMYHBIM, [OCJIEI0BATEIbHbBIM  H3JI0KEHUEM
Marepuasa € COOTBETCTBYIOUIMMM BBIBOJAMH M OOOCHOBAHHBIMU NPEIOKEHUSMH; HMEET
MOJIOKUTENbHBIE OT3BIBBI PYKOBOJUTENS; MpU 3aliuTe paboThl 00ydyaromMiics MOKa3bIBAET
JOCTaTOYHO  I1yOOKHMEe 3HAaHMS  BOMPOCOB  TEMbI, CBOOOJHO ONEPUPYET JaHHBIMH
UCCIEIOBAaHUSIMH, BHOCUT OOOCHOBAHHBIC MPEAJIOKEHHUS, BO BpeMsl BBICTYIIJICHHS HCIIONb3YEeT
HarIsiAHble TocoOus (TabJHIBI, CXEMbl, I'pauKH, 3JIEKTPOHHbIE NpPE3eHTAUUU U T.J.) WU
pa3gaTouHbIM MaTepua, JErKko OTBEYAET Ha IIOCTABIECHHBIE BOIIPOCHI.

Ouenka «4»: HOCUT MNPAKTHUYECKHH XapaKTep, COJAEPKHUT TPaMOTHO H3JIOKEHHYIO
TEOPETHUECKYI0 0a3y, XapakTepu3yeTcs IOcCIeoBaTelbHbIM U3JI0XKEHHEM Marepuana ¢
COOTBETCTBYIOIIMMU BBIBOJAMH, OJIHAKO C HE BIOJIHE 0OOCHOBAHHBIMH MPEI0KEHUIMHU; UMEET
MOJIOKUTENbHBIA OT3bIB PYKOBOJIUTENSA; MpPHU 3aliuTe OOyYarollHMiics MOKa3blBaeT 3HAHUS
BOIIPOCOB TEMBI, ONEPHUPYET AAaHHBIMM HCCIEIOBaHUSA, BHOCHUT MPEATOKEHHUS, BO BpeMs
BBICTYIUICHHS] HMCIONB3yeT HarjsiaHble rmocoOust (TaOiauipl, cXembl, rpaduKu, SJIEKTPOHHBIE
Npe3eHTaluu W T.A.) WJIM pa3aTO4YHbIi Marepuan, 0e3 ocoObIX 3aTpyAHEHUH OTBEYaeT Ha
MIOCTABJIEHHBIE BOIIPOCHI.

Ouenka «3»: HOCUT NPaKTUYECKUU XapakTep, COAEPKUT TEOPETUUECKYIO TJIaBy,
OazupyeTcss Ha TPAKTHUYECKOM MaTepuaie, HO OTJIWYAeTCS MOBEPXHOCTHBIM aHaJIHU30M U
HEJIOCTAaTOYHO KPUTHUYECKUM pa3dopoM, B HEH MNPOCMATPUBAETCS HEMOCIEI0BATEIbHOCTh
M3JIOKEHUS Marepuana, MpeACTaBIeHbl HEOOOCHOBAHHBIE TMPEJIOKEHHUS; B  OT3BIBAX
PYKOBOJIUTEISI UMEIOTCS 3aMEUaHMs 1O COJEpX)aHHUIO0 PaboThl U OQOPMIICHUIO; TPHU 3aLIUATE
oOyuJaroniuiics MposiBIsi€T HEYBEPEHHOCTh, ITOKA3bIBAET cl1aboe 3HaHHWE BOIIPOCOB TEMBI, HE JTaeT
MOJTHOTO, apTYMEHTHPOBAHHOTO OTBETA HA 3aJJaHHBIE BOTIPOC.



5.2. OueHo4YHbIe CpeACTBa /sl MPOBeJIEHUS] TEKYIIEro KOHTPOJSA YCIeBaeMOCTH
5.2.1. YeTHblii onpoc

Buickazviganue no meme (Pewenue KOMMyHUKamueHol 3a0ayu)
Hemeuxuii a3o1k/ AHZAUTICKUT A3bIK

1. 51 u moe okpyxeHue — buorpadus, nHTEpECH, yBICUCHHS, AeI0OBbIe/HEO()HUIINATbHBIC
OTHOIICHHS C IPYTUMH JTIOIbMH. MOs CeMbs, COCTaB CEMbH, POJACTBEHHBIE CBS3HM M OTHOIICHHUS,
3aHATHS YIEHOB CEMbH, paboTa 1mo JoMy, 00S3aHHOCTH B CEMBbE.

2. T'opon, B koTOopoM s yaych — McTopusi, 0CTONpUMEYaTeIbHOCTH, KyJIbTYPHBIE CBSA3H.

3. Yueba B By3e — CTpykTypa By3a. OpraHmzanusi y4eOHOTO Tpoliecca, yaeOHBIH Toj,
3aHATHSA, GOpMBI KOHTpOJii. OCHOBHBIE y4eOHBIE IUCHUIIIMHBL. 3aHATHUS MO HHOCTPAHHOMY
a3bIKy. Crynenueckas ku3Hb. [lmanbl Ha Oyaymiee.

4. CrpaHa u3y4aemoro si3blka - HCTOpHs, reorpadus, CTOJHIA, KPYIHBIE TOPOJa,
JOCTONIPUMEUYATEIbHOCTH, OTPACTH YKOHOMUKH (I S)KOHOMHYECKHUX CIIEIHATbHOCTEH).

5. Poccus - ucropusi, reorpadusi, CTOIUIA, KPYIHBIE TOPOa, AOCTONPUMEYATEIbHOCTH,
OTpaciy SKOHOMHUKH (111 SKOHOMUYECKHX CIealbHOCTEeMH).

6. Cenbckoe XO3SIHICTBO CTpaH HM3ydyaeMbIX S3BIKOB. CTPYKTypa, OTpPOCIH YpPOBEHb
pPa3BUTHS, JOCTHIKEHHS B IPOU3BOJICTBE U C/X HayKe.

7. Cucrema o00pa3oBaHUS CTPaHbl H3Y4aeMOTO S3bIKa - CTPYKTYypa, IIKOJIbHOE U
BY30BCKO€ 00pa3oBaHUe.

8. Cucrema oOpa3zoBanusi Poccum - cTpykTypa, HIKOJIBHOE M BY30BCKOE 0Opa30BaHUE.

9. IlonuTHYECKHE CUCTEMBI CTPAaH M3y4aeMoro si3blka U PoccHM-BETBU BIIACTH, (POPMBI
MpaBJICHUS, COBPEMEHHBIE TAPTHH U MOJTUTHYECKUE TEUCHUSI.

10. Most npodeccus. Crnenmduka ASATEILHOCTH CIEIUATICTA.

11. Beiparoniuecs: aesitenu. buorpaguu u3BECTHBIX JesTeNnedl HAyKu CTpaH M3y4aeMoro
si3pika U Poccuu. OCHOBHBIC ATallbl MX KHU3HU U JACITSIBHOCTH. BKiaj B pa3BUTHE OTpaCIeBOM
HaYKH.

12. 3amura okpyxatomeit cpenbl. [Ipodiiema 3arpsi3HeHuss aTMOchepbl BOJBI U MOYBHI.
Ponp uenoseka.

5.2.2. TecToBBIC 3aaHUA

Jlexcuko-epammamuyeckuii mecm Nl
(Anznuiickuii A3v1K)

Choose the best variant a, b or c.

1 Luckily,Jason was able to.... a full recovery after his accident.
a) have b) make c) do

2 Let'snot argue about thisanymore,....... ?
a) shall we b)) will we c¢) dowe

3 Brandonis......selfish person that he never cares about how anyone else feels.
a) a so b) such a C) soa

4  After the earthquake, most houses inthe old village were left ....... ruins.
a)in b) at c) on




5 Janehadtoturn........... Bette's invitation to dinner, because she wasn't feeling very well.
a) off b) away c) down

6 Canyou please stop......at Ben? Why are you so angry with him?
a) glancing  d) glaring c) glimpsing

7 I'd sooner.......... the holidays somewhere by the sea, if you don't mind.
a) spend b) to spend c¢) spending

8 Jenny only eats dairy products which are....in fat.

a) low b) short c) small

9 Patrick didn't tell......... that he was moving house.
a) someone  b) no one C) anyone

10 Onthe last night of the festival, they........... amazing fireworks.
a) burn b) let off c) go off

11 Hi's not worth...... your old dishwasher; you can get a new one at a good price.
a) you fix b) to fix c) fixing

12 The first ......... sighting ofthe Loch Ness Monster goes back to the 6th century.
a) recorded b) ancient ¢) mythical

13 Apart......the cold weather, our trip to Spain was quite enjoyable.

a) of b) for c) from
14 lran...... a friend | hadn't seen for a long time yesterday.
a) over b) into C) across
15 It's always worthwhile to..... our support to a charity.
a) give b) lend c) donate
16 James will pick you up at 8:00, ........ you decide to take your own car.
a) if b) when c) unless
17 Tracy told me she......... me her car for the weekend.
a) haslend  b) lends c¢) would lend
18 Eating too much junk food and not exercising can lead........... health problems.
a) to b) at c)in
19 Alex sayshe'd like ...... to Edinburgh rather than drive all the way up there.
a) to fly b) fly c) flying
20 Mary's skirt was too long, so............ a few centimetres.

a) she had shortened it b) she had it shortened c)it had shortened

Jexcuko-zpammamuyeckuit mecm Nel
(HemeuKkuii A3blK)

| Lexik

Finden Sie passende Wortverbindungen

1. ein Hotelzimmer 10. den Koffer

2. Internetzugang a) besorgen

3. mit Karte b) beantragen

4. Wetterberichte c) zusammenstellen

5. ein Visum d) frei haben

6. Flugtickets e) sammeln

7. den Reiseplan ) zur Verfiigung stellen
8. Eindriicke g) erhalten

9. einen Pass h) bezahlen



i) durchsehen j) packen

Il Grammatik

1. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei das Perfekt.

1) Alsich vor drei Jahren nach Niirnberg (ziehen) , _____ich alle meine Sachen
aus Norddeutschland mit dem Zug (bringen).

2) Einmal er seinen Zug (verpassen).

3) Mein Vater in seiner Kindheit selten Sorbisch (sprechen).

2. Setzen Sie richtige Adjektivendungen ein.

1) Herzlich willkommen zu erlebnissreich__ Urlaubstagen am Rhein.
2) Unser klei__ Familienhotel bietet perfekt__ Erholung an.

3) Inden gemiitlich__ Zimmern gibt es ein gerdumig__ Badezimmer.

3. Schreiben Sie das passende Wort ein.

1) Kénnen Sie mir bitte sagen, ___es hier in der Nahe ein Hotel gibt?
2) Ich méchte gerne wissen, Sie ankommen mochten?
3) Darf ich fragen, man zum Friihstiick bekommen kann?

4. Schreiben Siefolgende Sédtze im Passiv.

1) Katharina die Grof3e unterschrieb das ,,Einladungsmanifest®.
2) Indem Manifest lud sie Fachleute und Bauern nach Russland ein.
3) Deutsche Bauern pflanzten viele Fruchtbaume.

11 Sprechen

Ordnen Sie die Nummern der Sétze zu.

Der Hotelangestellte: Der Gast:

1) Kann ich mit MasterCard bezahlen?

2) Wie lange mochten Sie bleiben?

3) Kann ich etwas fiir Sie tun?

4) Mochten Sie das Friihstiick auf Ihr Zimmer bestellen?

5) Haben Sie ein Doppelzimmer mit Ausblick zum See frei?

IV Landeskundliches

1. Inder Lausitz sind ... zu Hause. a) Russen b) Sorben ¢) Deutschen



2. Die Sorben sind ein ... Volk. a) slawisches b) deutsches c) eigenes
3. An den Schulen in der Lausitz wird ... unterrichtet.

a) nur deutsch b) nur sorbisch c) zweisprachig

4. Am bekanntesten aus der Spreewélder Kiiche sind ... .

a) Ostereier b) Gurken c) Trachten

5. Katharina die Grosse lebte in ... Jahrhundert. a) 18. b) 17. ¢)16.

6. Sie wurde in ... geboren. a) Deutschland b) Preufen c) Russland
7. Ihr Mann hief ... . a) Peter I11. b) Peter Il. c) Peter I.

8. Wihlen Sie die Namen der bekannten Russlanddeutschen.

a) Fonwisin b) Koch c) Krusenstern d) Schnittke e) Peter I. f) Schumann

Jlexcuko-epammamuyeckuii mecm Ne2
(Anznuiickuil A3bIK)

Choose the best variant a, b or c.
1  Move your coffee away from your computer because you it on your keyboard.

a) spill it b) are spilling c) are going to spill
2 lhaven'theard......... her two weeks, guess she's been very busy.
a) about b) from c) of
3 ts..... in here. Can you open the window,please?
a) too hot b) hot enough c¢) enough hot
4  Deanhasanasty............. of leaving all the lights on when he leaves the house.
a) custom b) habit c) tradition
5  What do you suggest ............... about my nosy neighbour? She's really annoying!
a) metodo b) Ido c) me doing
6  Jane and George are very much....... in character; they're both friendly and sociable.

a) similar b) alike c) same
7  Don't worry, by the time we set off on our hiking trip it......raining.
a) will have stopped b) will stop c) will be stopping
8  This painting ....a scene from the artist's hometown.
a) sketches  b) designs  c) portrays
9  Whenthe little girl heard that the clown wouldn't be able to make it to her party, she burst

.....tears.
a) into b) with c) to

10 Canyou keep........ the kitchen while I'm cooking? I'm preparing a surprise for you!
a) off b) out c) out of

11 Lisadidn't know how to get to the museum, so she asked a local to tell her where
a) was it b) it was c)isit

12 Wecando........ you want for your birthday. It's your choice!
a) whichever b) whatever c¢) however

13 Canyou help me openanemail........... , please? | don't know how to do it.
a) account b) subscription c) connection

14 After a short break, Jonathan continued ........ his homework.
a) to do b) to doing c) doing

15 Emma........ home this week, because she hasn't been feeling very well.
a) is staying b) stays c) will have stayed

16 You..... have seen Patrick at the concert. He's been in Milan for the past two weeks.



a) can't b) mustn't c) may not
17 Thisis...... idea you've ever had, Joe!
a) the worse  b) the worst ¢) worst
18 If Julie........ to come with us, she'll have to be here at 8:00.

a) will want b) would want c) wants
19 Bill bumped into a door and....... his eye.

a) broke b) bruised c) sprained
20 Why do you carry ............... behaving like this when you know how much it annoys
everyone?

a) through b) on c¢) out

Jlexcuko-zpammamuveckuit mecm Ne2
(Hemeukuii a3vlK)

I Lexik

Finden Sie passende Wortverbindungen

. den Dialog

. zu einer Reise

. Deutsch

. an einem Projekt

. einen neuen Blickwinkel
. auf die Reise

. indie andere Gesellschaft

. Kontakte
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. von der Auslandserfahrung

10. auf die Schwierigkeiten

a) beibringen

b) entspannt sein
c) sich beteiligen
d) sich integrieren
e) stofen

f) anregen

g) profitieren

h) erhalten

i) kniipfen

j) aufbrechen



Il Grammatik

1. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei die Pronominaladverbien.

1) Die Schiiler interessieren sich , wie das Ausbildungssystem im Austauschland
funktioniert.

2) Die Jugendlichen freuen sich , dass sie selbst entscheiden konnen.

3) Die Eltern informieren sich , 0b sie ihre Kinder wéhrend des Austauschjahres besuchen
konnen.

2. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei richtige Relativpronomen.

1) Die Erde, die Raumstation kreist, wird dabei untersucht.

2) Das Ziel des Projektes, so viele Lander arbeiten, ist es viele Versuche
durchzufiihren.

3) Chemische und biologische Prozesse, die Schwerelosigkeit wirkt, verlaufen im All
anders.

3. Stellen Sie Fragen an einen Austauschschiiler. Verwenden Sie dabei die
Pronominaladverbien.

1) sich vorbereiten auf + AKk.
2) traumen von + Dat.

3) sich konzentrieren auf + Akk.
11 Schreiben

Schreiben Sie einen Brief an deinen deutschen Freund und erzdhle ihm dariiber, was ihr jetzt in
der Deutschstunde macht und wie ihr euch auf den Austausch vorbereitet. Fragen Sie ihn
danach, ob er daran teilnimmt (3 Fragen).

Jlexcuko-zpammamuyueckuii mecm Ne3
(Anenuiickuii azvik)
Choose the correct item.

1. You'rereallylate! I ... for you for over an hour.
a) havewaited  b)waswaiting c) have been waiting
2. lanwas... ata man acrossthe street, trying to remember where he knew him from.
a) staring b) inspecting c) seeing
3. Linda, ... isvery keenon computers, is studying to be a graphic designer.
a) who b) that c) which
4. Harryisvery ... to his friends and will never disappoint them.
a) caring b)patient c) loyal
5. The birth of their baby son brought ... many changesto Jamesand Lilly's life.
a) off b)up c)about
6. When Helen got to the station, the train ...
a) justleft b)hadjustleft c) hasjusl left
7. Unlessyou ... me what's wrong, | can't help you.
a) donttell  b)tell c)will tell
8. Some trackson this CD are extremely



a) perfect b) excellent c)impressive
9. You ... see a dentist about that toothache of yours.
a) better  b) should c)ought
10. Emma'’s friend lives very close to her, so she always goesto her house ... foot.
a) by b)on c)with

11. Our teacher made the wholeclass.... back after school.
a) to stay b)stay C) staying
12. Shesaidshe... away the following weekend.
a) was goingto be b) had been c) will be
13. Environmental organizations work towardsthe ..... ofthe natural environment.

a) emission b) conservation c) adoption
14. These jeansare too big for you; you need to take them...
a)in b)up c)out
15. Howlong ... about this?
a) are you knowing b) doyouknow  c) have you known
16. Melanie wishes she ... the offer they made her.
a) wouldaccept  b)accepts  c) had accepted
17. Marco wants to improve his listening skillsin English, so he watches English films without ...
a) subtitles b) scripts  c) headings
18. You can't use the printer; it's ... of order.
a)away b)out c)down
19. Someone's left the front door open: I ... itimmediately.
a) ‘mclosing b) ‘Il close c) Il be closing
20. Mildred's out ... some errands; do you want to wait for her?
a) having b) goingon c)running

Jekcuxo-ezpammamuyeckuii mecm Ne3
(HemeuKuii A3blK)

2aoanue 1, Yxaxure OyKBOW MPOMYIIEHHYIO I'PaMMaTH4ecKyl0 (GopMy, KOTOPYIO BBI
CUHTAETE NPABUIIBHOM.

1. Der Lehrer fragt....
a) den Studenten b) den Student ¢) dem Studenten

2. Der Lehrer bringt....ein Buch.
a) den Schuler b) den Schiilern c) der Schuler

3. Nennen Sie mir bitte .....noch einmal.
a) Ihre Name b) Ihren Namen c) Ihren Name

4. Wolfgang Amadeus Mozart ist Osterreicher, die Musik.....ist aber in der ganzen Welt bekannt
und beliebt.
a) der Komponist b) der Komponrsten c) des Komponisten

5. Die Biographie dieses....ist typisch.
a) Held b) Heldes c)Helden

6. Die schwere Arbeit unseres.... ist pausenlos.
a) Herz b) Herzens c) Herzen

7. Aus einem kleinen.....wachst ein Baum heraus.
a) Samen.b) Same.c) Samens



8. Am Ende des Wortes schrieb man friiher statt ,,ss" ... ,,B3".
a) dem Buchstaben b) den Buchstaben c) der Buchstabe

9. Die Fenster ... sind grof3, breit und neu.
a) des Hauses b) das Haus ¢) dem Haus

10. Zu Weihnachten bringt der Weihnachtsmann ... Geschenke.
a) die Kinder b) der Kinder c) den Kindern

11. Die Mutter ... arbeitet in einem Biiro im Zentrum der Stadt.
a) der Madchen b) dem Madchen c) des Médchens

12. Meine GroBeltern lebenin ... nicht weit von der Stadt Jaroslawl.
a) eines Dorfchens b) einem Dorfchen ¢) ein Dorfchen

13. Das Rontgenbild zeigt die Fehler in der Struktur ....
a) einer Metallstuck b) eines Metallstucks c) einem Metallstiick

14. In....spielen die Schuler lustig Ful3ball.
a) die Pause b) der Pause c) dem Pause

15. In....zurtickgekehrt, nahm Rimski-Korsakow das Komponieren
wieder auf.
a) das Heimat b) den Heimat c) die Heimat

16. Auf den StraBen ....sehen wir viele moderne Autos.
a) des Stédters b) der Stadt c) die Stadt

17. Die Lehrerin lobt.... der Schiilerin.
a) die Antwort b) der Antwort c) das Antwort

18. Der Prisident...ist Staatsoberhaupt.
a) des BRD b) der BRD c) die BRD

3g0anue 2. Ycmanosume coomeemcmeue medncoy 3aconoexamu 1-8 u mexcmamu A—G.
3anuwume ceou omeemuvl 6 madbauyy. Hcnonv3yiime Kaxicoyw yu@dpy moavko o0un pas. B
3a0aHUYU ecmb 00UH TUWHUL 3A20]1060K.

. Helfer und Retter

. Helfer im Haus

. Mode als Beruf und Berufung

. Spezialist fiir Hundekrankheiten gesucht
Mode fiir Hunde und Haustiere

. Beruf und Hobby unter einem Hut

. Hut ist wieder Mode

. Unordnung als Krankheit

0N UTAWNE

A. Dass Hunde fiir mich schon immer weitaus mehr waren als nur eine nette Begleitung
zeichnete sich schon frith ab. Wo immer ein Hund war. da war ich auch, was immer ich iber
Hunde zu lesen, zu hoéren oder zu sechen bekam, inhalierte ich. Mehr und mehr realisierte ich,
dass auch mein beruflicher Weg mit Hunden zu tun haben musste. Nach abgeschlossenem



Studium der Ficher Journalismus, Marketing und Kommunikation und einer Ausbildung zur
Hundetrainerin bei Canis. dem Zentrum fiir Kynologie in Deutschland, fiel es mir wie Schuppen
von den Augen: Fachjournalismus zum Thema Hund, das war mein Weg!

B. Lange Zeit sah man kaum noch jemanden (aufler dltere Damen und Herren), der einen Hut
trug. Nun geraten die Kopfbedeckungen wieder in den Blickpunkt, weil es als chic gilt, den
moglichst zum sonstigen Outfit passenden 1 lut zu tragen. Hiite und schicke Miitzen werden
iiberall in einer grofer Vielfalt angeboten. Niitzlich ist so eine Kopfbedeckung ja obendrein,
denn sie warmt den Kopf, iiber den in der kalten Jahreszeit ein Grofteil der Korperwirme
verloren geht. So ist man also mit Hut gut «behiitet» und geht auch noch mit der Mode.

C. Schon als Kind beschéftige sich Gisela mit Puppen, denen sie selbst gendhte Kleidchen
anlegte. Spiter tibertrug sie ihre ndhrischen Fertigkeiten auf die Erwachsenenmode und kleidete
sich — threm modischen Geschmack folgend — selbst ein. Dann lernte sie Damenschneiderin
und studierte an der Modeschule «Miiller und Sohn» in Miinchen und erweiterte bei einer
amerikanischen Firma ihr Wissen iiber moderne Technologien. In einem Interview sagt sie: «Ich
lebe mit der Mode, ich liebe sie von Herzen, und es bereitet mir viel Spall aus jeder Frau
modisch gewissermallen das letzte herauszuholeny.

D. Ohne Frage ist auch in unserer hoch technisierten Welt der Rettungshund das sicherste und
schnellste Mittel zur Ortung verschiitteter und vermisster Personen. Aber einen «Rettungshund»
gibt es nicht. Kein Hund ist universell einsetzbar, hier gibt es auch «Spezialisten». Nach einem
Lawinenungliick sind hdufig Menschen unter Schneemassen verschiittet. Ein Lawinensuchhund
zeigt seinem Hundefiihrer durch Bellen und intensives Scharren, wo ein Opfer verschiittet ist.
Werden Personen in uniibersichtlichem Gelidnde vennisst, zeigt sich besonders die Uberlegenheit
der Hunde, die wegen ihrer guten Nase diese Personen schon auf groBe Entfernungen riechen
konnen.

E. Ja, dieses Faltbrett ist ein Wunder. Der ideale Helfer, auf den ich nicht mehr verzichten
mochte! T-Shirts, Hemden und mehr kann ich in Sekundenschnelle akkurat auf eine GroBe (ca.
24 cm breit) falten. Da die Wischestiicke eine einheitliche Groe haben, konnen diese
platzsparend in Schrianken und Schubladen untergebracht werden und die Wische bleibt dadurch
knitterfrei. Besonders beliebt ist das Brett bei meinem Mann. Am Anfang war ich skeptisch, aber
heute spare ich damit nun viel Zeit und auch viel Platz beim Einrdumen der Wische.

F. Nach Schitzungen von Selbsthilfegruppen leben in Deutschland rund 1,8 Millionen
Menschen mit «Messie»-Syndrom. Sie sammeln Zeitungen, Elektroschrott und Joghurtbecher —
ihr Alltag wird von Chaos und Desorganisation beherrscht. Sie konnen keine Ordnung halten
und wollen keine Ordnung. Da hilft auch keine Haushaltshilfe. Ihr Leben wird durch das
Anhéufen von Dingen bestimmt und sie haben in ihrer Wohnungen kaum noch Platz zum Leben.
Solche Menschen werden als «Messies» bezeichnet. Das dulere Chaos ist meist Ausdruck einer
psychischen Erkrankung.

G. Es geht um meinen Hund. Er hat eine sehr seltsame Kruste an seinem Kopf. Diese ist aber
auch am Riicken zu sehen. Ich habe natiirlich Arzte gefragt, aber einige meinten dass es
vielleicht am Futter liegt. Tat es nicht. Ich habe es auch mit Cremes versucht, was eigentlich
ganz gut half, aber die Haut sah dann immer so rot aus, also habe ich es gelassen, da ich gedacht
habe das es vielleicht brennen kdnne. Nun bin ich hier gelandet und frage mich ob es vielleicht
eine typische Jack-Russel-Terrier-Krankheit sein konnte. Vielleicht gibt es unter Euch Experten,
die sich in Hundekrankheiten auskennen? Haben eure Hunde so etwas auch (gehabt)? Konnt ihr
mir irgendwas empfehlen?
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Jekcuko-epammamuueckuii mecm Ned(Anenuiickuii A3vlK)

Choose the correctitem.

1. Stephentold his brother ... his laptop without asking him first.
a)dontuse b)nottouse  c)tonotuse
2. The book I've beenreading ... inthe future.

a) sets b) hasset c)isset

3. Tom's starting ... at hisnew job is 30,000 eurosa year.
a) salary b)debt c)wage

4. Fruitand vegetablesarerich ... vitamins and minerals.
a) on b) of c)in

5. I'mafraid I don't have time to chat. I ... in a few minutes.
a) amleaving b)leave c)goingto leave

6. lanwasjogging inthe park when he ...someone calling for help.
a) heard  b)washearing c)had heard
7. ltwas such a pleasant surprise torun ... my teacher at the theatre!
a) over b)into  c)away
8. Lucy... toan Indian restaurant before, and she is really enjoyingit.
a) hasnever been b) hasnever eaten  c) hasnever gone
9. Sarahwantsto ... in her school's singing competition.
a) participate  b)attend ) apply
10. Tonya was makinga salad ... her sister was laying the table.
a)until  b)while c)after

11. The stories we heard about our neighbors... to betrue.
a) turned out b) madeup  c)went off
12. The giant panda isa(n) ... speciesthat needs our protection.

a) fatal b) harmed c) endangered
13. If I had known you were coming, I ... something for dinner.
a) would have cooked b) would cook  ¢) had cooked

14. Judy needsto replace the lensin her camera, because it's ...
a) charged b) scratched c) jammed
15. They heard someone screaming inthe next roomand ... into see what was wrong.
a) rushed  b)invaded c) stalked

16. Our hotel room had anamazing ... ofthe snowy mountains.
a) scenery b)view ) setting

17. The law clearly statesthat all car drivers and passengers ... wear a seat belt.

a) may b) can C) must
18. George's classmates often pick ... him because he's quite short.
a) on b) at c)to
19. Mark ... atacompany for seven yearsbefore he started hisown business.

a) hasbeenworking  b)wasworking  c) had been working
20. The parcel ... to you aswe speak.



a) isbeingdelivered b) isdelivering c) hasbeendelivering

Jekcuko-zpammamuyeckuit mecm Ned
(Hemeukuii a3vlk)

2a0gnue 1. BcraBbTe MOAXOAAIINNA 10 CMBICTY COIO3:

1.....ich heute nach Hause ging, traf ich meinen Freund.

a) als b) wenn c) sobald

2. Ich treffe meinen Freund immer, ....ich nach Hause gehe.

a) bevor b) als ¢) wenn

3ich in den Ferien zu meinen Eltern fuhr, blieb er in Moskau.
a) wahrend b) bis c) wenn

4ich krank war, konnte ich den Unterricht nicht besuchen.

a) ehe b) nachdem c) solange

5er die Zeitung gelesen hat, schreibt er einen Brief.

a) als b) nachdem c) bevor

6die Konkurrenz nicht zunahm, waren die Preise nicht gefallen.
a) als b) bevore ¢) wahrend

7. Was machst du, ....du dem Lehrer den Hausaufsatz abgibst?
a) ehe b) nachdem c) solange

8. Betrat die Lehrerin das Klassenzimmer,.....es gelautet hatte?
a) wenn b) nachdem c) bis

9. Wir sind gewohnlich - miide, ... der Unterricht zu Ende ist.
a) wenn b) seitdem c) sobald

10. Die Schuler standen auf, ... die Lehrerin das Klassenzimmer betreten hatte.
a) nachdem b) wenn c) solange

11er sich von mir verabschiedete, schiittelte er mir die Hand.

a) wenn b) als c) seitdem

12ihre Kusine in Kiew lebt, sehen sie sich sehr selten,

a) seitdem b) wenn c) wahrend

13. Wir sitzen zu Hause, .... der Regen authort.

a) als b) wenn c) bis

14. Die Passagiere schauten aus dem Fenster, ....der Zug abfuhr.
a) seitdem b) als c¢) wahrend

15....... der Junge mir mein Buch nicht zuriickgegeben hat, gebe ich ihm keine
Bucher mehr.

a) wahrend b) sobald c) seitdem

2aoanue 2. Illpouumatime mexcm u 3anoanume nponycku A—F uacmsamu npednoocenui,
obosnavennvimu yugppamu 1—7. Oona uz wacmeii 6 cnucke I-1 — nuwinsas. 3anecume yugppeo,
obo3nauarwue coomeemcmayiouue Yacmu npedodceHull, 6 maoauyy.

Schokolade

Schokolade wird aus mehreren Zutaten hergestellt, die Hauptkomponente sind Kakao-
Bohnen.

Kakao wird von A __schon seit 3000 Jahren angebaut. Fast von Anfang an
haben die Menschen daraus ein Getrank hergestellt. Kakao-Bohnen sind bitter und sie miissen
fermentiert werden B zu bekommen.




Nach der Fermentation werden die Bohnen getrocknet, dann gerdstet und anschlieend in
einem Mahlwerk in kleine Stiicke zerbrochen. Die Schalenteile werden entfernt. Den Rest nennt
man Kakaobruch. AnschlieBend wird der Kakaobruch gemahlen.

Heinrich Stollwerk, Mitbegriinder der Gebriider Stollwerk AG, C _
die er patentieren lieB. So wurde die Stolhverk-Fabrik zum gréten Schokoladenproduzenten
Deutschlands.

Die meisten Schokoladensorten, die D , werden mit Zugabe von
Zucker produziert. Milchschokolade enthdlt zusdtzlich Kondensmilch oder Milchpulver. Die
weille Schokolade enthilt kein Kakao-Pulver, das heil3t, dass sie nicht als echte Schokolade

gelten kann.

Ungesiifites Kakaopulver enthalt 1 bis 3 Prozent Theobromin,
das E _. Es wirkt auf den Organismus mild und dauerhaft anregend und
leicht stimmungsaufhellend. Wissenschaftler behaupten, dass Schokolade — in  Massen

genossen — den Blutdruck senken kann. Die Besitzer von Haustieren miissen bedenken, dass
Theobromin in der Schokolade fiir Hunde, Katzen und Pferde geféhrlich ist.

Schokoladengeschmack ist F , wobei sich 16 von den 20 Léandern
mit dem groBten Schokoladeverbrauch in Europa befinden.

. heutzutage wahrscheinlich der beliebteste Geschmack der Welt
. den Menschen in Stid- und Zentralamerika

. heute konsumiert werden

. heutzutage den Menschen in der Welt

. entwickelte zahlreiche Maschinen

. um einen angenehmeren Geschmack

. chemisch dem Koffein dhnlich ist.

~No ok, WN B

[Tpomyck A B C D E |F

Yactb MNpCAJI0KCHUSA

5.3. OueHo4Hble CpeACTBa /ISl MPOBEACHUs] MPOMEKYTOUHONH aTTeCTAIMHU

5.3.1 Kpurepun ouenkn audpgepeHIHPOBAHHOIO 3a4eTa

[udpos CrnosecHoe Onucanve ypoBHs OBJIAZICHUS 3HAHUSAMU
oe BBIPa)KECHUE 10 U3y4aeMOl AUCLUIIINHE
BBIpaXe
HUe
5 OtnnyHO Brinonnen monneli 00beM paboOTHI, OTBET 00Yy4YarOIIErocs

MONMHBIM W mpaBwibHbIA.  OOyuaromwuiicas crnocobeH
0000IIUT, MaTepuan, clejaTh COOCTBEHHBIE BBIBOJIBI,
BBIPA3UTh CBOC MHEHHE, IIPUBECTU WJLTIOCTPHUPYIONINE
TIPUMEPHI.

4 Xoporro Brimonneno  75%  pabGoTel, OTBeT  00yyaromIerocs
MpPaBUIbHBIN, HO HETOJIHBIH. He MPUBEICHBI
WUTIOCTPUPYIOLIME  NpUMEphl, oOoOmiaroniee MHEHHE
oOyuaromierocs HEJOCTaTOYHO YETKO BBIPAXKEHO.
OOyuaromuiicss yMmMeeT OpPHUEHTHPOBAThCA B OCHOBHBIX
MPOTPAMMHBIX BONPOCAaX, HO UMEET ONpeesEéHHbIe

TPYAHOCTU NPU OTBETE Ha JETATU3UPYIOLIUE BOIPOCHI

3 VY nosnerBopurensHo | Beimonneno 50% pa0GoThl, OTBET NpaBWiIeH B OCHOBHBIX




MOMEHTaX, HET WUIIOCTPUPYIOIUX IPUMEPOB, HET
COOCTBEHHOI0O MHEHHUS CTYJIEHTa, €CTh OUIMOKU B JETAIAX
W/WIM OHM TPOCTO OTCYTCTBYIOT. OOydwaromuiics umeer
oluiee NpeICTaBICHHE O COJIEPKAHMM HPOrPaMMHBIX
BOIPOCOB, HO HUMEET OINpeAeslEéHHble TPYAHOCTH IO
PaKTUYECKOMY TPUMEHEHHUIO JaHHbIX 3HAaHUH TIpHU
pPacCMOTPEHUN KOHKPETHBIX CHUTyalui (3agad, mpobiem u

mp.)
2 Heynosnersopurensn | Beimonneno menee 50% paOoThl, B OTBETE CYIIECTBEHHBIE
(0] OIJ_II/I6KI/I B OCHOBHBIX aCIICKTaX TCMBI. O6y‘1310H.IPII>iCH HC

MMEET HaBbIKOB MX MPAKTUYECKOTO MPUMEHEHUS MpH
paccMOTpEeHUU KOHKPETHBIX CUTyauuil (3ajgad, mpodsiem u

mp.)

5.3.2. 3apanus nis nposeaeHusi 1uddepeHIIIPOBAHHOIO 3a4yeTa

AHenuiickuil a3vlK
Text Ne 1
Dairy products.

Fluid milk for commercial distribution is usually pasteurized, that is subjected to a
temperature of 61.7°C for at least 30 min ¢ 71.7°C for 15 sec, and then cooled and bottled. The
importance of safety and cleanliness is stressed in the dairy industry. Milk may also be
condensed or evaporated, dried, powdered, or separated into skim milk and cream.

Butter is churned® from cream. Margarines are similar to butter but made of
hydrogenated fats,? usually vegetable in origin, with added butter-type flavours and colouring.
Ice cream is the frozen product made from a combination of milk products (cream, butter, or
milk - either whole or evaporate condensed, skimmed, or dried) and two or more of the
following ingredients: eggs, water, and sugar, with flavouring and colouring matter. In the
manufacture of ice cream, freezing is accompanied by agitation of the ingredients to avoid
crystallization and to incorporate air for proper texture.

Cheese is the product made from curd obtained from the whole, partly skimmed, or
skimmed milk of cows or other animals, with or without added cream. Many fermented products
are produced from milk. These fermentations require the use of bacteria that ferment lactose or
milk sugar.

1. Boibepume npasuibhsiii 6apuanm nepesooa:

dairy products CBIPOE MOJIOKO

fluid [flu(:)id] milk LEBHOE MOJIOKO

raw [ro:] milk TBOpOT

whole [houl] milk MOPOIKEHOE

skim [skim] milk MOJIOYHBIE TPOAYKTHI
condensed milk CTYIIEHHOE MOJIOKO
evaporated milk KOHIICHTPUPOBAHHOE MOJIOKO
dried [draid] milk, powdered milk ouncturens

cream [krim] CIIUBKH

ice cream ['ais 'krim] MUTHEBOE MOJIOKO

curd 00€3)KUPEHHOE MOJIOKO
fermented dairy products CyX0€ MOJIOKO

intake OYMCTKA

clarification KHCJIOMOJIOYHBIE TIPOTYKTHI

clarifier npuemM




2. 3anonnume nponycku cioeamu u3 OaNnHO20 HUICE CRUCKA:

1. Fluid milk for commercial distribution is usually ... . 2...... is churned from cream. 3. Ice
cream is the ... product. 4. Cheese is the product made from ... . 5. Industry processing milk is
called ... industry. 6. After separation whole milk is separated into two fractions; ... and........ 7.
Clarifiers have one pipe for .... milk.

1.curd; 2. pasteurized 3. whole; 4. cream; 5. butter; 6. dairy; 7. skim milk; 8. Frozen

3. Ilepeseoume credyrowue cnogocoyemanus.

a) commercial distribution, stainless steel, plastic pipelines, flexible plastic pipelines;

b) added flavours, frozen product, processing plant, flavoring and coloring matter, receiving
station;

c) milk sugar, truck driver, farm tank, stainless steel pipelines skim milk fraction, discharge
pipe, fat content, butter-type flavor.

Text Ne 2
Commercial processing milk.
Most raw milk collected at farms is pumped from stainless steel tanks into tank trucks for
delivery to processing plants.

Collection and intake. The truck drivers are required to check flavor, temperature,
and volume of milk in the farm tank and to collect a sample of raw milk for analysis before
pumping the milk into the truck. At the receiving station of the processing plant the milk in the
farm truck is weighed and pumped into the plant through flexible plastic and stainless steel
pipelines.

Separation and clarification. The actual processing of raw milk begins with either
separation or clarification. These machines are essentially similar except that in the clarifier the
cream and skim milk fractions are not separated.

Separators have two discharge pipes, one for cream and one for skim milk. Clarifiers
have only one pipe for whole milk. Separators have a device called cream screw by which the fat
content in the cream is regulated. This screw allows more or less cream to pass out through the
discharge pipe.

1. Haiioume 6 mexcme 3K8UBaQ/ICHMbL CﬂealeWle Cl108OCOYEeMAaHUL.

-JUTS JIOCTaBKH Ha TiepepadaThIBaroliee MpeArnpusiThe,

-Opath oOpa3zer] CBIpOro MOJIOKA Ha aHAIIH3;

-cenapanus 1 O4YMCTKaA,

-MIOPLUH CIIMBOK U 00€3KMPEHHOTO MOJIOKA;

-JIB€ OTBOJHBIC TPYOHI;

-COACPIKAHUC )KUpPaA B CIIMBKaAX;

-00JIbIIIee WM MEHBIIEE KOJIMYECTBO CIHUBOK.

2. Omseemvme Ha credyoujue 60ONPOCHL.

1. Yro 0OBIYHO ACJIar0T nepen NCpCKAaYMBaHUCM MOJIOKa HU3 ABTOLMCTCPHBI Ha

nepepalateiBaroliee npeanpusTue?

2. B gueMm cocTrout ocHOBHOE pas3iiniuruc MCKAY IpouecccaMu Cerapani 1 OYUCTKH MoOJ0Ka?
3. Hpedcmaebme 8 8U0e cxembl NOCAe008aMeNbHOCb ONUCAHHbLIX 6 MeKcme onepauuﬁ

no C60py, npuemkKe, oducmke u cenapayuu mojaloKd.

Text Ne 3

Pasterization



The value of heat for the preservation of foods has been known for thousands of
years, but it was not realized until the 19th century that a very mild heat treatment, far below the
boiling-point, made liquid foods such as milk keep much longer. The discovery followed the
work of the French scientist Pasteur on wine and beer. The process, called after him
"pasteurization”, is a carefully controlled mild-heat treatment. It was found that the process
served two purposes: it prevented the souring of milk, and it destroyed the dangerous disease
germs which occur in some samples of milk.

Milk is rendered free of pathogenic bacteria by pasteurization. Milk is heated to a
specified temperature and held at that temperature for a specified time. (145°F® for 30 min when
milk is pasteurized in a vat or at least 161°F for 15 sec when milk is pasteurized continuously).

Pasteurization on a batch operation requires a jacketed vat where steam or hot water
can circulate and heat the milk. This treatment requires the longer times at lower temperatures to
accomplish pasteurization (LTLT pasteurizer). Modern methods of processing milk and milk
products utilize the high-temperature short-time (HTST) pasteurizer.

In Europe and to a limited amount in the United States, milk and milk products may
be ultra-heat-treated (UHT). This process may use equipment similar to that used for HTST. The
UHT processing requires a minimum heat treatment of 280°F for 2 sec. UHT dairy foods have
extended shelf-life because all of the bacteria that would survive even HTST pasteurization have
been destroyed.

1. Buibepume npasuivbubiil 6apuanm nepesooa.

1.F - Fahrenheit HEMpEePHIBHO

2. vat paspyuiathb; 30. YHUYTOXKATh

3. jacketed vat BBIXKMBATh; 30. BBIJICPKUBATDH

4. continuously no mikane dapenreiita

5. batch operation (process) rpanychl Lenbcus

6.°C (degrees Centigrade) YaH C KOKYXOM (JUJIsl mapa Wil ropsiueii Bopl)
7. survive MEPHUOTUIECKHIA TIPOIIECC

8. destroy yaH

2. [loobepume K credyiowum Ha36aHUAM MEMOO08 MENI0BOU 0OPAOOMKU MOIOKA
coomeemcmayroujue aHeIUlCKue COKpaujeHus:
1. KpaTtkoBpeMeHHBIN METO/ MPU BBICOKOW TEMIIEpAType.
2. TennoBasi 06pabOTKa MOJIOKA MPH CBEPXBBICOKOW TeMIIeparype.
3. Merton muTenbHOM TEI0BO 00paboTKH MOJIOKA MPU HU3KOW TeMIleparype.
- LTLT,;
HTST,
- UHT

Text Ne 3

Cultured Products. Yogurt.

Many fermented or cultured products are produced from mill These fermentations
require the use of bacteria that ferment lactose or milk sugar. Cultured buttermilk.

Skim milk or low-fat milk is pasteurized at 180°F for 30 min cooled to 72°F, and
inoculated® with an active starter culture. This mixture is incubated at 21°C and cooled when
acidity is developed to approximately 0.8%. This viscous product is then agitated, pack aged and
cooled. The desired flavour is created by volatile acids.

One of the oldest fermented milks known is yogurt. Historically the people of the
Middle East relied on yogurt as an important foot item. Later consumption increased rapidly in
Europe.

Yogurt is prepared using whole or low-fat milk with added non fat milk solids. The
milk is heated to approximately 180°F for 3 min, homogenized, cooled to 115°F, inoculated with
an active culture and packaged. The product after inoculation is incubated until approximately
0.9% acidity has developed and then cooled.



In the United States, greater sales are realized in yogurts that contain added fruit
than in the unflavored product. Three types are marketed: fruit mixed throughout, fruit on top,
and fruit on bottom Yogurt isa custard like’ food and is generally eaten with a spoon.

1. Omeemvme na cnedyrowue éonpocuwl:
1.KakoBa ponp OakTepuii, HCHOIb3yeMbIX B IMPOU3BOJCTBE KUCIOMOJOYHBIX MPOAYKTOB? 2.
KakoBa KMCIIOTHOCTh cKBameHHON naxTel? 3. s yero n00aBiIsAIOT B MAXTY JIETy4He KUCIOThI?
4. I'me paHplie Havyaiu ynoTpeoOnasaTh B muuly Horypt: B crpaHax CpenHero Bocroka miu B
EBpomne? 5. KHCIOTHOCTH KaKOro NpoJayKTa BBIIIE: CKBALUIEHHON MaxThl uinu norypra? 6.Kakas
pa3HOBUIHOCTH Horypra nonysspHa B CLITA?
2. Hatioume 6 mexcme 3K6UBANEHMbL CICOVIOWUX CTLOBOCOYUEMAHUIL.

1. cultured milk products

2. cultured buttermilk

3. to inoculate

4. starter culture

5. volatile acids

6. yogurt [jouga:t]

7. custard like
3. Buibepume npasunvbhulil nepesood ciedyrowux npeonoxcenuti. Obpamume HUMAHUE HA
@dyHKYUuO uHpuHUMUBA.
1. Milk is pasteurized to kill bacteria.

a) ITactepnu3oBaHHOE MOJIOKO HE COJCPKHUT OaKTepuid,
0) MoJIOKO MacTepU3yIOT Ui TOTO, YTOOBI YHHUUYTOXKUTH OaKTEPHH.
2. To make butter cream is churned.
a) [t Toro 94TOOBI MOJYYUTh MAciio, COMBAOT CIIMBKU.
6) IIpouecc nmomydyeHuss Macia U3 CIMBOK HA3bIBACTCS COMBAHHEM.

Text Ne 4

Soft ice-cream machines.What is soft ice-cream?

Without air any kind of ice-cream would be cold and hard like a piece of ice. Soft ice-
cream made with the machines that are fitted with pumps contains seventy percent air and it
makes it soft. How does a soft ice-cream machine work?

In the upper part of the machine there are one or more refrigerated tanks into which the
mix is poured. This mix then goes into the freezing cylinder where it is turned into ice-cream. In
some machines the mix simply falls under its own weight into the freezing cylinder. Other
machines are equipped with pumps that mix the liquid with air in the right proportions and then
pass the mixture into the cylinder.

When you want to serve ice-cream, you lower the lever of the special tap and the ice-
cream, cool and fragrant, slips gently down into the cup or cone. All kinds of containers can be
filled with sol ice-cream and it can also be used to make ice-cream cakes and | decorate fruit
salads, fruit tarts, etc. What is the mix?

It is a mixture of sugars and top quality dried milk, to which water or milk is added. Soft
ice-cream may be made in any flavour including vanilla, chocolate or fruit. It can supplement the
diet well as 100 cc® (a small cup) contains 165 calories, as well as considerable amounts of
protein, calcium, iron and various vitamins. Where can soft ice-cream machines be installed?

Soft ice-cream can be sold at sports grounds, in cinemas, on the beach, or at tourist
attractions, i.e. where there are large concentrations of people and a lot of people need to be
served at the same time. You can also find these machines in cafes, fast food restaurants, in
canteens and shops.

The largest units of ice-cream machines can serve 1,200 cones or cups an hour, i.e. 20 a
minute.



1. Ucxo0s us cooepacanus mexcma, omeemvme Ha C1edyiowjue 60NPOCyL.

1 What makes ice-cream soft?

2 Is soft ice-cream only vanilla?

3. Is it easy to make soft ice-cream?

4. What are the ingredients of mix?

5 What are the main parts of the soft ice-cream machine?

6 How does the machine work?

7. Where can soft ice-cream be sold?

8. Is soft ice-cream tasty?

2. CKaofcume, Kakue u3s nepeducjleHHblx HUuasice ymeepofcdeHuL? YNOMUHAJIUCb 6 nMeKcme.
Kaxas oonornumenvuas ungopmayus cooepaicumcs 8 0CMaIbHbIX YMEepHCOeHUsx?

1. Soft ice-cream contains 70 percent air and it makes it soft. 2. There are three kinds of
mix: the kind made by ice-cream seller himself by mixing all the ingredients in a pasteurizer; the
second kind uses powder which is a mixture of sugar and dried milk and there is a liquid kind of
mix which is pasteurized or sterilized and can be used as it is. 3. The mix is turned into ice-
cream in the freezing cylinder. 4. When fruit is used the mix must be well sieved so that the
pump is not blocked up by seeds or bits of fruit. 5. The powder or sterilized mixes may be kept at
room temperature ready for use. 6. A small cup of soft ice-cream contains 165 calories as well as
considerable amounts of protein, calcium, iron and vitamins. 7. The machines are either water or
air cooled. 8. Soft ice-cream may be filled into cups or cones.

Text Ne 5

History of yogurt

There is evidence of cultured milk products being produced as food for at least 4,500 years. The
earliest yoghurts were probably spontaneously fermented by wild bacteria living on the goat skin bags
carried by nomadic people. Today, many different countries claim yoghurt as their own invention, yet
there is no clear evidence as to where it was first discovered, and it may have been independently
discovered several times.
The use of yoghurt by mediaeval Turks isrecorded in the books Diwan Lughat al-Turk by Mahmud
Kashgari and Kutadgu Bilig by Yusuf Has Hajib written in the eleventh century. In both texts the word
"yoghurt" is mentioned in different sections and its use by nomadic Turks is described. The first ac-
count of a European encounter with yoghurt occurs in French clinical history: Francis | suffered froma
severe diarrhea which no French doctor could cure. His ally Suleiman the Magnificent sent a doctor,
who allegedly cured the patient with yoghurt.
Tarator is a soup made of yoghurt popular in the Balkans. Until the 1900s, yoghurt was a staple in
diets of the South Asian, Central Asian, Western Asian, South Eastern European and Central European
regions. The Russian biologist Ilya Ilyich Mechnikov had an unproven hypothesis that regular
consumption of yoghurt was responsible for the unusually long lifespans of Bulgarian peasants.
Believing Lactobacillus to be essential for good health, Mechnikov worked to popularise yoghurt as a
foodstuff throughout Europe. A Sephardic Jewish entrepreneur named Isaac Carasso industrialized the
production of yoghurt. In 1919, Carasso, who was from Salonika, started a small yoghurt business in
Barcelona and named the business Danone (“little Daniel™) after his son. The brand later expanded to
the United States under an Americanized version of the name: Dannon. Yoghurt with added fruit jam
was in-vented to protect yoghurt from decay. It was patented in 1933 by the Radlicka Mlekarna dairy
in Prague, and introduced to the United States in 1947, by Dannon.
Yoghurt was first introduced to the United States by Armenian immigrants Sarkis and Rose
Colombosian, who started "Colombo and Sons Creamery™ in Andover, Massachusetts in 1929.
Colombo Yogurt was originally delivered around New England in a horse-drawn wagon inscribed
with the Armenian word "madzoon™ which was later changed to "yogurt", the Turkish name of the
product, as Turkish was the lingua franca between immigrants of the various Near Eastern ethnicities
who were the main consumers at that time. Yoghurt's popularity in the United States was enhanced in



the 1950s and 60's when it was presented as a health food. By the late 20th century yoghurt had
become a common American food itemand Colombo Yogurt was sold to General Millsin 1993.

1. Beibepume npasunbusiii 6apuanm nepesooa:

evidence NpeANpUHAMATEIb
peasant TIPOZIODKHTENBHOCTD  KH3HH
spontaneously CIIOHTaHHO

essential CYIIECTBEHHBIN

goat IPUXOJUTH B YIAIOK
nomadic ITHAYECKHE TPHHALISKHOCTH
claim (ypron
entrepreneur JI0Ka3aTeNIbCTBO
account OIKCaHue

expand paciupsTh
encounter BCTpEya

decay K032

occur MPOUCX OJIUTh
wagon TpeboBaTh

suffer CTpajarh

inscribed HPEANONOKUTEIBHO
ally KPECTbSHUH

lingua franca OOIICTIPUHSATBI SA3BIK
allegedly HaIITHCAHHBII
ethnicities KOYeBOii
responsible OTBETCTBEHHBIH
lifespan COIO3HUK

2. Omeemvme Ha BONPOCHL K MEKCIY:

1. What is the "tarator"?

2. Why Isaac Carasso named his business "Danone"?
3. What does Mechnikov considered essential for good health?
4. What is the Turkish name of yoghurt?

5. Why jam have been started to add in yoghurt?

6. Where istarator consumed?

7. Where does Isaac Carasso started his yoghurt business?
8. Where does yoghurt was invented?

9. What is the fat content of cream for butter making?
10. What was the purpose for margarine development?
3. 3anonnume nponyckKu cioeamu, OAHHbIMU HUICE.

1. ... and ... are one of three major classes of food products. 2....... are usually solid at the
room temperature. 3. ... are usually liquid at room temperature. 4. Fats and oils enhance......of
foods. 5. A special animal-fat product from milk is ... . 6. Different plant seeds contain....... 7.
Processing of oilseeds is carried out by ... or ... with solvent. 8. ... is used for recovering fat
from fatty meat tissue.

1.rendering; 2. fats, oils; 3. the flavour; 4. oils; 5. fats; 6. butter; 7. pressing, extraction; 8.
oil



Text Ne 6
Confectionery industry.

Confectionery industry has a long history. It starts with the discovery of honey. Chopped
fruits and nuts mixed with honey was the first confectionery item in the world.

When in the middle ages cane sugar was brought to Europe it was used for the production
of sugar sweets.

There are more than 2000 varieties of confections but the fundamental processes of candy
making have much in common because in the majority the chief ingredient is sugar.

Next to sugar chocolate is a very common ingredient of many candies. Chocolate was
first brought to Europe by Spaniards in the 16th century. At that time it was used as a beverage.
Later on the manufacture of chocolate candies was started in France.

The 17th century was a period of considerable progress in confectionery. Many new
types of confectionery items appeared. But till the end of the 18th century most of the processes
in confectionery production had been carried out manually (by hand) or by water-driven
machines. The invention of steam power engine by James Watt gave rise to the development of
confectionery machinery as well. Nowadays all the processes in confectionery production are
done by machines.

Confections are divided into several large groups: hard candies, chewy confections,
aerated confections and chocolate candies.

Common sweeteners used in confections are refined crystalline cane or beet sugar, liquid
sugar, corn syrup, starch, honey and some others.

Various types of candies may be prepared by varying the kind of sweetener and amount
of liquid, the cooking and cooling time, and the addition of chocolate, milk products, fruits, nuts,
etc.

1. Haiioume 6 mexcme clloeocovemaHus, 3KeuedieHmHbvlie Cﬂeéyiow;ww:

KOHAUTEPCKAs MPOMBINIJICHHOCTb; U3MCIIbYCHHBIC q)pyKTI)I U OpexXH, CMCIIAHHBIC C MEAOM;
OCHOBHBIC IMPOLCCChl NPOU3BOACTBA KOH(l)eT; HMCKOT MHOTO 06]].[61"0; OCHOBHOH KOMITIOHCHT,
IMMOCJIC CaXxapa, IUPOKO paCHPOCTpaHeHHHﬁ KOMITIOHCHT .

2. [lna kaxcoo2o crosa 6 1e6ol KOJNOHKe nodbepume coomeemcmeyiouee no CMulCLy
C1080 (UNU C1OBA) U3 NPABOU KOJIOHKU.

1. confectionary 1. sugar

2. beet 2. candies
3. cane 3. confections
4. hard 4. time

5. sugar 5. products
6. corn 6. item

7. chewy 7. industry
8. aerated 8. syrup

9. cooking 9. making
10. cooling 10. fruits
11. chocolate 11. nuts

12. milk

13. liquid

14 candy

15 chopped

3. 3anoanume nponycku cioeamu u3 OAaHH020 HUICE CRUCKA:

1. The first confectionery item in the world was chopped fruits and nuts mixed with...... 2.
In the middle ages cane sugar began to be used for the production of .... 3. Next to sugar.....is a
very common ingredient of many candies. 4. In the 16th century chocolate was used as a...... 5.
Refined crystalline cane or beet sugar, liquid sugar, corn syrup, starch, honey are common ...
used in confections. 6. Confections are divided into several large groups:..., ..., ..., and........ 7.



Various types of candies may be prepared by varying the kind of sweetener and amount of
liquid, the ... time, and the additionof .... ...., ..., .....

1. chocolate; 2. sweeteners: 3. honey: 4. beverage; 5. candies; 6. cooking and cooling; 7.
hard candies, chewy candies, aerated confections, and chocolate candies; 8. chocolate, milk
products, fruits, nuts, etc.

Hemeuxkuii a3vik
Text Ne 1
Welche Auswirkungen haben die Bestimmungen fiir Getreide bei der Lagerung?

Das Korn hat grob vier Bestandteile. Es besteht aus der Frucht- und Samenschale, der
Aleuronschicht, dem Mehlkoérper und dem Keimling.

Die Frucht- und Samenschale besteht aus toten Zellen, hat keinen eigenen Stoffwechsel
mehr und hat nur die Aufgabe, das Korn vor dulleren Einfliissen wie Feuchtigkeit, Schadlinge,
Bruch oder Mikroorganismen zu schiitzen. Auf die Frucht- und Samenschale wirken sich also
die Feuchtigkeit des Korns und der Umgebung und die Temperatur nicht aus.

Die Aleuronschicht besteht ebenfalls aus toten Zellen, die keinen eigenen Stoffwechel
mehr haben und somit auch nicht anfillig fiirs Keimen sind. Auf sie hat die Lagerung also auch
kaum bis keine Einwirkungen.

Die Frucht- und Samenschale und die Aleuronschicht beinhalten sehr viele Ballaststoffe,
Mineralstoffe und Vitamine. Bei Weilmehlen werden diese Schichten vor der Mahlung meist
abgetrennt, bei Vollkornmehlen sind sie noch vorhanden, weshalb diese wertvoller fiir den
Menschen sind.

Da der Mehlkorper von aulen von der Frucht- und Samenschale und der Aleuronschicht
geschiitzt wird, ist dieser fiir die Bestimmungen der Lagerung eben-falls eher unwichtig.

Der eigentlich wichtigste Teil des Korns fiir die Lagerung ist der Keimling. Dieser
besteht aus einem lebenden Stoffwechsel, hat richtige Wurzel- und Sprossanlagen und hat
lebende Zellen. Aus diesem Grund ist es wichtig, die Lagerungsfehler diesen Teils des Korns
genauer zu beschreiben.

Da der Keimling eine eigene Spross- und Wurzelanlage besitzt, ist es wichtig, diese vor
zu groBen Hitzeeinfliissen zu schiitzen, da sie ansonsten zerstort wer-den und das Korn nicht
mehr keimfahig ist. Allerdings mochte man auch nicht, dass das Korn wihrend der Lagerung
keimt, sondern erst bei der ndchsten Saat.

Deshalb muss man darauf achten, den Wassergehalt des Korns und die Temperatur im
Lager zu kontrollieren. Sonst konnen Stoffwechselvorgénge beginnen, die den Aufbau neuer
Zellen nach sich ziehen. Der Wasserbedarf des Korns zum Beginnen der Keimung betragt 35 -
50% des Korngewicht. Da die Temperatur im Lager, v.a. im Sommer, hdufig iiber 25°C liegt (ab
dieser Temperatur kann das Korn zu keimen beginnen), ist die Feuchtigkeit des Korns sozusagen
der "Schalter” fiir den Beginn der Keimung.

1. Buibepume npasuivbubiil 6apuanm nepesooa.

die Auswirkung die Samenschale

das Getreide die Aleuronschicht

die Lagerung der Mehlkorper

das Korn der Keimling

der Wassergehalt die Ballaststoffe

die Zelle der Stoffwechselvorgang
der Stoffwechsel die Saat

die Feuchtigkeit COJIepXKaHUE BOIbI

die Wurzel MYYHHCTOC SJIPO

der Spross JICUPOHOBBIN CIIOMH

die Fruchtschale 3epHO



IUIOZOBast 000JI0YKa KJIETKA

BJIAYKHOCTD nporiecc oOMeHa BEIIeCTB
KOPEHB no0er, OTPOCTOK
XpaHCHHE OCeB

CeMeHHasi 000JI09Ka 0OMEH BelIeCTB
BO3/CHCTBUE OaJTacTHBIE BelecTBa
POCTOK, 3apOIBINI 3€pHOBBIE KYJIbTYPBI

2. 3anoanume nponycku 6 mexkcme n0OX00AUWUMU RO CMBICILY CLOBAMU, OAHHBIMU NOO YEePMOI.

Das Korn hat __Bestandteile: Der Frucht- und Samenschale, der ___, dem

Mehlkorper und dem o

Die Frucht- und Samenschale besteht aus Zellen, hat keinen eigenen __ mehrund

hat nur die Aufgabe, das Korn vor duBeren wie Feuchtigkeit, , Bruch oder
__Zu schiitzen.

Die Aleuronschicht besteht ebenfalls aus toten , die keinen eigenen Stoffwechel mehr

haben und somit auch nicht anféllig firs  sind. Auf sie hat die also auch

kaum bis keine Einwirkungen.

Die Frucht- und Samenschale und die Aleuronschicht beinhalten sehr viele Bal-laststoffe,

Mineralstoffe und .

Der eigentlich wichtigste des Korns fiir die Lagerung ist der Keimling. Dieser
einem Stoffwechsel, hat richtige Wurzel- und ___und hat lebende

Zellen. Da der Keimling eine eigene Spross- und Wurzelanlage besitzt, ist es wichtig, diese vor

zu grofen  zu schiitzen. Allerdings mdchte man auch nicht, dass das Korn wéhrend der

Lagerung keimt, sondern erst bei der niachsten .

Deshalb muss man darauf achten, den __ __ des Korns und die Temperatur im Lager zu

kontrollieren. Der Wasserbedarf des Korns der Keimung betrdagt 35-50% des

Korngewicht.

Schiadlinge, Keimen, vier, Zellen, Wassergehalt, Teil, Hitzeeinfliissen, Aleuronschicht,
Mikroorganismen, Keimling, toten, besteht aus, Saat, Sprossanlagen, lebenden, Stoffwechsel,
Lagerung, Einfliissen, Vitamine, zum Beginnen.

3. Omseemvme Ha 60NPOCHL.

1. Welche Bestandteile gibt es im Korn?

2. Welche Aufgabe hat die Frucht- und Samenschale?

3. Welcher Stoffwechsel hat der Keimling ?

4. Wovor muss man der Keimling schiitzen?

5. Wie gross ist der Wasserbedarf des Korns zum Beginnen der Keimung?

Text Ne 2
Getreidelagerung in der ZG Raiffeisen Wilferdingen

Wenn die Landwirte mit den Getreide-LKWs und ihrem Getreide auf dem Geldnde der
ZG Raiffeisen Wilferdingen ankommen, wird es zundchst, wie oben beschrieben, untersucht und
klassifiziert. Entsprechend der Klassifizierung kann das Getreide eingelagert werden. Ist es
allerdings noch zu feucht, muss es zu-nichst in eine Trocknungsanlage gebracht werden. Die
Trocknungsanlage der ZG Raiffeisen Wilferdingen ist am Karlsruher Rheinhafen.

Normalerweise kommt das Korn trocken in die Lagerung der ZG Raiffeisen. Hat es
jedoch beispielsweise am Tag vor der Ernte geregnet, kann das Korn nicht direkt eingelagert
werden und muss getrocknet werden. Dies wird am Rheinhafen in Karlsruhe gemacht.

Nach der Trocknung sind noch etwa 8-14 Tage nétig bis das Korn wirklich ein-gelagert
werden kann. Dies macht man, um ein eventuelles Keimen des Korns auf jeden Fall zu
verhindern.



Ist alles soweit in Ordnung, wird das Getreide iiber ein langes Forderband zundchst zur
Reinigung transportiert. Die Reinigungsmaschine enthédlt mehrere Siebe mit unterschiedlicher
LochgroBBe, durch die das Korn von oben nach unten ausgesiebt wird. Dabei werden
Verunreinigungen wie Pflanzenreste, Erde oder kleine Steinchen entfernt. Durch die Reinigung
in den Sieben kann ebenfalls die Qualitdt des Getreides festgestellt werden (GroBe des Weizens,
Anzahl der Bruchkorner etc.).

Entsprechend seiner Klassifizierung und Qualitdt wird das Getreide nun wieder {iber das
Forderband zu verschiedenen Flachlagerboxen transportiert. Uber dem langen Forderband liuft
dabei quer ein kurzes, das das Getreide in die jeweilige Box befordert.

Da das Lager der ZG Raiffeisen in Wilferdingen eigentlich nur ein Zwischenlager fiir
Getreide ist, lagert es dort meist nur einige Tage und wird dann weitertransportiert. Hafer bildet
dabei die Ausnahme. Diesen hat die ZG Raiffeisen meist vorrdtig, um Bauern und Pferdewirte
immer mit Hafer fiir die Tiere versorgen zu konnen.

1. Buibepume npasuivmvili 6apuanm nepesooa:

der Landwirt JICHTOYHBIN TPAHCIIOPTEP, KOHBEHEP

untersuchen OTCEHMBATh

entsprechend COOTBETCTBEHHO

einlagern yposkai

feucht CYLIUTh

die Trocknungsanlage OYHCTKA

die Ernte NPEensTCTBOBATh

trocknen bepmep

verhindern yIaIsiTh

das Forderband XpaHHUTh

die Reinigung CYIIMIbHAs YCTAHOBKA

aussieben CBIpOH

entfernen HCCIICIOBATh

versorgen cHa0XaTb

2. 3anoanume nponycku 6 mekcme NnoOXOOAWUMU HO CMBICLY CLO8AMU, OAH-HBIMU NOO
uepmou.

Wenn die mit den Getreide-LKWs und ihrem ____ auf dem Gelédnde
ankommen, wird es zunéchst ___und klassifiziert. Entspre-chend der
kann das Getreide . Ist es allerdings noch zu , Muss es zunichst in
eine Trocknungsanlage gebracht wer-den.

Normalerweise kommt das Korn ___in die Lagerung. Hat es jedoch bei-
spielsweise am Tag vor der Ernte ___, kann das Korn nicht direkt einge-lagert werden
und muss . Nach der Trocknung sind noch etwa 8-14 Tage nétig bis das Korn
wirklich eingelagert werden kann.

Ist alles soweit in Ordnung, wird das Getreide iiber ein langes zu-néchst zur
- transportiert. Die Reinigungsmaschine __ Verunreinigungen wie
Pflanzenreste, ___ oder kleine __. Durch die Reinigung in den Sieben kann
ebenfalls die _des Getreides fest-gestellt werden.

_____seiner Klassifizierung und Qualitdt wird das Getreide nun wieder {iber das
Forderband zu verschiedenen transportiert.

untersucht, Steinchen, Flachlagerboxen, Landwirte, geregnet, trocken, Klassifi-zierung,
Reinigung, Getreide, eingelagert, werden, entsprechend, Qualitdt, For-derband, Erde, feucht,
getrocknet, werden, entfernen.

3. Omeemvme Ha 60nPOCHL:



1. Nach welchen Kriterien bestimmen die Lagerung des Getreides?

2. Welche Massnahme wird unternommen, wenn das Getreide zu feucht ist?

3. In welcher Situation kann das Korn feucht in die Lagerung der ZG Raiffeisen
kommen?

4. Wie sieht die Reinigungsmaschine aus?

5. Warum lagert das Getreide im Lager der ZG Raiffeisen in Wilferdingen eigentlich nur
einige Tage?

Text Ne 3
Schidlingsbefall bei der Lagerung (Teil 1)

Wenn Getreide von Schéidlingen befallen ist und diese nicht entfernt werden kdnnen,
kann dieses Getreide nicht mehr verwendet werden und ist nutzlos fiir die Bauern. Weltweit
betrifft dies 25% des Getreides, in Deutschland ist jedoch nur ein sehr viel geringerer Teil des
Getreide von Schidlingen befallen.

Man kann die Schiddlinge, die am hiufigsten Getreide befallen grob in zwei Gruppen
aufteilen. Zum einen gibt es Insekten, die das Getreide schadigen, zum anderen sind es
Nagetiere. Aber auch Vogel konnen Getreide verunreinigen.

In der Gruppe der Insekten kann man folgende Schidlinge und deren Auswirkungen
beobachten:

Milben: Milben sind sehr kleine Spinnentiere, die ihre Eier im Getreide ab-legen. Ein
Weibchen kann dabei 20-30 Eier legen, die sich unter optimalen Bedingungen innerhalb von 17
Tagen zu neuen Milben entwickeln konnen. Diese Geschwindigheit ist jedoch stark abhéngig
von Feuchtigkeit und Wirme im Lagerraum. Sehr problematisch bei den Milben ist, dass sie
kleiner sind als die Locher in den Mehlsieben, sodass sie trotz Aussieben des Mehls in das
Produkt gelangen und dort Krankheiten hervorrufen konnen. Vermilbtes Getreide ist aber nicht
nur fiir den Menschen, sondern auch fiir Tiere nicht mehr brauchbar, da die Milben zuerst den
Keimling angreifen und anschlieBend zum Mehlkorper wandern. Zur Feststellung ob ein
Milbenbefall vorhanden ist, gibt es einen Test, den sogenannten "filth"-Test. Dieser iiberpriift
das Mehl auf den Chitingehalt (der Korper einer Milbe besteht aus Chitin) und die Haaranzahl
von Nagetieren (Milben werden meist iiber die Haut von Nagetieren eingeschleppt.)

Kornkidfer: Der Kornkédfer gilt als der gefdhrlichste Schidling fiir Getreide. Er ist
zwischen 2,5 und 5mm grof3 und dunkelbrauch bis schwarz. Wenn die Weibchen ihre Eier legen,
bohren sie mit ihren Chitinzdahnen ein Loch in das Korn und legen dort das Ei ab. AnschlieBend
wird dieses Korn mit einem Pfropfen verschlossen. Das Ei wird zur Larve, die sich nun vom
Mehl-korper des Korns ernéhrt, sich anschlieBend verpuppt und zum neuen Korn-kéfer wird. Ein
Weibchen kann in ca. 150-200 Koérnern jeweils ein Ei ablegen. Kornkéfer sind v.a. in Weizen,
Gerste und Mais zu finden.

1. Bvibepume npasunvhulii apuanm nepegooa:

der Schédling der Kornkafer
befallen geféhrlich
verwenden der Pfropfen
nutzlos die Larve
aufteilen Harajarth, MOpa)xarhb
das Insekt camKa

das Nagetier KJIeI]

die Milbe JIOJITOHOCHK
das Weibchen OTIaCHBIH

die Geschwindigheit BBI3BIBATH
abhingig 3aBUCETh

das Loch HaCceKoMOoe

hervorrufen CKOpOCTb



AbIpa JIMYUHKA, KYKOJIKa

CPBI3YH pa3aeauThb
BPCOUTCIIb MMPpUMCHATDH
npoOxa Oecrone3Hblit

2. 3anoanume nponycku 6 mexcme noOX00AWUMU NO CMBLCLY CLO8AMU, OAHHBIMU NOO

uepmou.

Wenn von Schadlingen | kann dieses Getreide nicht mehr
verwendet werden und ist ___ furdie Bauern __ betrifft dies 25% des Getreides.

Man kann die ___, die am haufigsten Getreide befallen grob in zwei .
aufteilen. Zum einen gibt es Insekten, die das Getreide , zum anderen sind es Nagetiere.

In der Gruppe der Insekten kann man folgende Schadlinge und deren __beobachten:

. Milben : Milben sind sehr kleine__ , die ihre Eier im Getreide ab-legen.
Vermilbtes Getreide ist aber nicht nur fiir den , sondern auch fir __ _ _ nicht
mehr brauchbar. Zur Feststellung ob ein Milbenbefall vorhanden ist, gibt es einen Test, den
sogenannten "filth"-Test. Dieser das Mehl auf den ___und die Haaranzahl von
Nagetieren

. Kornkéfer : Der Kornkafer gilt als der Schidling fiir Getreide. Er ist
zwischen 2,5 und 5mm grof3. Wenn die ihre Eier legen, bohren sie mit ihren
Chitinzdhnen ein in das Korn und legen dort das Ei ab. Das Ei wird zur , die
sich nun vom Mehlkoérper des Korns erndhrt, sich anschlieBend verpuppt und zum neuen
Kornkéfer wird. Korn-kifer sind v.a. in Weizen, und zu finden.

nutzlos, Gruppen, Loch, Gerste, Getreide, Spinnentiere, gefahrlichste, Auswirkungen,
Weibchen, weltweit, Mais, befallen ist, Schiadlinge, schidigen, Menschen, ilberpriift, Tiere,
Chitingehalt, Larve.

3. Omeemvme Ha 60NPOCHL.

1. Wovon ist die Entwicklungsgeschwindigkeit der Milbeneier abhdngig?
2. Welcher Test hilft festzustellen, ob ein Milbenbefall vorhanden ist?

3. Nach welchen Daten tiberpriift der Test das Mehl?

4. Wie sieht der Kornkéfer aus?

5. In welcher Getreidearten sind Kornkéfer zu finden?

Text No 4
Schadlingsbefall bei der Lagerung (Teil 2)

Reiskéfer : Der Reiskdfer hat eine sehr dhnliche Fortpflanzungsweise wie der Kornkéfer.
Auch diese Weibchen boren ein Loch ins Korn und legen tiber einen Riissel das Ei hinein. Beim
Reiskafer dauert jedoch das Stadium von der Puppe zum fertigen Kifer langer, hier etwa
eineinhalb bis sechs Monate, je nach Temperatur. Was den Reiskdfer besonders gefdhrlich
macht, ist, dass er monatelang ohne Nahrungsaufnahme iiberleben kann und sich so
beispielsweise auch in einer weiteren Ernte absetzen kann, wenn er nicht bemerkt wird.

Mehlmotte : Die Mehlmotte ist mit ca. 1,5cm im Verhéltnis zum Kornkdfer eher grof3er.
Sie ist weiBllich-grau und hat einige schwarze Querlinien. Bei der MehImotte kann ein Weibchen
zwischen 200 und 300 Eiern legen, aus denen sich in 14-25 Wochen zuerst Larven, dann die
Puppen und dann die neuen Motten entwickeln. Bei der Mehlmotte ist zu beachten, dass sie nicht
nur bei den Mahlprodukten selbst Schidden anrichtet, in dem sie diese frisst, sondern dass auch
ihre groBe Spinntdtigkeit zu einem groen Problem wer-den kann. Diese Netze der Motten
konnen ganze Maschinen und Fallrohre verstopfen und so z.B. auch die Lieferung des niachsten
Jahrs verunreinigen, wenn niemand die Fallrohre iiberpriift hat. Das fertige Mehl ist vor der
MehImotte relativ sicher, da ihre Larven groBer sind als die Siebe der Mehle.



Khaprakifer: Der Khaprakifer ist ebenso wie der Kornkifer einer der gefdhrlichsten
Schidlinge. Dieser Kifer ist allerdings eher in Bezug auf die Vorratshaltung gefiirchtet. Er
befallt vor allem Gerste, Malz, Weizen, Mais, Reis, aber auch Erbsen, Mais, Erdniisse oder Hirse
sind nicht sicher vor ihm. Er kommt vor allen in Futtermittelbetrieben vor und schadigt dort die
Giiter im Lager. Was den Khaprakafer besonders schidlich macht, ist seine FraBtitigkeit. Er
frisst das Korn sowohl von innen als auch von aulen auf und hinterldsst dabei Kot und
Larvenhdute. Da er nur 1,8-3mm gro8 ist, ist er sehr schwer zu bemerken.

1. Bvibepume npagunvHulii 6apuarnm nepesooa.:

der Reiskafer STYMEHb

die Gerste MIIICHUIIA

das Malz poco

der Weizen COIIOJ

der Mais KYKOJIKa

der Reis OTTaCHBIH

die Erbse MOXOXKHIA

die Erdnuss puc

die Hirse COZICpIKaHKe 3aI1acoB
dhnlich 00sThCs, omacaTbCs
der Riissel apaxuc

die Puppe KaITpOBBIH KYK
gefahrlich KyKypy3a

die Nahrungsaufnahme IpUEM MUIIH

die Mehlmotte ropox

das Fallrohre X000TOK (HACEKOMBIX)
Khaprakafer TpyOa, BOJOCTOUHAS TpyOa
fiirchten orHéBKa ambapHas

die Vorratshaltung PHUCOBBIM CTOSIK

2. 3anoanume nponycku 6 mexkcme noOX00AWUMU NO CMBICLY CLOBAMU, OAHHLIMU NOO

uepmou.
Reiskifer : des Reiskéfers boren ein Loch ins Korn und legen iber einen
das Ei hinein. Beim Reiskéfer dauert jedoch das Stadium von der __zum
fertlgen Kafer von eineinhalb bis sechs Monate, je nach . Was den Reiskifer
besonders macht, ist, dass er monatelang ohne uberleben kann.
Mehlmotte : Bei der Mehlmotte kann ein Weibchen zwischen 200 und 300
legen, aus denen sichin 14-25  zuerst Larven, dann die __unddann die neuen
Motten entwickeln. Bei der Mehlmotte ist zu beachten, dass sie nicht nur bei den .
selbst Schiaden anrichtet, sondern dass auch ihre grof3e zu einem grof3en Problem

werden kann. Das fertige Mehl ist vor der Mehlmotte relativ sicher, da ihre Larven gréBer sind
als die der Mehle.
Khaprakéfer : Der Khaprakafer befillt vor allem , Malz, Weizen, | Reis,
aber auch Erbsen, Mais, Erdniisse oder Hirse sind nicht sicher vor ihm. Er kommt vor allen in
vor und schidigt dort die Giiter im _. Was den Khaprakéfer besonders
schidlich macht, ist seine . Er frisst das Korn sowohl von ___alsauch von auf3en
auf. Da er nur 1,8-3mm grof ist, ist er sehr schwerzu

Wochen, Mais, bemerken, Siebe, Nahrungsaufnahme, innen, Mahlprodukten,
Spinntdtigkeit, Puppen, Eiern, Temperatur, Lager, Fra3titigkeit, Weibchen, gefdhrlich, Riissel,
Puppe, Gerste, Futtermittelbetrieben.



3. Omeemvme Ha 8ONPOCHI.

1. Wie legen Weibchen des Reiskafers Eier?

2. Was macht den Reiskéafer besonders gefahrlich?

3. Wie sieht die die Mehlmotte aus?

4. Was befallt der Khaprakéafer?

5. Was und warum macht den Khaprakafer besonders schéadlich?

Text No 5
Schddlingsbefall bei der Lagerung (Teil 3)

In der Gruppe der Nagetiere kann man unter folgenden Schddlingen unterscheiden:
Hausmaus: Die Maus ist zwischen 5 und 10cm lang und grau bis braun. Das
Problematische an der Maus ist ihre hohe Vermehrungsrate und ihre gute Anpassungsfihigkeit.

Deshalb wird man Méuse auch eher schwer wieder los.

Hausratte: Die Ratte ist etwa doppelt so gro3 wie die Hausmaus und gilt als gefiirchteter
Vorratsschddling, da sie sehr viel Getreide isst und auer-dem grof3e Verunreinigungen anrichtet.
Im Mittelalter war die Hausratte fiir die Ubertragung von Pest und Fleckfieber verantwortlich, da
sie selbst meist von Rattenflohen befallen ist. Auch heute kann dieses Phinomen noch vor-
kommen, es tritt jedoch meist in Ostlichen Landern auf, da hierzulande das Getreide genauer
gepriift wird, bevor es verarbeitet wird.

Wanderratte: Die Wanderratte richtet ahnliche Schaden an wie die normale Hausratte. Sie
ist etwa 10cm groBer als die Hausratten und vor allem in gréBeren Kolonien anzutreffen,
weshalb diese Kolonien besonders gefiirchtet werden.

1. BeiOepuTe mpaBWIBHBIA BapHaHT IEepeBOJA:

das Nagetier I'PBI3YH

verarbeiten CBIITHOM TH(]

die Pest HPHUCIIOCOOIIIEMOCTD
die Anpassungsfahigkeit nepeaaya

das Fleckfieber BpEAMTEIb 3a1acoB
die Ubertragung CpEIHEBEKOBbE

das Mittelalter 3arpsi3HCHUE

die Verunreinigungen 3JIaKU

der Vorratsschidling MBI IOMOBas

das Getreide BpEIUTEIb

die Hausmaus KpbICa JOMAIIHSS
der Schidling CKOPOCTh Pa3MHOXKECHUS
die Hausratte nepepabaTeIBaTh
die Vermehrungsrate gyma

2. 3anoanume nponycku 8 mexcme NOOXOOAWUMU NO CMBICLY CLOBAMU, OAH-HLIMU NOO

uepmoiu.
In der Gruppe der ___kann man unter folgenden Schiadlingen ;
Hausmaus : Die Maus ist zwischen 5 und 10cm lang und bis braun. Das
Problematische an der Maus ist ihre hohe ___ und ihre gu-te . Deshalb wird

man Mause auch eher schwer wieder

Hausratte : Die Ratte ist etwa doppelt so gro3 wie die Hausmaus. Sie isst sehr viel
- und richtet gro3e Verunreinigungen an. Im war die Hausratte fiir die
Ubertragung von Pest und verantwortlich, da sie selbst meist von __befallen ist. Deshalb
wird das Getreide genauer __, bevor es _wird.



Wanderratte : Die Wanderratte richtet ahnliche an wie die normale Hausratte. Sie
ist etwa 10cm groBer als die Hausratten und vor allem in gréBBeren anzutreffen, weshalb
diese Kolonien besonders werden.

unterscheiden, gefiirchtet, Kolonien, verarbeitet, Fleckfieber, Nagetiere, gepriift,
Getreide, Mittelalter, Anpassungsfahigkeit, los, grau, Vermehrungs-rate, Rattenflohen, Schéaden.

3. Omeembme Ha 60NPOCHL:

1. In welche Gruppen teilt man Nagetierschiadlinge auf?

2. Wasist das Problematische an der Hausmaus?

3. Warum gilt die Hausratte als gefiirchteter Vorratsschadling?

4. Trager welcher Krankheiten waren die Hausratten im Mittelalter?

5. Wie sieht die Wanderratte aus?

Text M 6
Schidlingsbekimpfung vor und wihrend der Lagerung (Teil 1)

Wird bei der Laboruntersuchung des Getreides bereits ein bestimmter Schadling
festgestellt (Insekten), behandelt man das Getreide vor der Einlagerung mit einem
Schidlingsbekdmpfungsmittel namens Cardiol. Dieses Mittel ist zur Behandlung zugelassen. Die
Menge des Cardiols und der Zeitpunkt miissen jedoch genau festgehalten und dokumentiert
werden, damit man spiter noch nachvoll-ziehen kann, welchen Bearbeitungen das Getreide
unterzogen wurden.

Stellt man einen Befall von Schidlingen erst wahrend der Lagerung fest, gibt es
verschiedene Methoden, das Getreide zu behandeln, um die Schadlinge abzutéten. Grundsitzlich
gilt jedoch, dass man am besten vorbeugt, um einen Befall mit Schiadlingen mdglichst zu
vermeiden. Kommt es doch zum Befall, kann man zunichst versuchen, das Getreide ohne
chemische Mittel zu behandeln, da es so anschlieBend noch verwendet werden kann.

Hierbei versucht man die Ausbreitung durch Trocknung und v.a. Kiithlung moglichst zu
unterbinden. Der Kornkéfer beispielsweise kann sich unter +15°C nicht mehr fortpflanzen und
verfdllt bei unter +5°C in einen Erstarrungszustand. Allgemein kann man sagen, dass die
Insekten sich bei einer Temperatur unter +13°C nicht mehr fortpflanzen und entwickeln konnen
und somit zumindest eine Vermehrung verhindert werden kann.

Wichtig ist es auBerdem, dass der Lagermeister seine Anlagen stets sauber hdlt und auf
Verunreinigungen tberpriift, bevor neues Getreide eingelagert wird, damit sich z.B. kein
Ungeziefer in ungenutzten Fallrohren einnistet.

Wenn es trotz aller Vorsichtsmalnahmen zu einem starken Befall mit Ungeziefer
gekommen ist, helfen oft nur noch chemische Mittel oder eine BehandlungsmaBBnahme namens
Wirmeentwesung. Bei der Wirmeentwesung wird die Luft in den Anlagern und den
Produktionsrdumen auf ca. 55-60°C erwérmt, so-dass Insekten und Spinnentiere dabei sterben.
Da diese Mallnahme fiir Menschen ungefdhrlich ist, kann dieses Getreide im Anschluss noch
verwendet werden.

Damit das Getreide immer zur richtigen Box transportiert wird und die Maschinen der
Reinigung richtig ablaufen, ist eine grofle Steuerungsanlage notwendig

Sollte trotz allen natiirlichen Vermeidungsmafnahmen trotzdem noch Schiddlinge im
Getreide vorhanden sein, miissen chemische Mittel eingesetzt werden. Dabei wird das Getreide
meist mit speziellen Pflanzenbehandlungsmitteln begast. Die Hochstmenge dieser Chemikalien
ist festgelegt, da sie fiir Menschen sehr schidlich sind und auch die Luft damit geschddigt wird.
Aus diesem Grund diirfen solche Begasungen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden. Es
diirfen sich dabei keine Menschen in den zu begasenden Rédumen aufhalten und alles muss sehr
gut abgedichtet werden.



Die letzte Methode gegen Insekten, die hier beschrieben wird, sind die sogenannten
Insekten-Strips. Das sind spezielle Tréagerplatten, auf denen ein Wirkstoff aufgebracht ist, der
nach und nach in die Luft iibergeht. Diese Strips sind fiir leere Rdume, aber auch fiir gefiillte
Lagerrdume erlaubt. Allerdings sollte man zu Beginn des Aufhdngens beachten, dass keine
Menschen in den Rdumen sind.

1. Boibepume npasunvbhblil 6apuanm nepesooa:.
die Laboruntersuchung

das Schadlingsbekamp fungsmittel
die Einlagerung

die Behandlung

die Menge

unterziehen

vorbeugen

vermeiden

die Trocknung

die Kiihlung

die Vorsichtsmaf3inahmen

die Ausbreitung

verfallen

der Erstarrungszustand

die Fachleuten

das Ungeziefer

die Entwesung
ne3uHdeKmus
IIpeNOTBpAaIaTh
HaGOpaTOpHBIC HCCIICOOBAHUA
CIICIUAJINCTHI

BPEAHOC HACCKOMOEC, ITapasuT
COCTOAHHEC OLCIICHCHUA
BIIaJaTh

moABCPraTb

IIpOCYIINBAaHUE, CYLIKa
MCPBI IPEAOCTOPOIKHOCTHU
OXJTaXACHUC

CpCacCTBaA 3alllUThI OT BpeﬂHTeﬂeﬁ
n30erarhb

IIPUHATHUEC Ha CKJIa[
pacrnpocTpaHeHue
KOJIMYECTBO

oOpaboTka



2. 3anonnume nponycku 6 mekcme nNoOX00AWUMU NO CMBICAY CA0BAMU, OAHHBIMU NOO
uepmotl:

Wird bei der __des Getreides bereits ein bestimmter Schiddling festgestellt
(Insekten), behandelt man das Getreide vorder __ miteinem ___ namens Cardiol.
Stellt man einen Befall von Schidlingen erst wiahrend der Lagerung fest, gibt es
Methoden, das Getreide zu behandeln, um die Schadlinge . Zuerst versucht man bei
dem Befall, das Getreide ohne Mittel zu behandeln, da es so anschlieBend noch ver-
wendet werden kann. Hierbei versucht man die Ausbreitung durch __ ~ und v.a. Kiihlung
moglichst zu unterbinden.

Wenn es trotz aller ___zueinem starken Befall mit gekommen ist, helfen
oft nur noch chemische Mittel oder eine Behandlungsma3nahme namens Warmeentwesung. Bei
der wird die Luft in den Anlagern und den Produktionsraumen auf ca. 55-60°C
erwarmt, sodass Insekten und Spinnentiere dabei sterben. Da diese Mallnahme fiir Menschen

ist, kann dieses Getreide im Anschluss noch verwendet werden.
Sollte trotz allen natiirlichen VermeidungsmaBBnahmen trotzdem noch Schidlinge im
Getreide_ |, miissen chemische Mittel eingesetzt werden. Dabei wird das Getreide meist
mit speziellen Pflanzenbehandlungsmitteln ___ . Diese sind fiir sehr schadlich.

Vorsichtsmalnahmen, =~ Wirmeentwesung, Ungeziefer, chemische, abzutoten,
Laboruntersuchung, Trocknung, Menschen, vorhanden sein, verschiedene, Einlagerung,
Schadlingsbekdampfungsmittel, ungefahrlich, begast.

3. Omseemvme Ha 60npocwi:

1. Mit welchem Schidlingsbekdmpfungsmittel behandelt man das Getreide, wenn bei der
Laboruntersuchung des Getreides ein bestimmter Schadling festgestellt wird?

2. Warum ist die Wiarmeentwesung bevorzugend als die Begasung?

3. Warum muss der Lagermeister seine Anlagen sauber halten?

4. Bei welcher Temperatur kann sich der Kornkéfer nicht mehr fortpflanzen?

5. Was verwendet man als chemische Mittel bei dem Schéadlingsbefall von Getreide?
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