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Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Курс 5

Семестр 9 Семестр A

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Рефе
рат

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР з.е. Лек Лаб Сем Конс НП Кол СР

Блок 1.Дисциплины (модули) 30 30 1080 1080 46 1034 12 8 12 2 1 409 3 2 2 104 3 2 2 104 6 4 4 208 6 2 2 1 2 209

Б1.Б.Базовая часть 9 9 324 324 17 307 9 4 10 2 1 307

+ Б1.Б.01 Иностранный язык 2 4 4 36 144 144 7 137 4 6 1 137

+ Б1.Б.02 История и философия науки 2 2 5 5 36 180 180 10 170 5 4 4 1 1 170

Б1.В.Вариативная часть 12 12 432 432 17 415 3 4 2 102 3 2 2 104 6 2 2 1 2 209

+ Б1.В.01
Психолого-педагогические основы
преподавания дисциплин технологической
направленности в высшей школе

2 3 3 36 108 108 6 102 3 4 2 102

+ Б1.В.02

Методология исследовательской деятельности в
области промышленной экологии и
биотехнологии растениеводческой
направленности

4 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.03

Технология обработки, хранения и переработки
злаковых, бобовых культур, крупяных
продуктов, плодоовощной продукции и
виноградарства

A 2 2 36 72 72 2 70 2 2 70

+ Б1.В.04 Пищевые системы A 4 4 36 144 144 5 139 4 2 1 2 139

Б1.В.Элективные дисциплины 9 9 324 324 12 312 3 2 2 104 6 4 4 208

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 6 3 3 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.ДВ.01.01
Научно-практические основы переработки
растительного сырья

6 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

- Б1.В.ДВ.01.02
Моделирование и оптимизация процессов
производства продуктов питания из
растительного сырья

6 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 8 3 3 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.ДВ.02.01
Современные технологии хранения
растительного сырья и продуктов его
переработки

8 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

- Б1.В.ДВ.02.02

Сохранение качества растениеводческой
продукции на основе физических и
биохимических методов с использованием
современных упаковочных материалов

8 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 8 3 3 108 108 4 104 3 2 2 104

+ Б1.В.ДВ.03.01

Разработка нового ассортимента и технологий
изделий с использованием нетрадиционных и
новых сортов и видов сырья для создания
продуктов повышенной пищевой ценности

8 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

- Б1.В.ДВ.03.02
Современные технологии производства
экологически  безопасных продуктов питания
на основе биотехнологии

8 3 3 36 108 108 4 104 3 2 2 104

Блок 2.Практики 6 6 216 216 2 214 6 2 214

Вариативная часть 6 6 216 216 2 214 6 2 214

+ Б2.В.01(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности, педагогическая

6 3 3 36 108 108 1 107 3 1 107

+ Б2.В.02(П)
Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности, научно-исследовательская

6 3 3 36 108 108 1 107 3 1 107

Блок 3.Научные исследования 195 195 7020 7020 250 6770 21 25 731 15 25 515 21 25 731 24 25 839 21 25 731 18 25 623 21 25 731 21 25 731 21 25 731 12 25 407

Вариативная часть 195 195 7020 7020 250 6770 21 25 731 15 25 515 21 25 731 24 25 839 21 25 731 18 25 623 21 25 731 21 25 731 21 25 731 12 25 407

+ Б3.В.01(Н) Научно-исследовательская деятельность
123456

789
171 171 36 6156 6156 205 5951 21 25 731 15 25 515 21 25 731 24 25 839 21 25 731 18 25 623 21 25 731 21 25 731 9 5 319

+ Б3.В.02(Н) Подготовка научно-квалификационной работы 9A 24 24 36 864 864 45 819 12 20 412 12 25 407

Блок 4.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 2 322 9 2 322

Базовая часть 9 9 324 324 2 322 9 2 322

+ Б4.Б.01
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

A 3 3 36 108 108 1 107 3 1 107

+ Б4.Б.02
Представление научного доклада об основных
результатах подготовленной научно-
квалификационной работы (диссертации)

6 6 36 216 216 1 215 6 1 215

ФТД.Факультативы 4 4 144 144 24 120 2 6 6 60 2 6 6 60

Вариативная часть 4 4 144 144 24 120 2 6 6 60 2 6 6 60

+ ФТД.В.01

Разработка продуктов питания лечебного и
профилактического назначения из
растительного сырья для детерминированных
групп населения

2 2 2 36 72 72 12 60 2 6 6 60

+ ФТД.В.02
Научные основы повышения эффективности
производства пищевых продуктов из
растительного сырья

4 2 2 36 72 72 12 60 2 6 6 60

План Учебный план аспирантуры 'Технология обработки ЗО.plx', код направления __________, год начала подготовки ______
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