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1. Общая характеристика дисциплины 
 

1.1. Цель дисциплины 

Цель дисциплины «Товароведение, биологическая безопасность и экспертиза това- 

ров» заключается в формировании знаний в области теоретических основ товароведения, 

экспертизы товаров подконтрольных Государственному ветеринарному и фитосанитар- 

ному надзору РФ, а также практических навыков товароведной оценки их качества и био- 

логической безопасности, а также экспертизы потребительских свойств. Понятие и клас- 

сификация потребительских свойств товара, качества, биологической безопасности, а 

также определение факторов обеспечивающих его сохранение свойств и количества, изу- 

чение классификации по ТН ВЭД товара и понятие ассортимента товаров. Анализ причин 

товарных потерь с учетом проведения входного и исходящего контроля ветеринарно- 

санитарной и товароведной экспертизы в условиях перерабатывающих предприятий, про- 

довольственного рынка и оптовых баз при организации их снижения. Изучение организа- 

ционных и практических вопросов в области оценки биологической безопасности сырья и 

товаров, при анализе нормативной документации с задачей изучения действующих феде- 

ральных законов, регламентов, указаний, стандартов применительно требований биологи- 

ческой безопасности сырья и товаров подконтрольных Государственному ветеринарному 

и фитосанитарному надзору РФ. 

 

1.2. Задачи дисциплины 

Задачи дисциплины заключаются в формирование знаний, умений и навыков ориен- 

тирования в законодательстве Российской Федерации в области ветеринарии и проведени- 

ем товароведной экспертизы применительно требований биологической безопасности сы- 

рья и товаров подконтрольных Государственному ветеринарному и фитосанитарному 

надзору РФ. Основные задачи учебной дисциплины: изучение основных федеральных за- 

конов и нормативной документации в области товароведения, экспертизы товаров и био- 

логической безопасности; ознакомление с основами теоретического товароведения и экс- 

пертизы товаров; овладение научными знаниями и практическими навыками в области 

систематизации и кодирования товаров; изучение номенклатуры потребительских свойств 

товаров и приобретение навыков ее построения и анализа; анализ факторов, влияющих на 

формирование потребительских свойств и качества товаров и биологической безопасно- 

сти; изучение видов идентификации и выявление фальсификации товаров. изучение с со- 

временными средствами и методами экспертизы качества и определения биологической 

безопасности потребительских товаров. 

 

1.3. Предмет дисциплины 

Предмет дисциплины «Товароведение, биологическая безопасность и экспертиза то- 

варов» - технические регламенты, международные и национальные стандарты, норматив- 

но-правовые и практические аспекты организации федерального государственного вете- 

ринарного надзора на территории Российской Федерации. 

 

1.4. Место дисциплины в образовательной программе 

Дисциплина «Товароведение, биологическая безопасность и экспертиза товаров» от- 

носится к дисциплинам по выбору вариативной части блока 1 (Б1.В). 

 

1.5. Взаимосвязь с другими дисциплинами 

Дисциплина «Товароведение, биологическая безопасность и экспертиза товаров» 

взаимосвязана с дисциплинами: «Стандартизация, сертификация и управление качеством 

продуктов животноводства», «Производственный ветеринарно-санитарный контроль», 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза», «Идентификация и фальсификация сельскохозяй- 

ственного сырья и продуктов животного и растительного происхождения» и ряда других. 



2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с пла- 

нируемыми результатами освоения образовательной программы 
 

Компетенция Планируемые результаты обучения 

Код Название 

ПК-1 Способен прово- 

дить ветеринарно- 

санитарную экс- 

пертизу мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной про- 

дукции 

знать: Внешние показатели состояния туш и органов, 

анатомические различия костей и внутренних органов раз- 

личных видов животных. 

уметь: Осуществлять идентификацию видовой при- 

надлежности мяса и продуктов убоя в случаях подозрения 

в фальсификации (подмене мяса одного вида на мясо дру- 

гого вида животного), краже или браконьерстве. 

иметь навыки и/ или опыт деятельности: Осу- 

ществление ветеринарно-санитарного анализа безопасно- 

сти мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мяс- 

ной продукции и возможности их допуска к использова- 

нию для пищевых и иных целей на основе данных осмотра 
и лабораторных исследований. 

ПК-2 Способен прово- 

дить ветеринарно- 

санитарную экс- 

пертизу меда, мо- 

лока и молочных 

продуктов, расти- 

тельных пищевых 

продуктов, пище- 

вых яиц. 

знать: Требования к упаковке продукции в соответ- 

ствии с законодательством Российской Федерации в обла- 

сти безопасности пищевой продукции. 

уметь: Определять допустимость (недопустимость) ре- 

ализации меда, молока и молочных продуктов, раститель- 

ных пищевых продуктов, яиц домашней птицы на основе 

оценки их соответствия требованиям ветеринарно- 

санитарной и пищевой безопасности. 

иметь навыки и/ или опыт деятельности: Осуществ- 

ление ветеринарно-санитарного анализа и оценки возмож- 

ности допуска к использованию по назначению меда, мо- 

лока и молочных продуктов, растительных пищевых про- 

дуктов, яиц домашней птицы на основе данных осмотра и 
лабораторных исследований. 

 

 

 
3. Объём дисциплины и виды работ 

 

 

 
Виды работ 

Очная форма обучения Заочная форма обуче- 

ния 

всего часов 
 

всего 

зач.ед./ 

часов 

объём часов 

  

8
 с

е-
 

м
ес

тр
 

 
8
 с

е-
 

м
ес

тр
 

9
 с

е-
 

м
ес

тр
 

Общая трудоёмкость дисциплины 2/72 2/72 1/36 1/36 

Общая контактная работа* 44,65 44,65 2 6,65 

Общая самостоятельная работа (по 
учебному плану) 

27,35 27,35 34 29,35 

Контактная работа** при проведе- 
нии учебных занятий, в т.ч. 

44,5 44,5 2,5 6,5 

лекции 22 22 2 2 



практические занятия - - - - 

лабораторные работы 22 22 - 4 

групповые консультации 0,5 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа при прове- 
дении учебных занятий *** 

18,5 18,5 34 29,35 

Контактная работа текущего кон- 
троля, в т.ч. 

0,15 0,15 0,15 0,15 

защита контрольной работы - - - - 

защита расчетно-графической рабо- 
ты 

- - - - 

Самостоятельная работа текущего 
контроля, в т.ч. 

- - - - 

выполнение контрольной работы - - - - 

Выполнение расчетно-графической 
работы 

- - - - 

Контактная работа промежуточной 

аттестации обучающихся (КТР), в 

т.ч. 

 

0,15 
 

0,15 
 

0,15 
 

0,15 

курсовая работа - - - - 

курсовой проект - - - - 

зачет 0,15 0,15 - 0,15 

экзамен - - -  

Самостоятельная работа при про- 
межуточной аттестации, в т.ч. 

8,85 8,85 8,85 8,85 

выполнение курсового проекта - - - - 

Выполнение курсовой работы - - - - 

подготовка к зачету 8,85 8,85 8,85 8,85 

подготовка к экзамену - - - - 

Вид промежуточной аттестации 
(зачёт, экзамен, курсовой проект 

(работа)) 

 

зачет 
 

зачет 
 

- 
 

зачет 

 

4. Содержание дисциплины 

4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план). 
 
 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л ПЗ ЛР СР 

очная форма обучения 

 

1 

Биологическая безопасность сырья и про- 

довольственных товаров животного и рас- 

тительного происхождения 

 

8 
 

- 
 

8 
 

10 

 
 

2 

Теоретические основы товароведения с 

изучением экспертизы качества сырья и 

продовольственных товаров животного и 

растительного происхождения 

 
 

14 

 
 

- 

 
 

14 

 
 

17,35 



заочная форма обучения 

 
1 

Биологическая безопасность сырья и про- 

довольственных товаров животного и рас- 

тительного происхождения 

 
2 

 
- 

 
2 

 
30 

 
 

2 

Теоретические основы товароведения с 

изучением экспертизы качества сырья и 

продовольственных товаров животного и 

растительного происхождения 

 
 

2 

 
 

- 

 
 

2 

 
 

33,35 

 
 

4.2. Содержание разделов учебной дисциплины. 

4.2.1 Раздел 1 - Биологическая безопасность сырья и продовольственных то- 

варов животного и растительного происхождения 

В данном разделе рассматривается изучение материала касающегося общего понятия 

и оценки биологической безопасности в системе проводимого гигиенического контроля 

сырья и продовольственных товаров животного и растительного происхождения; право- 

вые и нормативные документы регламентирующие оборот на рынке качественного и без- 

опасного товара животного, растительного и биологического происхождения; применение 

системы мониторинговых исследований в обеспечении производства и реализации без- 

опасного сырья и продовольственных товаров; техническое регламентирование товаро- 

оборота сырья и продукции животного и растительного происхождения в соответствии с 

оценкой биологической безопасности. 

 

4.2.2 Раздел 2 - Теоретические основы товароведения с изучением экспертизы 

качества продовольственных товаров животного и растительного происхождения 

Предоставляется материал по изучению основ товароведение как научной дисци- 

плины, сущность, цель и задачи дисциплины, объекты и субъекты товароведной деятель- 

ности; потребительские свойства продовольственных товаров. Методы товароведной экс- 

пертизы при оценке потребительских свойств товара; качество товара и его оценка, ос- 

новные его понятия, а также свойства и показатели, этапы, градации, несоответствия и 

дефекты; товароведная и роль других видов экспертиз при оценке качества и безопасности 

товара. Классификация. Правила организации и проведения. Факторы сохраняющие каче- 

ства. 

 
4.3. Перечень тем лекций. 

 

№ 

п/п 

 

Тема лекции 

Объём, ч 

форма обучения 

очная заочная 

Раздел 1. Биологическая безопасность сырья и продовольственных товаров живот- 
ного и растительного происхождения 

 

1 
Понятие и роль биологической безопасности сырья и 

продовольственных товаров подконтрольных Государ- 
ственному ветеринарному и фитосанитарному надзору 

 

2 
 

1 

 

2 
Техническое регламентирование товарооборота сырья и 
продукции животного и растительного происхождения в 

соответствии с оценкой биологической безопасности 

 

2 
 

1 



 
3 

Применение системы мониторинговых исследований в 

обеспечении производства и реализации биологически 

безопасного сырья и продовольственных товаров жи- 

вотного и растительного происхождения 

 
2 

 
- 

 
4 

Оценка биологической безопасности при проведении 

входного и исходящего контроля сырья и продукции 

животного и растительного происхождения в условиях 

перерабатывающих предприятий, рынка и оптовых баз 

 
2 

 
- 

 Итого по разделу 1 8 2 

Раздел 2. Теоретические основы товароведения с изучением экспертизы качества 
продовольственных товаров животного и растительного происхождения 

 

1 
Товароведение как наука. Сущность, цель и задачи дис- 

циплины. Объекты и субъекты товароведной деятельно- 

сти. 

 

2 
 

1 

 
2 

Потребительские свойства продовольственных товаров. 

Качество товара и его оценка. Основные понятия. Свой- 

ства и показатели. Понятие, этапы, градации. Несоответ- 

ствия и дефекты 

 
2 

 
1 

 
 

3 

Методы товароведной экспертизы при оценке потреби- 

тельских свойств товара. Товароведная и роль других 

видов экспертиз при оценке качества и безопасности то- 

вара. Классификация. Правила организации и проведе- 

ния 

 
 

2 

 
 

- 

4 Понятие ассортимента. Классификации товаров 2 - 

5 
Идентификация и фальсификация сырья и продукции 
животного и растительного происхождения 

2 - 

6 
Товароведная экспертиза качества и безопасности сырья 
и продукции животного происхождения 

2 - 

7 
Товароведная экспертиза качества и безопасности сырья 
и продукции растительного происхождения 

2 - 

 Итого по разделу 2 14 2 

Всего 22 2 
 
 

4.4. Перечень тем практических занятий (семинаров). 

Не предусмотрены. 

 

 

4.5. Перечень тем лабораторных работ. 

 

№ 

п/п 

 

 
Темы лабораторных занятий 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 
форма обу- 

чения 

Заочная 
форма 

обучения 

Раздел 1. Биологическая безопасность сырья и продовольственных товаров живот- 
ного и растительного происхождения 

 
1 

Правовые и нормативные документы регламентирую- 

щие оборот на рынке качественного и биологически 

безопасного товара животного, растительного и биоло- 
гического происхождения 

 
2 

 
1 



 

2 
Техническое регулирование в области качества и био- 

логической безопасности сырья и продовольственных 

товаров животного и растительного происхождения 

 

2 
 

1 

 
3 

Оценка проведения мониторинговых исследований в 

области биологической безопасности сырья и продо- 

вольственных товаров животного и растительного про- 

исхождения 

 
2 

 
- 

 

 
4 

Основные пути и источники загрязнения сырья и про- 

довольственных товаров животного и растительного 

происхождения ксенобиотиками биологического про- 

исхождения при проведении входного и исходящего 

контроля сырья в условиях перерабатывающих пред- 

приятий, рынка и оптовых баз 

 

 
2 

 

 
- 

Итого по разделу 1 8 2 

Раздел 2. Теоретические основы товароведения с изучением экспертизы качества 
продовольственных товаров животного и растительного происхождения 

 

1 
Основы товароведения. Пищевая ценность сырья и 

продовольственных товаров животного и раститель- 

ного происхождения 

 

2 
 

1 

 

2 
Потребительские свойства товаров. Гигиенические 

нормативы питания и пищевая ценность продоволь- 

ственных товаров 

 

2 
 

1 

 

3 
Экспресс тренинг проведения товароведной эксперти- 

зы сырья и продовольственных товаров животного 

происхождения. Схемы. Ситуационные задачи. 

 

2 
 

- 

4 
Понятие ассортимента и товарной номенклатуры (ТН 
ВЭД). 

2 - 

 

5 
Проведение идентификации и определение фальси- 

фикации сырья и продукции животного и раститель- 

ного происхождения 

 

2 
 

- 

 

6 
Экспресс тренинг проведения товароведной эксперти- 
зы сырья и продовольственных товаров животного 

происхождения 

 

2 
 

- 

 

7 
Экспресс тренинг проведения товароведной эксперти- 
зы сырья и продовольственных товаров растительно- 

го происхождения 

 

2 
 

- 

Итого по раздеу 2 14 2 

Всего 22 4 
 

4.6. Виды самостоятельной работы студентов и перечень учебно- 

методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся. 

4.6.1. Подготовка к учебным занятиям 

Подготовка обучающихся к учебным занятиям по разделу «Биологическая без- 

опасность сырья и продовольственных товаров животного и растительного происхожде- 

ния » заключается в прочтении материала ранее прочитанной лектором лекции по теме 

занятия и подготовке ответов на вопросы, сформулированные в рабочей. Обсуждения по- 

лученного теоретического и практического материала полученного в результате изучения 

материала биологическо безопасности сырья и продовольственных товаров животного и 

растительного происхождения. 

Подготовка обучающихся к учебным занятиям по разделу «Теоретические основы 

товароведения с изучением экспертизы качества и биологической безопасности сырья и 

продовольственных товаров животного и растительного происхождения» заключается в 



изучении по учебно-методическому пособию «Теоретические основы товароведения» и 

подготовке ответов на вопросы, сформулированные в рабочей тетради. Обсуждения полу- 

ченного теоретического и практического материала. 

 

4.6.2. Перечень тем курсовых проектов. 

Не предусмотрены. 

4.6.3. Перечень тем рефератов, контрольных, расчетно-графических работ. 

Не предусмотрены. 

 

4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся. 

 

 
№ 

п/п 

 
Тема самостоятельной 

работы 

 
 

Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 
обучения 

Заочная 

форма 
обучения 

Раздел 1. Биологическая безопасность сырья и продовольственных товаров животного и 
растительного происхождения 

 

 

 
1 

Обеспечение качества 

и безопасности в рам- 

ках требований меж- 

дународных, отече- 

ственных стандартов 

и законодательств. 

Вопросы сертифика- 

ции 

Позняковский В. М. Безопасность про- 

довольственных товаров (с основами 

нутрициологии): Учебник стр 

 

 

 
2 

 

 

 
6 

 

 

2 

Загрязнение продо- 

вольственного  сырья 

и пищевых продуктов 

ксенобиотиками 

химического и биоло- 

гического происхож- 
дения 

Позняковский В. М. Безопасность про- 

довольственных товаров (с основами 

нутрициологии): Учебник / стр. 156 

 

 

2 

 

 

6 

 

3 
Питание в жизни со- 

временного человека 

Позняковский В. М. Безопасность про- 
довольственных товаров (с основами 

нутрициологии) : Учебник / стр 47 

 

2 
 

6 

 
 

4 

Теоретические основы 

продовольственной 

безопасности 

Руденко      С.       И.       Руденко,       С. 

И. Обеспечение продовольственной без- 

опасности Российской Федерации: тео- 

рия, методология, практика: Моногра- 
фия / : Учебник / стр. 121 

 
 

2 

 
 

6 

 
 

5 

Основные проблемы 

обеспечения продо- 

вольственной без- 

опасности России 

Руденко      С.       И.       Руденко,       С. 

И. Обеспечение продовольственной без- 

опасности Российской Федерации: тео- 

рия, методология, практика: Моногра- 

фия / стр. 119 

 
 

2 

 
 

6 

Итого по разделу 1 10 30 

Раздел 2. Теоретические основы товароведения с изучением экспертизы качества и био- 

логической безопасности сырья и продовольственных товаров животного и растительно- 
го происхождения 

1 История и направле- Николаева М. А. Теоретические основы 1,9 3,7 

http://znanium.com/catalog/author/f7e92cb0-f6d2-11e3-9766-90b11c31de4c
http://znanium.com/catalog/author/f7e92cb0-f6d2-11e3-9766-90b11c31de4c
http://znanium.com/catalog/author/f7e92cb0-f6d2-11e3-9766-90b11c31de4c
http://znanium.com/catalog/author/bf4cc354-6b4a-11e5-9e14-90b11c31de4c
http://znanium.com/catalog/author/bf4cc354-6b4a-11e5-9e14-90b11c31de4c


 
№ 

п/п 

 
Тема самостоятельной 

работы 

 
 

Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 

обучения 

Заочная 

форма 

обучения 

 ние развития товаро- 

ведения как науки и 

учебной дисциплины 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр. 21 

  

 
2 

Методы товароведе- 

ния 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр. 53 

 
1,9 

 
3,7 

 
3 

Свойства и показате- 

ли ассортимента 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр. 93 

 
1,9 

 
3,7 

 
4 

Управление ассорти- 

ментом 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр. 104 

 
1,9 

 
3,7 

 
5 

Номенклатура потре- 

бительских свойств и 

показателей качества 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр.121 

 
1,9 

 
3,7 

 
6 

Физические свойства 

товаров 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр.184 

 
1,9 

 
3,7 

 
7 

Химические свойства 

товаров 

Николаева М. А. Теоретические основы 

товароведения и экспертизы товаров. В 

2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические осно- 

вы товароведения: Учебник / стр.211 

 
1,9 

 
3,7 

 
8 

Информационные 

сведения о товарах 

Замедлина Е. А. Товароведение и экс- 

пертиза товаров: Учебное пособие / стр. 

22 

 
1,9 

 
3,7 

 

9 
Экспертиза товаров Замедлина Е. А. Товароведение и экс- 

пертиза товаров: Учебное пособие / стр. 

35 

 

1,9 
 

3,7 

Итого по разделу 2 17,35 33,35 

Всего 27,35 63,35 

 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся. 

 

№ 

п/п 

 

Вид самостоятельной работы 

1. Оформление рабочих тетрадей и отчетов по практическим занятиям (семинарам) 

2. 
Выполнение индивидуальных занятий по организации и поведению мониторин- 
говых исследований биологической безопасности и товароведной экспертизы то- 

http://znanium.com/catalog/author/6c1d90d3-f077-11e3-b92a-00237dd2fde2
http://znanium.com/catalog/author/6c1d90d3-f077-11e3-b92a-00237dd2fde2


 варов. 

3. 
Научные студенческие конференции по итогам защиты рефератов и рефератив- 
ных работ 

4. Практические занятия при расчете товарных потерь. 

5. 
Практические занятия на базе лабораторий ветеринарно-санитарной экспертизы 
г. Воронеж 

 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме 

 

 

п/п 
Форма заня- 

тия 
Тема занятия Интерактивный метод Объем, 

ч 

 

 

 

 

1. 

 

Практическое 

занятие 

Правовые и норма- 

тивные документы 

регламентирующие 

оборот на рынке ка- 

чественного и биоло- 

гически безопасного 

товара животного, 

растительного и био- 

логического проис- 

хождения. 

Круглый стол 

методики вопрос-ответ и эстафе- 

ты) повторение теоретического 

обзора правовых и нормативных 

документов в области биологиче- 

ской безопасности, восполнение 

недостающей информации, фор- 

мирование умения решать про- 

блемы, дискуссия по вопросу ка- 

чества продовольственных това- 
ров. 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

 

 

 
4. 

 
 

Практическое 

занятие 

Основные пути и ис- 

точники загрязнения 

сырья и продоволь- 

ственных товаров жи- 

вотного и раститель- 

ного происхождения 

ксенобиотиками био- 

логического проис- 

хождения. Биологи- 

ческая безопасность. 

Сущность и принци- 

пы проведения мони- 

торинговых исследо- 

ваний в области био- 

логической безопас- 

ности товара. 

 

 

 
Метод проектов – выполнение 

группового учебно- 

исследовательского задания по 

основным источникам загрязне- 

ния сырья и продовольственных 

товаров животного и растительно- 

го происхождения ксенобиотика- 

ми биологического происхожде- 

ния 

 

 

 

 

 

 

 
2 

 

 

 
5. 

 
 

Практическое 

занятие 

 

Экспресс тренинг 

проведения товаро- 

ведной экспертизы 

сырья и продоволь- 

ственных товаров жи- 

вотного происхожде- 

ния 

 
Экспресс тренинг проведения то- 

вароведной экспертизы сырья и 

продовольственных товаров жи- 

вотного происхождения с предо- 

ставлением образцов. 

 

 

 
2 



 

 
 

6. 

 

Практическое 

занятие 

Экспресс тренинг 

проведения товаро- 

ведной экспертизы 

сырья и продоволь- 

ственных товаров 

растительного проис- 

хождения 

 

Экспресс тренинг проведения то- 

вароведной экспертизы сырья и 

продовольственных товаров рас- 

тительного происхождения с 

предоставлением образцов 

 

 
 

2 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации 

обучающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания 

компетенций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы 

представлены в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного до- 

кумента). 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 
6.1. Рекомендуемая литература. 

6.1.1. Основная литература. 

№ 
п/п 

Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

 
1. 

Николаева М. А. Теоретические основы товароведения и экспертизы товаров. 

В 2 ч. Ч. 1: Модуль I. Теоретические основы товароведения: Учебник / М.А. 

Николаева. - М.: Норма: НИЦ ИНФРА-М, 2014. - 368 с 
http://znanium.com/catalog/author/26d81879-f063-11e3-9335-90b11c31de4c 

 

2. 
Позняковский В. М. Безопасность продовольственных товаров (с основами 

нутрициологии): Учебник/Позняковский В. М. - М.: НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 
271 с http://znanium.com/bookread2.php?book=460795 

 

3. 
Родина Т. Г. Товароведение однородных групп продовольственных товаров / 

Елисеева Л.Г., Родина Т.Г., Рыжакова А.В. - М.:Дашков и К, 2017. - 930 с. 
http://znanium.com/bookread2.php?book=511978 

 
 

4. 

Криштафович В. И. Методы и техническое обеспечение контроля качества 

(продовольственные товары) : учеб. пособие для студентов кооператив. вузов, 

обучающихся по специальности "Товароведение и экспертиза товаров (по об- 

ластям применения)" / В. И. Криштафович, С. В. Колобов .— 3-е изд. — М. : 
Дашков и К, 2008 .— 124 с. 

 

 

 

5. 

Алексеева М. М. Товароведение однородных групп продовольственных това- 

ров растительного происхождения : практикум [для обучающихся по направ- 

лению подготовки: 100800 "Товароведение", образовательный профиль: "То- 

вароведение и экспертиза в сфере производства и обращения сельскохозяй- 

ственного сырья и продовольственных товаров", Товароведение и экспертиза в 

области таможенной деятельности"] / М. М. Алексеева ; Самарская государ- 

ственная сельскохозяйственная академия .— Кинель : Редакционно- 

издательский центр Самарской государственной сельскохозяйственной акаде- 

мии, 2015 .— 268 

6.1.2. Дополнительная литература. 
 

№ 
п/п 

Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

 

1. 
Замедлина Е. А. Товароведение и экспертиза товаров: Учебное пособие / За- 

медлина Е.А. - М.:ИЦ РИОР, НИЦ ИНФРА-М, 2018. - 156 с. 
http://znanium.com/bookread2.php?book=927430 

2. 
Сидоренко Ю. И. Экспертиза продовольственных товаров: Лабораторный 
практикум: Учебное пособие / Под ред. Ю.И. Сидоренко. - М.: НИЦ Инфра- 

http://znanium.com/catalog/author/26d81879-f063-11e3-9335-90b11c31de4c
http://znanium.com/catalog/author/f7e92cb0-f6d2-11e3-9766-90b11c31de4c
http://znanium.com/bookread2.php?book=460795
http://znanium.com/catalog/author/703bbeb0-f6a8-11e3-9766-90b11c31de4c
http://znanium.com/bookread2.php?book=511978
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=7691&TERM=%D0%9A%D1%80%D0%B8%D1%88%D1%82%D0%B0%D1%84%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%87%2C%20%D0%92%D0%B0%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B0%20%D0%98%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D0%B0%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=5789&TERM=%D0%90%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%B5%D0%B5%D0%B2%D0%B0%2C%20%D0%9C%D0%B0%D1%80%D0%B3%D0%B0%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%B0%20%D0%9C%D0%B8%D1%85%D0%B0%D0%B9%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D0%B0%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus
http://znanium.com/catalog/author/6c1d90d3-f077-11e3-b92a-00237dd2fde2
http://znanium.com/bookread2.php?book=927430
http://znanium.com/catalog/author/e478c463-f6af-11e3-9766-90b11c31de4c


 М, 2013. - 182 с.: 
http://znanium.com/bookread2.php?book=371904 

 
3. 

Руденко С. И. Руденко, С. И. Обеспечение продовольственной безопасности 

Российской Федерации: теория, методология,: Монография / С. И. Руденко. - 

М.: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2010. 

http://znanium.com/bookread2.php?book=450983 

 
4. 

Коснырева Л. М. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров : учеб- 

ник для студентов вузов, обучающихся по специальности "Товароведение и 

экспертиза товаров" / Л. М. Коснырева, В. М. Криштафович, В. М. Позня- 

ковский .— 4-е изд., стер .— М. : Академия, 2008 .— 320 с 

 
5. 

Родина Т. Г. Товароведение и экспертиза рыбных товаров и морепродуктов : 

учебник для студентов высших учебных заведений, обучающихся по специ- 

альности 080401 "Товароведение и экспертиза товаров (по областям приме- 

нения)" / Т. Г. Родина .— М. : Академия, 2007 .— 396 с. 

 

6. 
Дмитриченко М. И. Товароведение и экспертиза пищевых жиров, молока и 

молочных продуктов : учеб. пособие для студентов вузов . / М. И. Дмитри- 

ченко, Т. В. Пилипенко .— М. [и др.] : Питер, 2004 .— 350 
 
 

6.1.3. Методические издания. 
 

№ 
п/п 

Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место изда- 
ния) 

Кол-во экз. в 
библиотеке. 

 

 
1. 

Методические указания для контроля самостоятельной работы по курсу 

"Теоретические основы товароведения и экспертизы товаров" для сту- 

дентов очного и заочного отделений, обучающихся по специальности 

080401-Товароведение и экспертиза товаров / Воронеж. гос. аграр. ун-т; 

[сост.: М. В. Дмитренко, Н. А. Каширина] .— Воронеж : ВГАУ, 2007 .— 
54 с. 

 

 
56 

 
 

2. 

Методические указания для самостоятельной работы по дисциплине 

"Товароведение (товаров животного происхождения)" для студентов 

специальности 110401 "Зоотехния" (очной формы обучения) / Воронеж. 

гос. аграр. ун-т; [сост.: Н. А. Каширина, М. И. Федорова, В. Н. Шаталов] 
.— Воронеж : ВГАУ, 2009 .— 25 с. 

 
 

60 

 
 

3. 

Котарев В. И. Товароведение в схемах и определениях : учеб. пособие 

для студентов вузов, обучающихся по специальности 080401 - Товаро- 

ведение и экспертиза товаров (по областям применения) / В. И. Котарев, 

М. В. Дмитренко ; Воронеж. гос. аграр. ун-т .— Воронеж : ВГАУ, 2008 
— 317 с. 

 
 

185 

 

4. 
Методические указания для самостоятельной работы по дисциплине 
«Товароведение, биологическая безопасность и экспертиза товаров» 
/Крупицын В.В.//ВГАУ. 2017 Электронный ресурс 

Электрон- 

ный ресурс 

 
6.1.4. Периодические издания. 

 

№ 
п/п 

Перечень периодических изданий 

1. 
Вестник Воронежского государственного аграрного университета: теоретический и 
научно-практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ. 

2. Журнал «Товаровед продовольственных товаров» 

3. Журнал «Пищевая промышленность» 

http://znanium.com/bookread2.php?book=371904
http://znanium.com/catalog/author/bf4cc354-6b4a-11e5-9e14-90b11c31de4c
http://znanium.com/bookread2.php?book=450983
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=1808&TERM=%D0%9A%D0%BE%D1%81%D0%BD%D1%8B%D1%80%D0%B5%D0%B2%D0%B0%2C%20%D0%9B.%20%D0%9C.%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=7635&TERM=%D0%A0%D0%BE%D0%B4%D0%B8%D0%BD%D0%B0%2C%20%D0%A2%D0%B0%D0%BC%D0%B0%D1%80%D0%B0%20%D0%93%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%80%D1%8C%D0%B5%D0%B2%D0%BD%D0%B0%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=7826&TERM=%D0%94%D0%BC%D0%B8%D1%82%D1%80%D0%B8%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE%2C%20%D0%9C.%20%D0%98.%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=8574&TERM=%D0%9A%D0%BE%D1%82%D0%B0%D1%80%D0%B5%D0%B2%2C%20%D0%92.%20%D0%98.%5B1%2C1004%2C4%2C101%5D&LANG=rus


6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер- 

нет» (далее – сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины. 

 

1. Электронные полнотекстовые ресурсы Научной библиотеки ВГАУ 

(http://library.vsau.ru/) 

Наименование 
ресурса 

Сведения 
о правообладателе 

Адрес в сети Интернет 

ЭБС «Znanium.com» ООО «Научно-издательский 
центр ИНФРА-М» 

http://znanium.com 

ЭБС издательства «Лань» ООО «Издательство Лань» http://e.lanbook.com 

ЭБС издательства «Про- 
спект науки» 

ООО «Проспект науки» www.prospektnauki.ru 

ЭБС «Национальный циф- 
ровой ресурс «РУКОНТ» 

ООО «ТРАНСЛОГ» http://rucont.ru/ 

Электронные информаци- 

онные ресурсы ФГБНУ 

ЦНСХБ (терминал удален- 
ного доступа) 

Федеральное гос. бюджетное 

учреждение «Центральная 

научная сельскохозяйствен- 
ная библиотека» 

http://www.cnshb.ru/terminal/ 

Научная электронная биб- 
лиотека ELIBRARY.RU 

ООО «РУНЭБ» www.elibrary.ru 

Электронный архив журна- 
лов зарубежных изда- 

тельств 

НП «Национальный Элек- 
тронно-Информационный 

Консорциум» 

http://archive.neicon.ru/ 

Национальная электронная 
библиотека 

Российская государственная 
библиотека 

https://нэб.рф/ 

 
 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины. 

 

6.3.1. Компьютерные обучающие и контролирующие программы. 

 

№ 

п/п 

 

Вид учебного 

занятия 

 

Наименование 

программного продукта 

Функция программного обеспече- 
ния 

контроль 
модели- 
рующая 

обуча- 
ющая 

1. 
Лабораторные 

занятия, лекции 

PowerPoint, Word, Exel, 

ИСС Кодекс"/"Техэксперт" 

 + + 

2. 
Самостоятельная 

работа 

Internet Explorer, ИСС "Ко- 

декс"/"Техэксперт" 

  + 

3. 
Промежуточный 
контроль 

АСТ-Тест +   

 

6.3.2. Аудио- и видеопособия. 

Не предусмотрены 

 

6.3.3. Компьютерные презентации учебных курсов. 

№ 
п/п 

Темы лекций, по которым подготовлены презентации 

Раздел 1. Биологическая безопасность сырья и продовольственных товаров животного и 
растительного происхождения 

http://library.vsau.ru/
http://znanium.com/
http://e.lanbook.com/
http://www.prospektnauki.ru/
http://rucont.ru/
http://www.cnshb.ru/terminal/
http://www.elibrary.ru/
http://archive.neicon.ru/


 

1. 
Техническое регламентирование товарооборота сырья и продукции животного и 

растительного происхождения в соответствии с оценкой биологической безопас- 

ности 

Раздел 2. Теоретические основы товароведения с изучением экспертизы качества сырья 
и продовольственных товаров животного и растительного происхождения 

 

1. 
Потребительские свойства продовольственных товаров. Качество товара и его 
оценка. Основные понятия. Свойства и показатели. Понятие, этапы, градации. 

Несоответствия и дефекты 

 

2 
Методы товароведной экспертизы при оценке потребительских свойств товара. 
Товароведная и роль других видов экспертиз при оценке качества и безопасности 

товара. Классификация. Правила организации и проведения. 
 

7. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления обра- 

зовательного процесса по дисциплине 

 
 

п/ 
п 

Наименование оборудованных учебных ка- 

бинетов, объектов для проведения занятий. 

Адрес(местоположение) помещений 

для проведения всех видов учебной деятель- 
ности 

Перечень основного оборудования, 

приборов и материалов 

 Учебные аудитории для проведения занятий 

лекционного типа. 394087, Воронежская об- 

ласть, г. Воронеж, ул. Ломоносова, 112 

Комплект учебной мебели, демонстра- 

ционное оборудование и учебно- 

наглядные пособия, компьютерная тех- 

ника с возможностью подключения к 

сети «Интернет» и обеспечением до- 

ступа в электронную информационно- 

образовательную среду используемое 

программное обеспечение: MS 

Windows, Office MS Windows, DrWeb 

ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google 

Chrome / Mozilla Firefox / Internet 

Explorer, ALT Linux, LibreOffice 

 Лаборатория, учебная аудитория для текуще- 

го контроля и промежуточной аттестации, 

индивидуальных и групповых консультаций. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 
ул. Ломоносова, 112, а. 419а 

Учебная аудитория для проведения за- 

нятий семинарского типа, текущего 

контроля и промежуточной аттестации, 

индивидуальных и групповых консуль- 
таций: комплект учебной мебели 

 Учебная аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, семинарского типа, теку- 

щего контроля и промежуточной аттестации, 

индивидуальных и групповых консультаций. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Ломоносова,  112, а. 410а 

Комплект учебной мебели, демонстра- 

ционное оборудование и учебно- 

наглядные пособия, компьютерная тех- 

ника с возможностью подключения к 

сети «Интернет» и обеспечением до- 

ступа в электронную информационно- 

образовательную среду, используемое 

программное обеспечение MS Windows, 

Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT 
Linux, LibreOffice 

 Помещение для хранения и профилактиче- 

ского обслуживания учебного оборудования. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 
ул. Мичурина, 1, а. 168а 

Комплект мебели, компьютерная тех- 

ника с возможностью подключения к 

сети    «Интернет» и обеспечением  до- 
ступа в электронную информационно- 



  образовательную среду, используемое 

программное обеспечение MS Windows, 

Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT 

Linux, LibreOffice, лабораторное обору- 

дование: микроскоп медицинский, де- 

монстрационное оборудование и учеб- 

но-наглядные пособия: комплекты нор- 

мативно-правовой и нормативной до- 

кументации 

 Помещение для самостоятельной работы. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Ломоносова, 114б, а.18 (с 16 часов по 19 

часов) 

Комплект учебной мебели, демонстра- 

ционное оборудование и учебно- 

наглядные пособия, компьютерная тех- 

ника с возможностью подключения к 

сети «Интернет» и обеспечением до- 

ступа в электронную информационно- 

образовательную среду, используемое 

программное обеспечение MS Windows, 

Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT 

Linux, LibreOffice 



 
 

 

 

 

Приложение 1 

 
Лист изменений рабочей программы 

 

Номер 

изменения 

Номер протокола 
заседания кафедры 

и дата 

Страницы с 

изменениями 

Перечень откор- 
ректированных 

пунктов 

ФИО зав. кафед- 

рой, подпись 

     

     

     

     

     

     

     



Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

 

Должностное лицо, 

проводившее проверку: Ф.И.О., 

должность, подпись 

Дата 
Потребность  

в корректировке 

Перечень 

пунктов, стр., 

разделов, 

требующих 

изменений 

Председатель МК ФВМ и ТЖ 

доцент Шомина Е.И. 

 

Протокол МК 

ФВМ и ТЖ 

№ 16 от 

27.06.2019 г 

27.06.2019 г 

 

На 2019-2020 уч. год 

потребности в 

корректировке нет 

 

 

 

Председатель МК ФВМ и ТЖ 

доцент Шапошникова Ю.В. 

 

 

Протокол МК 

ФВМ и ТЖ 

№ 14  

от 18.06.2020 г 

 

На 2020-2021 уч. год 

потребности в 

корректировке нет 

- 

 

 

Председатель МК ФВМ и ТЖ 

доцент Шапошникова Ю.В. 

 

 

 

Протокол МК 

ФВМ и ТЖ 

№ 15  

от 24.06.2021 г 

 

На 2021-2022 уч. год 

потребности в корректировке 

нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована для 2021-

2022 учебного года 

- 
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