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ACHOPT PABOYEM IPOI'PAMMbBI YYEFHOM JUCHHUILINHBI
OI'C2.03 UHOCTpPAHHBIHA A3BIK

1.1 O6saacTh NpUMEHEHUS] NPOTPAMMBI
PabGouast mporpamma yueoHO# quctuiuimabl OI'CI.03 UHOCTpaHHBIN S3BIK SBISICTCS
YacTbl0O  OCHOBHOM  MpoQeccHOHANIbHON  00pa3oBaTeIbHOM  HPOrpaMMbl  CPEIHEro
npodeccuoHaIbHOrO 00Opa3zoBaHus 1o crnenuanbHocTH 19.02.07 TexHosiorus Moyoka |
MOJIOYHBIX MTPOTYKTOB.

1.2 MecTo qucuuniinnbl B cTpykrype OIIOII
Jucuumnuaa OI'C3.03 MHocTpaHHBINM S3BIK SBISETCS 00S3aTENbHON JTUCIMUIITMHOMN
00111ero ryMaHUTApHOTO U COLMATBHO-3KOHOMHYECKOTO y4eOHOTO IIUKJIA.
Hucuummaa OI'CD.03 MuocTpanHbIl sI3bIK peanu3yercss B | cemecTpe mpu cpoke
MOJy4YeHUs: CpenHero ImnpodecCHoHaIbHOrO o00pa3oBaHMs MO MporpaMmaM IOJATOTOBKH
CIELIMAJIMCTOB CpeaHero 38eHa 2 roaa 10 mMecsues.

1.3. Hean u 3a1a4u y4eOHOM TUCHUIINHBI, TPE0OBAHUSA K Pe3yJIbTATAM OCBOEHMUS
yueOHOH TUCHUILIHHBI:

ConeprkaHue TUCIUTIIMHBI MHOCTPAHHBIN A3bIK HAMPABJICHO Ha TOCTH)KEHUE CIEAYIOIINX
ueneii:
- (opMHupoBaHHME TMpeACTaBICHUH 00 MHOCTPAHHOM SI3BIKE KaK O SI3bIKE MEXIyHapOIHOTO
OOIIEHUs] U CPEJCTBE MPUOOIIEHUS K LEHHOCTSIM MHUPOBOHM KyJIbTYPhl M HAIIMOHAJIBHBIX KYIBTYD;
- (QopmupoBaHue U pa3BUTHE BCEX KOMIIOHEHTOB KOMMYHUKATHBHON KOMIIETCHIMU:
JINHTBUCTUYECKOM, COLIMOJIMHIBUCTHYECKOMU, NUCKYPCUBHOM, COLMOKYJIBTYPHOMW, COLMAJIBHOM,
CTpaTEruyecKoil u NpeaIMeTHOM;
- BOCIIUTAHHUE JIMYHOCTH, CIIOCOOHOM U ’kKeJarollell y4acTBOBAaTh B OOIIEHUH Ha MEXKYJIbTYPHOM
YPOBHE;
- BOCIUTAHUE YBAXUTEIHHOTO OTHOWIIEHWS K JPYTUMU KyJIbTypaM W COIMaJIbHBIM
CyOKyJIbTypam.
3aoauu usyuenus OUCYUNIUHbGL:
dbopmupoBanue y ctyaeHToB o0meKkyabTypHbIX (OK) B pa3nuyHbIX BUIAX ACSITEIHLHOCTH;
pacmiupeHue M yriayOJieHHMe BO3MOXHOCTH OOYy4YaroIIMXCs OBJIaJAE€BaTh BCEMH JAPYTHMMHU
JUCLUIIIIMHAMHU CPEJIHEro NpodecCHOHaIbHOTO 00pa3oBaHus, OJaroapsi yMEHHUIO U3BJIEKaTh U
WCIIOJIB30BaTh MH(OOPMAINIO M3 WHOA3BIYHBIX MCTOYHHUKOB B IENISX U3YyYEHHUS U TBOPUYECKOTO
OCMBICJIEHHUSI 3apyOEKHOIO OIbITA.
B pesynbrare ocBoeHMS y4eOHOM TUCHUTIIINHBI 00YYarOIINIICS TOJKEH:
00121aTh OOIIMMH KOMIIETEHIUSIMH, BKJIIOYAIOIINMH B Ce0sl CIIOCOOHOCTD:
OK -1.TloHumaTh CyIIHOCTh M COLMAJIbHYIO 3HAYUMOCTb CBOed Oynaymeid mnpodeccun,
MPOSIBIATE K HEW yCTOMYMUBBIA MHTEPEC.
OK-2. Opranu3oBbIBaTh COOCTBEHHYIO JEATEIbHOCTh, BEIOMPATh TUIIOBBIE METOABI U CIIOCOOBI
BBINOJHEHUS TPOPECCUOHATBHBIX 3a/1a4, OEHUBATh UX 3P()EKTUBHOCTH U KAYECTBO.
OK-3. [I[pynuMarh pemieHus] B CTAaHAAPTHBIX M HECTAHJIAPTHBIX CHTYalHMsX M HECTH 3a HHUX
OTBETCTBEHHOCTb.
OK-4. OcyuiecTBasTh MOMCK U HCIOJIb30BaHUE MH(pOPMALMU, HEOOXOAUMON Al 3PPEKTUBHOTO
BBITIOJTHEHUS TPOGECCHOHANBHBIX 3aj1a4, TPO(PECCHOHATHLHOTO U TUYHOCTHOTO Pa3BUTHSI.
OK-5. Vcnonb3oBaTh MH(POPMALMOHHO-KOMMYHHKAIIHOHHBIE TEXHOJIOTHHU B
po¢decCUOHATBHON JIeITEIbHOCTH.
OK-6. Pabotath B KOJUIGKTUBE H KOMaHJe, J(PeKTHBHO OOMATBCA C KOJUIETaMHU,
PYKOBOJICTBOM, TOTPEOUTEIAMH.
OK-7. bpatp Ha ce0s OTBETCTBEHHOCTH 3a pa0OTy YICHOB KOMaH/bI (IOJTYNHECHHBIX ), PE3YJIbTAT
BBITOJIHEHUS 3a1aHUH.
OK-8. CaMOCTOsITeTbHO OMpPEACNATh 3aaud NPO(ECCHOHATBHOTO M JIMYHOCTHOTO Pa3BUTHS,



3aHUMAThCS CaMOOOpPa30BaHMWEM, OCO3HAHHO IIAHUPOBATH IMOBBIIICHHE KBATH(PUKALINK.

OK-9. OpueHTHpPOBAaTLCS B YCIOBHSIX YacTOH CMEHBI TEXHOJOTHH B NMpodecCHOHaTbHOU
NEeSITETbHOCTH;

3HATH:

nexkcuyeckuii (1200-1400 nekcuyeckux €IUHUI]) U TpaMMaTUYECKU MUHUMYM, HEOOXOAUMBIN
JUIT 9TEeHHWsT W TiepeBoga (CO CIoBapeM) WHOCTPAaHHBIX TEKCTOB Mpo(ecCHOHATBHOM
HaIpaBJIEHHOCTH;

yMeTh:

obmarecs (YyCTHO M TMCbMEHHO) Ha HWHOCTPAHHOM S3bIK€ Ha TmpodecCHOHATbHBIE |
MTOBCETHEBHBIC TEMBI;

IIepEeBOAUTH (CO CII0BApeM) MHOCTPAHHbIE TEKCThI IPOPECCUOHATBHON HANIPABICHHOCTH;
CaMOCTOSTEILHO COBEPIIEHCTBOBATh YCTHYIO U MUCHbMEHHYIO PeYb, MOMOJIHATH CIIOBapHBII
3amnac;

NpUOOpecTH NPAKTHYECKHI ONBIT:

HaBBIKAMU OOILEHHS] HA HHOCTPAHHOM SI3BIKE C YUYE€TOM THOKYJIBTYPHBIX M KOH()ECCHOHAIBHBIX
paznuyuii;

MOATOTOBJICHHON M HETOArOTOBIEHHONH MOHOJOTUYECKOW U JUATOTUYECKON PEeUYbl0 B YCIOBUAX
MEXJIUYHOCTHOT'O OOIICHUS B Mpeesiax U3y4YeHHOTO MaTepuaa:

COBPEMEHHBIMU HMH(POPMANMOHHBIMA TEXHOJIOTHSIMH, CIOCOOCTBYIOIIMMH  MEXbI3bIKOBOM
KOMMYHHKAIIUH.

N3yueHre MHOCTPAHHOTO s3bIKAa MPU3BAHO TAK)KE 00ECHEUUTh:

—TOBBIILICHUE YPOBHs y4eOHOW aBTOHOMHH, CIIOCOOHOCTH K caMOOOpa30BaHUIO;

pa3BUTHE KyJIbTYPHI MBIIUICHUS, OOLUICHUS U Peuu;

pa3BuTHEe MH()OPMAIIMOHHON KYIBTYPHI;

pacuIMpeHme Kpyro3opa u MoBbIIIeHUE O0IIeH KyJIbTYyphl CTY/ICHTOB.

O0mwas Tpy10eMKOCTb THCHUILIMHBI

MakcumanbHON yueOHO# Harpy3ku oOyuaroierocs (Bcero) 188 vaca, B Tom unciie:
- 00s3aTenbHON ayAuTOpHON yueOHOM Harpy3ku oOyuaromierocs - 168 uacos;

- CaMOCTOATENBbHOI padoThI 00yuatomierocs -8 yaca.

2. CTPYKTYPA U COJAEPXAHUE YUYEBHOM JUCHMILIMHBI

2.1 O0béM TUMCIUIIHHBI M BBl Y4e€0HO0ii pad0ThI 110 04HOIi (hopme

Bup yuebHoit paboTh O0BEM yacos

cemecmp




UToro

MakcumajbHas ydyeOHasi HAarpy3Ka
(Bcero)

42

32

34

30

25

25

188

AynurtopHas yyeOHasi paGoTa
(o0s13aTesIbHBbIC yYeOHbIE 3aHATHS)

32

30

32

28

23

23

168

TCOPECTUIYCCKOC 06y‘IeHI/IC

JlaGopaTopHbie 3aHATHS

32

30

32

28

23

23

168

IIpakTrueckue 3aHIATUS

KontponbHbie paboTh

KypcoBasi pabora (IpoeKT)

BHeaynurTopHas
(camocTosiTeJIbHAS)
y4eOHasi paGora
oOyuarouierocs (Bcero)

B TOM YHCJIC:

caMocTosITeNbHast padoTa HaJl KypCOBOH
paboToii (IPOEKTOM)

pacuérHo-Tpadudeckas padbora

CaMOIIOJITOTOBKA:  MaTepuaia yueOHbIX
nocoOuii 1 yueOHUKOB,

MOATOTOBKAa K JIaDOpaTOpHBIM U
MPAKTUYCCKUM 3aHATUAM,

KOJIJIOKBUYMaM, TEKyILIIeMy KOHTPOJIO U T.1.

KoncyasTanumu

12

IIpome:xxyTouHasi arrecTanms (3a4er,
middepeHInpOBaHHbIN 3a4eT, YK3aMEH)

Hudd.

3au.




2.3. TemaTn4ueckuii JIaH u copep:xanne yueoHou nucuuminnabl OI'CD.03 MHocTpaHHbBIN A3BIK

AHIJINHACKUHA A3LIK

KonnuectBeHHbIE N TIMOPAAKOBBIC YHUCIIUTCIIBHBIC

HaumenoBanue |Coaep:kaHune y4eOHOro MaTepuaJia, jadopaTopHble M MPaKTHYECKUE 3aHATHUA, Ob6bem Yposenn
pa3aesioB U TeM |BHeayAuTOpHas (camMocTosiTebHAasl)) yueOHasi padora oOydalomuxcs, KypcoBasi padora 1acos 0CBOEHUA
(mpoekT)
1 2 3 4
Paznen 1 JleKkcHKO — rpaMMaTH4YeCKOe TeCTUPOBAaHME HCXOTHOT0 YPOBHSA 3HAHUI
Tema 1.1 Jlaboparoproe 3ansitre Ne 1 2 3
TectupoBanue TecTupoBaHue UCXOJHOTO YpPOBHS.
Paznen 2 KoppeKkTHBHBIN JI€KCHKO — FPAMMaTHYeCKHH KypC
Tema 2.1 JlaboparopHoe 3anstue Ne 2 2 1
KoppexkTusHbIit [IpaBuna urenus riaacHbiX OykB. ['macHble 3BykH. JIMuHbIE MECTOMMEHUS! B UMEHUTEJIBHOM U
(boHeTHUECKMI KyPC | 0ObeKTUBHOM MaIekKax.
JlaboparopHoe 3anstue Ne 3 2 1
[TpaBuia yreHus cornacHbix OykB. [maros to have. I'naron to be.
Jlaboparophoe 3anstue Ne 4 2 1
OCHOBHBIE ITpaBUJIa YTEHUS OyKBOCOYETAHUH. Y IPasKHEHMUSL.
Tema 2.2 JlaboparopHoe 3anstue Ne 5 2 2
Koppekruasblii | Aptukis. MecToumeHus Some, any.
IpaMMaTHIeCKHH Kype Jla6opatopHoe 3ansTue Ne 6 2 2
[Topsnok ciioB B IpOCTOM MpeioKeHUuU. THIbI BOPOCOB.
JlaGoparopHoe 3anstue Ne 7 2 2
Wms mpumaratensHoe. [1oBTOpeHNE MIKOIBHOTO JIEKCHYECKOTO0 MUHUMYMa
JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 8 2 5
I'pynna mpocTeIX BpeMEH. YNIPaKHEHUS Ha JICKCHKY.
Jla6opatopHoe 3ansTue Ne 9 2 2
MopanbHble TJIaroJbl.
Jla6oparopuoe 3anstue Ne 10 2 2




Jlaboparopuoe 3amstre Ne 11 IIputsxatenpHble MecTOMMEHUS. [IpUTSKATETBHBIN MANEK.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 12
MHOXECTBEHHOE YMCIIO CYIIECTBHTENbHBIX. Ipennorn .

JlaboparopHoe 3aHsTHe Ne 13
CreneHu cpaBHEHUsI MpUJIaraTeIbHbIX U HAPEYUH.

JTaGoparopuoe 3anstue Ne 14 I'marossr to be, to have.

JTabopatopuoe 3anstre Ne 15 CucreMa BpeMeH aHTIMICKOTO Tiarojia. Bpemennas ¢gopma Present
Simple.

JlaboparopHoe 3ansTie Ne 16 YncnuTensHble KOIWYECTBEHHBIE U MOPSAKOBBIC, TPOOHBIE.

CamocrositenbHas paboTa 00ydJaromuXcs: BBIIOTHEHHE (POHETHUECKUX, JEKCUUECKUX U
IrpaMMAaTHYECKUX YIPaXHEHUH, YTeHUE TEKCTOB, CTUXOTBOPEHUM, ITECEH.

KoncyabTanuu nmo remam pasjieiia 2

Paznen 3

I'pammaTn4yeckuii MmaTepual

Tema 3.1
basoBas rpaMmMaruka
(ocHOBHOM KypC)

JTaGoparopnoe 3anstue Ne 17 Mectoumenuss much, many, little, a little, few, a few.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 18
Bpemennas gpopma Past Simple..

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 19
Bpemennas popma Future Simple.

JlaGoparophoe 3anstue Ne 20
KontponbHas pabota (BpeMmena rpymibl Simple)..

JlaGoparophoe 3ansTue Ne 21
Bpemennas gopma Present Continuous. IMpuuactue 1.

JlaGoparopHoe 3aHsiTue Ne 22
Bpemennsie ¢opmer Past Continuous u Future Continuous.

JlaGoparopHoe 3ansiTue Ne 23
Bpemennas gopma Present Perfect.

JlaboparopHoe 3ausTue Ne 24
Bpemennsie popmer Past, Future Perfect.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 25
O0630p BpeMEHHBIX (JOPM aKTUBHOTO 3ajora.

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 26
[TaccuBHBIN 3amor (TpocThie GOopMbI). 3aKpEeIUIeHHE B YIPAKHEHUSX.




JlaboparopHoe 3anstue Ne 27
[TaccuBHbIi 3amor (cioxHbIe (GOopMbl). 3aKperieHue B YIPaKHEHUSIX.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 28
MopanbHble TIaroibl ¥ UX 3KBUBAJICHTHI.

JlaboparopHoe 3aHsTHEe Ne 29
Hemuunsie popmel riarona. MaduHUTHB B ero GyHKIMA B TipeyioxkeHuun. Part |

Jlaboparopnoe 3ansTue Ne 30
Henuunsle popmel rinarosna. MHpuuuTHB 1 ero dyHkuuu B npegioxenuu. Part |1

Jlaboparophoe 3ansTue Ne 31
KonTtpoinbHas paboTa 1o BceM BUAOBPEMEHHBIM (hOpMaM riiarojia

KoncyabTanuu nmo remam pasjieia 3

Paznen 4 Paborta c TeMaTH4eCKMMH TEKCTAMM

Tema 4.1 JlaboparopHoe 3ausiTre Ne 32

Education Temaruueckuii Tekct «State System of Russia»
JlaboparopHoe 3ansatue Ne 33
Temarnueckwuii Texct «UK political system »
Jlaboparophnoe 3anstue Ne 34 Temarudeckuit Tekct «US government »
JlaboparopHoe 3anstue Ne 35
Tematnueckuii Texct «Education in Russia »
JlaboparopHoe 3ansatue Ne 36
Temarnueckwuii Tekct «Education in Great Britainy»
JlaGoparophoe 3ansitue Ne 37
Tematnueckuii Tekct «Education in the USA»

Tema 4.2 JlaGoparophoe 3ansiTue Ne 38

Agriculture Tematnueckuii Teker «Agriculture in Russia »

JlaboparopHoe 3anaTue Ne 39
Temaruueckwmii Tekct «Agriculture in Great Britain»

JlaGoparophoe 3anstue Ne 40
Temaruueckuii Teket «Agriculture in the USA»

JlaGoparopHoe 3ansiTue Ne 41
Tematnueckue TekcThl «My future professiony

JlaGopartopHoe 3anstue Ne 42
VYueOnsiit Tekct « My working day »




Jlaboparopuoe 3ansatue Ne 43
YueOHbIit TEKCT « Timiryazev academy»

JlaGopaTtopHoe 3ausTre Ne 44
VYueOnslii Tekct «My favorite subject »

JlaboparopHnoe 3anstue Ne 45
VYueOnsiit Tekct «Man and plantsy. Part |

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 46
VYuebnsrii TekcT «Man and plantsy». Part 11

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 47
VueOusblii Teket «Plant and Nature»

KoncyabTanmuu no remam pasaena 4

Paznen 5 Padora ¢ yueOHBIMM TEKCTAMM.

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 48
VYuebusblii Teket « Plant Formations»

JlaboparopHoe 3anstue Ne 49
Vuebnsil TekcT «Plants formations and their environmenty. Part |

Jlaboparophnoe 3anstue Ne 50
Vue6usii TekcT «Plants formations and their environmenty. Part 11

JlaboparopHoe 3anstue Ne 51
Yuebnsrii TekcT «Students of agriculture in Britainy. Part |

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 52
VYueOnsiit Tekct «Students of agriculture in Britainy. Part 11

JlaboparopHoe 3anarue Ne 53
VYueoOusnlii TekcT «Environmental Conservationy.

Jlaboparophoe 3anstue Ne 54
Vuebusblit Texct «Plants and their uses». Part |

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 55
VY4eOnsrit Texct «Plants and their uses». Part 11

JlaboparopHoe 3anaTue Ne 56
VY4aeOHbIi TekcT « Science ». Part |

JlaGopaTtopHoe 3ansaTue Ne 57
VYueOnslii TeKCT « Science ». Part |1

JlaGoparophoe 3ansiTue Ne 58




VYueOnsiit Texct «People and nature ». Part |

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 59
VYueOnsiit Texct «People and nature ». Part 11

JlaGoparophoe 3anstue Ne 60
VYueOnbiii Teket «My Profession» Part |

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 61
[TpodeccnonanbHO-OpUeHTHPOBaHHBIN TeKCT « My Profession» Part 11

KoncyabTanuu mo remam pasaesa S5

Paznen 6 Pa6ora ¢ npodeccHoOHAILHO — OPUEHTUPOBAHHBIMH TEKCTAMM.
JlaboparopHoe 3anstue Ne 62
[TpodeccnonanbHO-OPUEHTUPOBAHHBIN TEKCT «Season»
JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 63
[TpodeccrnonanpHO-opueHTHPOBaHHbIN TekeT «Professional Identification » Part |
JlaGoparopHoe 3anstue Ne 64
[MpodeccronansHo-opueHTHpOBaHHbI TekcT «Professional Identification » Part 1l
JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 65
IIpodeccronaabrHO-OpUEeHTHPOBaHHbBIN TeKCT «Applying for a Job » Part |
JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 66
IIpodeccronaabsHO-OpUEHTHPOBaHHBIN TeKeT « Applying for a Job » Part 11
Tema 6.2 Jlaboparophoe 3anstue Ne 67

Product Groups

IIpodeccronanbHo-opreHTHpoBaHHbI TekcT «Main Types of Public Food Service Establishments.
Interior. Equipment » Part |

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 68
IIpodeccronansHo-opueHTHpOBaHHbIN TekeT «Main Types of Public Food Service Establishments.

Interior. Equipment » Part Il

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 69
[IpodeccronansHoO-opreHTHpOBaHHbI TekeT «Products. Product Groups » Part |

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 70
[MpodeccnonanpHo-opueHTHpOBaHHbIH TekcT «Products. Product Groups » Part Il

JlaGopaTtopHoe 3ausTre Ne 71
[podeccronanpHo-opreHTUpOBaHHbIi TekcT «Menu. Wine List »

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 72



http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0005.html

YueOHas quckyccus no Teme ««Mup mpodeccuii. [Ipodeccuun B chepe arponpoMbpIIIEHHOTO
KOMIUICKCAY.

Koncyabranun Nel no remam pa3zjaeia 6

Jlaboparopuoe 3anstue Ne 7
IIpodeccuonansHO-opueHTHpOBaHHbIN TeKeT «How to Lay the Tablex» Part |

JlaboparopHuoe 3anstue Ne 74
[Tpodeccronanbuo-opueHTHpOBaHHbIH TekcT «How to Lay the Table» Part |1

JlaboparopHnoe 3anstue Ne 75
[MpodeccronansHO-OpueHTHpOBaHHbIH TekcT «_Basic Etiquette in the Communication with Foreign
Customersy Part |

JlaboparopHoe 3anstue Ne 76
[TpodeccronanbHO-OpHUEeHTUPOBaHHBIN TekcT «_Basic Etiquette in the Communication with Foreign
Customersy Part 11

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 77
[IpodeccronansHO-OpHEeHTHPOBaHHBIH TeKCT «Serving Customers in the Restaurant. Ordering Food
and Drinks » Part |

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 78
IIpodeccronaarHO-OpUEHTHPOBAaHHBIN TeKCT «Serving Customers in the Restaurant. Ordering Food
and Drinks » Part Il

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 78
IIpodeccronanbHO-opreHTHPOBaHHbIH TekcT «Taking Phone Callsy

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 79
[podeccronanpuo-opueHTupoBanubiii Tekct «Advertising and Consumer Demand» Part |

JlaboparopHoe 3anstue Ne 80
IpodeccronanpHo-opreHTHpOBaHHbIN TekcT «Advertising and Consumer Demand» Part 11

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 81
[Tyonmunas npeseHtanus npoekra « OCHOBHBIE OTpAcid C\X».

JlaboparopHoe 3ansTHEe Ne 82
AHamnu3 KOHKPETHBIX CHTyalui (Kekic-MeTon) mo teMe « OCHOBHBIE OTPACIH C\X CTpaHbI
M3y4aeMOTO SI3BIKAY.

JlaGopaTtopHoe 3ausTre Ne 83



http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0012.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0013.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0014.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0015.html
http://www.studentlibrary.ru/doc/ISBN9789850625366-SCN0015.html

IIpocMmotp u obcyxkaenue pupeodmbMa ««Tom arpapHbIx mpodeccuii OyayIero».
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Hemenkui si3bIk
HaumenoBanue |Copaepxxanue y4yeOHOro Marepuasa, JadopaTopHblie U NPAaKTHYeCKHe 3aHATHS, BHeayJAUTOPHAs Oobnem YpoBensn
pa3aesioB U TeM |(caMocTosiTeIbLHAsI) yueOHas padoTa odyuaronuxcsi, KypcoBasi padora (‘;:(c::; 0CBOECHUA
(mpoekT) ast)
1 2 3 4
Paznen 1 JIeKCHKO — TpaMMaTH4YeCKOe TeCTUPOBAHNE UCXOTHOT0 YPOBHS 3HAHUI
Tema 1.1 JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 1 2 3
TectupoBaHnue TecTupoBaHue UCXOJHOTO YpPOBHS.
Pazpen 2 KoppeKkTHBHBIN JI€KCHKO — FPAMMaTHYeCKHH KypC
Tema 2.1 JlaGoparopHoe 3ansTre Ne 2 2 1
KoppexTupHbIit [IpaBuna ureHus riacHbIx OykB. [ macusle 3Byku. [lagexu.
(honeTHYeCKHH Kype JlaboparopHoe 3ansaTue Ne 3 2 1
[TpaBuna uteHust cornmacHbIX OykB. CorjlacHbIe 3BYKH.
ApTUKITE.
JlaboparopHuoe 3anstue Ne 4 2 1
OcHOBHBIE ITpaBUJIa YTEHUS OYKBOCOUYETAHUN. Y IPaKHEHHS.
JlaGoparopHoe 3ansitue Ne 5 2 2
Tema 2.2 YucaurenwbHeie. [naron sein.
Kopp eKTHBHIjIﬁ Jla6opatopHoe 3ansTue Ne 6 2 2
TPaMMATHHCCKIH KYPC | [Topsiok c1oB B mpocToM mpeioxkennd. Inaron haben
JlaGoparopHoe 3anstue Ne 7 2 5
[Ipennoru mecta u BpemeHu. CKIIOHEHHE UMEH CYIIECTBUTEIbHbIX.
JlabopartopHoe 3anstue Ne 8 2 2
WNms npunararensHOe. YIpaXHEHUS HA JIEKCHKY.
Jlaboparopuoe 3ansTue Ne 9 2 2




Priasens CHIIBHBIX U CIIA0OBIX TJIArOJIOB.

Jlaboparophuoe 3ansTue Ne 10
3 opMBbI CHIIBHBIX TTIAr0JIOB

JlaGopaTtopHoe 3ausTre Ne 11
ITputskarenbHble MECTOUMEHUS. MeCTOMMEHUS B JaTE€IbHOM U BUHUTEILHOM TaIexKax.

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 12
MHOXXeCTBEHHOE 4YMCIIO CyIecTBUTENbHbIX. [Ipemiory.

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 13
[Topsitok c710B B TPOCTOM M BOIIPOCHTEIHHOM MPEIOKECHUSX.

JlaboparopHoe 3ansaTue Ne 14
I'marosner haben, sein.

JlaboparopHoe 3ansTHe Ne 15
CreneHu cpaBHEHMs IPUIIAraTeJIbHbIX U HApEUUil.

JlaboparopHoe 3ansTHE Ne 16
[Ty6nuuHas npeseHTaiys npoekta «OCHOBHBIE OTpaciu C\X».

CamocTosTeapHas pa60Ta o6yqa}01u1/1xcsl: BBITIOJIHCHUE q)OHeTI/I‘ICCKI/IX, JICKCUYECCKUX U I'PaAMMATHYCCKUX
yr[pa)KHeHI/II\/'I, YTCHHUEC TCKCTOB, CTHXOTBOpeHHfI, IICCCH, IMOATOTOBKA Yy IMPC3CHTALNH.

KoncyabTanmnu no Temam pasaesia 2

Paznen 3

I'pammaTuyeckuii MaTepuas

Tema 3.1
bazoBas rpaMMarrka
(ocHOBHO# KypC)

JlaboparopHoe 3anstue Ne 17
Bpemena Hemenkoro riarojga B JEHCTBUTEIBHOM 3ayiore. Prisens.

JlaGoparopHoe 3ansTue Ne 18
Prateritum. Futurum.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 19
Perfekt. Plusquamperfekt.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 20
KonTtponbnas padora.

JlaboparopHoe 3aHsTHe Ne 21
Bpemena Hemenkoro riarosia B CTpaJaTeIbHOM 3aJioTe.

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 22
Bpemena Hemerkoro riarojia B CTpaJaTeIbHOM 3aJIOTE.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 23
Bpemena Hemenkoro riaroja B CTpagaTeIbHOM 3aJI0Te.




Jlaboparophoe 3austue Ne 24
NubuHUTHBHBIE TPYIIBI 1 0OOPOTHI.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 25
MopganapHbIE THAaroJbI.

JlaboparopHuoe 3ansThe Ne 26
Haben zu, sein zu

JlaboparopHoe 3ansTHE Ne 27
besnuuHble MecTOMMEHHUS man, €S.

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 28
CrnoxHbIE CITOBA.

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 29
NHpUHUTUB U ero QYHKINU B IPEATI0KESHHUH.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 30
KonTtposnbHas paboTa 1o BceM BUAOBPEMEHHBIM (hOpMaM riarojia

JlaGoparophoe 3ansitue Ne 31
AHann3 KOHKPETHBIX CUTyanuii (keiic-meto) mo Teme « OCHOBHBIE OTPACTH C\X CTPaHBI H3y4aeMOT0
SA3BIKD.

KoncyabTanmuu no Temam pasaesa 3

Paznen 4 Pabora ¢ TeMaTH4eCKMMH TEKCTaAMM
Tema 4.1 Jlaboparophoe 3ansiTue Ne 32
Die Bildung Temaruueckuit Tekct «Das Schulsystem in Deutschland»

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 33
Temaruueckuit Texct «Das Schulsystem in Russland»

JlaboparopHoe 3austue Ne 34
Temarnueckuii TekcT «Im Unterrichty.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 35
Tematnueckuii Teket «Im Deutschunterrichty.

JlaboparopHuoe 3anarue Ne 36
Tematuueckuit Teker «Aus Geschichte der Timirjasew — Akademie»

Jlaboparophoe 3anstue Ne 37
Tematnueckuit Texker «Ich studiere an der Fakultit fiir Technologie der Verarbeitung der
landwirtschaftlichen Produktiony

Jlaboparophoe 3anstue Ne 37




Juanor ««Ich studiere Technologie».

Tema 4.2
Die Landwirtschaft

Jlaboparophoe 3ansarue Ne 39
Temaruueckuii Teket «Die Landwirtschaft Russlands» Teill.

JlaGoparophoe 3anstue Ne 40
Temaruueckwnii Teker «Die Landwirtschaft Russlands» Teil2.

JlaboparopHoe 3ansatue Ne 41
Tematnuecknii texker «Die Landwirtschaft Deutschlands».Teill.

JlaboparopHuoe 3anaTue Ne 42
Tematuueckuii tekcr «Die Landwirtschaft Deutschlands».Teil2.

Jlaboparopuoe 3anarue Ne 43
Tematuueckuii texker «Die Landwirtschaft und ihre Problemey. Teil 1.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 44
Temarnueckuii Texct «Die Landwirtschaft und ihre Probleme». Teil 2.

Jlaboparophnoe 3anstue Ne 45
Temarnueckue Tekct «Die europdische Agrarpolitik». Teil 1.

JlaGoparophoe 3ausiTue Ne 46
Temaruueckue TekcT «Die europdische Agrarpolitiky. Teil 2.

JlaGoparophoe 3ausiTue Ne 47
[TonroroBka mpoekra. «YTO MBI MOXEM cJeiaTh, YTOOBI CHACTH OKPY’KAIOUIYI0 Cpely Hallero
peruoHay.

KoncyabTanmuu no temam pasaena 4

Paznen 5

Pabora ¢ yueOHBIMM TEKCTAMM.

Ich studiere an der
Fakultat fir
Verarbeitung der
landwirtschaftlichen
Produktion

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 48
VYueOnsrii Tekct «Mein Tagesablaufh

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 49
VYu4eOnslit Tekct « Die Agraruniversitdt Woronesh»

Jlaboparophoe 3austue Ne 50
VuebHsIil TekeT «Mein Studiumy»

JlaGoparophoe 3ansiTue Ne 51
VYueonsiii Teket «Ich studiere an der Fakultdt fiir Verarbeitung der landwirtschaftlichen Produktiony.

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 52
Vuebnsrii TekcT «Das Universitatsleben ».




JlaGopaTtopHoe 3ansTHe Ne 53
YuebnnIii TekcT «Russland»

JlaboparopHoe 3anstue Ne 54
Vuebnsrii TekcT «Deutschland»

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 55
VYuebnsrif TexcT «Berliny.

Jlaboparopuoe 3anatue Ne 56
Vuebuslii TekcT « Woroneshy.

JlaboparopHuoe 3ansaTHE No 57
VYueOHbiii TekcT YueOHblii TekeT «Die geographische Lage Dtsy.

JlaboparopHoe 3aHsTHEe Ne 58
Vuebnsrit Tekct «Die politische Ordnung Dtsy.

JlaboparopHoe 3aHsTue Ne 59
Vuebusrii Tekct «Die LW der BRDy.

JlaboparopHoe 3ausTue Ne 60
Vue6usblii Teket «Die LW der BRDy.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne 61
['pynmnoBoe o6cyxaenue Bompoca «C\x Hariero perioHa (COCTOSIHHE, TCHACHIMH, PA3BHUTHE).

KoncyabTanuu nmo remam pasaena 5

Pa3nen 6

Pabora ¢ npodeccnoHaJbHO — OPHEHTHPOBAHHBIMH TEKCTAMM.

Technologie der
Verarbeitung der
Landprodukte

JlaboparopHoe 3anstue Ne 62
[TpodheccrnonanbHO-OPUEHTHPOBAHHBINA TEKCT

JlaboparopHoe 3anstue Ne 63
[podeccronanpuo-opueHTupoBanHbiii TekcT A «: Die gesunde Erndhrungy.
[IpodeccronansHO-OpueHTHpOBaHHbI TekeT B: «Das Zubereiten des Mittagessensy.

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 64
[IpodeccruonansrHo-opuenTpoBaHHbId TekcT «Nahrstoffey.

JlaboparopHoe 3ansTre Ne65
IIpodeccronanbHO-OpueHTHPOBaHHBIM TeKCT «Fettey.

JlaboparopHoe 3anstue Ne66
[TpodeccrnonanbHO-OpUEeHTHPOBAHHBIN TeKCT «Eiweily.

JlaboparopHoe 3anstue Ne 67




[TpodeccrnonambHO-OpUEHTHPOBAHHBIN TEKCT «Vitamine».

JlaboparopHuoe 3anstue Ne 68
[IpodeccrnonanbHo-opruenTupoBadHbld TekeT «Kohlenhydratey.

Jlaboparophoe 3anstue Ne 69
[TpodheccrnonambHO-OpUEHTHPOBAHHBIN TeKcT «Mineralstoffey.

Jlaboparopuoe 3ansarue Ne 70
[TpodheccnonambHO-OpUEHTHPOBAHHBIA TeKCT «Wassery.

JlaboparopHuoe 3anarue Ne 71
[TpodeccrnonanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIN TEKCT «Zuckery.

JlaboparopHuoe 3anstue Ne 72
VYuyebnas nuckyccus no teme ««Mup npodeccuit. [Ipodeccun B chepe arponpoMblnuieHHOro
KOMILJIEKCa.

KoncyasTanmusl mo temam pasnena 6

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 73
[TpodeccrnonanbHO-OpueHTUPOBAHHBIN TeKcT «Stirkey.

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 74
[IpodeccronansHo-opueHTHpOBaHHBI TeKcT «Kartoffelny.

Jlaboparophnoe 3anstue Ne 75
[TpodeccrnonanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIN TeKkcT «Gemiisey.

JlaGoparopHoe 3anstue Ne 76
IpodeccronanpHo-opueHTHpoBanHbIil TekeT «Obst und Friichtex.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 77
IIpodeccronanbHO-OpUEeHTUPOBAHHBIN TekeT «Stirke». «Speisesalzy.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 78
[IpodeccuonansHo-opueHTupoBanHblii TekeT «Mehl und Mehlerzeugnisse».

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 79
IIpodeccronanbHO-OpUEHTUPOBAHHBIN TEeKCT «Das Broty.

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 80
[TpodeccnonansHo-opreHTUpoBaHHbI TekcT «Milch und Milcherzeugnisse».

JlaboparopHoe 3ansTue Ne 81
[TpodeccruonanbHO-OpueHTHPOBaHHBIH TeKCT «Butter und Késey.

JlaboparopHoe 3aHsTHE Ne 82
IIpodeccronanpao-opuenTrpoBanubiii TekeT «Fleisch und Fleischerzeugnisse» .




JlaboparopHoe 3ansTue Ne §3 3

[Ipocmotp u obcyxaenue Buaeopuabma ««Tom arpapHbix npodeccuit Oyaymero».
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3. YCJIOBUSI PEAJIM3AIIMA PABOYEH IPOI'PAMMBI JUCIHUILINHBI
3.1. Odpa3oBaTe/ibHbIE TEXHOJOTHH
3.1.1. O6pazoBaTenbHBIC TEXHOJOTHH, TPUMCHIEMbIC B MPOIIECCe U3YUCHHS AUCITATUTHHBI:
- MOJYJIbHBIE TE€XHOJOTHHU:
- TEXHOJIOTHSI KPUTUYECKOTO MBIILUICHHS;
- TEXHOJIOTHUS MPOOJIEMHOTO O0y4YEeHHUS;
- TEXHOJIOTHSI TIPOCKTHOTO OOYUYCHHS;
- ”HPOPMAIMOHHO-KOMMYHHKATUBHBIE TEXHOJIOTHH;
- KeMC-TeXHOJIOTUH.
[IpuMeHeHHne JaHHBIX TEXHOJOTHI MO3BOJIUT COKPATHTh BPEMEHHBIC 3aTPAThl HA TOATOTOBKY
oOydarouxcsa K y4eOHBIM 3aHSATUSM; OyAyT crnocoOCTBOBaTh (DOPMHPOBAHUIO KIIFOYEBBIX
KOMIIETEHIIUH, a TaKXKe IMOJIYyYEHUIO Ka4yeCTBEHHO HOBOT'O 00pa30BaTEIBHOIO MPOAYKTa Kak
KBUHTACCEHIIMN BCEX KIIFOYEBBIX KOMIETEHIIM, BOCTPEOOBAHHBIX B COBPEMEHHOM OOIIECTBE.

3.1.2. Peanmsaumsi KOMIIETEHTHOCTHOI'O MOAXO0Ja C HCIOJb30BAHMEM aKTHBHBIX U
WHTEPAKTUBHBIX (OPM MIPOBEICHUS 3aHATUM
3.1.2. Peamu3amusi KOMIIETEHTHOCTHOIO IIOAXOJa C MCHOJB30BAHHEM AaKTHUBHBIX H
WHTEPAKTUBHBIX ()OPM MPOBEICHUS 3aHATUM

Cemectp Bun 3ansatus | AKTUBHBIE U HHTEpaKTUBHBIE (POPMBI IPOBEACHUS 3aHATUM

1 JII13 [ly6nuunast npesenTtauus npoekra «OCHOBHBIE OTpaciu
c\x».

2 JII3 AHanu3 KOHKPETHBIX CHUTyalui (KeHc-MeToa) 1o TeMe
«OCHOBHBIE OTPACIH C\X CTPaHbI U3y4aeMOT'O SI3bIKaY.

3 JITI3 [TonrotoBka mpoekrta. «YTO MBI MOXEM CHelaTh, YTOOBI
CIACTH OKPY’KAIOLIYI0 CPEIy HAIlIero PETHOHAY.

4 JITI3 I'pynmnoBoe ob6cyxaenune Bompoca «C\x Hamero peruona
(cocTostHUE, TEHICHIIUH, PA3BUTHE)».

5 JIII3 VYyebnas aumckyccuss mno Teme ««Mup mnpodeccuii.
ITpodeccun B cdhepe arponpOMBIIIIIEHHOTO KOMILIEKCA.

6 JIII3 IIpocmotp u obcyxkaenne Buneopunbma ««Tom arpapHbIX
npodeccuii Oy ymiero».

* JIII3 - JlabopaTopHO- MPAaKTHYECKOE 3aHITHE

3.2. TpeboBaHusI K MHHMMAJIbHOMY MaTepHAJbHO-TEXHHYECKOMY oOecreyeHHI0

YuebHas ayauTopus Ta0OpaTOPHOTO THUMA, TeKymero KOHTpois u | 394087, BopoHexckas
MIPOMEKYTOUHOH aTTecTaluu, KOHCYJIbTalUN «Ka6uner | obnacts, r. Boponex, yi.
HHOCTPAHHOT O SI3BIKA»: KOMIUIEKT yueOHOM Mmebenn, | Muuaypusa, 1. 1, a. 148
JeMOHCTPALMOHHOE 000PYI0BaHUE U yUeOHO-HATIISITHBIE TOCOOUSI.
VuebHuass ayIOuTOpUS Ul CaAMOCTOATENBHON paboTel: komiuiekt | 394087, Boponexckas
y4eOHON Mebenu, JIeMOHCTpAlMOHHOE 000py/JaoBaHHe, Y4eOHO- | 0OmacTs, . Boponex, yi.
HarJISOHBIE TIOCOOMS, KOMIIBIOTEpPHAs TEXHMKA C BO3MOXKHOCTHIO | Mudypuna, a. 1, a. 232a
noakimoueHust K cetn "MHTepHer" W oOecliedeHrneM JocTymna B
3JIEKTPOHHYIO MH(POPMaMOHHO-00pa30BaTeNbHYIO cpeny,
ucronb3dyemoe nporpammuoe oodecrieuenne: MS Windows, Office MS
Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, flunexc bpaysep /
Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice.

3.3. UudopmanuonHoe obecneueHue 00yUeHUsl (nepeueHb PeKoMeHOYemblX YUeOHbLX
uzoanuil, Mumeprem-pecypcos, OONOIHUMENbHOU TUMepamypbl)




OcCHOBHBIC HCTOYHHUKH:

1. AHTTIMICKHIA SI3BIK [3JIEKTPOHHBIN pecypc]: yuebHoe mocobue mist cio / M. A. Bonkoga, E. 1O.
Knenko, T. A. Ky3emuna [u np.] - CaparoB: IIpodobpazoBanue, 2019 - 113 c. [DU] [OBC
IPRBooks]

2.Maxaposa E. JI. Zeit fiir Deutsch: Erfolgreich ins Fachstudium: Lehr- und Arbeitsbuch: yue6uoe
nocobue mo aucuumiuHe "MHocTpanubiii s3bIK" g ywamuxcs CIIO Bcex HampaBlieHUH,
npoduneit um cneumansHocteir / E. JI. Maxkaposa, T. B. BaiinukoBa; Boponexckuii
TOCYAApCTBEHHBIN arpapHbli yHUBEpCHUTET - BopoHex: BopoHexckuil rocyaapCTBEHHBIN
arpapHbiii yauBepcuteT, 2019 - 91 c. [LIUT 19674] [I1T]

3.Herzoponsa I'. JI. Aarnuiickuii sS3bIK. [ paMMaTHKa [37eKTpOHHBIN pecypc]: YueOHoe mocooue
Hns CIIO / Hezoposa I'. 1., Hukurymkuna I'. 1. - Mocka: U3narensctBo FOpaiit, 2019 - 213
[OU] [DBC IOpaiit]

JlonoJiIHUTeIbHbIE HCTOYHUKH:

1.Read and speak: TemaTudeckuit MaTepua sl pa3BUTHs HABBIKOB YCTHOM M MUChMEHHOM PeUH:
ydyeOHO-MeToandeckoe nocodue / BopoHeKCKHI rocy1apCTBEHHBIH arpapHbIi YHUBEPCHUTET ;
[cocT.: A. I'. Conomaruna, T. B. YHacryxuna, E. C. Caenko] - Boponex: BopoHnexckui
roCyapCTBEHHBIN arpapHblii yausepcuret, 2020 - 71 ¢. [LIUT 20801] [TIT]

2. Topway to English [DnekTpoHHBI pecypc]: yu4eOHO-METOAMYECKOE MTOCOOHe MO AUCITUTUIHHE
"MHoCcTpaHHBIN SA3bIK" U1 BCEX HAIpaBlieHHH, npodwieit u crenuanbHocTel / BopoHexckuit
TOCYJIapCTBEHHBIN arpapHbiii yHuBepcuTeT ; [cocT. A. C. Menxynosa] - Boponex: Boponexckuit
roCyaapCTBEHHBIN arpapHbiii yauBepcutet, 2019 [T1T]

3.AnnenkoBa H. H. Hemenkwnii si3pik = Sprechstoff zum miindlichen Ausdruck: Temaruaeckmit
MaTepuan s Pa3BUTUs HAaBBIKOB YCTHOW peun: [ydeOHO-Merommyeckoe mnocoodme] / H. H.
AnnenkoBa, JI. A. lllumkwunaa; BopoHekckuii TocyaapCTBEHHBINM arpapHbli YHHUBEPCUTET -
Boponex: Boponeskckuii rocyjapcTBeHHBIN arpapHbiii yauBepcuteT, 2016 - 82 ¢. [LIUT 15055]
[TIT]

4. ManbkoBckas 3. B. AHrimickuii s3bIK [9eKTpoHHBIN pecypc]: YueOHoe nmocodue / MocKoBCKuit
rocyJapcTBeHHbIN TexHuueckuil yausepcuteT um. H.O. baymana, Meitununckuii ¢-i1 - Mockaa:
00O "Hayuno-uznarensckuii nentp MHOPA-M", 2020 - 200 c. [DU] [DBC 3nannym]

MeToanuecKne H3IaHuSA:

1.MeToauueckre ykazaHus JjIsi CAMOCTOSTEIFHON padoThl 1o aucuuruinHe "MHocTpaHHBIHN S3BIK"
(oOmuMii TyMaHUTAPHBIN M COIUAIbHO-DKOHOMHUYECKUH YUEOHBIN ITUKII) I 00yJaronIuxcsl 1Mo
cnenuansHoctr 19.02.07 TexHOMOTUsT MOJIOKA M MOJIOYHBIX MTPOYKTOB [ DIeKTpoHHbIH pecypc] /
BopoHexckuil rocygapcTBeHHBIN arpapHblii yHuBepcureT ; [coct.: T. B. baiinukosa, E. JI
3asropoaussi| - Boponex: BopoHexkckuii rocynapcTBeHHbIH arpapHbiii yausepcuret, 2018 [I1T]

Iepunoanyeckue M3TaAHNUA:

1.Food Microbiology [Dnexrponnstit pecypc] / Academic Press - Benukoopurtanus: Academic
Press, [DU]

2.Food Science and Technology International [nextponnsiii pecypc] / Sage Publications -
Coenunennbie llltarer Amepuku: Sage Publications, [DU]

3.BectHuk BOpOoHEKCKOro rocyJapCTBEHHOTO arpapHOTO YHUBEPCUTETA: TEOPETUUECKUN H
Hay4YHO-TIpaKTH4YecKuil )xypHais / BopoHex. roc. arpap. yH-T - Boponex: BI'AY, 1998-

Ilepeyens pecypcoB HHPOPMANUOHHO-TEJIEKOMMYHUKALUOHHON ceTn «MHTEpHETY,
He00X0UMBIX /1JI51 OCBOEHMSI JUCUUIIMHBI.
DJICKTPOHHBIC TOJHOTEKCTOBBIC pecypchl Hayunoii oubmuorexkn BI'AY (http:// library.vsau.ru/)



HepequL AOKYMEHTOB, NOATBECPKAAOIIUX Ha.lmqne/npaBo HCII0Jb30BAaHUSA

nH(pPOoBbIX (3JEKTPOHHBIX) OubIH0TEK, IBC

(3a mepmoa, COOTBETCTBYIOIINIA CPOKY MoTydeHns oopazoBarus o OOIT)

Y4eOHblit No HaumeHoBaHMe 10KYMEHTA ¢ YKa3aHHEM PEKBU3UTOB Cpox aeiicTBust
rox n/n
2017/2018 1. KonrpakT Ne 633/71Y ot 04.07.2017 (OBC «JIAHb») 08.08.2017 — 08.08.2018
2. KonrpakT Ne 1305/1Y ot 29.12.2016 (O5C «ZNANIUM.COM») 09.01.2017 — 31.12.2017
3. Konrpakt Ne 240//1Y ot 19.02.2018 (3bC «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 — 31.12.2018
4, Kontpakt Ne 587/11Y ot 20.06.2017 («HaumonanbHbI# U pOBOT 20.06.2017 — 20.06.2018
pecypc
«PyKoHT»)
5. Kontpakt Ne 1281//1Y ot 12.12.2017 (OBC E-library) 12.12.2017 - 11.12.2018
6. Jlorosop Ne101/H3b5/2097 ot 28.03.2017 (HarronansHast 28.03.2017 -28.03.2022
hiexkTpoHHasonomuoTeka (HOB))
7. |AKT BBOAA B 3KCIUTyaTauuio DiekTpoHHoit oubnmorexu BIAY Ne 33 |beccpouno
0119.01.2016
2018/2019 1. Kontpaxt Ne 784/1Y ot 24.09.2018 (OBC «JIAHb») 24.09.2018 — 24.09.2019
2. KonTtpaxt Ne 240/1Y ot 19.02.2018 (35C «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 — 31.12.2018
3. KontpakT Ne 1184/]1Y ot 28.12.2018 (3BC «ZNANIUM.COM») 01.01.2019 — 31.12.2019
4, Koutpakt 626/11Y ot 25.07.2018 (95C FOPAIIT) 25.07.2018 — 30.07.2019
5. I[0r0B9p Ha 0e3B03Me3THOE UCTIONB30BaHue nponsBeaeHnid B 96C 04.07.2018 — 31.07.2019
IOPAUT
Ne 4-Y ot 04.07.2018
6. JInmen3noHHBIN KOHTpakT Ne 4319/18 627/11V ot 25.07.2018 — 25.01.2019
25.07.2018 (OBCIPRbooks)
7. [lunensuonnsit koHTpakT Ne 1172/1V ot 24.12.2018 (3BC IPRbo0ks)[25.01.2019 — 31.07.2019
8. KontpakT Ne 1281/1Y ot 12.12.2017 (3BC E-library PYH3B) 12.12.2017 - 11.12.2018
9. KontpakT Ne 919/71Y ot 22.10.2018 (OBC E-library PYHOB) 22.10.2018 —21.10.2019
10. |HdoroBop Nel01/H3B5/2097 ot 28.03.2017, HaunonansHas 28.03.2017 -28.03.2022
hiekTpoHHasOnomoTeka (HOB)
11. |AkT BBOJA B 9KCIUTyaTanuio DiekTpoHHoi oubmmotekn BI'AY Ne 33 |beccpouno
0119.01.2016
2019/2020 1. Kontpakt Ne 488/11Y ot 16.07.2019 (BBC «JIAHbY) 24.09.2019 — 24.09.2020
2. Kontpakt Ne 4204 55C/959/]1V ot 24.12.2019 (3BC 01.01.2020-31.12.2020
«ZNANIUM.COM»)
3. KonrpakT Ne 1184/1Y ot 28.12.2018 (OBC «ZNANIUM.COM») 01.01.2019 - 31.12.2019
4, KontpaxT 358/11Y ot 24.05.2019 (95C IOPAWT) - CI1O 01.08.2019 — 30.07.2020
5. JloroBop Ha 0€3B03Me3/IHOE HCIIONB30BaHKE IPOu3BeaeHHi B DBC 01.08.2019 — 30.07.2020
IOPAUT
Ne 7-11Y ot 11.06.2019
6. Kontpakt Ne 487/1TY ot 16.07.2019 (3BC IPRbooks) 01.08.2019 - 31.07.2020
7. Kontpakt Ne 919/]TY ot 22.10.2018 (3BC E-library PYH3B) 22.10.2018 — 21.10.2019
8. Kontpakt Ne 878/]J1Y ot 28.11.2019 (3BC E-library PYH3B) 28.11.2019 - 27.11.2020
9. lorosop Ne101/H3b5/2097 ot 28.03.2017 (HarmonansHas 28.03.2017 -28.03.2022

hiekTpoHHasouomoTeka (HOB))




10. |[Konrpakt Ne 416//IT ot 17.07.2019, DiekrponHsle GOPMBI 17.06.2019 — 16.07.2022
yueOHHKOB n3natenbcTB «lIpocBenienue», «Pycckoe cioBoy,
«dpodar, «Benrana-I'padp» (CI10)
11. |[JlunensuonHsrit koHTpakT Ne 0622/3b-19/466/]1Y ot 02.07.2019 - 01.07.2022
02.07.2019(DmexTpoHHast ONOTMOTEKAa U3AATEIECTBA
«Axagemusi») (CIIO)
12.  Plunensuonusiit koHTpakt Ne 761/1AT ot 17.10.2019 (Onexrponnsie [17.10.2019 - 16.10.2022
(opmbryueOHIKOB H3arenbeTBa «IIpocsemenuer) (CI10)
13.  |AKT BBOJA B 3KcIDTyaTanuio DnekTpoHHoi onbmmoreku BIAY Ne 33 [Beccpodno
0119.01.2016
2020/2021 1. KonrpakT Ne 503-/1V ot 14.09.2020. (ObC «JIAHb») 14.09.2020 — 13.09.2021
2. KonTtpakT Ne 420436¢-959-1V ot 24.12.2019. (OBC 01.01.2020 — 31.12.2020
«ZNANIUM.COM»)
3 Konrpakt Ne 775-1Y o1 29.12.2020. (3bC «ZNANIUM.COM») 01.01.2021 - 31.12.2021
4. Konrpakt Ne 391 ot 03.07.2020. (35C FOPAIT — (CIIO)) 01.08.2020 — 31.07.2021
5. KonTtpakT Ne 392 ot 03.07.2020. (35C FOPAWT — (BO)) 01.08.2020 — 31.07.2021
6. Kontpakt Ne 426-1Y ot127.07.2020. 35C (OBC IPRbooks) 01.08.2020 — 31.07.2021
7. Kontpakt Ne 878//1Y ot 28.11.2019 (OBC E-library PYHDB) 01.01.2020 — 31.12.2020
8. Kontpakt Ne 710/JTY ot 17.11.2020 (OBC E-library PYH3B) 01.01.2021 - 31.12.2021
9. Jlorosop Ne 101/H35/2097 ot 28.03.2017 (HaunoHanbHas 28.03.2017 - 28.03.2022
hiekTpoHHasOnbanoTeka (HOB))
10. |[Kontpakt Ne 416/[T or 17.07.2019, DnexkrpoHHble (OPMBI 17.06.2019 — 16.07.2022
yueOHMKOB m3patensctB  «lIpocBerieHne», «Pycckoe ClIoBOY,
«dpoday, «Benrana- ['pad» (CIIO)
11. JTuiieH3uoHHBINA KOHTPAKT Ne 0622/3B-19/466/11Y ot 02.07.2019 — 01.07.2022
02.07.2019(DnexTpoHHast ONOTHOTEKa U3AATEIECTBA
«Axagemus») (CITIO)
12.  {Jlunensuonnsrii koHTpakt Ne 761/AT ot 17.10.2019 (Omexrponnsie  (17.10.2019 - 16.10.2022
(bopmblyueOHIKOB H3narenbeTBa «IIpocsenienuer) (CI10)
13, Konrpakt Ne 643/]1Y ot 21.10.2020. (TepMuHan ynajieHHOTO 1102020 -.21.10.2021
noctynal [HCXB)
14.  |AxT BBOZA B 3KCIUTyaTanuio DiekTpoHHo# 6nbmmorexn BITAY Ne 33 |beccpouno
0119.01.2016
2021/2022 1. Kontpakt Ne 358//1V ot 30.08.2021. (3BC «JIAHb») 24.09.2021 — 23.09.2022
2. Konrpakt Ne 775/11Y ot 29.12.2019. (3BC «ZNANIUM.COM») 01.01.2021 — 31.12.2021
3. Kontpakt Ne 612/11Y ot 27.12.2021. (3BC «ZNANIUM.COM») 01.01.2022 — 31.12.2022
4. Kontpaxt Ne 341//1Y ot 05.08.2021. (35C FOPAMT — (CII10)) 01.08.2021 — 31.07.2022
5. Konrpakt Ne 340/1Y ot 05.08.2021. (95C IOPAIT — (BO)) 01.08.2021 — 31.07.2022
6. KonrpakT Ne 359-1Y ot 30.08.2021. OBC (OBC IPRbooks) 01.09.2021 — 30.09.2022
7. Kontpakt Ne 710/[1Y ot 17.11.2020 (OBC E-library PYH3B) 01.01.2021 -31.12.2021
8. Kontpakt Ne 561/1V o1 07.12.2021 (3BC E-library PYHOB) 01.01.2022 - 31.12.2022




0. ITorosop Nel101/H3B/2097 ot 28.03.2017 (HarroHansHast 28.03.2017 - 28.03.2022
hiexTpoHHasonomoTeka (HOB))
10. |Kontpakt Ne 416/1T ot 17.07.2019, DnexrponHbie GOpMbI 17.06.2019 — 16.07.2022
yueOHHKOB m3matenscTB «lIpocBemenuey, «Pycckoe cioBo,
«dpodar, «Benrana-I'pap» (CI10)
11.  {IunensmonHsI KOHTpaKT Ne 0622/35-19/466/1Y ot 02.07.2019 - 01.07.2022
02.07.2019(DmexTpoHHast ONOTMOTEKa U3AATEIECTBA
«Axagemusi») (CITIO)
12.  [lunensuonnsrit koutpakt Ne 761//1T ot 17.10.2019 (Onekrponnsie  (17.10.2019 - 16.10.2022
(opMEI
yueOHuKoB u3gatenscTBa «IIpocsemenuey) (CI1O)
13, Konrpakt Ne 643//1V or 21.10.2020. (Tepmunan ynajaeHHOTO 9110.2020 — 21.10.2021
nocryna
[HCXB)
14. |AxT BBOJA B DKCIUTyaTanuio JinekTpoHHoi oubmmorexu BIAY Ne 33 |beccpouno
0119.01.2016
2022/2023 1.  [Kontpakt Ne 358/ ot 30.08.2021. (OBC «JIAHb») 24.09.2021 — 23.09.2022
2. Kontpakt Ne 612/11Y ot 27.12.2021. (3BC «ZNANIUM.COM») 01.01.2022 — 31.12.2022
3. [Komrpaxt Ne 320/]1Y ot 04.08.2022. (3BC IOPAWT — (BO)) 05.08.2022 — 04.08.2023
4, Kontpaxt Ne 321/J1Y ot 04.08.2022. (95C IOPAWT — (CIIO)) 05.08.2022 —04.08.2023
5. [Kontpakt Ne 334-/1V ot 30.08.2022. (OBC IPRbo0OkS) 01.09.2022 — 31.08.2023
6. KonrpakTt Ne 411-/1V ot 10.10.2022. (O5C «JIAHb») 12.10.2022 — 11.10.2023
7. |[Kontpakr Ne 561/ ot 07.12.2021 (3BC E-library PYHDB) 01.01.2022 - 31.12.2022
8. lorosop Nel101/H3b5/2097 ot 28.03.2017 (HarmonansHas 28.03.2017 - 28.03.2022
hnektponHas6u6anoreka (HIB)) (postonra
s 10
28.03.2027
)
9. AKT BBOJIA B OKCILTyaTalUio0 DNeKTpoHHOH oubmorekn BIAY Ne 33 |Beccpouno
0119.01.2016
2. IIporpammHoOe obecrieueHme o00mero Ha3HauYeHHs
Ne Hassanune Pasmenienue
1 | Omnepaunonnsie cucremsr MS Windows /Linux /Pex OC [IK B mokampHOM cetn BIAY
2 | Makers opucusix npunokenuii MS Office / OpenOffice/LibreOffice 1K B nokanbHoii cetu BITAY
3 | Tporpammsr miis npocmotpa daiinos Adobe Reader / DjVu Reader 1K B mokanbsHO¥ cett BTAY
4 | Bpaysepsl Sunekc Bpaysep / Mozilla Firefox / Microsoft Edge I1K B nokanbHOM cetn BITAY
5 | AuruBupycHas nporpamma Drweb ES IK B noxansHOM cetu BI'AY
6 | IMporpamma-apxusarop 7-Zip I1K B siokanbHO cetu BTAY
7 | Mymstumenuna npourpsiarens MediaPlayer Classic 1K B nokanbHoii cetu BT AY
8 | Ilnardopma onnaiin-o6yuenns eLearning server [IK B nokansHO¥M cetn BITAY
9 | Cucrema koMmnbroTepHoro tectupoBanus AST Test 1K B noxanbsHOM cetu BI'AY

4. KOHTPOJIb U OLHEHKA PE3YJIbTATOB OCBOEHUS JNCIUII/IMHBbI




Pe3yabTaThl 00yuyeHus

(ocBOEHHBbIE YMEHMSI, yCBOEHHbIE 3HAHMS)

@DopMbI 1 METOIbI KOHTPOJISI U OLIEHKHU
pe3yJbTATOB 00yUeHUs

OOyyaromuiics ymeer:
-ob6marecss  (YCTHO H

MTOBCEHECBHBIC TEMBI;
-nepeBOIUTH  (CO

3aIrac;

MMMCbMEHHO)
WHOCTPAHHOM SI3bIKE Ha MPO(EeCCHOHAIbHBIC U

CIIOBapeM) HWHOCTPaHHBIE
TEKCTBI TPOPECCHOHATBHOM HANIPABICHHOCTH;
-CaMOCTOSITEIBHO COBEPIIICHCTBOBATh YCTHYIO H
MUCbMEHHYIO PeUb, MOMOJIHITH CIIOBAPHBIN

Ha

YCTHBIM  OIpOC,

IIPOYUTAHHOTO

y4JacTue B
JIUAJIOTOBOM PEXUME, KOHTPOJIb MOHUMAaHMS
TEKCTa,
MHUCHbMEHHBIM TMEPeBOJ TEKCTOB,
OTpPOC, BBINOJTHEHNUE KOHTPOJIBHBIX padoT,
TECTHPOBaHUE, MPOBEpPKa MUCHMEHHBIX padoT

pabore B

YCTHBIN u
YCTHBIN

OOydJaromuiicsi 3HaeT:
-1200-1400 nexcu4ecKux eTUHUIL;

-rpaMMaTHYeCKHii MUHUMYM, HEOOXOMMBIi

JUISl YTE€HUSI M IepeBoJia (CO CI0BapeM)

HNMHOCTpPAaHHBIX TCKCTOB HpO(l)CCCHOHaHbHOfI

HanpaBJICHHOCTH

YCTHBIN ONPOC, BHIITOJIHEHHE KOHTPOJIBHBIX
paboT, TecTHpOBaHUE

Pe3ynabTaThl 00yuyeHus
(ocBOCHHBIE KOMIIETEHLHH)

OcHoOBHbIE MOKA3ATEH
OIICHKMU pe3yJjibTarTra

(I)OprI H METOAbI
KOHTPOJISI 1 OLICHKU

Ilonumanue CYIIHOCTHU H

conpanbHOoM 3HaunmMoctu | MHTepnperanus
Oy nymieit npodeccuy; €3yJIbTaTOB
OK 1. [TIloummars CymHOCTh | yay pod o | Py .
. | IpUMEeHeHue Ha0MoeHNnH 3a
COLIMAJIbHYI0 ~ 3HAYMMOCTh  CBOEH
. poQeCCuOHANTBHBIX o0yJaronmMcs B
Oynmymeir mnpodeccun, MPOSBIATH K N .
9 . 9 3HaHUH B MPAKTHYECKOM mporecce OCBOCHUS
HEW yCTOWYMBBIN MHTEpEC. .
eI TeTbHOCTH; porpaMMbl  y4eOHOM
OTBETCTBEHHOCTh 3a | TUCUMUILINHEI.
KauecTBO CBOEH pabOTHI.
YMenue ¢opmynupoBaTh
Leb u 3aauu
o Ha6mnronenue u
MpeACTOsIEeH
SKCTIepTHAS OLICHKA
JeSITeTbHOCTH npu
OK 2. Opranu3oBbIBaTh COOCTBEHHYIO s pexTuBHOCTH u
BBITIOJTHCHU U
NEeSITeIbHOCTh, BBIOMpPATh THUIOBBIC MPaBWILHOCTH
MpakTHYEeCKuX paboT; -
METObl M CHOCOOBI  BBIMTOJTHEHUS caMoaHaIn3a
YMEHHE MPeACTaBUTh
npo¢eCcCHOHANBHBIX 3a7a4, OLICHUBATh . MIPUHUMAEMBIX
KOHCYHBIH pe3ysbTaT .
nx 3(PEeKTUBHOCTH M KaYECTBO. peleHuin Ha
NEATEIIbHOCTA B TIOJTHOM
i MPaKTUYECKUX
o0beme; - OILICHKAa
3aHATHUIX
3¢ pexTuBHOCTH u
Ka4eCcTBa WX BHITTOJTHEHHS.
JemoHcTpanus
CITOCOOHOCTH MMPUHUMATH
OK 3. [IlpuHumarp pemieHuss B p
pellieHre B CTaHIApPTHBIX M | DKCIEepTHas OIICHKA
CTaHIAPTHBIX M  HECTaHJAPTHBIX
HECTaHJIaPTHBIX pereHus
CUTyallusiX ¥  HECTH 3a  HHX
CUTyallUsiX ¥ HECTH 3a HUX | CUTYaI[MOHHBIX 33724
OTBETCTBEHHOCTb.
OTBETCTBEHHOCTb.
OK 4. CriocoGHOCTh OCYIIECTBIISTH H3zBneuenne u  aHanu3 | DKcHepTHas OIIEHKAa
MOWCK M HWCTOJb30BaHUE WH(pOpManuu, | mHGOopMaIuu u3 | apdexTuBHOCTH PabOTHI




HeoOxoauMon g 3(G(PEKTUBHOTO | pa3IUYHBIX HCTOYHHKOB; | C HMCTOYHUKAMU
BBITIOJTHEHUS npodeCCHOHATBHBIX | MCIIOJIb30BaHUE nHpOpPMALIUH.
3aj1ad, po¢heCcCuOHATBLHOTO U | pa3IMIHBIX croco0oB | KayecTBeHHast  OleHKA
JIMYHOCTHOTO Pa3BUTHA. MOUCKa uHpOpMaLUK; | pe3yabTaTOB
NPUMEHEHUE  HAWJIEHHON | MpaKTU4YEeCKOU
nHpopmanuu JUISL | AeSITeTbHOCTH.
peuieHus
npoheccuoHaIbHBIX
3ajau.
Hcnonp3oBanne
HH(OPMAIHOHHO Ananuz MOJIHOTHI,
OK 5. Hcnons30Bars P KadecTBa,
KOMMYHHKAIIHOHHBIX
“H(POPMALIUOHHO- . JIOCTOBEPHOCTH,
TEXHOJIOT Ui B
KOMMYHHKAIIHOHHBIE TEXHOJOTHH B . JIOTUYHOCTH U3JI0KEHUS
N npodeccuoHaIbHON N .
npo(heCcCUOHATBHON IEATEIbHOCTH. HaWJICHHOW
NeATeIIbHOCTH
nHpopmanuu
3HaTh Kpyr 3amaq
npodecCHOHATBLHOTO u
OK 6. CrlocoBHOCTb CaMOCTOSTENBHO | P ¢
JUYHOCTHOTO  Pa3BUTHS,
onpenensiTh 3a/1aun TectupoBanue,
YyMETh  CaMOCTOSTEIHHO
po(heCCUOHAIBHOTO U JUYHOCTHOTO OpraHu3aIus
oTpenensiTh 3a/1aun .
pa3BuUTHA, 3aHUMATbhCS CaMOCTOSITeTIbHOU
po¢eCcCuOHATBLHOTO u
caMoo0pa3oBaHUEM, OCO3HAaHHO paboTHI.
JUYHOCTHOTO  Pa3BUTHS,
IUIAHUPOBATh TIOBBIIICHHUE
3aHUMAThCS
KBaTM(UKaAIIU
caM000pa3oBaHUEM,
OCO3HAHHO IUIAHUPOBATH
MOBBIIICHUE
KBaJTU(PUKAIUH.
Hab6mronenue u
SKCTIepTHAS OLICHKA
¢ pexTUBHOCTH u
OK 7. bpartb Ha ce0st oTBeTCTBeHHOCTh | CamMoaHanu3 U KOPPEKIUs H(bg)BI/IHLHOCTI/I
3a  paboTy  4YIJICHOB KOMaH/JIbI | pe3yJbTaTOB COOCTBEHHOMN p
caMoaHaIu3a
(MOTYMHEHHBIX ), pe3yabTar | IeSITEIbHOCTH
. MIPUHUMAEMBIX
BBITIOJTHCHUS 3aTaHUMN. o
pereHui Ha
NPaKTUYECKUX
3aHATHUSIX
IIposiBiienne nHTEpPECa K
00yUYeHHIO;
Hcnonp3oBaHue 3HaHUM
Habnronenue 3a
OK 8. CaMOCTOSITEeNbHO OMNpenensaTh | Ha IPAKTUKE;
eI TEITLHOCTHIO u
3a1auu po¢ecCuOHATBHOIO u | Onpenenenue 3aaay
MOBEICHUEM
JIUYHOCTHOTO Pa3BUTHS, 3aHUMATHCS | CBOETO
o0yuaronierocsi B Xoze
caMoo0pa3oBaHHEM, OCO3HAHHO | MPO(ECCHOHATBHOTO U OCROCHMS
IJIAaHUPOBATh MOBBIIICHHE | TUYHOCTHOTO Pa3BUTHS; .
00pa3oBaTenbHOI
KBaTU(UKAIUH. MJIAHUPOBAHUE CBOETO
porpamMMbl
oOyuenus . CamoaHaus u
KOPPEKIHs pe3yIbTaToB
cOOCTBEHHOM pabOTHI.
OK 9. OpueHTHpOBaThCA B yCIOBHIX | AHANIN3 HOBBIX penieHuii u | HabmroneHue 3a
4acTOW  CMEHbl  TEXHOJIOTUH B | TEXHOJOTHM IS JIESATETbHOCTBIO u
npodecCHOHATIBHON AEATEIbHOCTH. ONTHUMU3AINHT MOBEICHUEM




npodeccnoHaIbHON o0yuaronierocsi B Xoze

JeSITeIbHOCTH. OCBOCHUS
00pa3oBaTebHOM
IPOrPaMMBbI

5 OHEHOYHBIE CPEJACTBA 1Jisd MPOBEJAEHUSA TEKYIHEI'O KOHTPOJIA
YCIIEBAEMOCTH M1 TPOMEXKYTOUYHOM ATTECTAIIUA

5.1. Kputepum oieHKH pe3yibTAaTOB 00y4eHM s

5.1.1. KpuTepuu olleHKH YCTHOT0 ONPOca

Ouenka Kpurepun

- OTBETHI IIPU BEJICHUU Oece bl (Iraiora) Ha MHOCTPAHHOM SI3BIKE
JlaJl 4€TKO, JTUAJIOT BeJl CBOOOIHO C MCIIOJIb30BAHUEM MPABHII

«OTIIMYHO»
PEUCBOI'0 OTUKETA.
- OTBCThBI IIpU BCACHHUHA 6606,[[]31 (I[I/Ia.]'IOl"a) Ha MHOCTPAHHOM A3bIKC
JaJ1 10CTaTO4YHO CBO6OI[HO, HO C HC3HAYUTCIIbHBIMH Q)OHCTI/I‘IGCKI/IMI/I
«Xopomo»

U TpaMMAaTHYECKUMH OIIMOKaMM, HE UCKaKAIOIIMMHU OOLIUI CMBICII.

IIpY BeJleHuu Oeceibl (A1ajaora) He Ha BCe BOIIPOCHI J1ajl OTBETHI.
«yHOBIETBOPUTEIIBLHO»

BBICTABJICTCA B TCX ClIy4dadX, KOraa HC BBIIIOJIHCHBLI YCJIOBUA,
CKHEYAOBJICTBOPUTECIbHO» | IMO3BOJIAAIONINEC BBICTABUTH OLICHKY «YAOBJICTBOPUTCIIBHO).

5.1.2. Kputepuu OleHKH TeCTHPOBAHUSI

CryneHnu ypoBHei OTIMYUTENbHBIC TIPU3HAKT TToka3zarens OLleHKH
OCBOCHHUS c(hopMHUPOBAHHOM
KOMIIETEHIIA I KOMIIETEHIIN U
b . OO6yuarommuiicst Bocripou3BoautT | He menee 55 % Gayuios 3a
OpOTOBBII TEPMHHBI, OCHOBHBIC TTOHATHS, CIIOCOOCH 3aJaHus TECTA.
(YAOBIETBOPUTEIIHLHO)

Y3HaBaTh SA3bIKOBLIC ABJICHHA.

OOyuaromuiicsi BBISBISET B3aUMOCBA3H, | He menee 75 % Gannos 3a

[IponBunyTHIi Kiaccuumpyer, YIOPSI0YUBACT, 3aJ1aHus TecTa.
(xopor1o) WHTEPNPETUPYET, IPUMEHSET Ha
MPaKTUKE MPOWIEHHBIN MaTepHall.
Bricokuii OOyuJaromuiics ananu3upyer, ouennBaet, | He menee 90 % Gannos 3a
(oTnIM4HO) MIPOrHO3UPYET, KOHCTPYHUPYET. 3aJlaHus TeCTa.
Komnerenuus ne Menee 55 % 6amios 3a
cpopmupoBaHa 3aJlaHus TecTa.

5.1.3. Kputepuu oneHkH 10KJIaga

Ouenka XapakTepHCTHKH OTBeTa CTYAEHTA

OT1auyHO - oOydarommiicsi TryOOKO M BCECTOPOHHE YCBOWJI IpoOIeMy;
- YBEpPEHHO, JIOTUYHO, TOCJIEIOBATEIbHO W TPAaMOTHO €ro
U3JIaraer;




- OMUpasich Ha 3HAHUS OCHOBHOM W JIONIOJTHUTEIBHOM JINTEPATYPHI,
TECHO TIPUBA3BIBACT YCBOCHHBIC HAy4YHBIE IIOJIOXEHUA C
MPaKTUYECKOM AeATETBHOCTHIO;

- yMeJI0 00OCHOBBIBAE€T M apryMEHTHPYET BBIJIBHTacMbIe UM HIICH,
- JIeJ1aeT BBIBOJBI M 0000IIEHUS

Xoporiio - 00yyaroIuics TBEPO0 YCBOUI TEMY, TPAMOTHO M 1O CYIIECTBY
M3JIaraeT ee, OMUpasch Ha 3HAHUST OCHOBHOM JINTEPATYPHI;

- HE JIOMYCKaeT CYIICCTBEHHBIX HETOYHOCTEH;

- YBS3BIBAE€T YCBOCHHBIC 3HAHUS C MPAKTUYCCKOW JESATEIbHOCTBIO;
- aprYMEHTHPYET HAay4HbBIC IMOJIOKEHUS;

- JieJIaeT BBIBOIBI K 0000IIEHNS

Y10B/I€TBOPUTEIBLHO | TEMa PAacKphITa HEJAOCTATOYHO YETKO U IIOJIHO, TO €CTh CTYIECHT
OCBOMJI TIpoOJieMy, MO CYIIECTBY H3JIaraeT €e, ONHpasich Ha
3HaHUA TOJIBKO OCHOBHOM JIUTEPATYpPHI;

- JIOIYCKaeT HECYIIECTBEHHbIE OMMOKA M HETOYHOCTH;

- WCHBITBIBACT 3aTPyJHEHHS B MPAKTUYECKOM NPUMEHEHUU
IICUXOJOTHYECCKUX 3HAHUM;

- c1abo apryMeHTHPYeT Hay4yHbIE TMOJI0KEHUS;

- 3aTpyHAETCS B OPMYITUPOBAHIH BBIBOJIOB M 0000IICHUIA
HeynoBiieTBOpUTEILHO| - 00yYalONIMiiCs HE yCBOWII 3HAYUTEIBbHON 4acTU MPOOIIEMBI;

- JIOMyCKaeT CyLIECTBEHHbIE OMIMOKM ¥ HETOYHOCTU TIpH
pacCMOTpPEHUU €€;

- CIIBITBIBACT TPYJHOCTU B NMPAKTUYECKOM MPUMEHEHHM 3HAHUM;

- HE MOXXET apryMEHTHpPOBATh HAYYHBIE MOJOKEHUS;

- He (hopMyTHpyeT BBIBOJIOB M 00001IIeHUH

5.1.4. Kputepum o1leHKH WHAUBHAYAJIBHBIX 3ajaHuii (IPOEKTOB)

OrneHka «5»: paboTa HOCUT MPAKTUYSCKUUN XapaKTep, COACPKUT IPAMOTHO H3II0OKECHHYIO
TeopeTndeckyro 0a3y, XapakTepu3yeTcsi JIOTHYHBIM, TIOCJIEI0BAaTEIbHBIM H3JI0KEHUEM
Mareprasa ¢ COOTBETCTBYIOIIMMH BBIBOAAMH W OOOCHOBAHHBIMHU NPEUIOKEHUSIMH; HMEET
MOJIOKUTENBHBIE OT3BIBBI PYKOBOJUTEISI; MPU 3alUTe paboThl OO0yYarOmMIiCsS IMOKa3bIBACT
JIOCTaTOYHO TIyOOKWE 3HAaHWS  BOMPOCOB TEMbI, CBOOOJHO OINECPHUPYET JAaHHBIMH
WCCIICIOBAaHUSIMHU, BHOCUT OOOCHOBAHHBIC NMPEIIOKEHHS, BO BPEMs BBICTYIUICHUSI WCIIOJIb3yET
HarJasgHble Tocobust (TabmuIel, cXeMbl, TpauKu, DIESKTPOHHBIC MNPE3CHTAIMH W T.I.) WIIH
pa3aaTOYHBIA MaTepHall, JErko OTBEYAET Ha TIOCTaBICHHBIE BOIIPOCHI.

Onenka «4»: HOCUT TPAKTHYECKHH XapakTep, COJIEPKHUT TPaMOTHO H3JIOKESHHYIO
TEOpeTHUYeCKyl0 0a3y, XapakKTepu3yercs TMOoCJeloBaTelbHBIM HW3JI0KEHHEM Marepuaia ¢
COOTBETCTBYIOIIMMH BHIBOJAaMH, OJHAKO C HE BITOJIHE 0OOCHOBAHHBIMU TIPEIJIOKCHUSIMU;, UMEECT
TOJIOKUTEIBHBIN OT3BIB PYKOBOJMTENS, MNPHU 3allUTe OOyYaloUIUNCs TOKa3hbIBACT 3HAHUS
BOMPOCOB TEMBI, OINEPHUPYET JAaHHBIMH WCCIIEIOBAaHUS, BHOCHUT TMPEIJIOKEHUS, BO BpeMs
BBICTYIUICHHUSI HWCIIOJB3yeT HAIJISIAHBIE TOCOOMS (TaONHUIBl, CXeMbl, TpaduKu, SIEKTPOHHBIE
Mpe3eHTAalMy W T.J.) WIM Pa3JdaTOYHBIM Marepuan, 0e3 ocoObIX 3aTpyJAHEHWH OTBEUYaeT Ha
MOCTaBIICHHBIE BOTIPOCHI.

Omenka «3»: HOCUT TPAKTUYECKHUU XapakTep, COIEPKHUT TEOPETHUECKYI0 TIIABY,
Oasupyercss Ha MPAKTUYECKOM MaTepualie, HO OTJIMYAETCS TMOBEPXHOCTHBIM aHAIIU30M H
HEJOCTAaTOYHO KPUTHYECKUM pa3bopoM, B HEW MNpocMaTpUBAETCS HEMOCIEA0BATEILHOCTD
M3JIOKCHUSI MaTepuana, MpeJCTaBIeHbl HEOOOCHOBAHHBIE TPEIOKECHHUS; B  OT3hIBaX
PYKOBOJHTENSI UMEIOTCS 3aMEUaHHs 10 COJIEPKAHHUIO PadOThI U OPOPMIICHUIO; TIPU 3aIUTE
00yYaronIuiics IPOSBIIICT HEYBEPEHHOCTD, ITOKa3bIBACT cllab0oe 3HAHWE BOTIPOCOB TEMBI, HE JTa€T
MOJTHOTO, apTyYMEHTUPOBAHHOTO OTBETA Ha 3aJIaHHBIC BOTIPOC.



5.2. OueHoYHbIEe CpeACTBA [JIs NMPOBEJAEHHS] TEKYIEro KOHTPOJS yCIeBaeMOCTH
5.2.1. YcTHbI onipoc

Buickazvieanue no meme (Pewenue KOMMyHUKaAmMUGHOU 3a0a4u)
Hemeuxuit a3oik/ AueauiicKuil a3olk

1. I u moe okpyxenue — buorpadus, HHTEpECHI, YBICUCHUS; AeI0BbIe/HEOPULIHATbHBIE
OTHOIIECHHUSI C IPYTUMHU JTIOAbMHU. MOS CeMbs, COCTaB CEMbH, POACTBEHHbIE CBA3H U OTHOILEHHUS,
3aHSTHSI WIEHOB CEMbHU, paboTa 1o oMy, 0043aHHOCTH B CEMBE.

2. 'opon, B KOTOPOM s yaych — MIcTOpHsI, JOCTONPUMEUYaTEIIbHOCTH, KYJIbTYPHBIE CBSI3H.

3. Yueba B By3e — Ctpykrypa By3a. Opranusanus yueOHOro mpouecca, yuyeOHbIH roxu,
3aHATHSI, HOpMBI KOHTpOJIA. OCHOBHBIE yueOHBbIE AMCLUUIUIMHBL. 3aHATHS 110 MHOCTPAHHOMY
a3bIKy. CTyneHueckas *u3Hb. [lmaHbl Ha Oynyiuee.

4. CrtpaHa M3y4yaeMoro Ss3blka - HCTOpuUs, reorpadus, CTOIMIA, KPyHHBIE Topoja,
JOCTOIIPUMEUATEIIBHOCTH, OTPACIN S3KOHOMUKH (711 YKOHOMHUYECKUX CIIELMAIbHOCTEH).

5. Poccus - ucropusi, reorpadus, cToiMIa, KPYIHbIE FOpoJia, TOCTONPUMEYaTEIbHOCTH,
OTpaciy SKOHOMHUKH (/1711 SKOHOMHUYECKHUX CIEeIUAIbHOCTEM).

6. Cenbckoe XO3SHCTBO CTpaH M3ydaeMbIX s3bIKOB. CTpYKTypa, OTpPOCIH YPOBEHb
pa3BUTHS, JOCTHIKEHHS B IPOU3BOJCTBE U C/X HayKe.

7. Cucrema oO0Opa3oBaHUS CTPaHbl HM3y4aeMOro S3bIKa - CTPYKTypa, ILIKOJIBHOE U
BY30BCKO€ 00pa30BaHHUE.

8. Cucrema obpaszoBanus Poccun - CTpyKkTypa, IIKOJIBHOE M BY30BCKOE 0Opa3oBaHUE.

9. IlonuTHueckue CUCTEMbI CTPAaH M3y4yaeMoro si3blka U Poccum-BeTBU BIacTH, (HOPMBI
IPaBJICHUS, COBPEMEHHBIC TAPTHH U MOJIUTUIESCKUE TEUCHUSI.

10. Mos npodeccus. Crnenuduka AATEIBHOCTH CIEILHMAINCTA.

11. Beinaromuecs aesitenu. buorpadun M3BECTHBIX AesTENe HAYKH CTPAH M3y4aeMOro
a3blka U Poccun. OCHOBHBIE 3Tallbl UX KU3HU U JIEATENbHOCTU. Bkiaa B pa3BuTHE OTpaciaeBoi
HayKH.

12. 3amura okpy>karomeit cpeasl. IIpobiema 3arps3HeHus atMocdepbl BOABI U MOYBHI.
Pois genosexka.

5.2.2. TecToBBIC 3a1aHUA

Jlexcuko-zpammamuueckuii mecm Nel
(Anznuiickuii A3viK)

Choose the best variant a, b or c.

1 Luckily, Jason was able to.... a full recovery after his accident.
a) have b) make c) do

2 Let'snot argue about this anymore,....... ?
a) shall we  b) will we ¢) dowe

3 Brandonis...... selfish person that he never cares about how anyone else feels.
a) a so b) such a c)soa

4  After the earthquake, most houses in the old village were left....... ruins.
a) in b) at c) on




5 Janehadto turn........... Bette's invitation to dinner, because she wasn't feeling very well.

a) off b) away c) down

6 Canyou please stop......at Ben? Why are you so angry with him?
a) glancing  d) glaring ¢) glimpsing

7 I'dsooner.......... the holidays somewhere by the sea, if you don't mind.
a) spend b) to spend c¢) spending

8 Jenny only eats dairy products which are....in fat.

a) low b) short c¢) small

9 Patrick didn'ttell......... that he was moving house.
a) someone  b) no one C) anyone

10 Onthe last night of the festival, they........... amazing fireworks.
a) burn b) let off c) go off

11 Hi's not worth...... your old dishwasher; you can get a new one at a good price.
a) you fix b) to fix c) fixing
12 The first ......... sighting ofthe Loch Ness Monster goes back to the 6th century.
a) recorded b) ancient c¢) mythical
13 Apart......the cold weather, our trip to Spain was quite enjoyable.
a) of b) for c) from
14 lran....... a friend I hadn't seen for a long time yesterday.
a) over b) into C) across
15 It's always worthwhile to..... our support to a charity.
a) give b) lend c) donate
16 James will pick you up at 8:00, ....... you decide to take your own car.
a) if b) when c) unless
17 Tracy told me she......... me her car for the weekend.
a) haslend  b) lends c¢) would lend
18 Eating too much junk food and not exercising can lead........... health problems.
a) to b) at c)in
19 Alexsays he'd like ...... to Edinburgh rather than drive all the way up there.
a) to fly b) fly c) flying
20 Mary's skirt was too long, so............ a few centimetres.
a) she had shortened it b) she had it shortened c)it had shortened

Jekcuko-zpammamuyeckuit mecm Nel
(Hemeukuit a3vlK)

I Lexik

Finden Sie passende Wortverbindungen

1. ein Hotelzimmer 10. den Koffer

2. Internetzugang a) besorgen

3. mit Karte b) beantragen

4. Wetterberichte ¢) zusammenstellen

5. ein Visum d) frei haben

6. Flugtickets e) sammeln

7. den Reiseplan ) zur Verfiigung stellen
8. Eindriicke g) erhalten

9. einen Pass h) bezahlen



i) durchsehen J) packen

Il Grammatik

1. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei das Perfekt.

1) Als ich vor drei Jahren nach Niirnberg (ziehen) , _____ichalle meine Sachen
aus Norddeutschland mit dem Zug (bringen).

2) Einmal er seinen Zug (verpassen).

3) Mein Vater in seiner Kindheit selten Sorbisch (sprechen).

2. Setzen Sie richtige Adjektivendungen ein.

1) Herzlich willkommen zu erlebnissreich__ Urlaubstagen am Rhein.
2) Unser klei__ Familienhotel bietet perfekt__ Erholung an.

3) Inden gemiitlich_ Zimmern gibt es ein gerdumig_ Badezimmer.

3. Schreiben Sie das passende Wort ein.

1) Koénnen Sie mir bitte sagen, ___es hier in der Néhe ein Hotel gibt?
2) Ich mochte gerne wissen, Sie ankommen mdochten?
3) Darf ich fragen, man zum Frithstiick bekommen kann?

4. Schreiben Siefolgende Sdtze im Passiv.

1) Katharina die Grofie unterschrieb das ,,Einladungsmanifest®.

2) In dem Manifest lud sie Fachleute und Bauern nach Russland ein.
3) Deutsche Bauern pflanzten viele Fruchtbdume.

111 Sprechen

Ordnen Sie die Nummern der Sdtze zu.

Der Hotelangestellte: Der Gast:

1) Kann ich mit MasterCard bezahlen?

2) Wie lange mochten Sie bleiben?

3) Kann ich etwas fiir Sie tun?

4) Mochten Sie das Friihstiick auf Ihr Zimmer bestellen?

5) Haben Sie ein Doppelzimmer mit Ausblick zum See frei?
IV Landeskundliches

1. In der Lausitz sind ... zu Hause. a) Russen b) Sorben c¢) Deutschen



2. Die Sorben sind ein ... Volk. a) slawisches b) deutsches c) eigenes

3. An den Schulen in der Lausitz wird ... unterrichtet.

a) nur deutsch b) nur sorbisch c) zweisprachig

4. Am bekanntesten aus der Spreewélder Kiiche sind ... .

a) Ostereier b) Gurken c) Trachten

5. Katharina die Grosse lebte in ... Jahrhundert. a) 18. b) 17. c)16.

6. Sie wurde in ... geboren. a) Deutschland b) Preupen c¢) Russland
7. Ihr Mann hiep ... . a) Peter I11. b) Peter II. c) Peter I.

8. Wihlen Sie die Namen der bekannten Russlanddeutschen.

a) Fonwisin b) Koch c) Krusenstern d) Schnittke e) Peter I. f) Schumann

Jekcuko-zpammamuyeckuit mecm Ne2
(Anznuiickuii A3vIK)

Choose the best variant a, b or c.

1

2

3

4

5

6

Move your coffee away from your computer because you it on your keyboard.

a) spill it b) are spilling c) are going to spill

I haven'theard ......... her two weeks, guess she's been very busy.

a) about b) from c) of

It's........ in here. Can you open the window,please?

a) too hot b) hot enough ¢) enough hot

Dean has a nasty ............. of leaving all the lights on when he leaves the house.

a) custom b) habit c) tradition

What do you suggest ............... about my nosy neighbour? She's really annoying!

a) metodo b) Ido c) me doing

Jane and George are very much....... in character; they're both friendly and sociable.

a) similar  b) alike c) same

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

Don't worry, by the time we set off on our hiking trip it......raining.

a) will have stopped b) will stop c¢) will be stopping

This painting ....a scene from the artist's hometown.

a) sketches  b) designs C) portrays

When the little girl heard that the clown wouldn't be able to make it to her party, she burst
.....tears.

a) into b) with c) to

Can you keep........ the kitchen while I'm cooking? I'm preparing a surprise for you!
a) off b) out c) out of

Lisa didn't know how to get to the museum, so she asked a local to tell her where

a) was it b) it was ) isit

We can do........ you want for your birthday. It's your choice!

a) whichever b) whatever c¢) however

Can you help me open an email ........... , please? | don't know how to do it.

a) account b) subscription ¢) connection

After a short break, Jonathan continued........ his homework.

a) todo b) to doing ¢) doing

Emma........ home this week, because she hasn't been feeling very well.

a) is staying b) stays c) will have stayed

You....... have seen Patrick at the concert. He's been in Milan for the past two weeks.



a) can't b) mustn't ¢) may not
17 Thisis...... idea you've ever had, Joe!
a) the worse b) the worst c) worst
18 If Julie........ to come with us, she'll have to be here at 8:00.

a) will want b) would want c) wants
19 Bill bumped into a door and....... his eye.

a) broke b) bruised c) sprained
20 Whydoyou carry ............... behaving like this when you know how much it annoys
everyone?

a) through b) on c) out

Jlexcuko-epammamuyeckuii mecm No2
(Hemeukuii a3blK)

I Lexik

Finden Sie passende Wortverbindungen

. den Dialog

. ZU einer Reise

. Deutsch

. an einem Projekt

. einen neuen Blickwinkel

. auf die Reise

. in die andere Gesellschaft

. Kontakte
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. von der Auslandserfahrung

10. auf die Schwierigkeiten

a) beibringen

b) entspannt sein
c) sich beteiligen
d) sich integrieren
e) stofen

f) anregen

g) profitieren

h) erhalten

i) kniipfen

j) aufbrechen



Il Grammatik

1. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei die Pronominaladverbien.

1) Die Schiiler interessieren sich , wie das Ausbildungssystem im Austauschland
funktioniert.

2) Die Jugendlichen freuen sich , dass sie selbst entscheiden konnen.

3) Die Eltern informieren sich ___, ob sie ihre Kinder wiahrend des Austauschjahres besuchen
konnen.

2. Fiillen Sie die Liicken aus. Verwenden Sie dabei richtige Relativpronomen.

1) Die Erde, die Raumstation kreist, wird dabei untersucht.

2) Das Ziel des Projektes, so viele Lander arbeiten, ist es viele Versuche
durchzufiihren.

3) Chemische und biologische Prozesse, die Schwerelosigkeit wirkt, verlaufen im All
anders.

3. Stellen Sie Fragen an einen Austauschschiiler. Verwenden Sie dabei die
Pronominaladverbien.

1) sich vorbereiten auf + AkK.
2) traumen von + Dat.

3) sich konzentrieren auf + Akk.
111 Schreiben

Schreiben Sie einen Brief an deinen deutschen Freund und erzdhle ihm dariiber, was ihr jetzt in
der Deutschstunde macht und wie ihr euch auf den Austausch vorbereitet. Fragen Sie ihn
danach, ob er daran teilnimmt (3 Fragen).

Jekcuxo-cpammamuueckuii mecm Ne3
(Anenunickui sazbix)
Choose the correct item.

1. You'rereally late! I ... for you for over an hour.
a) have waited  b) waswaiting c) have been waiting

2. lanwas... ata man across the street, trying to remember where he knew him from.
a) staring b) inspecting c) seeing

3.Linda, ... isvery keen on computers, is studying to be a graphic designer.
a) who b) that c) which
4. Harryisvery ... to his friends and will never disappoint them.

a)caring b) patient c) loyal
5. The birth of their baby son brought ... many changes to Jamesand Lilly's life.
a) off b)up c)about
6. When Helen got to the station, the train ...
a) justleft b)hadjustleft c)hasjusl left
7. Unlessyou ... me what's wrong, | can't help you.
a)don'ttell  b)tell c) will tell
8. Some tracks on this CD are extremely



a) perfect D) excellent c)impressive
9. You ... see a dentist about that toothache of yours.
a) better  b)should c)ought
10. Emma’s friend lives very close to her, so she always goes to her house ... foot.
a) by b)on c)with

11. Our teacher made the wholeclass ... back after school.
a) tostay b)stay C) staying
12. Shesaidshe... away the following weekend.
a) was going to be b) had been c) will be
13. Environmental organizations work towardsthe ..... ofthe natural environment.

a) emission b) conservation c) adoption
14. These jeans are too big for you; you need to take them ...
a)in b)up c)out
15. Howlong ... about this?
a) are you knowing b) doyou know  c) have you known
16. Melanie wishes she.... the offer they made her.
a) wouldaccept  b)accepts  ¢) had accepted
17. Marco wants to improve his listening skills in English, so he watches English films without . ...
a) subtitles b) scripts  c) headings
18. You can't use the printer; it's ... of order.
a)away  b)out c)down
19. Someone's left the front door open: I ... it immediately.
a) ‘mclosing b) ‘Il close c) ‘11 be closing
20. Mildred's out ... some errands; do you want to wait for her?
a) having b)goingon c) running

Jekcuxo-cpammamuueckuii mecm Ne3
(Hemeukuii a3v1K)

3adanue 1. Yxaxure OyKBOW NMPOMYIIEHHYIO I'paMMaTHYeCKyl0 (OopMy, KOTOPYIO BBI
CUMTAaeTe MPAaBUIBHOM.

1. Der Lehrer fragt....

a) den Studenten b) den Student ¢) dem Studenten

2. Der Lehrer bringt ...ein Buch.
a) den Schuler b) den Schiilern c) der Schuler

3. Nennen Sie mir bitte .....noch einmal.
a) Ihre Name b) Ihren Namen c) lhren Name

4. Wolfgang Amadeus Mozart ist Osterreicher, die Musik .... ist aber in der ganzen Welt bekannt
und beliebt.
a) der Komponist b) der Komponrsten c¢) des Komponisten

5. Die Biographie dieses ...ist typisch.
a) Held b) Heldes c)Helden

6. Die schwere Arbeit unseres.... ist pausenlos.
a) Herz b) Herzens c) Herzen

7. Aus einem kleinen.....wachst ein Baum heraus.
a) Samen.b) Same.c) Samens



8. Am Ende des Wortes schrieb man friiher statt ,,ss" ... ,,B".
a) dem Buchstaben b) den Buchstaben c) der Buchstabe

9. Die Fenster ... sind grof3, breit und neu.
a) des Hauses b) das Haus c) dem Haus

10. Zu Weihnachten bringt der Weihnachtsmann ... Geschenke.
a) die Kinder b) der Kinder c) den Kindern

11. Die Mutter ... arbeitet in einem Biro im Zentrum der Stadt.
a) der Méadchen b) dem Madchen c) des Madchens

12. Meine GroBeltern leben in ... nicht weit von der Stadt Jaroslawl.
a) eines Dorfchens b) einem Dorfchen ¢) ein Dorfchen

13. Das Rontgenbild zeigt die Fehler in der Struktur ....
a) einer Metallstuck b) eines Metallstucks c) einem Metallstiick

14. In ....spielen die Schuler lustig FuB3ball.
a) die Pause b) der Pause c) dem Pause

15. In ....zurlickgekehrt, nahm Rimski-Korsakow das Komponieren
wieder auf.
a) das Heimat b) den Heimat c) die Heimat

16. Auf den StrafBen ....sehen wir viele moderne Autos.
a) des Stédters b) der Stadt c) die Stadt

17. Die Lehrerin lobt.... der Schiilerin.
a) die Antwort b) der Antwort c) das Antwort

18. Der Prisident...ist Staatsoberhaupt.
a) des BRD b) der BRD c) die BRD

3adanue 2. Ycmaumosume coomeemcmeue medcoy 3aconoskamu 1-8 u mexcmamu A-G.
3anuwume ceou omeemuvl 6 mabauyy. HMcnoawv3yiime Kasicoywo yugpy moavko o0un pas. B
3a0aHuu ecmov 0OUH TUWHUL 3020/1080K.

. Helfer und Retter

. Helfer im Haus

. Mode als Beruf und Berufung

. Spezialist fiir Hundekrankheiten gesucht
. Mode fiir Hunde und Haustiere

. Beruf und Hobby unter einem Hut

. Hut ist wieder Mode

. Unordnung als Krankheit

O~NO O~ WN B

A. Dass Hunde fiir mich schon immer weitaus mehr waren als nur eine nette Begleitung
zeichnete sich schon frith ab. Wo immer ein Hund war. da war ich auch, was immer ich iiber
Hunde zu lesen, zu horen oder zu sehen bekam, inhalierte ich. Mehr und mehr realisierte ich,
dass auch mein beruflicher Weg mit Hunden zu tun haben musste. Nach abgeschlossenem



Studium der Ficher Journalismus, Marketing und Kommunikation und einer Ausbildung zur
Hundetrainerin bei Canis. dem Zentrum fiir Kynologie in Deutschland, fiel es mir wie Schuppen
von den Augen: Fachjournalismus zum Thema Hund, das war mein Weg!

B. Lange Zeit sah man kaum noch jemanden (auler dltere Damen und Herren), der einen Hut
trug. Nun geraten die Kopfbedeckungen wieder in den Blickpunkt, weil es als chic gilt, den
moglichst zum sonstigen Outfit passenden 1 lut zu tragen. Hiite und schicke Miitzen werden
iiberall in einer groBer Vielfalt angeboten. Niitzlich ist so eine Kopfbedeckung ja obendrein,
denn sie warmt den Kopf, tiber den in der kalten Jahreszeit ein Grofteil der Korperwérme
verloren geht. So ist man also mit Hut gut «behiitet» und geht auch noch mit der Mode.

C. Schon als Kind beschéftige sich Gisela mit Puppen, denen sie selbst gendhte Kleidchen
anlegte. Spiter iibertrug sie ihre néhrischen Fertigkeiten auf die Erwachsenenmode und kleidete
sich — ihrem modischen Geschmack folgend — selbst ein. Dann lernte sie Damenschneiderin
und studierte an der Modeschule «Miiller und Sohn» in Miinchen und erweiterte bei einer
amerikanischen Firma ihr Wissen iiber moderne Technologien. In einem Interview sagt sie: «Ich
lebe mit der Mode, ich liebe sie von Herzen, und es bereitet mir viel Spal3 aus jeder Frau
modisch gewissermal3en das letzte herauszuholeny.

D. Ohne Frage ist auch in unserer hoch technisierten Welt der Rettungshund das sicherste und
schnellste Mittel zur Ortung verschiitteter und vermisster Personen. Aber einen «Rettungshund»
gibt es nicht. Kein Hund ist universell einsetzbar, hier gibt es auch «Spezialisten». Nach einem
Lawinenungliick sind haufig Menschen unter Schneemassen verschiittet. Ein Lawinensuchhund
zeigt seinem Hundefiihrer durch Bellen und intensives Scharren, wo ein Opfer verschiittet ist.
Werden Personen in uniibersichtlichem Gelidnde vennisst, zeigt sich besonders die Uberlegenheit
der Hunde, die wegen ihrer guten Nase diese Personen schon auf groe Entfernungen riechen
konnen.

E. Ja, dieses Faltbrett ist ein Wunder. Der ideale Helfer, auf den ich nicht mehr verzichten
mochte! T-Shirts, Hemden und mehr kann ich in Sekundenschnelle akkurat auf eine Grof3e (ca.
24 cm breit) falten. Da die Waischestiicke eine einheitliche GroBe haben, konnen diese
platzsparend in Schranken und Schubladen untergebracht werden und die Wasche bleibt dadurch
knitterfrei. Besonders beliebt ist das Brett bei meinem Mann. Am Anfang war ich skeptisch, aber
heute spare ich damit nun viel Zeit und auch viel Platz beim Einrdumen der Wésche.

F. Nach Schitzungen von Selbsthilfegruppen leben in Deutschland rund 1,8 Millionen
Menschen mit «Messie»-Syndrom. Sie sammeln Zeitungen, Elektroschrott und Joghurtbecher —
thr Alltag wird von Chaos und Desorganisation beherrscht. Sie konnen keine Ordnung halten
und wollen keine Ordnung. Da hilft auch keine Haushaltshilfe. Ihr Leben wird durch das
Anhédufen von Dingen bestimmt und sie haben in ihrer Wohnungen kaum noch Platz zum Leben.
Solche Menschen werden als «Messies» bezeichnet. Das dullere Chaos ist meist Ausdruck einer
psychischen Erkrankung.

G. Es geht um meinen Hund. Er hat eine sehr seltsame Kruste an seinem Kopf. Diese ist aber
auch am Riicken zu sehen. Ich habe natiirlich Arzte gefragt, aber einige meinten dass es
vielleicht am Futter liegt. Tat es nicht. Ich habe es auch mit Cremes versucht, was eigentlich
ganz gut half, aber die Haut sah dann immer so rot aus, also habe ich es gelassen, da ich gedacht
habe das es vielleicht brennen konne. Nun bin ich hier gelandet und frage mich ob es vielleicht
eine typische Jack-Russel-Terrier-Krankheit sein konnte. Vielleicht gibt es unter Euch Experten,
die sich in Hundekrankheiten auskennen? Haben eure Hunde so etwas auch (gehabt)? Konnt ihr
mir irgendwas empfehlen?



Texct A B C D E F G

3aroiaoBoK

Jlexcuko-epammamuyeckuii mecm Ned(Auznuiickuii A3vlK)

Choose the correct item.

1. Stephen told his brother ... his laptop without asking him first.
a)dontuse b)nottouse  c)tonotuse
2. The book I've beenreading ... in the future.

a) sets b) hasset c)isset

3. Tom's starting ... at hisnew job is 30,000 euros a year.
a)salary b)debt  c)wage

4. Fruitand vegetablesare rich ... vitamins and minerals.
a)on b) of c)in

5. I'mafraid | don't have time to chat. I ... ina few minutes.
a) amleaving b)leave c)goingto leave

6. lanwasjogging inthe park when he ...someone calling for help.
a) heard  b)washearing c) had heard
7. Itwas such a pleasant surprise to run ... my teacher at the theatre!
a) over b)into  c)away
8.Lucy... to an Indian restaurant before, and she is really enjoyingit.
a) hasnever been b) hasnever eaten  ¢) has never gone
9. Sarahwantsto ... in her school's singing competition.
a) participate  b)attend  ¢) apply
10. Tonya was makingasalad ... her sister was laying the table.
a)yuntil  b)while c)after

11. The stories we heard about our neighbors ... to be true.
a)turned out b)madeup  c)went off
12. The giant panda isa(n) ... species that needs our protection.

a) fatal b) harmed c) endangered
13. If I had known you were coming, | ... something for dinner.
a) would have cooked b) would cook  c) had cooked

14. Judy needs to replace the lens in her camera, because it's ...
a) charged b)scratched c) jammed
15. They heard someone screaming in the next roomand ... in to see what was wrong.
a) rushed Db)invaded c)stalked

16. Our hotel room had an amazing ... of the snowy mountains.
a) scenery b)view  c)setting

17. The law clearly states that all car drivers and passengers ... wear a seat belt.

a) may b) can C) must
18. George's classmates often pick ... him because he's quite short.
a) on b) at c)to
19. Mark ...  atacompany for seven years before he started his own business.

a) hasbeenworking  b)wasworking  c) had been working
20. The parcel ... to you as we speak.



a) isbeingdelivered b)isdelivering c) hasbeen delivering

Jlexcuko-epammamuueckuii mecm Ned
(Hemeukuit a3viK)

2adanue 1. BcTaBhTe MOAXOASIIMMA MO CMBICTY COO3:

1.....ich heute nach Hause ging, traf ich meinen Freund.

a) als b) wenn c) sobald

2. Ich treffe meinen Freund immer,.....ich nach Hause gehe.

a) bevor b) als ¢) wenn

3ich in den Ferien zu meinen Eltern fuhr, blieb er in Moskau.
a) wahrend b) bis ¢) wenn

4ich krank war, konnte ich den Unterricht nicht besuchen.

a) ehe b) nachdem c) solange

5er die Zeitung gelesen hat, schreibt er einen Brief.

a) als b) nachdem c) bevor

6die Konkurrenz nicht zunahm, waren die Preise nicht gefallen.
a) als b) bevore ¢) wahrend

7. Was machst du, ....du dem Lehrer den Hausaufsatz abgibst?
a) ehe b) nachdem c) solange

8. Betrat die Lehrerin das Klassenzimmer,.....es gelautet hatte?
a) wenn b) nachdem c) bis

9. Wir sind gewohnlich - miide, ... der Unterricht zu Ende ist.
a) wenn b) seitdem c) sobald

10. Die Schuler standen auf,... die Lehrerin das Klassenzimmer betreten hatte.
a) nachdem b) wenn c) solange

11er sich von mir verabschiedete, schiittelte er mir die Hand.

a) wenn b) als c) seitdem

12ihre Kusine in Kiew lebt, sehen sie sich sehr selten,

a) seitdem b) wenn c) wahrend

13. Wir sitzen zu Hause, .... der Regen aufhort.

a) als b) wenn c) bis

14. Die Passagiere schauten aus dem Fenster, ....der Zug abfuhr.
a) seitdem b) als c) wahrend

15...... der Junge mir mein Buch nicht zuriickgegeben hat, gebe ich ihm keine
Bucher mehr.

a) wahrend b) sobald c) seitdem

2adanue 2. Ilpouumavime mexcm u 3anoanume nponycku A-F uwacmsamu npeonosscenuil,
obo3navennvimu yugppamu 1—7. Oona uz wacmeul 6 cnucke 1—1 — nuwnss. 3anecume yugpol,
0003HaUaWUe COOMEEMCMEYIowue Yacmu nPedsioNCeHUll, 8 madauy)y.

Schokolade

Schokolade wird aus mehreren Zutaten hergestellt, die Hauptkomponente sind Kakao-
Bohnen.

Kakao wird von A __schon seit 3000 Jahren angebaut. Fast von Anfang an
haben die Menschen daraus ein Getrank hergestellt. Kakao-Bohnen sind bitter und sie miissen
fermentiert werden B zu bekommen.




Nach der Fermentation werden die Bohnen getrocknet, dann gerdstet und anschlieBend in
einem Mahlwerk in kleine Stiicke zerbrochen. Die Schalenteile werden entfernt. Den Rest nennt
man Kakaobruch. AnschlieBend wird der Kakaobruch gemahlen.

Heinrich Stollwerk, Mitbegriinder der Gebriider Stollwerk AG, C L
die er patentieren liel. So wurde die Stolhverk-Fabrik zum groften Schokoladenproduzenten
Deutschlands.

Die meisten Schokoladensorten, die D , werden mit Zugabe von
Zucker produziert. Milchschokolade enthilt zusétzlich Kondensmilch oder Milchpulver. Die
weille Schokolade enthilt kein Kakao-Pulver, das heif3t, dass sie nicht als echte Schokolade

gelten kann.

UngesiiB3tes Kakaopulver enthalt 1 bis 3 Prozent Theobromin,
das E _. Es wirkt auf den Organismus mild und dauerhaft anregend und
leicht stimmungsaufhellend. Wissenschaftler behaupten, dass Schokolade — in  Massen

genossen — den Blutdruck senken kann. Die Besitzer von Haustieren miissen bedenken, dass
Theobromin in der Schokolade fiir Hunde, Katzen und Pferde gefahrlich ist.

Schokoladengeschmack ist F , wobei sich 16 von den 20 Landern
mit dem gréBten Schokoladeverbrauch in Europa befinden.

. heutzutage wahrscheinlich der beliebteste Geschmack der Welt
. den Menschen in Siid- und Zentralamerika

. heute konsumiert werden

. heutzutage den Menschen in der Welt

. entwickelte zahlreiche Maschinen

. um einen angenehmeren Geschmack

. chemisch dem Koffein dhnlich ist.
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YacTb mpeasioxKeHus

5.3. OIICHO'—IHLIG CpeacTrea AJisd MpPOBECACHUSA l'lpOMe)KYTO‘lHOﬁ aTrecTauumu

5.3.1 Kpurepuu ouenku aupdepeHIHPOBAHHOIO 3a4yeTa

[udpos CnosecHoe Onucanue ypoBHS OBJIAJICHUS 3HAHUSAMMU
oe BBIPAKCHHUE 10 U3y9aeMOH AUCIHILINHE
BBIpaXKe
HUE
5 OT1nugHO BrimonaeH mosHBIE 00beM pabOTHI, OTBET 00YUYarOMmIErocs

MOJHBIM W mpaBwibHbIM. OOywarommuiicas cnocobeH
0000IUTH MaTepuan, caenaaTh COOCTBEHHBbIE BBIBOJIBI,
BBIPA3UTh CBO€ MHEHHE, MPUBECTU WILTIOCTPUPYIOIIHE

MIPUMEPHL.
4 Xopowo Beimonneno  75%  pabotel, oTBeT  oOywaromerocs
NpaBUIBHBIN, HO HETIOJIHBIN. He NIPUBEIECHBI

WUTIOCTPUPYIOIIIUE  TPUMEPBI, 0o0oOIIaromee MHEHHE
oOydJarolierocs  HEJOCTaTOYHO  YETKO BBIPa)KEHO.
OO0ydarmmuiicss yMeeT OpHEHTHPOBAThCS B OCHOBHBIX
MPOTrpaMMHBIX BOTIPOCaxX, HO UMEET OINpeaeIEHHBIC
TPYIHOCTH NPU OTBETE HA JCTAIM3HPYIOIIUE BOIIPOCHI

3 VYnosnerBopurenbHo | Beimonmneno 50% paGoTel, OTBET MpaBUJIEH B OCHOBHBIX




MOMEHTaX, HET WUIIOCTPUPYIOIIUX IPUMEPOB, HET
COOCTBEHHOTO MHEHUs CTYICHTA, €CTh OIIUOKU B IETAIIAX
W/WIH OHH TIPOCTO OTCYTCTBYIOT. OOydaromuiicsi UMeeT
ofmiee mpeacTaBICHUE O COAEPKAHMHM HPOrPAMMHBIX
BOIIPOCOB, HO HMEET OMNpEACICHHbIE TPYAHOCTH TIO
MNPAaKTUYECKOMY IIPUMEHEHUIO JIaHHBIX 3HAaHUM TIpuU
paccMOTpPEHHH KOHKPETHBIX CHTyalui (3amad, mpooiieM u

np.)
2 HeynosnerBoputensH | Beimonneno menee 50% paOoThl, B OTBETE CYIIECTBEHHBIE
0 OIMOKK B OCHOBHBIX aclekTax TeMbl. OOydJaromuiics He

MMEET HaBBIKOB MX [MPAKTUYECKOTO NPUMEHEHHUS TMpHU
paccMOTPEHUM KOHKPETHBIX CUTyauui (3amad, nmpoodiem u

mnp.)

5.3.2. 3apanus aas nposeaeHusi 1upepeHIINPOBAHHOTO 3a4eTa

AHenuiickuil a3vIK
Text Ne 1
Dairy products.

Fluid milk for commercial distribution is usually pasteurized, that is subjected to a
temperature of 61.7°C for at least 30 min ¢ 71.7°C for 15 sec, and then cooled and bottled. The
importance of safety and cleanliness is stressed in the dairy industry. Milk may also be
condensed or evaporated, dried, powdered, or separated into skim milk and cream.

Butter is churned* from cream. Margarines are similar to butter but made of
hydrogenated fats,? usually vegetable in origin, with added butter-type flavours and colouring.
Ice cream is the frozen product made from a combination of milk products (cream, butter, or
milk - either whole or evaporate condensed, skimmed, or dried) and two or more of the
following ingredients: eggs, water, and sugar, with flavouring and colouring matter. In the
manufacture of ice cream, freezing is accompanied by agitation of the ingredients to avoid
crystallization and to incorporate air for proper texture.

Cheese is the product made from curd obtained from the whole, partly skimmed, or
skimmed milk of cows or other animals, with or without added cream. Many fermented products
are produced from milk. These fermentations require the use of bacteria that ferment lactose or
milk sugar.

1. Buibepume npasunbhsiii 6apuanm nepesooa:

dairy products CBIPOE€ MOJIOKO

fluid [flu(:)id] milk [ETHHOE MOJIOKO

raw [ro:] milk TBOPOT

whole [houl] milk MOPOXKEHOE

skim [skim] milk MOJIOYHBIE POy KTHI
condensed milk CTYIIEHHOE MOJIOKO
evaporated milk KOHIICHTPUPOBAHHOE MOJIOKO
dried [draid] milk, powdered milk ouucrurTens

cream [Kkrim] CITUBKH

ice cream ['ais 'krim] MMATHEBOE MOJIOKO

curd 00E3KUPEHHOE MOJIOKO
fermented dairy products CyX0€ MOJIOKO

intake OYHMCTKA

clarification KHUCJIOMOJIOYHBIC TPOTYKTHI

clarifier npuemM




2. 3anonnume nponyckKu cioeamu u3 OAaHHO20 HUdICE CNUCKA:

1. Fluid milk for commercial distribution is usually ... . 2...... is churned from cream. 3. Ice
cream is the ... product. 4. Cheese is the product made from ... . 5. Industry processing milk is
called ... industry. 6. After separation whole milk is separated into two fractions; ... and........ 7.

Clarifiers have one pipe for .... milk.

1.curd; 2. pasteurized 3. whole; 4. cream; 5. butter; 6. dairy; 7. skim milk; 8. Frozen

3. Ilepeseoume credyrouue Cr080COYEMAHUA:

a) commercial distribution, stainless steel, plastic pipelines, flexible plastic pipelines;

b) added flavours, frozen product, processing plant, flavoring and coloring matter, receiving
station;

c) milk sugar, truck driver, farm tank, stainless steel pipelines skim milk fraction, discharge
pipe, fat content, butter-type flavor.

Text Ne 2
Commercial processing milk.
Most raw milk collected at farms is pumped from stainless steel tanks into tank trucks for
delivery to processing plants.

Collection and intake. The truck drivers are required to check flavor, temperature,
and volume of milk in the farm tank and to collect a sample of raw milk for analysis before
pumping the milk into the truck. At the receiving station of the processing plant the milk in the
farm truck is weighed and pumped into the plant through flexible plastic and stainless steel
pipelines.

Separation and clarification. The actual processing of raw milk begins with either
separation or clarification. These machines are essentially similar except that in the clarifier the
cream and skim milk fractions are not separated.

Separators have two discharge pipes, one for cream and one for skim milk. Clarifiers
have only one pipe for whole milk. Separators have a device called cream screw by which the fat
content in the cream is regulated. This screw allows more or less cream to pass out through the
discharge pipe.

1. Hatioume 6 mexcme 5K8UBANEHMbL CAEOVIOUWUX CLOBOCOYECMAHULL

-1JI1 JOCTaBKHW Ha nepepa6aTLIBa}0Luee MNpCANPUATUC,

-Opath oOpasel ChIporo MOJIOKa Ha aHAJIU3;

-CeapanuAa U O4UCTKaA,

-IOPLUHU CIIUBOK U O6€3)I(I/IpeHHOFO MOJIOKA,

-JIB€ OTBOJIHBIE TPYOBI;

-COACPIKAHUEC )KHpa B CJIIMBKaAX;

-00IbIIIeEe WX MEHBIIEE KOJIUYECTBO CIIMBOK.

2. Omsemvbme Ha cledyroujue 80NPOCyL:

1. Yro 00BIYHO ACJIarT nepen NEpeKaYMBaHUCM  MOJIOKa us3 ABTOLHUCTCPHBI Ha

nepepabarbIBaroliee npeaupusTue?

2. B yeM cocTouT OCHOBHOE pas3iandue MCKAY IMponecCcaMm cernapaiuiu U OYMCTKHU MOJIOKa?
3. Hpe()cmaebme 8 8ude cxembl NoCaAe008aMeNbHOCHb ONUCAHHbIX 6 MeKCme onepauuﬁ

no c60py, npuemke, ouucnike u cenapayuu MoJjaoKa.

Text Ne 3

Pasterization



The value of heat for the preservation of foods has been known for thousands of
years, but it was not realized until the 19th century that a very mild heat treatment, far below the
boiling-point, made liquid foods such as milk keep much longer. The discovery followed the
work of the French scientist Pasteur on wine and beer. The process, called after him
"pasteurization”, is a carefully controlled mild-heat treatment. It was found that the process
served two purposes: it prevented the souring of milk, and it destroyed the dangerous disease
germs which occur in some samples of milk.

Milk is rendered free of pathogenic bacteria by pasteurization. Milk is heated to a
specified temperature and held at that temperature for a specified time. (145°F® for 30 min when
milk is pasteurized in a vat or at least 161°F for 15 sec when milk is pasteurized continuously).

Pasteurization on a batch operation requires a jacketed vat where steam or hot water
can circulate and heat the milk. This treatment requires the longer times at lower temperatures to
accomplish pasteurization (LTLT pasteurizer). Modern methods of processing milk and milk
products utilize the high-temperature short-time (HTST) pasteurizer.

In Europe and to a limited amount in the United States, milk and milk products may
be ultra-heat-treated (UHT). This process may use equipment similar to that used for HTST. The
UHT processing requires a minimum heat treatment of 280°F for 2 sec. UHT dairy foods have
extended shelf-life because all of the bacteria that would survive even HTST pasteurization have
been destroyed.

1. Buibepume npasuibuslii 6apuanm nepesooa:

1.F - Fahrenheit HEMPEPHIBHO

2. vat paspymiarb; 30. YHHYTOXKATh

3. jacketed vat BBDKHBATh; 30. BBIJICPKHUBATH

4. continuously o mkane dapenreiita

5. batch operation (process) rpaaycel Lenscus

6.°C (degrees Centigrade) YaH ¢ KOXKYXOM (1Sl mapa WiIM ropsyei BoJibl)
7. survive NEePUOUYSCKUI MPOTIECC

8. destroy yaH

2. [loobepume K cnedyrowuUM HA36AHUAM MEMOO08 MeNI080l 00pabOMKU MOLOKA
coomeemcmeayroujue aHeIUUCKUe COKpAujeHusl.

1. KpaTkoBpeMeHHBIH METO/1 P BEICOKOM TeMIeparype.

2. TernoBas 00paboTKa MOJIOKa MIPH CBEPXBBICOKOW TeMIIepaType.

3. MeToa mMTebHON TEIIIOBOM 00pabOTKM MOJIOKA TTPU HU3KOH TeMIepaType.

- LTLT,;

- HTST;

- UHT

Text Ne 3

Cultured Products. Yogurt.

Many fermented or cultured products are produced from mill These fermentations
require the use of bacteria that ferment lactose or milk sugar. Cultured buttermilk.

Skim milk or low-fat milk is pasteurized at 180°F for 30 min cooled to 72°F, and
inoculated® with an active starter culture. This mixture is incubated at 21°C and cooled when
acidity is developed to approximately 0.8%. This viscous product is then agitated, pack aged and
cooled. The desired flavour is created by volatile acids.

One of the oldest fermented milks known is yogurt. Historically the people of the
Middle East relied on yogurt as an important foot item. Later consumption increased rapidly in
Europe.

Yogurt is prepared using whole or low-fat milk with added non fat milk solids. The
milk is heated to approximately 180°F for 3 min, homogenized, cooled to 115°F, inoculated with
an active culture and packaged. The product after inoculation is incubated until approximately
0.9% acidity has developed and then cooled.



In the United States, greater sales are realized in yogurts that contain added fruit
than in the unflavored product. Three types are marketed: fruit mixed throughout, fruit on top,
and fruit on bottom Yogurt is a custard like’ food and is generally eaten with a spoon.

1. Omeemvme na cnedyrowue 6onpocul:
1.KakoBa ponp OGakTepuil, MCHOJb3yEMbIX B MPOU3BOJCTBE KHUCIOMOJIOYHBIX MPOAYKTOB? 2.
KakoBa KHCIOTHOCTh CKBamIeHHOW maxThl? 3. Iyt uero m00aBISIOT B MAXTY JIETYYUE KUCIOTHI?
4. I'me panple Haday ynoTpeOJsITh B MUy WOrypT: B cTpaHax CpemHero Bocroka mnu B
EBpone? 5. KucnorHocTh Kakoro mpojyKTa Bblllle: CKBAIlIEHHOW NaxThl K Horypra? 6.Kakas
Pa3HOBUIHOCTB Horypra nonyiasipHa B CIITA?
2. Hatioume 6 mekxcme 5K6UBANEHMbl CIEOVIOWUX CLOBOCOUEMAHUL

1. cultured milk products

2. cultured buttermilk

3.to inoculate

4. starter culture

5. volatile acids

6. yogurt [jouga:t]

7. custard like
3. Bvibepume npasunvHblii nepesod ciedyrowux npediodxcenui. Qopamume HUMAHUE HA
@dyukyuio ununumusa.
1. Milk is pasteurized to kill bacteria.

a) [MactepuzoBaHHOE MOJIOKO HE COJCPKUT OaKTepHH,
0) Monoko macTepu3yrT Uil TOro, YTOOBl YHUYTOKUTH OaKTEpHU.
2. To make butter cream is churned.
a) st Toro 4To0BI MOJYYUTh MACIO, COMBAIOT CIIMBKH.
0) [Ipomecc monydeHus Maciaa M3 CIMBOK Ha3bIBACTCS COMBAHHEM.

Text Ne 4

Soft ice-cream machines.What is soft ice-cream?

Without air any kind of ice-cream would be cold and hard like a piece of ice. Soft ice-
cream made with the machines that are fitted with pumps contains seventy percent air and it
makes it soft. How does a soft ice-cream machine work?

In the upper part of the machine there are one or more refrigerated tanks into which the
mix is poured. This mix then goes into the freezing cylinder where it is turned into ice-cream. In
some machines the mix simply falls under its own weight into the freezing cylinder. Other
machines are equipped with pumps that mix the liquid with air in the right proportions and then
pass the mixture into the cylinder.

When you want to serve ice-cream, you lower the lever of the special tap and the ice-
cream, cool and fragrant, slips gently down into the cup or cone. All kinds of containers can be
filled with sol ice-cream and it can also be used to make ice-cream cakes and | decorate fruit
salads, fruit tarts, etc. What is the mix?

It is a mixture of sugars and top quality dried milk, to which water or milk is added. Soft
ice-cream may be made in any flavour including vanilla, chocolate or fruit. It can supplement the
diet well as 100 cc® (a small cup) contains 165 calories, as well as considerable amounts of
protein, calcium, iron and various vitamins. Where can soft ice-cream machines be installed?

Soft ice-cream can be sold at sports grounds, in cinemas, on the beach, or at tourist
attractions, i.e. where there are large concentrations of people and a lot of people need to be
served at the same time. You can also find these machines in cafes, fast food restaurants, in
canteens and shops.

The largest units of ice-cream machines can serve 1,200 cones or cups an hour, i.e. 20 a
minute.



1. Hcxo0s uz cooepoicanus mexcma, omeemvme HA C1e0yIOuue 60NPOCHL.

1 What makes ice-cream soft?

2 Is soft ice-cream only vanilla?

3. Is it easy to make soft ice-cream?

4. What are the ingredients of mix?

5 What are the main parts of the soft ice-cream machine?

6 How does the machine work?

7. Where can soft ice-cream be sold?

8. Is soft ice-cream tasty?

2. CKancume, Kakue uz nepevyucileénHHblx Huaxce ymeepofcéenud YNOMUHRAIUCH 6 MeKcne.
Kaxas oononnumenvrnas ungopmayus cooepacumcst 8 0CMAIbHbIX YMEepHcOeHusx?

1. Soft ice-cream contains 70 percent air and it makes it soft. 2. There are three kinds of
mix: the kind made by ice-cream seller himself by mixing all the ingredients in a pasteurizer; the
second kind uses powder which is a mixture of sugar and dried milk and there is a liquid kind of
mix which is pasteurized or sterilized and can be used as it is. 3. The mix is turned into ice-
cream in the freezing cylinder. 4. When fruit is used the mix must be well sieved so that the
pump is not blocked up by seeds or bits of fruit. 5. The powder or sterilized mixes may be kept at
room temperature ready for use. 6. A small cup of soft ice-cream contains 165 calories as well as
considerable amounts of protein, calcium, iron and vitamins. 7. The machines are either water or
air cooled. 8. Soft ice-cream may be filled into cups or cones.

Text Ne 5

History of yogurt

There is evidence of cultured milk products being produced as food for at least 4,500 years. The
earliest yoghurts were probably spontaneously fermented by wild bacteria living on the goat skin bags
carried by nomadic people. Today, many different countries claim yoghurt as their own invention, yet
there is no clear evidence as to where it was first discovered, and it may have been independently
discovered several times.
The use of yoghurt by mediaeval Turks is recorded in the books Diwan Lughat al-Turk by Mahmud
Kashgari and Kutadgu Bilig by Yusuf Has Hajib written in the eleventh century. In both texts the word
"yoghurt" is mentioned in different sections and its use by nomadic Turks is described. The first ac-
count of a European encounter with yoghurt occurs in French clinical history: Francis | suffered from a
severe diarrhea which no French doctor could cure. His ally Suleiman the Magnificent sent a doctor,
who allegedly cured the patient with yoghurt.
Tarator is a soup made of yoghurt popular in the Balkans. Until the 1900s, yoghurt was a staple in
diets of the South Asian, Central Asian, Western Asian, South Eastern European and Central European
regions. The Russian biologist llya Ilyich Mechnikov had an unproven hypothesis that regular
consumption of yoghurt was responsible for the unusually long lifespans of Bulgarian peasants.
Believing Lactobacillus to be essential for good health, Mechnikov worked to popularise yoghurt as a
foodstuff throughout Europe. A Sephardic Jewish entrepreneur named Isaac Carasso industrialized the
production of yoghurt. In 1919, Carasso, who was from Salonika, started a small yoghurt business in
Barcelona and named the business Danone (“little Daniel") after his son. The brand later expanded to
the United States under an Americanized version of the name: Dannon. Yoghurt with added fruit jam
was in-vented to protect yoghurt from decay. It was patented in 1933 by the Radlicka Mlekarna dairy
in Prague, and introduced to the United States in 1947, by Dannon.
Yoghurt was first introduced to the United States by Armenian immigrants Sarkis and Rose
Colombosian, who started "Colombo and Sons Creamery" in Andover, Massachusetts in 1929.
Colombo Yogurt was originally delivered around New England in a horse-drawn wagon inscribed
with the Armenian word "madzoon™ which was later changed to "yogurt", the Turkish name of the
product, as Turkish was the lingua franca between immigrants of the various Near Eastern ethnicities
who were the main consumers at that time. Yoghurt's popularity in the United States was enhanced in



the 1950s and 60's when it was presented as a health food. By the late 20th century yoghurt had
become a common American food item and Colombo Y ogurt was sold to General Millsin 1993.

1. Buibepume npasuibhslii 6apuanm nepesooa:

evidence HpeANpUHAMATENb
peasant TPOTOIKATENEHOCTD  KU3HH
spontaneously CIIOHTAHHO

essential CYIIECTBEHHbIH

goat TPUXOINUTh B YIAIO0K
nomadic STHHYECKHE MPUHAIICKHOCTH
claim ¢yprou
entrepreneur JI0Ka3aTenbCTBO
account OIKCaHKe

expand pacumpsITh
encounter BCTpEUa

decay K032

occur MPOUCXOOUTh
wagon TpeboBaTh

suffer cTpajath

inscribed HPENONIOKUTEIHHO
ally KPECThSIHIH

lingua franca OOIIETPHHSTHIA SI3BIK
allegedly HaIMUCAHHBINA
ethnicities KOYEeBOU
responsible OTBETCTBEHHBIH
lifespan COIO3HUK

2. Omeemvme Ha 60NPOCHL K MEKCMY:

1. What is the "tarator"?

2. Why Isaac Carasso named his business "Danone"?
3. What does Mechnikov considered essential for good health?
4. What is the Turkish name of yoghurt?

5. Why jam have been started to add in yoghurt?

6. Where istarator consumed?

7. Where does Isaac Carasso started his yoghurt business?
8. Where does yoghurt was invented?

9. What is the fat content of cream for butter making?
10. What was the purpose for margarine development?
3. 3anonnume nponycku cioeamu, OAHHbIMU HUICE.

1. ... and ... are one of three major classes of food products. 2....... are usually solid at the
room temperature. 3. ... are usually liquid at room temperature. 4. Fats and oils enhance......of
foods. 5. A special animal-fat product from milk is ... . 6. Different plant seeds contain ...... 7.
Processing of oilseeds is carried out by ... or ... with solvent. 8. ... is used for recovering fat
from fatty meat tissue.

1.rendering; 2. fats, oils; 3. the flavour; 4. oils; 5. fats; 6. butter; 7. pressing, extraction; 8.
oil



Text Ne 6
Confectionery industry.

Confectionery industry has a long history. It starts with the discovery of honey. Chopped
fruits and nuts mixed with honey was the first confectionery item in the world.

When in the middle ages cane sugar was brought to Europe it was used for the production
of sugar sweets.

There are more than 2000 varieties of confections but the fundamental processes of candy
making have much in common because in the majority the chief ingredient is sugar.

Next to sugar chocolate is a very common ingredient of many candies. Chocolate was
first brought to Europe by Spaniards in the 16th century. At that time it was used as a beverage.
Later on the manufacture of chocolate candies was started in France.

The 17th century was a period of considerable progress in confectionery. Many new
types of confectionery items appeared. But till the end of the 18th century most of the processes
in confectionery production had been carried out manually (by hand) or by water-driven
machines. The invention of steam power engine by James Watt gave rise to the development of
confectionery machinery as well. Nowadays all the processes in confectionery production are
done by machines.

Confections are divided into several large groups: hard candies, chewy confections,
aerated confections and chocolate candies.

Common sweeteners used in confections are refined crystalline cane or beet sugar, liquid
sugar, corn syrup, starch, honey and some others.

Various types of candies may be prepared by varying the kind of sweetener and amount
of liquid, the cooking and cooling time, and the addition of chocolate, milk products, fruits, nuts,
etc.

1. Hatioume 6 mexcme cl1080COYeMAHUS, IKGUBALEHMHBLE CILEOVIOUUM.

KOHOAUTCPCKass MPOMBIIIJICHHOCTb, U3MCJIbYCHHBIC (bp}IKTLI n OpCXu, CMCIIAHHBIC C MCIAOM;
OCHOBHBIC IMPOLCCChl IMPOU3BOACTBA KOH(beT; HMCKOT MHOTO 06]1_[61“0; OCHOBHOM KOMIIOHCHT,
MocJie caxapa; IUPOKO paclpoOCTPaHEHHbIH KOMIIOHEHT .

2. [nsa kasxcooeo cnoea 6 J1esoil KOJNOHKe nodbepume coomeemcmeyiowee no CMbLCLY
CN080 (UNU CNI06A) U3 NPABOU KOJIOHKU.

1. confectionary 1. sugar

2. beet 2. candies
3. cane 3. confections
4. hard 4. time

5. sugar 5. products
6. corn 6. item

7. chewy 7. industry
8. aerated 8. syrup

9. cooking 9. making
10. cooling 10. fruits
11. chocolate 11. nuts

12. milk

13. liquid

14 candy

15 chopped

3. 3anonnume nponycku ciroeamu usz OAHHO20 HUMCE CRUCKA:

1. The first confectionery item in the world was chopped fruits and nuts mixed with.......2.
In the middle ages cane sugar began to be used for the production of .... 3. Next to sugar.....is a
very common ingredient of many candies. 4. In the 16th century chocolate was used as a....... 5.
Refined crystalline cane or beet sugar, liquid sugar, corn syrup, starch, honey are common ...
used in confections. 6. Confections are divided into several large groups:..., ..., ..., and........ 7.



Various types of candies may be prepared by varying the kind of sweetener and amount of
liquid, the ... time, and the additionof .... ...., ..., .....

1. chocolate; 2. sweeteners: 3. honey: 4. beverage; 5. candies; 6. cooking and cooling; 7.
hard candies, chewy candies, aerated confections, and chocolate candies; 8. chocolate, milk
products, fruits, nuts, etc.

Hemeuxuit azvix
Text Nel
Welche Auswirkungen haben die Bestimmungen fiir Getreide bei der Lagerung?

Das Korn hat grob vier Bestandteile. Es besteht aus der Frucht- und Samenschale, der
Aleuronschicht, dem Mehlkoérper und dem Keimling.

Die Frucht- und Samenschale besteht aus toten Zellen, hat keinen eigenen Stoffwechsel
mehr und hat nur die Aufgabe, das Korn vor duleren Einfliissen wie Feuchtigkeit, Schadlinge,
Bruch oder Mikroorganismen zu schiitzen. Auf die Frucht- und Samenschale wirken sich also
die Feuchtigkeit des Korns und der Umgebung und die Temperatur nicht aus.

Die Aleuronschicht besteht ebenfalls aus toten Zellen, die keinen eigenen Stoffwechel
mehr haben und somit auch nicht anfillig fiirs Keimen sind. Auf sie hat die Lagerung also auch
kaum bis keine Einwirkungen.

Die Frucht- und Samenschale und die Aleuronschicht beinhalten sehr viele Ballaststoffe,
Mineralstoffe und Vitamine. Bei WeiBBmehlen werden diese Schichten vor der Mahlung meist
abgetrennt, bei Vollkornmehlen sind sie noch vorhanden, weshalb diese wertvoller fiir den
Menschen sind.

Da der Mehlkorper von auen von der Frucht- und Samenschale und der Aleuronschicht
geschiitzt wird, ist dieser fiir die Bestimmungen der Lagerung eben-falls eher unwichtig.

Der eigentlich wichtigste Teil des Korns fiir die Lagerung ist der Keimling. Dieser
besteht aus einem lebenden Stoffwechsel, hat richtige Wurzel- und Sprossanlagen und hat
lebende Zellen. Aus diesem Grund ist es wichtig, die Lagerungsfehler diesen Teils des Korns
genauer zu beschreiben.

Da der Keimling eine eigene Spross- und Wurzelanlage besitzt, ist es wichtig, diese vor
zu groBen Hitzeeinfliissen zu schiitzen, da sie ansonsten zerstort wer-den und das Korn nicht
mehr keimféhig ist. Allerdings mdchte man auch nicht, dass das Korn wéhrend der Lagerung
keimt, sondern erst bei der nédchsten Saat.

Deshalb muss man darauf achten, den Wassergehalt des Korns und die Temperatur im
Lager zu kontrollieren. Sonst konnen Stoffwechselvorginge beginnen, die den Aufbau neuer
Zellen nach sich ziehen. Der Wasserbedarf des Korns zum Beginnen der Keimung betrdgt 35 -
50% des Korngewicht. Da die Temperatur im Lager, v.a. im Sommer, hdufig iiber 25°C liegt (ab
dieser Temperatur kann das Korn zu keimen beginnen), ist die Feuchtigkeit des Korns sozusagen
der "Schalter” fiir den Beginn der Keimung.

1. Buibepume npasunbhsiii 6apuanm nepesooa:

die Auswirkung die Samenschale

das Getreide die Aleuronschicht

die Lagerung der Mehlkorper

das Korn der Keimling

der Wassergehalt die Ballaststoffe

die Zelle der Stoffwechselvorgang
der Stoffwechsel die Saat

die Feuchtigkeit COJIepIKaHUE BOJIBI

die Wurzel MYYHHUCTOC SIJIPO

der Spross JICUPOHOBBIN CIION

die Fruchtschale 3epHO



I1ogoBas 00010uKa KIJICTKa

BJIAKHOCTDH mpoiecc oOMeHa BEIIECTB
KOpEHb nober, OTPOCTOK
XpaHeHUe IOCEB

ceMeHHas 000JI0YKa 0OMEH BeIeCTB
BO3JIciiCTBHE OajTacTHBIE BEIIECTBA
POCTOK, 3apOIBITI 3€pPHOBBIC KYJIbTYPbI

2. 3anonnume nponycku ¢ mexkcme noOOX00AUWUMU NO CMBICLY CLOBAMU, OAHHBIMU NOO YePMOl:

Das Korn hat __Bestandteile: Der Frucht- und Samenschale, der , dem

Mehlkorper und ‘dem _ o

Die Frucht- und Samenschale besteht aus Zellen, hat keinen eigenen ___ mehrund

hat nur die Aufgabe, das Korn vor dufleren wie Feuchtigkeit, , Bruch oder
__Zu schiitzen.

Die Aleuronschicht besteht ebenfalls aus toten , die keinen eigenen Stoffwechel mehr

haben und somit auch nicht anfillig fiirs sind. Auf sie hat die also auch

kaum bis keine Einwirkungen.

Die Frucht- und Samenschale und die Aleuronschicht beinhalten sehr viele Bal-laststoffe,

Mineralstoffe und .

Der eigentlich wichtigste ___des Korns fiir die Lagerung ist der Keimling. Dieser
einem Stoffwechsel, hat richtige Wurzel- und ____und hat lebende

Zellen. Da der Keimling eine eigene Spross- und Wurzelanlage besitzt, ist es wichtig, diese vor

zu grofien __zu schiitzen. Allerdings mochte man auch nicht, dass das Korn wéhrend der

Lagerung keimt, sondern erst bei der nachsten .

Deshalb muss man darauf achten, den __ __des Korns und die Temperatur im Lager zu

kontrollieren. Der Wasserbedarf des Korns der Keimung betragt 35-50% des

Korngewicht.

Schadlinge, Keimen, vier, Zellen, Wassergehalt, Teil, Hitzeeinflissen, Aleuronschicht,
Mikroorganismen, Keimling, toten, besteht aus, Saat, Sprossanlagen, lebenden, Stoffwechsel,
Lagerung, Einfliissen, Vitamine, zum Beginnen.

3. Omseemvme Ha 80NPOCHI:

1. Welche Bestandteile gibt es im Korn?

2. Welche Aufgabe hat die Frucht- und Samenschale?

3. Welcher Stoffwechsel hat der Keimling ?

4. Wovor muss man der Keimling schiitzen?

5. Wie gross ist der Wasserbedarf des Korns zum Beginnen der Keimung?

Text Ne 2
Getreidelagerung in der ZG Raiffeisen Wilferdingen

Wenn die Landwirte mit den Getreide-LKWs und ihrem Getreide auf dem Gelédnde der
ZG Raiffeisen Wilferdingen ankommen, wird es zundchst, wie oben beschrieben, untersucht und
klassifiziert. Entsprechend der Klassifizierung kann das Getreide eingelagert werden. Ist es
allerdings noch zu feucht, muss es zu-néchst in eine Trocknungsanlage gebracht werden. Die
Trocknungsanlage der ZG Raiffeisen Wilferdingen ist am Karlsruher Rheinhafen.

Normalerweise kommt das Korn trocken in die Lagerung der ZG Raiffeisen. Hat es
jedoch beispielsweise am Tag vor der Ernte geregnet, kann das Korn nicht direkt eingelagert
werden und muss getrocknet werden. Dies wird am Rheinhafen in Karlsruhe gemacht.

Nach der Trocknung sind noch etwa 8-14 Tage nétig bis das Korn wirklich ein-gelagert
werden kann. Dies macht man, um ein eventuelles Keimen des Korns auf jeden Fall zu
verhindern.



Ist alles soweit in Ordnung, wird das Getreide {liber ein langes Forderband zunéchst zur
Reinigung transportiert. Die Reinigungsmaschine enthilt mehrere Siebe mit unterschiedlicher
Lochgrole, durch die das Korn von oben nach unten ausgesiebt wird. Dabei werden
Verunreinigungen wie Pflanzenreste, Erde oder kleine Steinchen entfernt. Durch die Reinigung
in den Sieben kann ebenfalls die Qualitidt des Getreides festgestellt werden (GroB3e des Weizens,
Anzahl der Bruchkdrner etc.).

Entsprechend seiner Klassifizierung und Qualitdt wird das Getreide nun wieder iliber das
Forderband zu verschiedenen Flachlagerboxen transportiert. Uber dem langen Forderband lduft
dabei quer ein kurzes, das das Getreide in die jeweilige Box befordert.

Da das Lager der ZG Raiffeisen in Wilferdingen eigentlich nur ein Zwischenlager fiir
Getreide ist, lagert es dort meist nur einige Tage und wird dann weitertransportiert. Hafer bildet
dabei die Ausnahme. Diesen hat die ZG Raiffeisen meist vorrdtig, um Bauern und Pferdewirte
immer mit Hafer fiir die Tiere versorgen zu konnen.

1. Buibepume npasunvHwlil apuanm nepesooa:

der Landwirt JIEHTOYHBIN TPaHCIIOPTEP, KOHBEKEP

untersuchen OTCEUBATh

entsprechend COOTBETCTBEHHO

einlagern yporxxai

feucht CYLIUTH

die Trocknungsanlage OYHCTKA

die Ernte MIPETSTCTBOBATh

trocknen bepmep

verhindern yAAIATh

das Forderband XpaHHUTh

die Reinigung CYIIWIbHAS YCTAHOBKA

aussieben ChIpOi

entfernen HCCIICIOBATh

versorgen cHa0XaTh

2. 3anoanume nponycku 6 mekcme NnoOX0OAUWUMU NO CMBICLY CLOBAMU, OAH-HLIMU NOO
uepmoti.

Wenn die mit den Getreide-LKWs und ihrem auf dem Gelande
ankommen, wird es zunéchst und klassifiziert. Entspre-chend der
kann das Getreide . Ist es allerdings noch zu , Muss es zunéchst in
eine Trocknungsanlage gebracht wer-den.

Normalerweise kommt das Korn in die Lagerung. Hat es jedoch bei-
spielsweise am Tag vor der Ernte __, kann das Korn nicht direkt einge-lagert werden
und muss . Nach der Trocknung sind noch etwa 8-14 Tage nétig bis das Korn
wirklich eingelagert werden kann.

Ist alles soweit in Ordnung, wird das Getreide iiber ein langes __ zu-néchst zur

transportiert. Die Reinigungsmaschine ___ Verunreinigungen wie
Pflanzenreste, ___oder kleine __. Durch die Reinigung in den Sieben kann
ebenfalls die _des Getreides fest-gestellt werden.

seiner Klassifizierung und Qualitdt wird das Getreide nun wieder iiber das
Forderband zu verschiedenen transportiert.

untersucht, Steinchen, Flachlagerboxen, Landwirte, geregnet, trocken, Klassifi-zierung,
Reinigung, Getreide, eingelagert, werden, entsprechend, Qualitdt, For-derband, Erde, feucht,
getrocknet, werden, entfernen.

3. Omeemvme Ha 60NPOCHL:



1. Nach welchen Kriterien bestimmen die Lagerung des Getreides?

2. Welche Massnahme wird unternommen, wenn das Getreide zu feucht ist?

3. In welcher Situation kann das Korn feucht in die Lagerung der ZG Raiffeisen
kommen?

4. Wie sieht die Reinigungsmaschine aus?

5. Warum lagert das Getreide im Lager der ZG Raiffeisen in Wilferdingen eigentlich nur
einige Tage?

Text Ne 3
Schddlingsbefall bei der Lagerung (Teil 1)

Wenn Getreide von Schédlingen befallen ist und diese nicht entfernt werden koénnen,
kann dieses Getreide nicht mehr verwendet werden und ist nutzlos fiir die Bauern. Weltweit
betrifft dies 25% des Getreides, in Deutschland ist jedoch nur ein sehr viel geringerer Teil des
Getreide von Schiadlingen befallen.

Man kann die Schédlinge, die am héufigsten Getreide befallen grob in zwei Gruppen
aufteilen. Zum einen gibt es Insekten, die das Getreide schiddigen, zum anderen sind es
Nagetiere. Aber auch Vogel konnen Getreide verunreinigen.

In der Gruppe der Insekten kann man folgende Schidlinge und deren Auswirkungen
beobachten:

Milben: Milben sind sehr kleine Spinnentiere, die ihre Eier im Getreide ab-legen. Ein
Weibchen kann dabei 20-30 Eier legen, die sich unter optimalen Bedingungen innerhalb von 17
Tagen zu neuen Milben entwickeln konnen. Diese Geschwindigheit ist jedoch stark abhéngig
von Feuchtigkeit und Wéarme im Lagerraum. Sehr problematisch bei den Milben ist, dass sie
kleiner sind als die Locher in den Mehlsieben, sodass sie trotz Aussieben des Mehls in das
Produkt gelangen und dort Krankheiten hervorrufen kénnen. Vermilbtes Getreide ist aber nicht
nur fiir den Menschen, sondern auch fiir Tiere nicht mehr brauchbar, da die Milben zuerst den
Keimling angreifen und anschlieBend zum Mehlkorper wandern. Zur Feststellung ob ein
Milbenbefall vorhanden ist, gibt es einen Test, den sogenannten "filth"-Test. Dieser iiberpriift
das Mehl auf den Chitingehalt (der Korper einer Milbe besteht aus Chitin) und die Haaranzahl
von Nagetieren (Milben werden meist iiber die Haut von Nagetieren eingeschleppt.)

Kornkafer: Der Kornkdfer gilt als der gefdhrlichste Schidling fiir Getreide. Er ist
zwischen 2,5 und 5mm grof3 und dunkelbrauch bis schwarz. Wenn die Weibchen ihre Eier legen,
bohren sie mit ihren Chitinzdhnen ein Loch in das Korn und legen dort das Ei ab. Anschlieend
wird dieses Korn mit einem Pfropfen verschlossen. Das Ei wird zur Larve, die sich nun vom
Mehl-koérper des Korns ernéhrt, sich anschlieBend verpuppt und zum neuen Korn-kafer wird. Ein
Weibchen kann in ca. 150-200 Kornern jeweils ein Ei ablegen. Kornkéfer sind v.a. in Weizen,
Gerste und Mais zu finden.

1. Buibepume npasuibHsiil 6apuanm nepesooa:

der Schadling der Kornkafer
befallen geféhrlich
verwenden der Pfropfen
nutzlos die Larve
aufteilen HaIaaaTh, MOPaXaTh
das Insekt caMka

das Nagetier KJIEIII

die Milbe JIOJITOHOCHK
das Weibchen OTIaCHBIN

die Geschwindigheit BBI3BIBATH
abhingig 3aBHUCETh

das Loch HAaCEKOMOE

hervorrufen CKOPOCTh



AbIpa JIMYMHKA, KYKOJIKa

IPBI3YH pa3nenuTh
BPEIHTEIH MPUMCHSITh
npoOxa OeCIoe3HbII

2. 3anoanume nponycku 6 mexcme noOX00AWUMU NO CMBICIY CLOBAMU, OAHHLIMU NOO
uepmou.

Wenn von Schédlingen _, kann dieses Getreide nicht mehr
verwendet werden und ist fir die Bauern ___betrifft dies 25% des Getreides.

Man kann die , die am haufigsten Getreide befallen grob in zwei
aufteilen. Zum einen gibt es Insekten, die das Getreide ___ , zum anderen sind es Nagetiere.

In der Gruppe der Insekten kann man folgende Schadlinge und deren __beobachten:

. Milben : Milben sind sehr kleine__ | die ihre Eier im Getreide ab-legen.
Vermilbtes Getreide ist aber nicht nur fiir den ,sondernauch fir _ ~~_ _ nicht
mehr brauchbar. Zur Feststellung ob ein Milbenbefall vorhanden ist, gibt es einen Test, den
sogenannten "filth"-Test. Dieser das Mehl auf den __und die Haaranzahl von
Nagetieren

. Kornkéfer : Der Kornkéfer gilt als der Schadling fur Getreide. Er ist
zwischen 2,5 und 5mm grol. Wenn die ihre Eier legen, bohren sie mit ihren
Chitinzdhnen ein in das Korn und legen dort das Ei ab. Das Ei wird zur , die
sich nun vom Mehlkérper des Korns erndhrt, sich anschlieBend verpuppt und zum neuen
Kornkéfer wird. Korn-kéfer sind v.a. in Weizen, und zu finden.

nutzlos, Gruppen, Loch, Gerste, Getreide, Spinnentiere, gefdhrlichste, Auswirkungen,
Weibchen, weltweit, Mais, befallen ist, Schadlinge, schidigen, Menschen, lberpriift, Tiere,
Chitingehalt, Larve.

3. Omeemvbme Ha 60npochwi.

1. Wovon ist die Entwicklungsgeschwindigkeit der Milbeneier abhdngig?
2. Welcher Test hilft festzustellen, ob ein Milbenbefall vorhanden ist?

3. Nach welchen Daten iiberpriift der Test das Mehl?

4. Wie sieht der Kornkiéfer aus?

5. In welcher Getreidearten sind Kornkéfer zu finden?

Text Ne 4
Schddlingsbefall bei der Lagerung (Teil 2)

Reiskéfer : Der Reiskéfer hat eine sehr dhnliche Fortpflanzungsweise wie der Kornkéfer.
Auch diese Weibchen boren ein Loch ins Korn und legen iiber einen Riissel das Ei hinein. Beim
Reiskédfer dauert jedoch das Stadium von der Puppe zum fertigen Kéfer langer, hier etwa
eineinhalb bis sechs Monate, je nach Temperatur. Was den Reiskédfer besonders gefdhrlich
macht, ist, dass er monatelang ohne Nahrungsaufnahme {iberleben kann und sich so
beispielsweise auch in einer weiteren Ernte absetzen kann, wenn er nicht bemerkt wird.

Mehlmotte : Die Mehlmotte ist mit ca. 1,5cm im Verhiltnis zum Kornkéfer eher grofer.
Sie ist weiBlich-grau und hat einige schwarze Querlinien. Bei der Mehlmotte kann ein Weibchen
zwischen 200 und 300 Eiern legen, aus denen sich in 14-25 Wochen zuerst Larven, dann die
Puppen und dann die neuen Motten entwickeln. Bei der Mehlmotte ist zu beachten, dass sie nicht
nur bei den Mahlprodukten selbst Schéden anrichtet, in dem sie diese frisst, sondern dass auch
ihre groe Spinntdtigkeit zu einem groBen Problem wer-den kann. Diese Netze der Motten
konnen ganze Maschinen und Fallrohre verstopfen und so z.B. auch die Lieferung des nidchsten
Jahrs verunreinigen, wenn niemand die Fallrohre iiberpriift hat. Das fertige Mehl ist vor der
Mehlmotte relativ sicher, da ihre Larven groBer sind als die Siebe der Mehle.



Khaprakéfer: Der Khaprakéfer ist ebenso wie der Kornkéfer einer der gefdhrlichsten
Schadlinge. Dieser Kifer ist allerdings eher in Bezug auf die Vorratshaltung gefiirchtet. Er
befillt vor allem Gerste, Malz, Weizen, Mais, Reis, aber auch Erbsen, Mais, Erdniisse oder Hirse
sind nicht sicher vor ihm. Er kommt vor allen in Futtermittelbetrieben vor und schadigt dort die
Giiter im Lager. Was den Khaprakéfer besonders schidlich macht, ist seine FraBtatigkeit. Er
frisst das Korn sowohl von innen als auch von auBlen auf und hinterldsst dabei Kot und
Larvenhdute. Da er nur 1,8-3mm grof} ist, ist er sehr schwer zu bemerken.

1. Boibepume npasunvHulil 6apuanm nepesooa.

der Reiskéfer STIYMECHb

die Gerste MIICHHUIIA

das Malz poco

der Weizen coof

der Mais KyKOJIKa

der Reis OTaCHBIH

die Erbse TIOX KU

die Erdnuss puc

die Hirse COJIepKaHUE 3aI1acoB
dhnlich 00sAThCs, ommacaTbCs
der Riissel apaxuc

die Puppe KaIlpoOBBIN KYK
gefdhrlich KyKypy3a

die Nahrungsaufnahme IPUEM TTHIIH

die Mehlmotte ropox

das Fallrohre X000TOK (HACEKOMBIX)
Khaprakiéfer TpyOa, BOAOCTOUYHAS TpyOa
firchten orHEBKa aMOapHast

die Vorratshaltung PHCOBBII CTOSIK

2. 3anonnume nponycku 6 mexkcme nOOXOO0SAWUMU NO CMBICAY CLOBAMU, OAHHLIMU OO

uepmoti.
Reiskifer : des Reiskéfers boren ein Loch ins Korn und legen iiber einen
das Ei hinein. Beim Reiskafer dauert jedoch das Stadium von der zum
fertigen Kifer von eineinhalb bis sechs Monate, je nach . Was den Reiskifer
besonders macht, ist, dass er monatelang ohne iiberleben kann.
Mehlmotte : Bei der Mehlmotte kann ein Weibchen zwischen 200 und 300
legen, aus denen sich in 14-25 zuerst Larven, dann die und dann die neuen
Motten entwickeln. Bei der Mehlmotte ist zu beachten, dass sie nicht nur bei den
selbst Schiaden anrichtet, sondern dass auch ihre grofie zu einem grofien Problem

werden kann. Das fertige Mehl ist vor der MehIlmotte relativ sicher, da ihre Larven gréfer sind
als die der Mehle.
Khaprakéfer : Der Khaprakéfer befillt vor allem , Malz, Weizen, | Reis,
aber auch Erbsen, Mais, Erdniisse oder Hirse sind nicht sicher vor ihm. Er kommt vor allen in
vor und schidigt dort die Giiter im _. Was den Khaprakéfer besonders
schadlich macht, ist seine . Er frisst das Korn sowohl von ___alsauch von auflen
auf. Da er nur 1,8-3mm groB ist, ist er sehr schwer zu

Wochen, Mais, bemerken, Siebe, Nahrungsaufnahme, innen, Mahlprodukten,
Spinntitigkeit, Puppen, Eiern, Temperatur, Lager, FraB3titigkeit, Weibchen, geféhrlich, Riissel,
Puppe, Gerste, Futtermittelbetrieben.



3. Omeemvme na 6onpocswt.

1. Wie legen Weibchen des Reiskifers Eier?

2. Was macht den Reiskéfer besonders gefahrlich?

3. Wie sieht die die Mehimotte aus?

4. Was befillt der Khaprakéfer?

5. Was und warum macht den Khaprakafer besonders schadlich?

Text Ne 5
Schddlingsbefall bei der Lagerung (Teil 3)

In der Gruppe der Nagetiere kann man unter folgenden Schédlingen unterscheiden:
Hausmaus: Die Maus ist zwischen 5 und 10cm lang und grau bis braun. Das
Problematische an der Maus ist ihre hohe Vermehrungsrate und ihre gute Anpassungsfahigkeit.

Deshalb wird man Mause auch eher schwer wieder los.

Hausratte: Die Ratte ist etwa doppelt so grofl wie die Hausmaus und gilt als gefiirchteter
Vorratsschéddling, da sie sehr viel Getreide isst und aufler-dem grof3e Verunreinigungen anrichtet.
Im Mittelalter war die Hausratte fiir die Ubertragung von Pest und Fleckfieber verantwortlich, da
sie selbst meist von Rattenflohen befallen ist. Auch heute kann dieses Phidnomen noch vor-
kommen, es tritt jedoch meist in Ostlichen Landern auf, da hierzulande das Getreide genauer
gepriift wird, bevor es verarbeitet wird.

Wanderratte: Die Wanderratte richtet ahnliche Schéaden an wie die normale Hausratte. Sie
ist etwa 10cm groBer als die Hausratten und vor allem in groBleren Kolonien anzutreffen,
weshalb diese Kolonien besonders gefiirchtet werden.

1. Beibepute nmpaBWIbHBIA BapuaHT MEpeBOJA:

das Nagetier IPBI3YH

verarbeiten CBIITHOM TU(

die Pest PUCTIOCOOIIIEMOCTD
die Anpassungsfahigkeit nepeaaya

das Fleckfieber BpEIUTEIb 3a11aCOB
die Ubertragung CpEeIHEBEKOBbE

das Mittelalter 3arpsi3HEHUE

die Verunreinigungen 371aKu

der Vorratsschidling MBIIITH JOMOBast

das Getreide BpEIHUTEIH

die Hausmaus KpbICa JOMAIITHSIS
der Schédling CKOpPOCTh PAa3MHOXKECHHUS
die Hausratte nepepabaTpIBaTh
die Vermehrungsrate qyma

2. 3anoanume nponycku 6 mexcme NOOXOOAUWUMU HO CMBICTY CLOBAMU, OAH-HBIMU NOO
uepmoti:

In der Gruppe der kann man unter folgenden Schadlingen
Hausmaus : Die Maus ist zwischen 5 und 10cm lang und bis braun. Das
Problematische an der Maus ist ihre hohe und ihre gu-te . Deshalb wird

man Maiuse auch eher schwer wieder
Hausratte : Die Ratte ist etwa doppelt so grol wie die Hausmaus. Sie isst sehr viel
und richtet grofle Verunreinigungen an. Im war die Hausratte fiir die
Ubertragung von Pest und verantwortlich, da sie selbst meist von befallen ist. Deshalb
wird das Getreide genauer , bevor es ___wird.



Wanderratte : Die Wanderratte richtet dhnliche an wie die normale Hausratte. Sie
ist etwa 10cm groBer als die Hausratten und vor allem in groBeren anzutreffen, weshalb
diese Kolonien besonders ____werden.

unterscheiden, gefiirchtet, Kolonien, verarbeitet, Fleckfieber, Nagetiere, gepriift,
Getreide, Mittelalter, Anpassungsfahigkeit, los, grau, Vermehrungs-rate, Rattenflohen, Schéden.

3. Omeemvbme Ha 60NPOCHL:

1. In welche Gruppen teilt man Nagetierschddlinge auf?

2. Was ist das Problematische an der Hausmaus?

3. Warum gilt die Hausratte als gefiirchteter Vorratsschadling?

4. Trager welcher Krankheiten waren die Hausratten im Mittelalter?

5. Wie sieht die Wanderratte aus?

Text.Ne 6
Schidlingsbekimpfung vor und wihrend der Lagerung (Teil 1)

Wird bei der Laboruntersuchung des Getreides bereits ein bestimmter Schidling
festgestellt (Insekten), behandelt man das Getreide vor der Einlagerung mit einem
Schadlingsbekdmpfungsmittel namens Cardiol. Dieses Mittel ist zur Behandlung zugelassen. Die
Menge des Cardiols und der Zeitpunkt miissen jedoch genau festgehalten und dokumentiert
werden, damit man spéter noch nachvoll-ziehen kann, welchen Bearbeitungen das Getreide
unterzogen wurden.

Stellt man einen Befall von Schidlingen erst widhrend der Lagerung fest, gibt es
verschiedene Methoden, das Getreide zu behandeln, um die Schidlinge abzutdten. Grundsétzlich
gilt jedoch, dass man am besten vorbeugt, um einen Befall mit Schiadlingen mdglichst zu
vermeiden. Kommt es doch zum Befall, kann man zunichst versuchen, das Getreide ohne
chemische Mittel zu behandeln, da es so anschlieend noch verwendet werden kann.

Hierbei versucht man die Ausbreitung durch Trocknung und v.a. Kithlung moglichst zu
unterbinden. Der Kornkéfer beispielsweise kann sich unter +15°C nicht mehr fortpflanzen und
verféllt bei unter +5°C in einen Erstarrungszustand. Allgemein kann man sagen, dass die
Insekten sich bei einer Temperatur unter +13°C nicht mehr fortpflanzen und entwickeln konnen
und somit zumindest eine Vermehrung verhindert werden kann.

Wichtig ist es aulerdem, dass der Lagermeister seine Anlagen stets sauber hélt und auf
Verunreinigungen tberpriift, bevor neues Getreide eingelagert wird, damit sich z.B. kein
Ungeziefer in ungenutzten Fallrohren einnistet.

Wenn es trotz aller VorsichtsmaBBnahmen zu einem starken Befall mit Ungeziefer
gekommen ist, helfen oft nur noch chemische Mittel oder eine Behandlungsmafinahme namens
Wairmeentwesung. Bei der Wirmeentwesung wird die Luft in den Anlagern und den
Produktionsrdaumen auf ca. 55-60°C erwérmt, so-dass Insekten und Spinnentiere dabei sterben.
Da diese MaBnahme fiir Menschen ungefdhrlich ist, kann dieses Getreide im Anschluss noch
verwendet werden.

Damit das Getreide immer zur richtigen Box transportiert wird und die Maschinen der
Reinigung richtig ablaufen, ist eine grofle Steuerungsanlage notwendig

Sollte trotz allen natiirlichen VermeidungsmaBnahmen trotzdem noch Schédlinge im
Getreide vorhanden sein, miissen chemische Mittel eingesetzt werden. Dabei wird das Getreide
meist mit speziellen Pflanzenbehandlungsmitteln begast. Die Hochstmenge dieser Chemikalien
ist festgelegt, da sie fiir Menschen sehr schédlich sind und auch die Luft damit geschiadigt wird.
Aus diesem Grund diirfen solche Begasungen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden. Es
diirfen sich dabei keine Menschen in den zu begasenden Raumen aufhalten und alles muss sehr
gut abgedichtet werden.



Die letzte Methode gegen Insekten, die hier beschrieben wird, sind die sogenannten
Insekten-Strips. Das sind spezielle Tragerplatten, auf denen ein Wirkstoff aufgebracht ist, der
nach und nach in die Luft iibergeht. Diese Strips sind fiir leere Rdume, aber auch fiir gefiillte
Lagerrdume erlaubt. Allerdings sollte man zu Beginn des Aufhingens beachten, dass keine
Menschen in den Raumen sind.

1. Buibepume npasuibibulil 6apuanm nepesood.
die Laboruntersuchung

das Schadlingsbekdampfungsmittel
die Einlagerung

die Behandlung

die Menge

unterziehen

vorbeugen

vermeiden

die Trocknung

die Kiihlung

die Vorsichtsmaflnahmen

die Ausbreitung

verfallen

der Erstarrungszustand

die Fachleuten

das Ungeziefer

die Entwesung
Je3nHpEeKIUs
IIpEeAOTBPaIIATh
1ab60paTOPHBIEC UCCIIETOBAHUS
CIICIHAJINCThI

BPEAHOC HACCKOMOC, IMapa3uT
COCTOSHHUE OLICTICHCHUA
BIIa1aTh

IIoABEpPraTh

IPOCYILIMBAHUE, CYIIKA
MCPBI IPCIOCTOPOIKHOCTU
OXJIAXACHUC

CpenCcTBa 3alUTHI OT BPEIUTEIEH
n3oerathb

IMPUHATHEC HaA CKJIa/
pacrpocTpaHEeHHE
KOJINYECTBO

oOpaboTka



2. 3anonnume nponycku 6 mexkcme nNOOXOOAWUMU NO CMBICAY CA08AMU, OAHHLIMU NOO
uepmou.

Wird bei der des Getreides bereits ein bestimmter Schadling festgestellt
(Insekten), behandelt man das Getreide vor der mit einem ___ namens Cardiol.
Stellt man einen Befall von Schédlingen erst wihrend der Lagerung fest, gibt es
Methoden, das Getreide zu behandeln, um die Schéadlinge ___ . Zuerst versucht man bei
dem Befall, das Getreide ohne ___Mittel zu behandeln, da es so anschlieBend noch ver-
wendet werden kann. Hierbei versucht man die Ausbreitung durch _ ~ und v.a. Kiihlung
moglichst zu unterbinden.

Wenn es trotz aller zu einem starken Befall mit gekommen ist, helfen
oft nur noch chemische Mittel oder eine Behandlungsmafinahme namens Warmeentwesung. Bei
der wird die Luft in den Anlagern und den Produktionsrdumen auf ca. 55-60°C
erwarmt, sodass Insekten und Spinnentiere dabei sterben. Da diese Mafinahme fiir Menschen

ist, kann dieses Getreide im Anschluss noch verwendet werden.

Sollte trotz allen natiirlichen VermeidungsmaBnahmen trotzdem noch Schédlinge im
Getreide_ , miissen chemische Mittel eingesetzt werden. Dabei wird das Getreide meist
mit speziellen Pflanzenbehandlungsmitteln ___ . Diesesind fiir sehr schadlich.

Vorsichtsmalnahmen, = Wirmeentwesung,  Ungeziefer,  chemische, abzutoten,
Laboruntersuchung, Trocknung, Menschen, vorhanden sein, verschiedene, Einlagerung,
Schadlingsbekdmpfungsmittel, ungefahrlich, begast.

3. Omeemvbme Ha 60npocwi:

1. Mit welchem Schadlingsbekdampfungsmittel behandelt man das Getreide, wenn bei der
Laboruntersuchung des Getreides ein bestimmter Schadling festgestellt wird?

2. Warum ist die Warmeentwesung bevorzugend als die Begasung?

3. Warum muss der Lagermeister seine Anlagen sauber halten?

4. Bei welcher Temperatur kann sich der Kornkéfer nicht mehr fortpflanzen?

5. Was verwendet man als chemische Mittel bei dem Schédlingsbefall von Getreide?
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