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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения образовательной программы 
 

 

Код Формулировка 

Разделы дисципли-

ны 

1 2 3 

ПК -1 Способностью определять и анализировать свойства 

сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию 

технологического процесса и качества готовой про-

дукции, ресурсов сбережения, эффективность и 

надежность процессов производства. 

 

 

 

 

+ + + 

 

 

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных 

этапах их формирования, описание шкал оценивания 

 

2.1 Шкала академических оценок освоения дисциплины 

 

Виды оценок Оценки 

Академическая оценка  

по 2-х балльной шкале  

(зачет) 

Зачтено Не зачтено 



2.2 Текущий контроль 

Код 
Планируемые 

результаты 

Раздел 

дис-

ципли

ны 

Содержание  

требования в разрезе 

разделов дисциплины 

Технология фор-

мирования 

Форма 

оценочного 

средства 

(контроля) 

№ Задания 

Пороговый 

уровень 

(удовл.) 

Повышен-

ный уро-

вень 

(хорошо) 

Высокий 

уровень 

(отлично) 

ПК-1 знать: - основные 

фундаментальные 

положения физиче-

ских методов анали-

за; 

-особенности приме-

нения молекулярной 

спектроскопии и 

электрофизических 

методов анализа; 

-как выбрать методи-

ку исследования для 

конкретной практи-

ческой задачи; 
 

 

1-5 Сформированные 

знания способствуют 

самоорганизации и 

самообразованию, а 

также пониманию со-

циальной значимости 

своей будущей про-

фессии. 

Лекции. 

Практические за-

нятия. 

Самостоятельная 

работа. 

Устный 

опрос, те-

стирование.  

Задания из 

раздела 1-3 

Тесты из 

раздела 1-3 

Задания из 

раздела 1-3 

Тесты из 

раздела 1-3 

Задания из 

раздела 1-3 

Тесты из 

раздела 1-3 

 

 

 

 

2.3 Промежуточная аттестация 

Код Планируемые результаты 
Технология 

формирования 

Форма  

оценочного 

средства  

(контроля) 

№ задания 

Пороговый 

уровень 

(удовл.) 

Повышенный 

уровень 

(хорошо) 

Высокий уро-

вень  

(отлично) 

ПК-1 знать:  

-основные фундаментальные положения 

физических методов анализа;  

-особенности применения молекулярной 

Лекции. 

Практические 

занятия. 

Самостоятель-

зачет Задания из раз-

дела 1-3. 

Тесты из раз-

дела 1-3. 

Задания из раз-

дела 1-3. 

Тесты из раз-

дела  1-3 

Задания из раз-

дела 1-3. 

Тесты из раз-

дела  1-3. 



спектроскопии и электрофизических ме-

тодов анализа;  

-как выбрать методику исследования для 

конкретной практической задачи;  

уметь:  

-определять  параметры  и  оценивать  

достоверность результатов, полученных с 

помощью   экспериментальных методов 

физических исследований;  

-  применять  полученную  информацию  

для  оптимизации технологических про-

цессов и качества готовой продукции, 

ресурсов сбережения;  

- пользоваться научной измерительной 

аппаратурой и решать практические за-

дачи, обеспечивающие эффективность и 

надежность процессов производства;  

Иметь навыки проведения  физических  

измерений и анализа полученных ре-

зультатов. 

ная работа.  



2.4 Критерии оценки на зачете 

Оценка экзаменатора 

 

Критерии 

«зачтено» 

 

Обучающийся показал знание основных положений учебной 

дисциплины, знакомство с рекомендованной и справочной 

литературой, умение получить самостоятельно или с помо-

щью преподавателя правильное решение конкретной практи-

ческой задачи из числа предусмотренных рабочей програм-

мой.  

«не зачтено» 

 

При ответе обучающегося выявились существенные пробелы 

в знаниях основных положений учебной дисциплины, неуме-

ние с помощью преподавателя получить правильное решение 

конкретной практической задачи из числа предусмотренных 

рабочей программой учебной дисциплины 

 

 

2.5 Критерии оценки устного опроса 

Оценка Критерии 

«отлично» 
Выставляется обучающемуся, если он четко выражает свою точу зрения 

по рассматриваемым вопросам, приводя соответствующие примеры 

«хорошо» 
Выставляется обучающемуся, если он допускает отдельные погрешно-

сти в ответе 

«удовлетворительно» 
Выставляется обучающемуся, если он обнаруживает пробелы в знаниях 

основного учебно-программного материала 

«неудовлетворительно» 

Выставляется обучающемуся, если он обнаруживает существенные 

пробелы в знаниях основных положений учебной дисциплины, не-

умение с помощью преподавателя получить правильное решение кон-

кретной практической задачи из числа предусмотренных рабочей про-

граммой курса «Общая технология отрасли» 

 

2.6 Критерии оценки тестов 

Ступени уровней 

освоения 

компетенций 

Отличительные признаки 
Показатель оценки сфор-

мированной компетенции 

Пороговый Обучающийся воспроизводит терми-

ны, основные понятия, способен узна-

вать языковые явления. 

Не менее 55 % баллов за 

задания теста. 

Продвинутый Обучающийся выявляет взаимосвязи, 

классифицирует, упорядочивает, ин-

терпретирует, применяет на практике 

пройденный материал. 

Не менее 75 % баллов за 

задания теста. 

Высокий Обучающийся анализирует, оценива-

ет, прогнозирует, конструирует. 

Не менее 90 % баллов за 

задания теста. 

Компетенция не 

сформирована 

 Менее 55 % баллов за за-

дания теста. 

 

 

3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формиро-

вания компетенций в процессе освоения образовательной программы 

3.1 Вопросы к зачету 

Перечень вопросов, выносимых на зачёт 

 

1. Инфракрасная спектроскопия. Основы классической теории колебательных спектров. Ана-

лиз и интерпретация спектров. Идентификация соединений, качественный и количествен-



ный анализ смесей. Методика анализа Приборы и экспериментальная техника. 

 

2. Ультрафиолетовая, спектроскопия. Основы теории электронных спектров молекул. Общая 

характеристика свойств электронных состояний.  Структурно-спектральные корреляции.  

Качественный и количественный анализ. Методики и техника электронной спектроскопии. 

 

 

3. Спектральный люминесцентный анализ. Теоретические основы. Современные методы ана-

лиза. Практическое применение и техника люминесцентной спектроскопии. 

 

4. Спектроскопия ядерного магнитного резонанса {ЯРМ/. Магнитные моменты ядер. Класси-

ческая модель ЯМР. Общие сведения о химических сдвигах и константах спин-спинового 

взаимодействия. Техника регистрации спектров. Методики анализа, ЯМР -спектрометры. 

 

 

5. Рефрактометрический метод анализа. Показатель преломления. Инкремент показателя пре-

ломления. Методики анализа Современные рефрактометры. 

 

6. Электрические и диэлектрические методы анализа. Электрические свойства веществ. Элек-

тропроводность, зависимость от различных  факторов.   Поляризация  диэлектриков.   Ди-

электрическая проницаемость  композиционных  диэлектриков, ее  зависимость  от терми-

ческих, радиационных и влажностных свойств диэлектрика. Современные методики анали-

за и приборы. 

 

 

7. Особенности применения физических методов анализа для идентификации и контроля па-

раметров сельскохозяйственной продукции. 

 

8. Современные нетрадиционные физические методы исследования, Электроактивирование. 

Обработка в магнитных полях. Лазерная флуорометрия. Гамма-облучение. Облучение в 

импульсных электрических и магнитных полях высокой интенсивности и др. 

 

 

 

3.1.1 Вопросы к практическим занятиям 

1.1  Идентификация соединений, количественный и качественный анализ 

смесей, методики анализа. 

а) идентификация витаминов в продуктах переработки с/х сырья. 

б) определение биологически активных соединений в пищевых 

продуктах методом УФ спектроскопии. 

в) количественное и качественное определение ненасыщенных жирных 

кислот в подсолнечном, кукурузном, рапсовом и других растительных 

маслах. 

г) новые достижения в разработках спектральных методик анализа 

пищевых продуктов. 

1.2 Количественный и качественный анализ в люминесцентной 

спектроскопии. 

 

а) новые методики спектрального Люминесцентного анализа в 

изучении ненасыщенных жирных кислот 

б) использование люминесцентного анализа для определение степени 

помола зерновых культур. 



в) качественное выявление зараженности с\х культур грибковыми 

заболеваниями с помощью Люминесцентного излучения. 

г) новые методики Люминесцентного анализа, основанные на идентификации и 

деградации биологически активных компонентов. 

 

2. Рефрактометрия. 

а) Новые методики в рефрактометрии. 

б) Использование зондов рефрпактометров в технологиях  пищевой промышленности. 

3. Диэлектрический метод анализа. 

а) использование электрофизических методов анализа для оценки 

увлажненности зерновых культур. 

б) диэлектрический метод, его достижения и развитие в 

количественном анализе увлажненности пищевых продуктов. 

в) исследование диэлектрических свойств соков, пива. 

г) анализ современного состояния применения диэлектрического 

метода анализа в технологии переработки с\х продукции. 

3.2 Метод электропроводности и его применение в пищевой промышленности. 

а) электролиз и его применение в производстве молочных продуктов. 

б) исследование качества молока методом электропроводности 

в) новые достижения в получении концентрированных соков и сухих 

порошков. 

г) использование диэлектрических характеристик для установления 

качества пива в технологических процессах его производства. 

 

 

3.2 Вопросы к экзамену 

Не предусмотрены 

 

 

 

 

3.3 Тестовые задания 



 

 



 

 



 

 



 

 



30. Масс - спектрометрический метод анализа это: 

а) строго спектральный метод в основе которого взаимодействие вещества с 

электромагнитным излучением 

б) вариация спектрального метода, в котором идентифицируется разделение ионов по 

массам 

в) физический метод анализа вещества, разделенного на ионы в магнитном поле 

г) физический метод анализа вещества, разделенного на ионы в электрическом поле. 

 

 

4. Методические материалы, определяющие процедуру оценивания знаний, уме-

ний, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования 

компетенций. 

 

4.1 Положение о формах, периодичности и порядке проведения текущего кон-

троля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся  

Информация о формах, периодичности и проверке текущего контроля успеваемости и проме-

жуточной аттестации изложено в Положении П ВГАУ 1.1.05 – 2014. 

 

4.2 Методические указания по проведению текущего контроля  

1. Сроки проведения текущего кон-

троля 

На лабораторных занятиях 

2. Место и время проведения теку-

щего контроля 

В учебной аудитории в течение лабораторных 

занятий 

3. Требования к техническому осна-

щению аудитории 

В соответствии с ОПОП и рабочей програм-

мой  

4. Ф.И.О. преподавателя (ей), прово-

дящих процедуру контроля 

Преподаватель, проводящий лабораторные 

занятия, проводит текущий контроль. Проме-

жуточную аттестацию проводит преподава-

тель, ведущий курс.  

5. Вид и форма заданий  Собеседование 

6. Время для выполнения заданий В течение занятия 

7. Возможность использований до-

полнительных материалов. 

Обучающийся может пользоваться дополни-

тельными материалами 

8. Ф.И.О. преподавателя (ей), обра-

батывающих результаты 

Преподаватель, проводящий лабораторные 

занятия, проводит текущий контроль. Проме-

жуточную аттестацию проводит преподава-

тель, ведущий курс. 

9. Методы оценки результатов Экспертный 

10. Предъявление результатов Оценка доводится до сведения обучающихся 

в течение занятия 

11. Апелляция результатов В порядке, установленном нормативными до-

кументами, регулирующими образовательный 

процесс в Воронежском ГАУ 



 


