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1. Предмет. Цели и задачи дисциплины, её место в структуре 

образовательной программы 
Дисциплина «Экспертиза и безопасность продуктов пчеловодства» относится к 

дисциплинам по выбору вариативной части блока 1 ФГОС ВО направления «Тех-

нология производства и переработки с/х продукции». 

Целью дисциплины является научить обучающихся экспертизе качеству продуктов 

пчеловодства, определять их фальсификацию. Обеспечить приобретение ими знаний по 

происхождению, технологий производства, классификации, использовании и безопасно-

сти продуктов пчеловодства. 

К задачам дисциплины относится: 

 -Изучение классификации продуктов пчеловодства; 

 -Изучение их химического состава и свойств; 

 -Изучение требований, предъявляемых государственными стандартами; 

 -Проведение экспертизы натуральности и качества продуктов пчеловодства; 

 -Определение их фальсификации; 

 -Дать знания по безопасности и использованию продуктов пчеловодства. 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной 

программы 
В результате изучении дисциплины «Экспертиза и безопасность продуктов пчело-

водства» обучаемый должен: 

Компетенция Планируемые результаты обучения 

Код Название 

ПК-7 знание ассортимента и по-

требительских свойств то-

варов, факторов, форми-

рующих и сохраняющих их 

качество 

Знать:- требования к качеству и безопасности пче-

ловодческой продукции; 

- факторы, обусловливающие их качество. 

Уметь:- пользоваться справочной и нормативной 

документацией. 

Иметь навыки: -по методам оценки качества и без-

опасности продукции пчеловодства. 

ПК-9 знание методов идентифи-

кации, оценки качества и 

безопасности товаров для 

диагностики дефектов, вы-

явления опасной, некаче-

ственной, фальсифициро-

ванной и контрафактной 

продукции, сокращения и 

предупреждения товарных 

потерь 

Знать:- общие принципы технологических процес-

сов переработки продукции пчеловодства; 

- условия хранения продуктов пчеловодства. 

Уметь:- обоснованно подходить к выбору техноло-

гической схемы производства продуктов пчеловод-

ства и условиям их хранения. 

Иметь навыки: по основным методам оценки каче-

ства продукции пчеловодства 

ПК-22 умение оценивать соответ-

ствие товарной информа-

ции требованиям норма-

тивной документации 

Знать:- требования нормативной документации к 

качеству и безопасности продуктов пчеловодства; 

- основные методы экспертизы качества пчеловод-

ческой продукции. 

Уметь:- пользоваться нормативной документацией, 

регламентирующей требования к сельскохозяй-

ственной продукции. 

Иметь навыки: методами анализа показателей ка-

чества и безопасности продуктов пчеловодства. 
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3. Объём дисциплины и виды учебной работы 

Виды учебной работы 

Очная форма 

обучения 

(7 семестр) 

Заочная форма 

обучения 

 (5 семестр) 

всего часов 

Общая трудоёмкость дисциплины 108/3  108/3 

Контактная работа * обучающихся с преподавателем 

(по видам учебных занятий) всего, в т.ч. 

26 6 

Аудиторная работа: ** 26 6 

Лекции 12 4 

Практические занятия 14 2 

Семинары - - 

Лабораторные работы - - 

Другие виды аудиторных занятий - - 

Самостоятельная работа обучающихся, час, в т.ч.  82 102 

Подготовка к аудиторным занятиям - - 

Выполнение курсовой работы (курсового проекта) - - 

Подготовка и защита рефератов, расчетно-

графических работ 

- - 

Другие виды самостоятельной работы - - 

Экзамен/часы - - 

Вид итогового контроля  

(зачёт, экзамен) 

зачет зачет 

 

4. Содержание дисциплины 
4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план). 

 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л СЗ ПЗ ЛЗ СР 

очная форма обучения 

1 
Экспертиза и безопасность натурального пчелиного 

меда 

 

 

 

 

 

 

еего развития;ппперспективы его развития; Биологи-

ческая характеристика рыб. 

 

6 

 
8 - 40 

2 
Экспертиза и безопасность биологически активных и 

других продуктов пчеловодства 
6 

 
6 - 42 

заочная форма обучения  

1 
Экспертиза и безопасность натурального пчелиного 

меда 

 

 

 

 

 

 

еего развития;ппперспективы его развития; Биологи-

ческая характеристика рыб. 

2 
 

1 - 50 

2 
Экспертиза и безопасность биологически активных и 

других продуктов пчеловодства 
2 

 
1 - 52 

 

4.2. Содержание разделов учебной дисциплины. 

Раздел 1 Экспертиза и безопасность натурального пчелиного меда. 

Тема 1 Биологическое происхождение меда. 

Сырье для получения меда, процессы образования и созревания. 

Тема 2 Химический состав и свойства меда. 

Химический состав, физические свойства меда, лечебные свойства и питательность. 

Тема 3 Безопасность и переработка натурального пчелиного меда. 
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Безопасность, купажирование, фасовка и хранение меда. 

Тема 4 Оценка натуральности и качества меда. 

Товарная, ветеринарно-санитарная и гигиеническая экспертиза натурального пчелиного 

меда. 

Раздел 2 Экспертиза и безопасность биологически активных и других продуктов пчело-

водства. 

Тема 5 Экспертиза и безопасность натурального пчелиного воска.  

Химический состав и свойства пчелиного воска, воскового сырья и вощины. 

Тема 6 Состав, переработка и экспертиза цветочной пыльцы и перги. 

Химический состав, свойства, получение, консервирование и хранение цветочной пыль-

цы. 

Тема 7 Товароведная характеристика прополиса. 

Химический состав, свойства, способы получение, хранение и использование прополиса. 

Тема 8 Товароведная характеристика маточного молочка и пчелиного яда. 

Состав, свойства, производство, хранение и использование маточного молочка и пчелино-

го яда. 

 

4.3. Перечень тем лекций. 

 

№ п/п Тема лекции 
форма обучения 

очная  заочная  

1 Биологическое происхождение меда. 1 0,5 

2 Химический состав и свойства меда. 2 0,5 

3 
Безопасность и переработка натурального пчелиного 

меда. 
2 0,5 

4 Оценка натуральности и качества меда. 1 0,5 

5 
Экспертиза и безопасность натурального пчелиного 

воска 
2 0,5 

6 Состав, переработка и экспертиза цветочной пыльцы. 2 0,6 

7 Товароведная характеристика прополиса 1 0,4 

8 
Товароведная характеристика маточного молочка и 

пчелиного яда 
1 0,5 

Всего 12 4 

4.4. Перечень тем лабораторных работ. Не предусматривается 
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4.5. Перечень тем практических занятий (семинаров). 

№ 

п/п 
Тема практической работы 

Объём, ч 

форма обучения 

очная  заочная  

1 
Классификация меда по способу получения, ха-

рактерные свойства медов. 1 
0,2 

2 
Изучение классификации меда в зависимости от 

его происхождения. 
1 

0,2 

3 
Изучение органолептических методов определе-

ния качества меда. 
2 

0,2 

4 

Лабораторные методы определения качества ме-

да. (Определение влажности меда и кислотно-

сти).  
2 

0,2 

5 

Изучение методов определения диастазной ак-

тивности меда, содержания редуцирующих саха-

ров и сахарозы.  
1 

0,2 

6 
Изучение методов обнаружения фальсификации 

мёда. 
1 

0,2 

7 
Определение падевого и ядовитого мёда, пыль-

цевой анализ 
1 

0,2 

8 
Изучение методов определения качества и фаль-

сификации воска. 
1 

0,2 

9 
Определение качества воска, воскового сырья и 

вощины. 
1 

0,1 

10 
Определение степени чистоты воска. 

1 
0,1 

11 Определение качества цветочной пыльцы. 1 0,1 

12 
Определение качества прополиса, маточного мо-

лочка и пчелиного яда. 1 
0,1 

Всего 14 2 

 

4.6. Виды самостоятельной работы обучаемых. 

4.6.1. Подготовка к аудиторным занятиям  

Перечень методических рекомендаций для обучаемых по закреплению и углубле-

нию полученных на аудиторных занятиях знаний и навыков, подготовке к предстоящим 

занятиям:  

1. Сравнительный анализ сведений по изучаемой теме, полученных из различных 

источников. 

2. Устный пересказ изученного материала. 

3. Выполнение домашнего задания. 

4. Взаимоконтроль и взаимопроверка знаний студентов. 

5. Применение полученных знаний при анализе практических ситуаций. 

6. Подбор материалов периодической печати по изучаемой теме. 

Для подготовки к конкретным темам занятий студентам могут быть даны иные ре-

комендации.  

4.6.2. Перечень тем курсовых работ (проектов). 
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           Не предусматриваются 

4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельного 

изучения студентами. 

№ 

п/

п 

Тема самостоятельной работы 

Учебно-

методиче-

ское обес-

печение 

Объём, ч  

форма обучения 

очная заочная 

1 
Разновидности ботанических сортов меда 1, 2, 3,4,5 

п.6.1.1,  
4 

 

7 

2 
Биологическая характеристика нектара, пади, 

сахара 

2 п.6.1.1, 1 

п.6.1.2 2 
3 

3 Экспресс методы оценки качества меда 2 п.6.1.1, 1 

п.6.1.2 
2 3 

4 
Характеристика, оценка качества сотового ме-

да и забруса 

2 п.6.1.1, 1 

п.6.1.2 2 
4 

5 
Определение натуральности прополиса и очи-

щение его от примесей  

2, 4 п.6.1.2 
2 

3 

6 
Использование прополиса в народной меди-

цине 

2, 4 п.6.1.2 
2 

3 

7 
Способы определения натуральности меда и 

выявления примесей 

4 п.6.1.2 

2 
3 

8 Противопоказания к употреблению меда 4 п.6.1.2 2 3 

10 
Способы определения натуральности маточно-

го молочка 

4 п.6.1.2 

2 
3 

11 
Воздействие маточного молочка на организм, 

противопоказания к применению 

3 п.6.1.1 

2 
3 

12 
Использование пчелиного воска в народной 

медицине 

3 п.6.1.1 
4 

3 

13 
Получение перги, медицинские препараты из 

пыльцы и перги 

1 п.6.1.1 

4 
4 

14 
Химический состав, воздействие на организм 

трутневого молочка 

2, 4 п.6.1.2 

4 
4 

15 
Способы получения пчелиного яда, методика 

проведения апитерапии 

1 п.6.1.1 

4 
4 

16 
Различные виды классификаций меда 4 п.6.1.2 

4 
4 

17 
Виды классификаций цветочной пыльцы, про-

полиса и других продуктов пчеловодства 

4 п.6.1.2 

4 
4 

18 Изучение ботанических сортов меда 2, 4 п.6.1.2 4 4 

18 
Изучение ботанического происхождения цве-

точной пыльцы и прополиса 

 

1 п.6.1.1 4 
4 

19 Технология производства меда 2, 4 п.6.1.2 
4 4 

20 
Технология производства цветочной пыльцы и 

перги 

 

2, 4 п.6.1.2 3 
4 

21 
Процессы получения маточного молочка, вос-

ка и пчелиного яда 

1 п.6.1.1 

3 
4 

22 Краткое изучение биологии пчелиной семьи 4 п.6.1.2 2 4 



Страница 8 из 15 

23 
Факторы, влияющие на качество продуктов 

пчеловодства 

2, 4 п.6.1.2 

2 
4 

24 
Изучение фальсификатов продуктов пчеловод-

ства 

4 п.6.1.2 

3 
4 

25 
Изучение методов оценки качества продуктов 

пчеловодства 

4 п.6.1.2 

3 
4 

26 
Изучение экспресс - методов оценки качества 

продукции 

2, 4 п.6.1.2 

4 
4 

27 Изучение ГОСТов на продукты пчеловодства. 1 п.6.1.1 
4 4 

Всего 82 102 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучаемых. 

Не предусматриваются 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме 

№ 
п/п 

Форма за-
нятия 

Тема занятия Интерактивный метод Объем, 
ч 

1. Практиче-
ское заня-
тие 

Изучение ассортимен-
та и экспертиза каче-
ства меда 

Метод проектов – выполнение груп-
пового учебно-исследовательского 
задания по сравнительной характе-
ристике меда 

2 

2. Практиче-
ское заня-
тие 

Изучение ассортимен-
та и экспертиза цве-
точной пыльцы 

Метод проектов – выполнение груп-
пового учебно-исследовательского 
задания по идентификации цветоч-
ной пыльцы 

2 

3. Практиче-
ское заня-
тие 

Изучение ассортимен-
та перги и прополиса 

Метод проектов – выполнение груп-
пового учебно-исследовательского 
задания по идентификации перги и 
прополиса 

2 

4. Практиче-

ское заня-

тие 

Изучение ассортимен-
та и экспертиза ма-
точного молочка 

Метод проектов – выполнение груп-
пового учебно-исследовательского 
задания по сравнительной характе-
ристике маточного молочка 

2 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

5.1. ФОС текущего контроля 

1. Устный опрос на лекциях, практических занятиях; 

2. Проверка выполнения рефератов; 

3. Защита практических работ; 

4. Тестирование (письменное или компьютерное); 

5. Контроль самостоятельной работы студентов (в письменной или устной форме). 

5.2. ФОС итогового контроля. 

Виды итогового контроля. 

А) Зачет  

Отметка «зачтено» выставляется обучающемуся, который показывает глубокое 

знание предмета; обязательной и дополнительной литературы, аргументировано и логиче-
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ски стройно излагает материал, может применить знания для анализа конкретных ситуа-

ций, профессиональных проблем; 

Отметка «не зачтено» выставляется обучающемуся, не выполнившему программу 

занятий, а также при проведении устного опроса дал ответы, не соответствующие, как ми-

нимум, критериям удовлетворительной оценки теоретического курса. 

 

Перечень вопросов к зачету 

 

1. Сырье для получения пчелиного меда. 

2. Процесс образования и созревания меда.  

3. Химический состав меда. 

4. Физические свойства меда. 

5. Лечебные свойства и питательность меда. 

6. Требования Государственного стандарта к качеству меда. 

7. Требования к безопасности меда. 

8. Первичная обработка меда. 

9. Купажирование и фасовка меда. 

10. Хранение меда. 

11. Товарная экспертиза мёда. 

12. Идентификация меда. 

13. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда. 

14. Гигиеническая экспертиза меда. 

15. Химический состав воска. 

16. Свойства воска. 

17. Классификация воскового сырья. 

18. Хранение воскового сырья. 

19. Методы переработки воскового сырья. 

20. Использование воска в быту и медицине. 

21. Производство вощины. 

22. Требования к качеству воска и воскового сырья. 

23. Определение качества вощины. 

24. Фальсификация воска. 

25. Химический состав пыльцы. 

26. Получение и сушка пыльцы. 

27. Консервирование и хранение пыльцы. 

28. Состав, извлечение из сотов и хранение перги. 

29. Лечебные и диетические свойства пыльцы и перги. 

30. Химический состав и свойства прополиса. 
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31. Способы получения, хранение и использование прополиса. 

32. Состав и свойства маточного молочка. 

33. Производство маточного молочка. 

34. Хранение и использование маточного молочка. 

35. Химический состав и свойства пчелиного яда. 

36. Получение и применение пчелиного яда. 

Б) Экзамен «Не предусматривается» 

 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины. 
6.1. Рекомендуемая литература. 

6.1.1. Основная литература.  

№ 

п/

п 

Автор Заглавие 
Гриф изда-

ния  

Издатель-

ство 

Год 

изда

да-

ния 

Кол-во 

экз. в 

библ. 

1.       

2. 

Учебник/ Под 

ред. Л.Г. Елисее-

вой 

Товароведение и 

экспертиза продо-

вольственных то-

варов 

Гриф УМО МЦФЭР 2006 35 

 

6.1.2. Дополнительная литература.  

№ 

п/

п 

Автор Заглавие Издательство 
Год из-

дания 

1 

Е. Б. Ивашевская, В. 

И. Лебедев, О. А. 

Рязанова, В.М. По-

зняковский 

Экспертиза продуктов пчеловод-

ства качество и безопасность 

Сибирское уни-

верситетское из-

дание 

2007 

2 
Кривцов Н. И., Ле-

бедев В. И. 

Получение и использование про-

дуктов пчеловодства 
М.: Нива России 1993 

3 
Кирьянов Ю. Н., Ру-

сакова Т.Н.  

Технология производства и стан-

дартизация продуктов пчеловод-

ства 

М.: Колос 1998 

4 Заикина В.И. 
Экспертиза меда и способы обна-

ружения его фальсификации 

М.: Издатель-

ский дом «Даш-

ков и К» 

1999 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-

нет», необходимых для освоения дисциплины. 

http://www.znaytovar.ru/ 

http://candynet.ru/news/tag 

http://www.twirpx.com/file 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины. 

http://www.znaytovar.ru/
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6.2.1. Аудио- и видеоматериалы.  

1 DVD Технология получения, переработка, фасовка и показатели качества натураль-

ного пчелиного меда  

2 DVD Технология получения, переработка, фасовка и показатели качества цветочной 

пыльцы и маточного молочка 
 

6.3.2 Компьютерные обучающие и контролирующие программы 

№ 

п/п 

Вид учебного 

занятия 

Наименование программного 

обеспечения 

Функция программного обеспечения 

контроль 
модели-

рующая 
обучающая 

1 

Лекция Microsoft Office 2003 Pro 

Microsoft Office 2007 Pro 

Microsoft Office 2010 Std 

Microsoft Office 2013 Std 

АБИС "РУСЛАН" (автомати-

зированная бибиотечно-

информационная система) 

Консультант+ 

Техэксперт 

Проверка 

рефератов  

Подго-

товка к 

занятиям 

Изучение ли-

тературных 

источников, 

нормативной 

и технической 

документации  

2 

Практические 

Microsoft Office 2003 Pro 

Microsoft Office 2007 Pro 

Microsoft Office 2010 Std 

Microsoft Office 2013 Std 

АБИС "РУСЛАН" (автомати-

зированная бибиотечно-

информационная система) 

Консультант+ 

Техэксперт 

Проверка 

рефератов, 

лаборатор-

ных работ 

Подго-

товка к 

занятиям, 

изучение 

норма-

тивной и 

техниче-

ской до-

кумента-

ции 

 

Изучение 

нормативной 

и технической 

документации, 

изучение ли-

тературных 

источников  

7.Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине 

№ 

п/

п 

Наименование оборудо-

ванных учебных каби-

нетов, объектов для 

проведения занятий  

Перечень основного оборудования,  

приборов и материалов 

1 Учебные аудитории для 

проведения занятий 

лекционного типа(251) 

Мультимедийное оборудование, столы 2-х местные ауди-

торные, стулья 

2 Учебные аудитории для 

проведения практиче-

ских занятий. 

Столы 2-х местные аудиторные, стулья 

3 Учебные аудитории для 

групповых и индивиду-

альных консультаций 

(аудитории 168, 168а, 

170а) 

Столы 2-х местные аудиторные, стулья 

4 Аудитории для текуще- Столы 2-х местные аудиторные, стулья 
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го контроля и промежу-

точной аттестации (168, 

168а, 170а) 

5 Аудитории для самосто-

ятельной работы сту-

дентов (аудитория 232а) 

Компьютеры с выходом в «Интернет» и обеспечением 

доступа в электронную информационно-образовательную 

систему, столы 2-х местные аудиторные, стулья 

6 Помещение для хране-

ния и профилактическо-

го обслуживания учеб-

ного оборудования 

(аудитории 165а, 38, 11) 

Специализированная мебель и технические средства обу-

чения 
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