
 

Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 

 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  

высшего образования  

 

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ  

ИМЕНИ ИМПЕРАТОРА ПЕТРА I» 

 

 

 

«УТВЕРЖДАЮ» 

Декан факультета технологии 

и товароведения 

Королькова Н.В. ___________ 

«30» августа 2017 г. 

 

 

 

 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА  

по дисциплине Б1.В.07 «Технология хранения масличного и эфиромасличного 

сырья» 

для направления 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья 

Профиль подготовки: Технология жиров, эфирных масел и парфюмерно-косметических 

продуктов 

Прикладной бакалавриат 

 

         квалификация выпускника – бакалавр 

 

Факультет  технологии и товароведения   

        

Кафедра технологии хранения и переработки сельскохозяйственной ппродукции 

 
 

 
 
 
 
 

Преподаватели, подготовившие рабочую программу: 

к.с.-х.н., доцент Чурикова С.Ю. 

 

 
 

  



Страница 2 из 21 

 

Рабочая программа составлена в соответствии с Федеральным государственным 

образовательным стандартом высшего образования по направлению подготовки 19.03.02 

Продукты питания из растительного сырья (уровень бакалавриата), утвержденным прика-

зом Министерства образования и науки Российской Федерации № 211 от 12.03.2015 г., 

зарегистрированным в Министерстве юстиции Российской Федерации 3 апреля 2015 г. № 

36724. 

 

 

 

Рабочая программа утверждена на заседании кафедры Технологии хранения и пе-

реработки сельскохозяйственной продукции (протокол № 1 от 30 августа 2017 года). 

 

 

 

 

 

Заведующий кафедрой ____________________ В.И. Манжесов 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рабочая программа рекомендована к использованию в учебном процессе методиче-

ской комиссией факультета технологии и товароведения (протокол № 1 от 30 августа 

2017 года). 

 

 

 

 

Председатель методической комиссии ____________ А.А. Колобаева 

 

 

 

 

  



Страница 3 из 21 

 

1. Предмет. Цели и задачи дисциплины, ее место в структуре образовательной про-

граммы 

Предметом дисциплины «Технология хранения масличного и эфиромасличного 

сырья» является формирование у обучающихся общепрофессиональных и 

профессиональных компетенций в технологических вопросах хранения масложировой 

продукции в соответствии с требованиями ФГОС по направлению 19.03.02.Продукты 

питания из растительного сырья. Изучение дисциплины основано на раннее известных и 

новейших достижениях науки и практики. 

Дисциплина направлена на формирование  у обучающихся знаний, умений и 

навыков в области  производственно-технологического вида  профессиональной 

деятельности 

Целью изучения дисциплины является получение необходимых навыков для 

самостоятельного решения научно-технических проблем в области хранения масличного 

и эфиромасличного сырья, с основными требованиями, предъявляемыми к продукции для 

обеспечения ее сохранности и создания наилучших технологических свойств. 

Основные задачи дисциплины – ознакомление обучающихся с: 

- общими вопросами и основами теории и практики хранения масличного и 

эфиромасличного сырья;  

- научными принципами хранения продуктов из растительного сырья;  

- особенностями масличного и эфиромасличного сырья, факторами, влияющими на 

его сохранность и качество;  

- основными способами и режимами хранения продуктов из растительного сырья, в 

частности, масличного и эфиромасличного сырья;  

- способами переработки, которые позволяют экономно расходовать сырье, 

используя при этом безотходные технологии с наименьшими затратами труда и средств на 

единицу массы продукта. 

В связи с этим, основной задачей дисциплины является подготовка специалистов, 

способных обеспечить сохранение количества и улучшение качества масличного и 

эфиромасличного сырья – как важнейшего средства повышения рентабельности и 

эффективности масложирового производства. Необходимо ознакомить обучающихся с 

общими вопросами и основами теории и практики хранения масложировой продукции; 

научными принципами; особенностями масложировой продукции; факторами, 

влияющими на ее сохранность и качество; основными способами и режимами их 

хранения; способами переработки, которые позволяют экономно расходовать сырье, 

используя при этом безотходные технологии с наименьшими затратами труда и средств на 

единицу массы продукта. 

Дисциплина Б1.В.07 Технология хранения масличного и эфиромасличного сырья 

входит в вариативную часть Блока 1 учебного плана подготовки бакалавров по направле-

нию 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья, профиль Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмерно-косметических продуктов.  

 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с пла-

нируемыми результатами освоения образовательной программы 

Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 

ОПК-2 способностью разрабаты-

вать мероприятия по со-

вершенствованию техно-

логических процессов 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья 

знать теоретические основы ведения технологи-

ческого процесса приемки, послеуборочной обра-

ботки и хранения масличного и эфиромасличного 

сырья 

уметь анализировать различные отклонения от 

правильного ведения технологического процесса 

хранения масличного и эфиромасличного сырья и 
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полуфабрикатов 

иметь навыки и /или опыт деятельности в раз-

работке мероприятий по совершенствованию 

технологических процессов послеуборочной об-

работки и хранения масличного и эфиромаслич-

ного сырья 

ПК-8 готовностью обеспечи-

вать качество продуктов 

питания из растительного 

сырья в соответствии с 

требованиями норматив-

ной документации и по-

требностями рынка 

знать требования нормативной документации к 

показателям качества масличного и эфиромас-

личного сырья 

уметь организовать контроль показателей каче-

ства масличного и эфиромасличного сырья  

иметь навыки и /или опыт деятельности опре-

деления факторов, влияющих на качество мас-

личного и эфиромасличного сырья, обеспечива-

ющих как повышение ее сохранности, так и 

улучшение ее технологических свойств в соот-

ветствии с потребностями рынка 

 

3. Объём дисциплины и виды учебной работы 

Виды учебной работы Очная форма обучения Заочная 

форма 

обучения 

всего 

часов 

5 семестр 7-8 семестр 

Общая трудоёмкость дисциплины 180 180 180 

Общая контактная работа 103 103 11,4 

Общая самостоятельная работа (по учебному 

плану) 

77 77 168,6 

Контактная работа при проведении учебных 

занятий, в т.ч. 

100,75 100,75 32,75 

лекции 44 44 10 

практические занятия 
   

лабораторные занятия 54 54 20 

групповые консультации 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа при проведении учеб-

ных занятий 

13,1 13,1 114,5 

Контактная работа промежуточной аттестации 

обучающихся, в т.ч. 

2,25 2,25 2,25 

курсовая работа 2 2 2 

курсовой проект 
   

зачёт 
   

экзамен 0,25 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при промежуточной 

аттестации, в т.ч. 

63,95 63,95 54,11 

выполнение РГР 46,2 46,2 36,4 

выполнение курсового проекта 
   

подготовка к зачёту 
   

подготовка к экзамену 17,75 17,75 17,75 

Вид промежуточной аттестации экзамен экзамен экзамен 
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4. Содержание дисциплины 

4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план) 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л ПЗ СЗ ЛР СР 

Очная форма обучения 

1 

Значение, история, современное состояние и 

задачи отрасли хранения масличного и эфи-

ромасличного сырья 

4 - - - 1,1 

2 
Характеристика основных видов маслично-

го и эфиромасличного сырья 

6 - - 8 2 

3 
Теория и практика хранения масличных и 

эфиромасличных семян 

8 - - 10 2 

4 
Приемка и обработка масличных и эфиро-

масличных семян перед хранением 

8 - - 10 2 

5 
Хранение масличных и эфиромасличных 

семян 

8 - - 10 2 

6 Хранилища масличных семян 6 - - 8 2 

7 Нетрадиционное масличное сырье 4 - - 8 2 

Всего 44  - 54 13,1 

Заочная форма обучения 

1 

Значение, история, современное состояние и 

задачи отрасли хранения масличного и эфи-

ромасличного сырья 

- - - - 16,35 

2 
Характеристика основных видов маслично-

го и эфиромасличного сырья 

2 - - - 16,35 

3 
Теория и практика хранения масличных и 

эфиромасличных семян 

2 - - 4 16,35 

4 
Приемка и обработка масличных и эфиро-

масличных семян перед хранением 

2 - - 4 16,35 

5 
Хранение масличных и эфиромасличных 

семян 

2 - - 4 16,35 

6 Хранилища масличных семян 2 - - 4 16,35 

7 Нетрадиционное масличное сырье - - - 4 16,40 

Всего  10 - - - 114,5 

 

4.2. Содержание разделов учебной дисциплины 

Раздел 1. Значение, история, современное состояние и задачи отрасли хранения маслич-

ного и эфиромасличного сырья 

История развития технологии хранения растительного сырья. Роль качества мас-

личного и эфиромасличного сырья в рыночных условиях экономики. Перспективы обла-

сти развития принципов и техники хранения масложировой продукции. 

Раздел 2. Характеристика основных видов масличного и эфиромасличного сырья 

Химический состав основных видов масличного и эфиромасличного сырья. Техно-

логические свойства масличного и эфиромасличного сырья. Физико-механические свой-

ства семян и семенных масс. Физико-химические свойства семян и семенных масс. Фи-

зиологические свойства семян. Нормирование качества маслосырья при заготовках. Рас-

четы за семена масличных культур при продаже 

Раздел 3. Теория и практика хранения масличных и эфиромасличных семян 

Характеристика семенной массы как объекта хранения. Послеуборочное дозрева-

ние свежеубранных семян. Научные принципы хранения маслосемян. Составление плана 



Страница 6 из 21 

 

послеуборочной обработки масличных семян. Основные режимы хранения семян маслич-

ных и эфиромасличных культур. Основные способы хранения масличных и эфиромаслич-

ных семян. Особенности хранения семян масличных и эфиромасличных культур. Опреде-

ление физических свойств масличных семян. 

Раздел 4. Приемка и обработка масличных и эфиромасличных семян перед хранением 

Приемка масличных и эфиромасличных семян. Прием и подготовка семян к хране-

нию. Отбор проб семян. Очистка масличных и эфиромасличных семян от примесей. 

Назначение процесса очистки семян. Основные способы очистки семян. Оборудование 

для очистки семян от сорных примесей. Факторы, влияющие на эффективность очистки 

семян от примесей. Очистка семян от ферромагнитных примесей. Очистка воздуха от пы-

ли. Сушка семян. Цели и задачи процесса сушки семян. Основы теории сушки семян. Ос-

новные способы и технологические приемы сушки семян. Влияние режимов сушки на из-

менение качества семян и содержащегося в них масла. Технология и техника сушки мас-

личных и эфиромасличных семян. Расчеты по сушке масличных семян. Очистка семян 

масличных культур. Активное вентилирование семян. 

Раздел 5. Хранение масличных и эфиромасличных семян 

Основные задачи процесса хранения масличных и эфиромасличных семян. Факто-

ры, влияющие на устойчивость семян при хранении. Влажность семян. Температура се-

менной массы. Сорные и масличные примеси. Степень зрелости семян. Микрофлора се-

менных масс. Влияние вредителей на сохранность семенных масс. Изменение технологи-

ческих свойств семян при хранении. Изменение посевных качеств семян при хранении. 

Послеуборочное дозревание семян. Самосогревание семян. Режимы хранения семенных 

масс. Химическое консервирование семян. Количественно-качественный учет масличных 

семян при хранении. Специфические особенности хранения масличных культур. 

Раздел 6. Хранилища масличных семян 

Изучение видов хранилищ для масличных культур и маслосырья. Склады для хра-

нения масличных и эфиромасличных семян. Элеваторы силосного типа. Металлические 

силосы. Установки для активного вентилирования масличных семян в хранилищах раз-

личных типов. Установки для активного вентилирования семян в складах с горизонталь-

ными полами. Установки для активного вентилирования семян в складах с наклонными 

полами. Установки для активного вентилирования семян в элеваторах силосного типа. 

Установки для активного вентилирования семян в металлических силосах. Принципиаль-

ная схема движения семян в хранилищах. Немеханизированные склады и временные хра-

нилища. Механизированные склады. 

Раздел 7. Нетрадиционное масличное сырье 

Маслосодержащие отходы пищевых производств. Масличные жмыхи и шроты. Не-

традиционные виды масличного сырья. Изучение способов переработки масличного и 

эфиромасличного сырья. Изучение способов переработки нетрадиционного масличного и 

эфиромасличного сырья. 

4.3. Перечень тем лекций 

№ п/п Тема лекции 

Объём, ч  

форма обучения 

очная  заочная  

1 
Раздел 1. Значение, история, современное состояние и задачи 

отрасли хранения масличного и эфиромасличного сырья 
4 - 

 
1.1 Роль качества масличного и эфиромасличного сырья в ры-

ночных условиях экономики 
2  

 
1.2 Перспективы области развития принципов и техники хра-

нения масложировой продукции 
2  

2 
Раздел 2. Характеристика основных видов масличного и эфи-

ромасличного сырья 
6 2 
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2.1 Технологические свойства масличного и эфиромасличного 

сырья 
2  

 2.2 Физико-химические свойства семян и семенных масс 2 1 

 2.3 Физиологические свойства семян 2 1 

3 
Раздел 3. Теория и практика хранения масличных и эфиромас-

личных семян 
8 2 

 3.1 Характеристика семенной массы как объекта хранения 2  

 3.2 Послеуборочное дозревание свежеубранных семян 2  

 
3.3 Основные режимы хранения семян масличных и эфиро-

масличных культур 
2 1 

 
3.4 Основные способы хранения масличных и эфиромаслич-

ных семян 
2 1 

4 
Раздел 4. Приемка и обработка масличных и эфиромасличных 

семян перед хранением 
8 2 

 4.1 Очистка масличных и эфиромасличных семян от примесей 2  

 4.2 Основные способы очистки семян 2 1 

 
4.3 Цели и задачи процесса сушки семян. Основы теории суш-

ки семян 
2  

 
4.4 Основные способы и технологические приемы сушки се-

мян 
2 1 

5 Раздел 5. Хранение масличных и эфиромасличных семян 8 2 

 5.1 Факторы, влияющие на устойчивость семян при хранении 2  

 5.2 Микрофлора семенных масс 2 1 

 5.3 Влияние вредителей на сохранность семенных масс 2 1 

 5.4 Химическое консервирование семян 2  

6 Раздел 6. Хранилища масличных семян 6 2 

 6.1 Склады для хранения масличных и эфиромасличных семян 2 2 

 6.2 Элеваторы силосного типа 2  

 6.3 Принципиальная схема движения семян в хранилищах 2  

7 Раздел 7. Нетрадиционное масличное сырье 4 - 

 7.1 Маслосодержащие отходы пищевых производств 2  

 7.2 Нетрадиционные виды масличного сырья 2  

 Всего  44 10 

 

4.4. Перечень тем практических занятий (семинаров) 

Не предусмотрены 

 

4.5 Перечень тем лабораторных работ 

№ п/п Тема лекции 

Объём, ч  

форма обучения 

очная  заочная  

1 
Раздел 1. Значение, история, современное состояние и задачи 

отрасли хранения масличного и эфиромасличного сырья 
- - 

2 
Раздел 2. Характеристика основных видов масличного и эфи-

ромасличного сырья 
8 - 

 
2.1 Химический состав основных видов масличного и эфиро-

масличного сырья 
2 - 

 2.2 Физико-механические свойства семян и семенных масс 2 - 

 2.3 Нормирование качества маслосырья при заготовках 2 - 

 2.4 Расчеты за семена масличных культур при продаже 2 - 
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3 
Раздел 3. Теория и практика хранения масличных и эфиромас-

личных семян 
10 4 

 3.1 Научные принципы хранения маслосемян 2  

 
3.2 Составление плана послеуборочной обработки масличных 

семян 
2 2 

 
3.3 Составление плана послеуборочной обработки масличных 

семян 
2 2 

 
3.4 Составление плана послеуборочной обработки масличных 

семян 
2  

 3.5 Определение физических свойств масличных семян 2  

4 
Раздел 4. Приемка и обработка масличных и эфиромасличных 

семян перед хранением 
10 4 

 4.1 Прием и подготовка семян к хранению. Отбор проб семян 2  

 4.2 Расчеты по сушке масличных семян 2 2 

 4.3 Расчеты по сушке масличных семян 2 2 

 4.4 Очистка семян масличных культур 2  

 4.5 Активное вентилирование семян 2  

5 Раздел 5. Хранение масличных и эфиромасличных семян 10 4 

 5.1 Изменение технологических свойств семян при хранении 2  

 
5.2 Количественно-качественный учет масличных семян при 

хранении 
2 2 

 
5.3 Количественно-качественный учет масличных семян при 

хранении 
2  

 5.4 Изменение посевных качеств семян при хранении 2  

 5.5 Специфические особенности хранения масличных культур 2 2 

6 Раздел 6. Хранилища масличных семян 8 4 

 
6.1 Изучение видов хранилищ для масличных культур и мас-

лосырья 
2 4 

 6.2 Элеваторы силосного типа. Металлические силосы 2  

 6.3 Немеханизированные склады и временные хранилища 2  

 6.4 Механизированные склады 2  

7 Раздел 7. Нетрадиционное масличное сырье 8 4 

 7.1 Масличные жмыхи и шроты 2  

 7.2 Масличные жмыхи и шроты 2  

 
7.3 Изучение способов переработки масличного и эфиромас-

личного сырья 
2 2 

 
7.4 Изучение способов переработки нетрадиционного маслич-

ного и эфиромасличного сырья 
2 2 

 Всего  54 20 

 

4.6. Виды самостоятельной работы и перечень учебно-методического  

обеспечения для самостоятельной работы обучающихся 

4.6.1. Подготовка к аудиторным занятиям 

В целях организации самостоятельной работы обучающихся и контроля за само-

подготовкой кафедрой используются различные формы и методы: 

1. Подготовка курсовых работ, оказание обучающимся необходимой методической 

и практической помощи в этом во время еженедельных индивидуальных консультаций на 

кафедре. 

2. Индивидуальная самостоятельная подготовка обучающихся к лабораторным за-

нятиям по всем темам курса и осуществление контроля за ней на занятиях, приглашение 

отстающих в учебе на кафедру для отчета. 
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Обучающийся обязан самостоятельно изучать соответствующие разделы лекцион-

ного курса, ознакомиться с описанием лабораторных работ, продумать порядок проведе-

ния работы, занести в рабочую тетрадь рабочие формулы, начертить таблицы для записи 

результатов.  

Для подготовки к конкретным темам занятий студентам могут быть даны иные ре-

комендации.  

 

4.6.2. Перечень тем курсовых работ (проектов) 

№ 

п/п 
Тема курсовой работы 

1 Технология хранения подсолнечника 

2 Технология хранения семян сои 

3 Технология хранения семян рапса 

4 Технология хранения семян льна масличного 

5 Технология хранения мака масличного 

6 Технология хранения семян клещевины 

7 Химическое консервирование маслосемян подсолнечника 

8 Технология хранения семян рыжика 

9 Технология послеуборочной обработки и хранения горчицы 

10 Технология послеуборочной обработки и хранения ляллемманции 

11 Технология хранения сафлора 

12 Технология послеуборочной обработки и хранения периллы 

13 Технология послеуборочной обработки и хранения кориандра 

14 Технология послеуборочной обработки и хранения кунжута 

15 Технология хранения арахиса 

16 Технология хранения семян хлопчатника 

17 Технология послеуборочной обработки и хранения кукурузы как сырья для произ-

водства масла из зародышей  

18 Технология послеуборочной обработки и хранения косточковых культур как сырья 

для производства растительных масел 

19 Технология хранения и переработки в растительное масло томатов 

20 Технология послеуборочной обработки и хранения семян крамбе 

21 Технология послеуборочной обработки и хранения семян аниса обыкновенного 

22 Технология хранения семян тунга 

23 Технология хранения и переработки в растительное масло озимой пшеницы 

24 Технология хранения и переработки в растительное масло семян тыквы 

25 Технология послеуборочной обработки и хранения семян сурепицы 

26 Технология послеуборочной обработки и хранения абрикоса как сырья для произ-

водства растительных масел 

27 Технология послеуборочной обработки и хранения персика как сырья для производ-

ства растительных масел 

28 Технология послеуборочной обработки и хранения миндаля как сырья для производ-

ства растительных масел 

29 Технология послеуборочной обработки и хранения семян кедровых как сырья для 

производства растительных масел 

30 Технология послеуборочной обработки и хранения амаранта как сырья для произ-

водства растительных масел 

 

4.6.3. Перечень тем рефератов, расчетно-графических работ 

Не предусмотрены 
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4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся 

№ п/п Тема лекции Учебно-методическое обеспе-

чение 

Объём, ч 

форма обучения 

очная заочная 

1 Раздел 1. Значение, история, современное состояние и задачи 

отрасли хранения масличного и эфиромасличного сырья 

1,1 16,35 

 1.1 История развития техноло-

гии хранения растительного 

сырья 

Технология хранения, перера-

ботки и стандартизация расте-

ниеводческой продукции: 

учебник / [В. И. Манжесов [и 

др.]; под общ. ред. В. И. Ман-

жесова - СПб.: Троицкий мост, 

2010 - 703 с. 

1,1 16,35 

2 Раздел 2. Характеристика ос-

новных видов масличного и 

эфиромасличного сырья 

Щербаков В.Г. Биохимия и 

товароведение масличного 

сырья: учебник / В.Г. Щерба-

ков, В.Г. Лобанов - Москва: 

КолосС, 2012 - 392 с. 

2 16,35 

3 Раздел 3. Теория и практика хранения масличных и эфиромас-

личных семян 

2 16,35 

 3.1 Особенности хранения се-

мян масличных и эфиромас-

личных культур 

Технология отрасли (приемка, 

обработка и хранение маслич-

ных семян): учебник / [С.К. 

Мустафаев [и др.]; под ред. 

Е.П. Корненой - Санкт-

Петербург: ГИОРД, 2012 - 246 

с. 

2 16,35 

4 Раздел 4. Приемка и обработка масличных и эфиромасличных 

семян перед хранением 

2 16,35 

 4.1 Приемка масличных и 

эфиромасличных семян. 

Назначение процесса очистки 

семян. Оборудование для 

очистки семян от сорных при-

месей. Факторы, влияющие на 

эффективность очистки семян 

от примесей. Очистка семян от 

ферромагнитных примесей. 

Очистка воздуха от пыли. 

Сушка семян. Влияние режи-

мов сушки на изменение каче-

ства семян и содержащегося в 

них масла. Технология и тех-

ника сушки масличных и эфи-

ромасличных семян 

Технология отрасли (приемка, 

обработка и хранение маслич-

ных семян): учебник / [С.К. 

Мустафаев [и др.]; под ред. 

Е.П. Корненой - Санкт-

Петербург: ГИОРД, 2012 - 246 

с. 

2 16,35 

5 Раздел 5. Хранение масличных и эфиромасличных семян 2 16,35 
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 5.1 Основные задачи процесса 

хранения масличных и эфиро-

масличных семян. Влажность 

семян. Температура семенной 

массы. Сорные и масличные 

примеси. Степень зрелости 

семян. Послеуборочное дозре-

вание семян. Самосогревание 

семян. Режимы хранения се-

менных масс 

Технология отрасли (приемка, 

обработка и хранение маслич-

ных семян): учебник / [С.К. 

Мустафаев [и др.]; под ред. 

Е.П. Корненой - Санкт-

Петербург: ГИОРД, 2012 - 246 

с. 

Технология хранения, перера-

ботки и стандартизация расте-

ниеводческой продукции: 

учебник / [В. И. Манжесов [и 

др.]; под общ. ред. В. И. Ман-

жесова - СПб.: Троицкий мост, 

2010 - 703 с. 

2 16,35 

6 Раздел 6. Хранилища масличных семян 2 16,35 

 6.1 Установки для активного 

вентилирования семян в скла-

дах с горизонтальными пола-

ми. Установки для активного 

вентилирования семян в скла-

дах с наклонными полами. 

Установки для активного вен-

тилирования семян в элевато-

рах силосного типа. Установки 

для активного вентилирования 

семян в металлических сило-

сах. 

Технология отрасли (приемка, 

обработка и хранение маслич-

ных семян): учебник / [С.К. 

Мустафаев [и др.]; под ред. 

Е.П. Корненой - Санкт-

Петербург: ГИОРД, 2012 - 246 

с. 

 

2 16,35 

7 Раздел 7. Нетрадиционное 

масличное сырье 

Щербаков В.Г. Биохимия и 

товароведение масличного 

сырья: учебник / В.Г. Щерба-

ков, В.Г. Лобанов - Москва: 

КолосС, 2012 - 392 с. 

2 16,40 

 Всего  13,1 114,5 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся 

1) Работа с учебной и монографической литературой, в т.ч. изучение дискуссион-

ных вопросов 

2) Подготовка к тестированию 

3) Работа с Интернет-ресурсами 

4) Решение ситуационных задач 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме 

№ 

п/п 
Форма занятия Тема занятия 

Интерактивный 

метод 
Объем, ч 

1 Лекция  

Роль качества масличного и 

эфиромасличного сырья в 

рыночных условиях экономики 

Групповое 

обсуждение 
2 

2 

Лекция  Перспективы области развития 

принципов и техники хранения 

масложировой продукции 

Групповое 

обсуждение 
2 

3 
Лабораторные 

занятия 
Расчеты за семена масличных 

культур при продаже 
Практическая 

задача 
2 
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Лабораторные 

занятия 

Составление плана 

послеуборочной обработки 

масличных семян 

Практическая 

задача 
6 

 
Лабораторные 

занятия 

Расчеты по сушке масличных 

семян 
Практическая 

задача 
2 

 
Лабораторные 

занятия 

Активное вентилирование 

семян 
Практическая 

задача 
2 

 

Лабораторные 

занятия 

Количественно-качественный 

учет масличных семян при 

хранении 

Практическая 

задача 
4 

Всего 20 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации 

обучающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания 

компетенций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы 

представлены в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного до-

кумента). 

 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

6.1. Рекомендуемая литература 

Тип рекомен-

даций 

Перечень и реквизиты литературы (автор, назва-

ние, год и место издания) 

Количество 

экз. в биб-

лиотеке 

1. Основная ли-

тература 

Технология отрасли (приемка, обработка и хранение 

масличных семян): учебник для студентов вузов / [С.К. 

Мустафаев [и др.]; под ред. Е.П. Корненой. – Санкт-

Петербург: ГИОРД, 2012. – 246 с. [ЭБС Лань] 

ЭИ/31 

2. Дополнитель-

ная литература 

Технология хранения, переработки и стандартизация 

растениеводческой продукции: учебник для студентов, 

обучающихся по специальности 110305 "Технология 

пр-ва и переработки с.-х. продукции" / [В. И. Манжесов 

[и др.]; под общ. ред. В. И. Манжесова - СПб.: Троиц-

кий мост, 2010 - 703 с. 

120 

Биохимия и товароведение масличного сырья / Щерба-

ков В.Г., Лобанов В.Г. – Москва : Лань, 2016. 

<URL:https://e.lanbook.com/book/90049>. 

ЭИ 

3. Методические 

указания 

Методические указания для выполнения курсовой ра-

боты по дисциплине Технология хранения масличного 

и эфиромасличного сырья для студентов факультета 

технологи и товароведения очного и заочного отделе-

ния, обучающихся по направлению  19.03.02 «Продук-

ты питания из растительного сырья» профиль «Техно-

логия жиров, эфирных масел и парфюмерно-

косметических продуктов» / Воронежский государ-

ственный аграрный университет ; [сост.: В. И. Манже-

сов, С. Ю. Чурикова, И. В. Максимов, Д. С. Щедрин, И. 

А. Попов, М. В. Аносова, А. М. Жуков] .— Воронеж : 

Воронежский государственный аграрный университет, 

2015. – 84 с. 

ЭИ 

https://e.lanbook.com/book/90049
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Тип рекомен-

даций 

Перечень и реквизиты литературы (автор, назва-

ние, год и место издания) 

Количество 

экз. в биб-

лиотеке 

Технология хранения масличного и Эфиромасличного 

сырья методические указания по организации аудитор-

ной и внеаудиторной, в том числе самостоятельной ра-

боты обучающихся очной и заочной формы обучения 

факультета технологии и товароведения по направле-

нию 19.03.02 Продукты питания из растительного сы-

рья, профиль Технология жиров, эфирных масел и 

парфюмерно-косметических продуктов/ Воронежский 

государственный аграрный университет; [сост.: С.Ю. 

Чурикова, В.И. Манжесов, А.М. Жуков] – Воронеж: 

Воронежский государственный аграрный университет, 

2019 – 126 с. 

ЭИ 

4. Периодиче-

ские издания 

Вестник Воронежского государственного аграрного 

университета: теоретический и научно-практический 

журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ, 

1998- 

В подписке 

Пищевая промышленность: Ежемесячный теоретиче-

ский и научно- практический журнал - Москва: Пище-

вая промышленность, 1994- 

В подписке 

Хранение и переработка сельхозсырья: теоретический 

журнал / учредитель: ООО Издательство "Пищевая 

промышленность" - Москва: Пищевая промышлен-

ность, 1993- 

В подписке 

Масложировая промышленность: теоретический жур-

нал / учредитель: ООО Издательство "Пищевая про-

мышленность" - Москва: Пищевая промышленность, 

1993- 

В подписке 

 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-

нет» (далее – сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины. 

 

1. Электронные полнотекстовые ресурсы Научной библиотеки ВГАУ 

(http://library.vsau.ru/) 

Наименование  

ресурса 

Сведения 

о правообладателе 

Адрес в сети Интернет 

ЭБС «Znanium.com» ООО «Научно-издательский 

центр ИНФРА-М» 

http://znanium.com 

ЭБС издательства «Лань» ООО «Издательство Лань» http://e.lanbook.com  

ЭБС издательства «Проспект 

науки» 

ООО «Проспект науки» www.prospektnauki.ru  

ЭБС «Национальный цифро-

вой ресурс «РУКОНТ» 

ООО «ТРАНСЛОГ» http://rucont.ru/ 

Электронные информацион-

ные ресурсы ФГБНУ 

ЦНСХБ (терминал удален-

ного доступа) 

Федеральное гос. бюджетное 

учреждение «Центральная 

научная сельскохозяйственная 

библиотека» 

http://www.cnshb.ru/termin

al/  

Научная электронная биб-

лиотека ELIBRARY.RU 

ООО «РУНЭБ» www.elibrary.ru  

http://library.vsau.ru/
http://znanium.com/
http://e.lanbook.com/
http://www.prospektnauki.ru/
http://rucont.ru/
http://www.cnshb.ru/terminal/
http://www.cnshb.ru/terminal/
http://www.elibrary.ru/
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• Официальный сайт Министерства сельского хозяйства Российской Федерации mcx.ru 

• Официальный сайт Департамент аграрной политики Воронежской области apkvrn.ru 

• Воронежская областная Дума http://www.vrnoblduma.ru/ 

• Информационно-справочная система «Техэксперт» (ИСС «Техэксперт») [электронный 

ресурс] URL: http://www.cntd.ru/ 

• http://www.glossary.ru/  (служба тематических толковыx словарей) 

Порталы заводов 

1. ГК ЭФКО [Электронный ресурс]. Режим доступа http://www.efko.ru/ 

2. ГК РУСАГРО [Электронный ресурс]. Режим доступа 

https://www.rusagrogroup.ru/ru/ 

3. ООО "БУНГЕ СНГ" [Электронный ресурс]. Режим доступа http://www.bunge.ru/ 

Агроресурсы 

1. Росинформагротех: Российский научно-исследовательский институт информа-

ции и технико-экономических исследований по инженерно-техническому обеспечению 

агропромышленного комплекса. – http://www.rosinformagrotech.ru/ 

2. Стандартинформ. Группа 65 «СЕЛЬСКОЕ ХОЗЯЙСТВО». – 

http://www.gostinfo.ru/ 

Зарубежные агроресурсы 

1. AGRICOLA: – Национальная сельскохозяйственная библиотека США (National 

Agricultural Library) создает самую значительную в мире аграрную библиотеку 

AGRICOLA. В этой БД свыше 4 млн. записей с рефератами, отражающими мировой ин-

формационный поток. — http://agricola.nal.usda.gov/ 

2. AGRIS: International Information System for the Agricultural Sciences and 

Technology: Международная информационная система по сельскохозяйственным наукам и 

технологиям. – http://agris.fao.org/ 

3. Agriculture and Farming: agricultural research, farm news, pest management policies, 

and more: Официальные информационные сервисы Правительства США по сельскому хо-

зяйству. – http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml 

4. CAB Abstracts создает сельскохозяйственное бюро британского Содружества 

(Agricultural Bureau of the British Commonwealth – CAB International). CAB International 

проводит экспертизу научной значимости журналов, издаваемых в разных странах, при-

обретает 11 тыс. журналов, признанных лучшими, и реферирует статьи из них. В БД около 

5 млн. записей с 1973 г. на английском языке. — http://www.cabdirect.org/ 

5. Food Science and Technology Abstracts (FSTA): Международный информацион-

ный центр по проблемам продовольствия (International Food Information System). В БД от-

ражены и реферированы около 1 млн. публикаций, имеющих отношение к производству и 

безопасности продуктов питания. — http://www.fstadirect.com/ 

6.ScienceResearch.com: Поисковый портал. – 

http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html 

Сайты и порталы по направлению 

1. Вестник ВГАУ: научно-практический журнал [электронный ресурс] URL: 

http://vestnik.vsau.ru/ 

2. ГАРАНТ.РУ Информационно-правовой портал [электронный ресурс] URL: 

http://www.garant.ru/ 

3. Информационно-справочная система «Техэксперт» (ИСС «Техэксперт») [элек-

тронный ресурс] URL: http://www.cntd.ru/ 

Электронный архив журна-

лов зарубежных издательств 

НП «Национальный Электрон-

но-Информационный Консор-

циум» 

http://archive.neicon.ru/  

Национальная электронная 

библиотека 

Российская государственная 

библиотека 

https://нэб.рф/  

http://www.vrnoblduma.ru/
http://www.cntd.ru/
http://www.glossary.ru/
http://www.bunge.ru/
http://www.rosinformagrotech.ru/
http://www.gostinfo.ru/
http://agricola.nal.usda.gov/
http://agris.fao.org/
http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml
http://www.cabdirect.org/
http://www.fstadirect.com/
http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html
http://vestnik.vsau.ru/
http://www.garant.ru/
http://www.cntd.ru/
http://archive.neicon.ru/
https://нэб.рф/


Страница 15 из 21 

 

4. КонсультантПлюс [электронный ресурс] URL: http://www.consultant.ru/  

Журналы 

1. Пищевая промышленность. –www.new.belproduct.com/o-centre/nauchnye-

izdaniya/zhurnaly.html 
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2. Интернет сайт журнала «САПР и графика» – http://www.sapr.ru/ 

3. Проблемы развития АПК региона – elibrary.ru/title_about.asp?id=32163 

 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины. 

 

6.3.1. Программное обеспечение общего назначения.  

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows 
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений Office MS Windows / 

OpenOffice / LibreOffice 

ПК в локальной сети 

ВГАУ 

3 
Программы для просмотра файлов Adobe Reader / DjVu 

Reader 

ПК в локальной сети 

ВГАУ 

4 Браузеры Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet Explorer 
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES 
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip   
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic 
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

6.3.2. Профессиональные базы данных и информационные системы. 

№ Название Размещение 

1 Справочная правовая система Консультант Плюс http://www.consultant.ru/ 

2 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

3 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  
https://техэксперт.сайт/sistema-

kodeks 

4 Аграрная российская информационная система http://www.aris.ru/ 

5 
Информационная система по сельскохозяйственным 

наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 

6.3.3. Аудио- и видеопособия.  

«Не предусмотрено» 

6.3.4. Компьютерные презентации учебных курсов.  

Темы лекций, по которым имеется презентация 

1. Технологические свойства масличного и эфиромасличного сырья 

2. Очистка масличных и эфиромасличных семян от примесей 

3. Основные способы и технологические приемы сушки семян 

4. Склады для хранения масличных и эфиромасличных семян 

5. Элеваторы силосного типа 

6. Принципиальная схема движения семян в хранилищах 

  

http://www.consultant.ru/
http://www.sapr.ru/
http://www.consultant.ru/
http://ivo.garant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
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7.Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления образо-

вательного процесса по дисциплине 

 

Наименование помещений для проведения 

всех видов учебной деятельности, преду-

смотренной  учебным планом, в том числе 

помещения для самостоятельной работы, с 

указанием перечня основного оборудова-

ния, учебно-наглядных пособий и исполь-

зуемого программного обеспечения 

Адрес(местоположение) помещений для 

проведения всех видов учебной деятельно-

сти, предусмотренной учебным планом( в 

случае реализации образовательной про-

граммы в сетевой форме дополнительно ука-

зывается наименование организации, с кото-

рой заключен договор) 

Учебная аудитория для проведения за-

нятий лекционного типа: комплект учеб-

ной мебели, демонстрационное оборудова-

ние , учебно-наглядные пособия, презента-

ционное оборудование,  используемое про-

граммное обеспечение MS Windows, Office 

MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer,  

Лаборатория, учебная аудитория для 

проведения занятий семинарского типа, 

учебная аудитория для групповых и инди-

видуальных консультаций, учебная ауди-

тория для текущего контроля и промежу-

точной аттестации: комплект  учебной ме-

бели, демонстрационное оборудование и 

учебно-наглядные пособия, лабораторное 

оборудование : диафаноскоп, пурка литро-

вая, сахариметр, белизномер, печь му-

фельная, прибор ПЧП, прибор ИДК, рассев 

лабораторный, рефрактометр, весы, мель-

ница лабораторная, электропечь кондитер-

ская, электрическая плита, морозильный 

ларь, термостат суховоздушный, шкаф су-

шильно-стерилизационный 

Учебная аудитория для проведения за-

нятий семинарского типа (компьютерный 

класс), курсового проектирования, учебная 

аудитория для групповых и индивидуаль-

ных консультаций, учебная аудитория для 

текущего контроля и промежуточной атте-

стации: комплект  учебной мебели, демон-

страционное оборудование, учебно-

наглядные пособия, презентационное обо-

рудование,  используемое программное 

обеспечение MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer 

Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / 

Internet Explorer, Система компьютерного 

тестирования AST Test 

Помещение для хранения и профилак-

тического обслуживания учебного обору-

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1  

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1, а. 172 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1, а. 116 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1, а. 171а 
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дования: Мебель для хранения и обслужи-

вания учебного оборудования, демонстра-

ционное оборудование и учебно-

наглядные пособия 

Помещение для самостоятельной рабо-

ты: комплект  учебной мебели, демонстра-

ционное оборудование и учебно-

наглядные пособия, компьютерная техника 

с возможностью подключения к сети  "Ин-

тернет" и обеспечением доступа в элек-

тронную информационно-

образовательную среду используемое про-

граммное обеспечение MS Windows, Office 

MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer, Adobe 

Reader / DjVu Reader, eLearning server. 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1 а. 122 ( с 16 до 20) 
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8. Междисциплинарные связи 

Протокол согласования рабочей программы с другими дисциплинами 

 

Наименование дисциплины, с ко-

торой проводилось согласование 

Кафедра, с которой проводи-

лось согласование 

Предложения об 

изменениях в рабо-

чей программе. За-

ключение об итогах 

согласования 

Сооружения и оборудование для 

хранения масел и жиров 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Оборудование масложировой и 

парфюмерно-косметической про-

мышленности 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Проектирование предприятий от-

расли 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология переработки маслич-

ных и эфиромасличных культур 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Принципы ресурсосбережения и 

оптимизации технологических 

процессов отрасли 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 
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Лист изменений рабочей программы 

 

Номер из-

менения 

Номер прото-

кола заседания 

кафедры и дата 

Страница с из-

менениями 

Перечень откоррек-

тированных пунктов 

Подпись за-

ведующего 

кафедрой 

1 № 1 от 

2.09.2019 г. 

 

12 п. 6.1 Рекомендуемая 

литература 

 

2 №11  

От 02.07.2020 

 ФОС п.4  
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Лист периодических проверок рабочей программы 

 

Должностное лицо, 

проводившее проверку: 

Ф.И.О., должность, 

подпись 

Дата Потребность в кор-

ректировке 

Перечень пунктов, 

стр., разделов, тре-

бующих изменений 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

 
 

 

29.05.2018 

нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована 

для 2018-2019 

учебного года 

 
 

 

 

нет 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

02.09.2019 Нет 

Рабочая программа, 

фонд оценочных 

средств, адаптацион-

ная РП актуализиро-

ваны на 2019-2020 

учебный год 

нет 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

02.07.2020 Нет 

Рабочая программа, 

фонд оценочных 

средств, адаптацион-

ная РП актуализиро-

ваны на 2020-2021 

учебный год 

нет 

Председатель методиче-

ской комиссии ФТТ 

Колобаева А.А. 

22.06.2021 

Рабочая программа 

актуализирована для 

2021-2022 учебного 

года 

нет 
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