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1. Предмет. Цели и задачи дисциплины, её место  

в структуре образовательной программы 

 

Предметом дисциплины является технологическое оборудование, применяемое 

для цехов и предприятий по производству и переработке растительных масел и жиров. В 

курсе «Оборудование масложировой и парфюмерно-косметической промышленности» 

изучается устройство и принцип действия технологического оборудования по производ-

ству жиров, эфирных масел и парфюмерно-косметических продуктов, его назначение и 

классификация, основы расчета оборудования. 

Цель изучения дисциплины – дать обучающимся теоретические знания и практи-

ческие навыки об устройстве и компоновке оборудования масложировой и парфюмерно-

косметической промышленности. 

Дисциплина направлена на формирование  у обучающихся знаний, умений и навы-

ков в области  производственно-технологического, организационно-управленческого и 

расчетно-проектного видов  профессиональной деятельности 

Задачи дисциплины – изучение принципиальных схем основных типов техноло-

гического оборудования по производству жиров, эфирных масел и парфюмерно-

косметических продуктов с учетом отечественной и передовой зарубежной техники, осо-

бенности его эксплуатации, освоение методов расчета основных его параметров. 

Место дисциплины в структуре образовательной программы. Дисциплина Б1.В.09 

«Оборудование масложировой и парфюмерно-косметической промышленности» относит-

ся к дисциплинам вариативной части блока1 «Дисциплины». Она является основой для 

изучения таких дисциплин как «Технология производства моющих средств», «Основы 

технологии производства косметических продуктов», «Общая технология отрасли», «Тех-

нология переработки масличных и эфиромасличных культур», «Технология переработки 

растительных масел и жиров», «Проектирование предприятий отрасли». Таким образом, 

знания, умения, навыки, полученные в процессе изучения дисциплины «Оборудование 

масложировой и парфюмерно-косметической промышленности» используются при изуче-

нии специальных дисциплин, при прохождении производственной практики, написании 

курсовых проектов и выпускной квалификационной работы. 

 

 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

 

Компетенции Планируемые результаты обучения 

код название 

ПК-2 

 

Способностью владеть прогрессив-

ными методами подбора и эксплуа-

тации технологического оборудова-

ния при производстве продуктов пи-

тания из растительного сырья 

 

Знать: 

- методы подбора и эксплуатации вспо-

могательного и основного технологиче-

ского оборудования при производстве 

продуктов питания из растительного 

сырья; 

- основные правила техники безопасно-

сти и экологической защиты окружаю-

щей среды при эксплуатации техноло-

гического оборудования. 

Уметь: 

- подбирать необходимое оборудование 

для обеспечения конкретного техноло-
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гического процесса, эксплуатировать и 

эффективно использовать технологиче-

ское оборудование. 

Иметь навыки и/или опыт деятель-

ности: 

- расчета, подбора и эксплуатации тех-

нологического оборудования. 

ПК-20 

 

способностью понимать принципы 

составления технологических расче-

тов при проектировании новых   или 

модернизации существующих произ-

водств и производственных участков 

 

Знать: 

- методы расчета и подбора оборудова-

ния при проектировании новых или мо-

дернизации существующих произ-

водств. 

Уметь: 

- производить расчеты технологическо-

го оборудования при проектировании 

новых или модернизации существую-

щих производств  

Иметь навыки и/или опыт деятель-

ности: 

- расчета технологического оборудова-

ния при проектировании новых или мо-

дернизации существующих произ-

водств. 

ПК-23 

 

способностью  участвовать  в  разра-

ботке  проектов  вновь  строящихся  

предприятий  по  выпуску   продук-

тов питания из растительного сырья, 

реконструкции и техническому пере-

оснащению существующих   произ-

водств 

 

 

Знать: 

- технические характеристики, крите-

рии подбора современного технологи-

ческого оборудования при разработке  

проектов  вновь  строящихся  предпри-

ятий  по  выпуску   продуктов питания 

из растительного сырья. 

Уметь: 

- при проектировании технологических 

линий подбирать современное техноло-

гическое оборудование, в наибольшей 

степени отвечающее особенностям 

производства. 

Иметь навыки и/или опыт деятель-

ности: 

-расчета и подбора современного обо-

рудования при выполнении проектов 

строящихся  предприятий  и рекон-

струкции существующих. 

ПК-27 

 

 

 

 

 

 

 

способностью обосновывать и осу-

ществлять технологические компо-

новки, подбор оборудования для тех-

нологических линий и участков про-

изводства продуктов питания из рас-

тительного сырья 

 

 

Знать: 

- назначение, область применения, 

устройство и принцип действия, техни-

ческие характеристики, критерии выбо-

ра современного технологического обо-

рудования. 

Уметь: 

- подтверждать инженерными расчета-
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ми соответствие оборудования услови-

ям технологического процесса и требо-

ваниям производства.  

Иметь навыки и/или опыт деятель-

ности: 

- обоснованного подбора оборудования 

для технологических линий и участков 

производства продуктов питания из 

растительного сырья. 

 
3. Объем дисциплины и виды учебной работы 

 

 

Виды учебной работы 

Очная форма обучения Заочная 

форма 

обучения 
Всего зач. 

ед./часов 

Объем часов 

VI семестр VII се-

местр 

Общая трудоемкость дисциплины 6/216 216 216 

Общая контактная работа  119,25 119,25 35,25 

Общая самостоятельная работа (по учебному 

плану) 

96,75 96,75 180,75 

Контактная работа при проведении учебных 

занятий, в т.ч. 

116,5 116,5 32,5 

лекции 52 52 12 

практические занятия – – – 

лабораторные работы 64 64 20 

групповые консультации 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа при проведении 

учебных занятий 

49,975 49,975 108,775 

Контактная работа текущего контроля, в т.ч.    

защита контрольной работы    

защита расчетно-графической работы    

Самостоятельная работа текущего контроля, 

в т.ч. 

   

выполнение контрольной работы    

выполнение расчетно-графической работы    

Контактная работа промежуточной аттеста-

ции обучающихся (КТР), в т.ч. 

2,75 2,75 2,75 

курсовая работа – – – 

курсовой проект 2,5 – 2,5 

зачет – – – 

экзамен 0,25 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при промежуточной 

аттестации, в т.ч. 

46,775 46,775 71,975 

выполнение курсового проекта 29,025 29,025 54,225 

выполнение курсовой работы    

подготовка к зачету    

подготовка к экзамену 17,75 17,75 17,75 
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Вид промежуточной аттестации (зачёт, экза-

мен, курсовой проект (работа)) 

курсовой про-

ект, экзамен 

курсовой 

проект, эк-

замен 

курсовой 

проект, 

экзамен 

 

4. Содержание дисциплины 
4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план) 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л ПЗ ЛР СР 

очная форма обучения 

1. 

Машины и оборудование для производ-

ства растительного масла. Технологиче-

ское оборудование для подготовительных 

операций семян подсолнечника к извлече-

нию масла. 

 

 

6  

 

 

24 

 

 

6 

2. 

Оборудование для извлечения масла путем 

прессования. Оборудование для очистки 

масла и подготовки жмыха к экстракции. 

6 

 

24 4 

3. Аппараты для экстрагирования масла. 4  4 4 

4. 
Аппараты для дистилляции мисцеллы. 

Аппараты для обработки шрота. 

4 
 

4 4 

5. 

Машины и оборудование для перера-

ботки растительного масла. Рафинация 

растительного масла. Гидратация. 

4 

 

2 4 

6. 
Оборудование для нейтрализации масел и 

жиров. 

4 
 

2 4 

7 
Оборудование для адсорбционной рафи-

нации и дезодорации жиров. 

6 
 

- 4 

8. 
Оборудование для гидрогенизации и пе-

реэтерификации жиров. 

4 
 

2 4 

9. 
Оборудование для производства марга-

риновой продукции и майонезов. 

6 
 

2 6 

10. 
Оборудование для производства мыла. 4 

 
- 6 

11. 
Оборудование для выделения эфирного 

масла из эфиромасличного сырья. 

4 
 

- 3,975 

заочная форма обучения  

1. 

Машины и оборудование для производ-

ства растительного масла. Технологиче-

ское оборудование для подготовительных 

операций семян подсолнечника к извлече-

нию масла. 

2  4 10 

2. 

Оборудование для извлечения масла путем 

прессования. Оборудование для очистки 

масла и подготовки жмыха к экстракции. 
1  4 10 

3. Аппараты для экстрагирования масла. 1  2 6 

4. 
Аппараты для дистилляции мисцеллы. 

Аппараты для обработки шрота. –  – 10 
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5. 
Машины и оборудование для перера-

ботки растительного масла. Рафинация 

растительного масла. Гидратация. 

–  1 8 

6. 
Оборудование для нейтрализации масел и 

жиров. 
2  1 8 

7. 
Оборудование для адсорбционной рафи-

нации и дезодорации жиров. 
2  – 8 

8. 
Оборудование для гидрогенизации и пе-

реэтерификации жиров. 
–  4 8 

9 
Оборудование для производства марга-

риновой продукции и майонезов. 
2  4 14 

10. 
Оборудование для производства мыла. 

2  – 10 

11. 
Оборудование для выделения эфирного 

масла из эфиромасличного сырья. 
–  – 16,775 

 

4.2.Содержание разделов учебной дисциплины 

Раздел 1. Машины и оборудование для производства растительного масла. Техно-

логическое оборудование для подготовительных операций семян подсолнечника к извле-

чению масла 

Технология и оборудование для производства растительного масла. Классификация 

технологического оборудования. Очистка семян от примесей. Сушка семян. Способы 

сушки. Охлаждение семян. Способы обрушивания семян и технологическое оборудова-

ние, используемое для этой цели. Факторы, влияющие на обрушивание семян. Технологи-

ческий процесс работы бичевых и центробежных семенорушек. Основные способы разде-

ления рушанки масличных семян. Аспирационные вейки, сепараторы. Способы измельче-

ния семян и ядра подсолнечника. Классификация машин. Технологическое оборудование 

для измельчения семян. Процесс влаготепловой обработки мятки, его периоды и режимы. 

Жаровни. Общее устройство и работа жаровни. 

 

Раздел 2. Машины для извлечения масла путем прессования. Оборудование для 

очистки масла и подготовки жмыха к экстракции. 

Назначение и требования к операции извлечения масла путем прессования в произ-

водстве растительных масел. 

Способы предварительного извлечения масла из мезги. Классификация технологи-

ческого оборудования для предварительного извлечения масла. Технологическое обору-

дование для предварительного отжима масла, устройство, процесс работы. Факторы, вли-

яющие на полноту извлечения масла. Способы окончательного извлечения масла. Клас-

сификация технологического оборудования для окончательного извлечения масла. Техно-

логические схемы и оборудование для извлечения масла прессованием. Устройство и под-

готовка к работе прессов для извлечения масла. Аппараты для очистки форпрессового 

масла и подготовки жмыха для экстракции. 

 

Раздел 3. Аппараты для экстрагирования масла 

Назначение и требования к операции экстракции масла растворителем в производ-

стве растительных масел.  

Механизм процесса экстракции растительных масел. Влияние отдельных факторов 

(степень разрушения клеточной структуры, размеры частиц, влажность материала, темпе-

ратура при подготовке к экстракции, скорость и режим движения мисцеллы, количество 

прокачиваемого растворителя) на процесс экстракции.  
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Типы современных экстракторов. Экстракторы погружения экстрагируемого мате-

риала в растворитель – вертикальные экстракторы модернизированный НД-1250 и «Олье-

75». Устройство и работа. Назначение загрузочной колонны, горизонтального шнека и 

экстракционной колонны.  

Экстракторы многоступенчатого орошения. Горизонтально-ленточные экстракторы 

типа «МЭЗ» и «Де-Смет». Устройство и работа. Достоинства и недостатки экстракторов.  

Роторные карусели экстрактора. Устройство и работа. Конструкции одноярусного и 

двухъярусного экстрактора. Движения растворителя в экстракторе. 

 

Раздел 4. Аппараты для дистилляции мисцеллы. Аппараты для обработки шрота 

Назначение и требования к процессу дистилляции мисцеллы в производстве расти-

тельных масел. Способы дистилляции.  

Схемы дистилляции мисцеллы в различных экстракционных линиях. Дистилляци-

онная установка в модернизированной линии НД-1250. Назначение, устройство и работа 

дистилляторов. Предварительный дистиллятор. Конструкция сепаратора. Окончательный 

дистиллятор. Конструкция листов орошения (распределители для мисцеллы).  

Схема дистилляции мисцеллы в экстракционной линии МЭЗ. Общее устройство и 

работа установки. Конструкция дистиллятора I ступени. Конструкция дистиллятора II сту-

пени. Конструкция подогревателя мисцеллы. Конструкция дистиллятора III ступени. До-

стоинства и недостатки дистилляционной установки. Дистилляция мисцеллы в экстракци-

онной линии Де Смет. 

Назначение влаго-тепловой обработки шрота. Устройство и работа шнековых испа-

рителей к модернизированному экстрактору НД-250 и МЭЗ.  

Чанный испаритель (тостер). Устройство и работа чанного испарителя. 

 

Раздел 5. Машины и оборудование для переработки растительного масла. 

Рафинация растительного масла. Гидратация 

Назначение рафинации. Методы рафинации. Центрифугирование, отстаивание, 

фильтрование. Выведение из рафинируемого масла фосфатидов. Конструкция тарельчато-

го отстойника. Общее устройство и работа сепараторов. Фильтр-прессы. 

Основные этапы гидратации. Смешение масла с гидратирующим агентом. Струй-

ные смесители. Реакторы-турбулизаторы. Устройство. Принцип работы. Выдержка смеси 

масло-вода. Разделение образовавшихся фаз гидратированное масло-фосфатидная эмуль-

сия. Гидратация с разделением фаз на тарельчатом отстойнике. Гидратация с разделением 

фаз на сепараторе. Отличительные особенности. Достоинства и недостатки. Высушивание 

гидратированного масла и фосфатидной эмульсии. Устройство и работа вакуум-

сушильного аппарата колонного типа. Получение фосфатидного концентрата. Устройство 

и работа горизонтального ротационно-пленочного аппарата для высушивания фосфатид-

ной эмульсии. Способы извлечения из масел восковых веществ. Технологическая схема 

удаления из масла восковых веществ. 

 

Раздел 6. Оборудование для нейтрализации масел и жиров  

Удаление из масел свободных жирных кислот. Способы и технологические режи-

мы процесса нейтрализации. Периодический способ нейтрализации с разделением фаз в 

гравитационном поле с водно-солевой подкладкой. Устройство и принцип действия пери-

одического нейтрализатора. Нейтрализация жирных кислот на линиях с сепараторами. 

Достоинства и недостатки.  

Удаление остатков мыла и влаги из нейтрализованных масел. Промывочно-

сушильный аппарат с мешалкой. Смешивание жиров с растворами щелочи, минеральных 
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и органических кислот. Конструкции смесителей лопастных, ножевых и дисковых. Кон-

струкция вакуум-сушильного и деаэрационного аппарата. 

 

Раздел 7. Оборудование для адсорбционной рафинации и дезодорации жиров 

Адсорбционная рафинация. Способы отбелки. Схема непрерывной отбелки расти-

тельного масла. Устройство колонного реактора секционного типа. Отделение адсорбента. 

Общее устройство и работа фильтров.  

Стадии процесса отбелки: приготовление концентрированной масляной суспензии 

адсорбента; деаэрация, предварительная и окончательная отбелка; отделение адсорбента 

на фильтрах. 

Дезодорация жиров. Способы дезодорации. Конструкция дезодоратора периодиче-

ского действия. Конструкция дезодоратора непрерывного действия. Установка для дез-

одорации фирмы «Альфа-Лаваль». 

 

Раздел 8. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров 

Катализаторы гидрогенизации жиров. Гидрирование жиров и жирных кислот. Ос-

новные и вспомогательные аппараты установки для гидрирования. Конструкция реакто-

ров. Общее устройство и принцип работы автоклавов. 

Фильтрование саломаса. Устройство рамных фильтр-прессов. Устройство филь-

тров с механической выгрузкой осадка. 

Производство водорода электролизом воды. Конструкция электролизера. Аппараты 

воздушного охлаждения. 

Переэтерификация жиров. Основные стадии процесса переэтерификации. Схема 

получения переэтерифицированных жиров непрерывным способом. 

 

Раздел 9. Оборудование для производства маргарина, майонеза 

Производство маргарина. Подготовка компонентов водно-молочной фазы. Тепло-

вая обработка молока. Пастеризационная установка. Устройство и принцип работы. Па-

стеризаторы трубчатые для пастеризации и охлаждения молока. Теплообменные аппара-

ты. Общее устройство. 

Приготовление сквашенного молока. Устройство квасильной ванны. Танки-

культиваторы. Смешение рецептурных компонентов. Конструкция смесителя вертикаль-

ного цилиндрического. 

Переохлаждение и кристаллизация маргариновой продукции. Переохладитель для 

охлаждения и механической обработки маргариновой эмульсии. Устройство и принцип 

действия. Кристаллизатор для формирования структуры маргарина. Основные узлы кри-

сталлизатора. Схема декристаллизатора. 

Фасовка и упаковка маргариновой продукции. Конструкция автоматов для фасовки 

маргарина. Устройство автомата для укладки пачек в картонные короба и обандеролива-

ния коробов. 

Оборудование для производства мягкого маргарина. Конструкция смесителей для 

перемешивания жировых и водно-молочных компонентов и получения грубой эмульсии. 

Насосы для эмульгирования жировой и водной фаз. Насосы высокого давления для 

подачи эмульсии из смесителя в пастеризатор и комбинатор.  

Общее устройство пастеризатора, комбинатора для переохлаждения и механиче-

ской обработки (пластификации) маргариновой эмульсии. 

Конструкция фасовочных, упаковочных автоматов для наполнения и закупорива-

ния стаканчиков с маргарином. 

Производство майонеза. Насосы центробежные. Устройство комбинатора-

теплообменника для температурной обработки. Комбинатор-эмульсатор для получения 
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предварительной эмульсии. Виско-ротор для получения тонко-дисперсной эмульсии. 

Устройство и принцип действия. 

Конструкция автоматов для фасовки майонеза. Укладочные машины. 

 

Раздел 10. Оборудование для производства мыла 

Вакуум-сушильная установка для обработки основы туалетного мыла. Экструдер. 

Смесители. Оборудование для спрессовывания мыльной массы, формования и штамповки. 

Мылооберточные машины. Упаковочные автоматы. 

 

Раздел 11. Оборудование для выделения эфирного масла из эфиромасличного сы-

рья 

Подготовка эфиромасличного сырья к основному процессу переработки. Фермен-

тация сырья, содержащего связанное эфирное масло. Основные этапы извлечения масла 

из сырья и требования к организации процесса в периодических и непрерывно действую-

щих перегонных аппаратах. Аппараты для отгонки эфирного масла с помощью насыщен-

ного водяного пара. Извлечение «вторичных» эфирных масел методом адсорбции. Теоре-

тические основы процесса. Технологические схемы, характеристика адсорбента. Возмож-

ности улучшения качества и снижения потерь эфирного масла. 

Извлечение вторичных масел методом жидкостной экстракции. Теоретические ос-

новы метода. Специальные требования к растворителям. Способы осуществления процес-

са. Аппаратурное оформление. Сравнительная рентабельность методов жидкостной экс-

тракции и адсорбции.  

Теоретические основы процесса вакуум-сушки эфирных масел. Вакуум-сушильные 

аппараты, ротационные (барабанные) сушилки горизонтального типа. 

Новые перспективные методы экстракции эфирномасличного сырья: ступенчатая и 

температурно-ступенчатая экстракция; экстракция орошением, различные способы ее 

осуществления; экстракция с помощью ультразвука, последовательная экстракция раз-

личными растворителями; экстракция сжиженным газом и смесями растворителей. 

Современные промышленные установки для дистилляции мисцелл. 

 
4.3. Перечень тем лекций. 

№ 

п/п 
Тема лекции 

Объём, ч  

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Машины и оборудование для производства растительного масла. Технологи-

ческое оборудование для подготовительных операций семян подсолнечника к извлечению 

масла. 

1. 

Технологическое оборудование для подготовитель-

ных операций семян подсолнечника к извлечению 

масла. 

6 2 

 Итого по разделу 1 6 2 

Раздел 2. Оборудование для извлечения масла путем прессования. Оборудование для 

очистки масла и подготовки жмыха к экстракции. 

1 
Форпрессы и экспеллеры. Оборудование для очистки 

масла и подготовки жмыха к экстракции. 
6 1 

 Итого по разделу 2 6 1 

Раздел 3. Аппараты для экстрагирования масла. 

1 
Экстракторы: назначение, классификация, устрой-

ство. 
4 1 
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 Итого по разделу 3 4 1 

Раздел 4. Аппараты для дистилляции мисцеллы. Аппараты для обработки шрота. 

1 
Оборудование для дистилляции мисцеллы и обработ-

ки шрота. 
4 – 

 Итого по разделу 4 4 – 

Раздел 5. Машины и оборудование для переработки растительного масла. Рафинация рас-

тительного масла. Гидратация. 
1 Рафинация. Оборудование для гидратации. 4 – 

 Итого по разделу 5 4 – 

Раздел 6. Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 

1 Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 4 2 

 Итого по разделу 6 4 2 

Раздел 7. Оборудование для адсорбционной рафинации и дезодорации жиров. 

1 
Адсорбционная рафинация и дезодорация масел и 

жиров.  
6 2 

 Итого по разделу 7 6 2 

Раздел 8. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров. 

1. 
Оборудование для гидрогенизации и переэтерифика-

ции жиров. 
4 – 

 Итого по разделу 8 4 – 

Раздел 9. Оборудование для производства маргариновой продукции и майонезов. 

1. 
Оборудование для производства маргариновой про-

дукции. 
4 1 

2. Оборудование для производства майонеза. 2 1 

 Итого по разделу 9 6 2 

Раздел 10. Оборудование для производства мыла. 

 Оборудование для производства мыла. 4 2 

 Итого по разделу 10 4 2 

Раздел 11. Оборудование для выделения эфирного масла из эфиромасличного сырья. 

 
Основное оборудование для производства космети-

ческой продукции. 
4 – 

 Итого по разделу 11 4 – 

Всего  52 12 

 

4.4. Перечень тем практических занятий 

Практические занятия по данной дисциплине не предусмотрены. 

4.5. Перечень тем лабораторных работ 

№ 

п/п 
Тема лабораторной работы 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная форма 

обучения 

Заочная 

форма  

обучения 

Раздел 1. Машины и оборудование для производства растительного масла. Техноло-

гическое оборудование для подготовительных операций семян подсолнечника к извлече-

нию масла. 

1. 

Изучение оборудования для транспортировки сы-

рья и материалов и определение его основных 

технических данных. 

4 

– 
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2. 
Изучение оборудования для сушки масличных се-

мян. 

4 
– 

3. 

Изучение оборудования и процессов, применяе-

мых при подготовке семян масличных культур к 

дальнейшей переработке. 

8 

– 

4. 

Изучение оборудования для обрушивания масло-

семян. Подбор семенорушки для обрушивания се-

мян подсолнечника заданного количества и влаж-

ности. 

4 

2 

5. 
Изучение оборудования для влаготепловой обра-

ботки масличного сырья. 

4 
2 

Итого по разделу 1 24 4 

Раздел 2. Оборудование для извлечения масла путем прессования. Оборудование для 

очистки масла и подготовки жмыха к экстракции. 

1. 
Исследование рабочего процесса маслоотделяю-

щего шнекового пресса ПШМ-250 

4 
2 

2. 
Основные способы и технологические схемы про-

изводства растительных масел 

8 
– 

3. 
Изучение работы фузоловушки и фильтр-пресса 

для очистки масла 

4 
2 

4. 
Методы и технические средства очистки расти-

тельных масел. 

8 
– 

Итого по разделу 2 24 4 

Раздел 3. Аппараты для экстрагирования масла. 

1. Изучение оборудования для экстракции масел. 4 2 

Итого по разделу 3 4 2 

Раздел 4. Аппараты для дистилляции мисцеллы. Аппараты для обработки шрота. 

1. 
Изучение оборудования для дистилляции мисцел-

лы. 
4 – 

Итого по разделу 4 4 – 

Раздел 5. Машины и оборудование для переработки растительного масла. Рафинация рас-

тительного масла. Гидратация. 

Раздел 6. Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 

1. 
Изучение оборудования для гидратации и щелоч-

ной нейтрализации жиров и масел 
4 2 

Итого по разделам 5 и 6 4 2 

Раздел 8. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров. 

1. 

Устройство и принцип действия автоклава для 

гидрогенизации жиров. Расчет теплового баланса 

автоклава. 

2 4 

Итого по разделу 8 2 4 

Раздел 9. Оборудование для производства маргариновой продукции и майонезов. 

1. 
Изучение и расчет переохладителя маргариновой 

эмульсии 
2 4 

Итого по разделу 9 2 4 

Всего 64 20 
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4.6. Виды самостоятельной работы студентов и перечень учебно-

методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся. 

4.6.1. Подготовка к учебным занятиям  

 

Подготовка обучающихся к учебным занятиям по всем разделам заключается в 

прочтении ранее прочитанной лектором лекции по теме занятия и подготовке ответов на 

вопросы, сформулированные в методических указаниях для выполнения лабораторных ра-

бот. 

 

4.6.2. Перечень тем курсовых проектов  

 

№ 

п/п 
Темы курсового проектирования 

1 Устройство и принцип действия воздушно-ситового сепаратора 

2 Устройство и принцип действия барабанной сушилки 

3 Устройство и принцип действия шахтной сушилки 

4 Устройство и принцип действия бичевой семенорушки 

5 Устройство и принцип действия вальцового станка 

6 Устройство и принцип действия форпресса 

7 Устройство и принцип действия пластинчатого теплообменника 

8 Устройство и принцип действия сепаратора для отделения соапстока 

9 Устройство и принцип действия вакуум-сушильного и деаэрационного аппарата 

10 Устройство и принцип действия реактора-нейтрализатора 

11 
Устройство и принцип действия колонного реактора непрерывного действия для 

отбеливания растительных масел 

12 
Устройство и принцип действия гомогенизатора для диспергирования водно-

жировой эмульсии 

13 Устройство и принцип действия дезодоратора периодического действия 

14 Устройство и принцип действия дезодоратора непрерывного действия 

15 Устройство и принцип действия автоклава 

16 Устройство и принцип действия переохладителя маргариновой эмульсии 

17 
Устройство и принцип действия смесителя для приготовления майонезной эмуль-

сии 

18 Устройство и принцип действия вакуум-сушильной установки для сушки мыла 

 

4.6.3. Перечень тем рефератов и расчетно-графических работ 

Рефераты и расчетно-графические работы не предусмотрены. 
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4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной рабо-

ты обучающихся 

 

4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся. 

№ 

п/п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 

обучения 

Заочная 

форма 

обучения 

Раздел 1. Машины и оборудование для производства растительного масла. Техноло-

гическое оборудование для подготовительных операций семян подсолнечника к извлече-

нию масла. 

1. 

Основные способы 

обрушивания масло-

семян и аппаратурное 

оформление.  

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 13 - 29) 

Технология производства и переработки 

растительных масел: учебное пособие / 

В.В. Воронцов, Н.В. Королькова, М.Н. 

Шахова, О.А. Котик. – Воронеж: ВГАУ, 

2006. – 270 с. (С. 78 -88) 

2 4 

2. 

Основные технологи-

ческие схемы сепари-

рования рушанки при 

переработке семян 

различных масличных 

культур. 

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 29 - 51) 
 

4 6 

Итого по разделу 1 6 10 

Раздел 2. Оборудование для извлечения масла путем прессования. Оборудование для 

очистки масла и подготовки жмыха к экстракции. 

1. 

Очистка масла. 

Устройство шнековой 

центрифуги и сепара-

тора для первичной 

очистки масла 

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

2 4 
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№ 

п/п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 

обучения 

Заочная 

форма 

обучения 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 29 - 51) (С. 304 – 306) 

2. 

Оборудование для 

подготовки жмыха к 

экстракции. Однопар-

ный рифленый и 

двухпарный плю-

щильный вальцовые 

станки. 

Технология производства растительных 

масел / В.М. Копейковский [и др.]; под 

ред. В.М. Копейковского. – М.: Легкая и 

пищевая промышленность, 1982. – 416 с. 

(С. 158 – 159) 

2 6 

Итого по разделу 2 4 10 

Раздел 3. Аппараты для экстрагирования масла. 

1. 

Карусельные экстрак-

торы. 

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 29 - 51) (С. 190 – 194) 

4 6 

Итого по разделу 3 4 6 

Раздел 4. Аппараты для дистилляции мисцеллы. Аппараты для обработки шрота. 

1. 

Устройство и работа 

современных про-

мышленных устано-

вок для дистилляции 

мисцелл. 

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 29 - 51) (С. 205 – 225) 

2 6 

2. 

Оборудование для 

тепловой обработки 

шрота. Типы и 

устройства тостеров. 

Технология отрасли (Производство рас-

тительных масел): учебник для студен-

тов вузов, обучающихся по направле-

нию подготовки 655600 "Пр-во продук-

тов питания из раст. сырья" по специ-

альности 260401 - "Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмер.-космет. 

продуктов" / Л. А. Мхитарьянц [и др.]; 

под ред. Е. П. Корненой - СПб.: ГИОРД, 

2009 - 349 с. (С. 29 - 51) (С. 230 – 246) 

2 4 

Итого по разделу 4 4 10 
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№ 

п/п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 

обучения 

Заочная 

форма 

обучения 

Раздел 5. Машины и оборудование для переработки растительного масла. Рафинация рас-

тительного масла. Гидратация. 

 

1. 

Оборудование для 

гидратации. Вакуум-

сушильный аппарат 

колонного типа, гори-

зонтальный ротаци-

онно-пленочный ап-

парат. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 178 – 

181) 

4 8 

Итого по разделу 5 4 8 

Раздел 6. Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 

1. 

Непрерывная нейтра-

лизация жиров в 

мыльно-щелочной 

среде. Нейтрализатор-

разделитель. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 187 – 

189) 

4 8 

Итого по разделу 6 4 8 

Раздел 7. Оборудование для адсорбционной рафинации и дезодорации жиров. 

1. 

Теоретические основы 

адсорбционной 

очистки масел и жи-

ров. Основные техно-

логические схемы и 

оборудование. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 190 – 

199) 

4 8 

Итого по разделу 7 4 8 

Раздел 8. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров. 

1. 

Оборудование для по-

лучения водорода. 

Конструкция электро-

лизера типа ФВ. 

Скруббер водяной. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 216 – 

218) 

4 8 

Итого по разделу 8 4 8 

Раздел 9. Оборудование для производства маргариновой продукции и майонезов. 

1. 

1. Оборудование для 

проведения процесса 

кристаллизации. Во-

татор. Кристаллиза-

тор. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 236 – 

239) 

2 6 

2. 

2. Машинно-

аппаратурные схемы 

производства майоне-

за. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 242 – 

249) 

4 8 
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№ 

п/п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

Форма обучения 

Очная 

форма 

обучения 

Заочная 

форма 

обучения 

Итого по разделу 9 6 14 

Раздел 10. Оборудование для производства мыла. 

1. 

Оборудование для 

механической обра-

ботки мыльной осно-

вы массы. Шнековые 

прессы. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 310 – 

315) 

2 4 

2. 

Упаковочное обору-

дование для мыла. 

Технология и оборудование масложиро-

вых предприятий [Текст]: учеб. для нач. 

проф. образования / Ю.А. Калошин. – 

М.: Академия, 2002. - 358 с. (С. 323 – 

334) 

4 6 

Итого по разделу 10 6 10 

Раздел 11. Оборудование для выделения эфирного масла из эфиромасличного сырья. 

1. 

Оборудование для по-

лучения эфирных ма-

сел отгонкой с водя-

ным паром. Теорети-

ческие основы про-

цесса. Технологиче-

ская схема перегонно-

го цеха. 

Кривова А.Ю. Технология производства 

парфюмерно-косметических продуктов: 

учебник для студентов вузов, обучаю-

щихся по специальности 260401 

(2707.00) "Технология жиров, эфирных 

масел и парфюмерно-косметических 

продуктов" направления подготовки ди-

пломированного специалиста 260200 

(655600) "Производство продуктов пи-

тания из растительного сырья" / А.Ю. 

Кривова, В.Х. Паронян - М.: ДеЛи 

принт, 2009 - 667 с. (107 - 119) 

2 8 

2. 

Оборудование для из-

влечения эфирных 

масел из дистилляци-

онных вод. 

Кривова А.Ю. Технология производства 

парфюмерно-косметических продуктов: 

учебник для студентов вузов, обучаю-

щихся по специальности 260401 

(2707.00) "Технология жиров, эфирных 

масел и парфюмерно-косметических 

продуктов" направления подготовки ди-

пломированного специалиста 260200 

(655600) "Производство продуктов пи-

тания из растительного сырья" / А.Ю. 

Кривова, В.Х. Паронян - М.: ДеЛи 

принт, 2009 - 667 с. (119 - 138) 

1,975 8,775 

Итого по разделу 11 3,975 16,775 

Всего 49,975 108,775 

 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся 
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Других видов самостоятельной работы не предусмотрено. 

 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме 

№ 

п/п 

Форма занятия Тема занятия Интерактивный метод Объем, 

ч 

1 ЛПЗ Изучение оборудования и 

процессов, применяемых 

при подготовке семян мас-

личных культур к даль-

нейшей переработке. 

Работа в малых группах 8 

2 ЛПЗ Основные способы и тех-

нологические схемы произ-

водства растительных ма-

сел. 

Работа в малых группах 8 

3 ЛПЗ Методы и технические 

средства очистки расти-

тельных масел. 

Работа в малых группах 8 

 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 
 

Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации 

обучающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания 

компетенций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы 

представлены в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного доку-

мента). 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

6.1. Рекомендуемая литература. 

6.1.1. Основная литература. 

№ 

п/п 

Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место изда-

ния) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

1. 

Кривова, А. Ю. Технология производства парфюмерно-косметических 

продуктов: учебник для студентов вузов, обучающихся по специально-

сти 260401 (2707.00) "Технология жиров, эфирных масел и парфюмер-

но-косметических продуктов" направления подготовки дипломирован-

ного специалиста 260200 (655600) "Производство продуктов питания из 

растительного сырья" / А.Ю. Кривова, В.Х. Паронян - М.: ДеЛи принт, 

2009 - 667 с.  

25 

2. 

Расчеты оборудования масложировой промышленности: учебное посо-

бие для подготовки бакалавров по направлению 19.03.02 "Продукты пи-

тания из растительного сырья" / [С.В. Бутова [и др.]; Воронежский гос-

ударственный аграрный университет. – Воронеж: Воронежский госу-

дарственный аграрный университет, 2017. – 152 с. [ЦИТ 17325] [ПТ] 

25 

3. 

Технология отрасли (Производство растительных масел) : учебник для 

студентов вузов, обучающихся по направлению подготовки 655600 "Пр-

во продуктов питания из раст. сырья" по специальности 260401 - "Тех-

23 
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нология жиров, эфирных масел и парфюмер.-космет. продуктов" / Л.А. 

Мхитарьянц [и др.]; под ред. Е.П. Корненой. – СПб.: ГИОРД, 2009. – 

349 с. 

4. 

Земсков, В. И. 

Производство растительных масел в условиях сельскохозяйственных 

предприятий малой мощности [Электронный ресурс]: учебное пособие / 

Земсков В. И., Александров И. Ю. – Санкт-Петербург: Лань, 2018. – 252 

с. – ISBN 978-5-8114-2981-3. – <URL:https: //e.lanbook.com/book/107293> 

.– <URL:https://e.lanbook.com/img/cover/book/107293.jpg> 

 

Эл. ресурс 

 

6.1.2. Дополнительная литература. 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

1. 

Технология производства растительных масел / В.М. Копейковский [и 

др.]; под ред. В.М. Копейковского. – М.: Легкая и пищевая промышлен-

ность, 1982. – 416 с.  

3 

2. 

Кошевой, Е.П. 

Практикум по расчетам технологического оборудования пищевых про-

изводств : учеб. пособие для студентов вузов, обучающихся по специ-

альности "Машины и аппараты пищевых производств" и "Пищевая ин-

женерия малых предприятий" направления подготовки дипломирован-

ных специалистов "Пищевая инженерия". – СПб.: ГИОРД, 2007. – 226 с. 

5 

3. 

Технология производства и переработки растительных масел: учебное 

пособие / В.В. Воронцов, Н.В. Королькова, М.Н. Шахова, О.А. Котик. – 

Воронеж: ВГАУ, 2006. – 270 с. 

200 

 

6.1.3. Методические издания.  

№ 

п/п 

Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место изда-

ния) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

1. 

Оборудование масложировой и парфюмерно-косметической промыш-

ленности [Электронный ресурс]: методические указания для самостоя-

тельной работы для обучающихся факультета технологии и товароведе-

ния очной и заочной формы обучения по направлению 19.03.02 Продук-

ты питания из растительного сырья профиль Технология жиров, эфир-

ных масел и парфюмерно-косметических продуктов / Воронежский гос-

ударственный аграрный университет; [подгот.: С. В. Бутова, Н. В. Ко-

ролькова, О. А. Котик, М. Н. Шахова, И. А. Сорокина, Н. В. Ломакин]. – 

Электрон. текстовые дан. (1 файл : 1077 Кб). – Воронеж: Воронежский 

государственный аграрный университет, 2018. – Заглавие с титульного 

экрана. – Автор указан на обороте титульного листа. – Режим доступа: 

для авторизованных пользователей. – Текстовый файл. – Adobe Acrobat 

Reader 4.0. – <URL:http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m151082.pdf>. 

Эл. ресурс 

2. 

Оборудование масложировой и парфюмерно-косметической промыш-

ленности [Электронный ресурс]: методические указания для выполне-

ния лабораторных работ для обучающихся факультета технологии и то-

вароведения очной и заочной формы обучения по направлению 19.03.02 

Эл. ресурс 

http://catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=7774&TERM=%D0%97%D0%B5%D0%BC%D1%81%D0%BA%D0%BE%D0%B2,%20%D0%92.%20%D0%98.%5B1,1004,4,101%5D&LANG=rus
https://e.lanbook.com/book/107293
https://e.lanbook.com/img/cover/book/107293.jpg
http://www.catalog.vsau.ru/cgi-bin/zgate?ACTION=follow&SESSION_ID=14548&TERM=%D0%9A%D0%BE%D1%88%D0%B5%D0%B2%D0%BE%D0%B9,%20%D0%95%D0%B2%D0%B3%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B9%20%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D1%82%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%87%5B1,1004,4,101%5D&LANG=rus
http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m151082.pdf
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Продукты питания из растительного сырья профиль Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмерно-косметических продуктов / Воронежский 

государственный аграрный университет; [подгот.: С. В. Бутова, Н. В. 

Королькова, О. А. Котик, М. Н. Шахова, И. А. Сорокина, Н. В. Лома-

кин]. – Электрон. текстовые дан. (1 файл: 4485 Кб). – Воронеж: Воро-

нежский государственный аграрный университет, 2019. – Заглавие с ти-

тульного экрана. – Режим доступа: для авторизованных пользователей. 

– Текстовый файл. – Adobe Acrobat Reader 4.0. – 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m151152.pdf>. 

6.1.4. Периодические издания. 

№ 

п/п 
Перечень периодических изданий 

1. 
Вестник Воронежского государственного аграрного университета: теоретический и 

научно-практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ, 1998- 

2. 
Пищевая промышленность: Ежемесяч. теорет. и науч.- практ. журн. – М.: Пищевая 

промышленность, 1994-. 

3. 
Техника и оборудование для села: Сельхозпроизводство. Переработка. Строитель-

ство: Ежемесяч. информ.-реклам. и науч. произв. журн. – Калуга 

5. Хранение и переработка сельхозсырья: теорет. журн. – М., 1993-. 

6. Масложировая промышленность: научн.-техн. и произв. журн. – М., 1999-. 

 
 

 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной  

сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины 

 

Перечень документов, подтверждающих наличие/право использования цифровых 

(электронных) библиотек, ЭБС 
Учебный 

год 

№ 

п/п 

Наименование документа с указанием реквизитов Срок действия 

2017/2018 1. Контракт №633/ДУ от 04.07.2017 (ЭБС «ЛАНЬ») 08.08.2017 – 08.08.2018 

2. Контракт №1305/ДУ от 29.12.2016 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

09.01.2017 – 31.12.2017 

3. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

4. Контракт №587/ДУ от 20.06.2017 («Национальный цифро-

вой ресурс «Руконт») 

20.06.2017 – 20.06.2018 

5. Контракт №1281/ДУ от 12.12.2017  

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2018/2019 1. Контракт №784/ДУ от 24.09.2018 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2018 – 24.09.2019 

2. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Лицензионный контракт №4319/18 627/ДУ от 25.07.2018 

(ЭБС IPRbooks) 

25.07.2018 – 25.01.2019 

5. Лицензионный контракт №1172/ДУ от 24.12.2018 (ЭБС 

IPRbooks) 

25.01.2019 – 31.07.2019 

http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m151152.pdf
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6. Контракт № 1281/ДУ от 12.12.2017 

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

7. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017, Национальная 

электронная библиотека (НЭБ) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2019/2020 1. Контракт №488/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2019 – 24.09.2020 

2. Контракт №4204 ЭБС/959/ДУ от 24.12.2019 (ЭБС «ZNA-

NIUM.COM»)  

01.01.2020-31.12.2020 

3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Договор на безвозмездное использование произведений в 

ЭБС ЮРАЙТ №7-ИУ от 11.06.2019 

01.08.2019 – 30.07.2020 

5. Контракт №487/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС IPRbooks) 01.08.2019 - 31.07.2020 

6. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

7. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2020/2021 1. Контракт №503-ДУ от 14.09.2020 (ЭБС «ЛАНЬ») 14.09.2020 – 13.09.2021 

2. Контракт №4204эбс-959-ДУ от 24.12.2019 (ЭБС «ZNANI-

UM.COM») 

01.01.2020 – 31.12.2020 

3. Контракт №392 от 03.07.2020 (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2020 – 31.07.2021 

4. Контракт №426-ДУ от 27.07.2020 ЭБС (ЭБС IPRbooks) 01.08.2020 – 31.07.2021 

5. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2021/2022 1. Контракт № 358/ДУ от 30.08.2021. (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2021 – 23.09.2022 

2. Контракт № 775/ДУ от 29.12.2019. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2021 – 31.12.2021 

3. Контракт № 612/ДУ от 27.12.2021. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2022 – 31.12.2022 

4. Контракт № 340/ДУ от 05.08.2021. (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2021 – 31.07.2022 

5. Контракт № 359-ДУ от 30.08.2021. ЭБС (ЭБС IPRbooks) 01.09.2021 – 30.09.2022 

6. Контракт № 710/ДУ от 17.11.2020 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2021 - 31.12.2021 

7. Контракт № 561/ДУ от 07.12.2021 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2022 - 31.12.2022 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 - 28.03.2022 

9. Контракт № 643/ДУ от 21.10.2020. (Терминал удален-

ного доступа ЦНСХБ) 

21.10.2020 – 21.10.2021 

 

10. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№ 33 от 19.01.2016 

бессрочно 

2022/2023 1. Контракт № 358/ДУ от 30.08.2021. (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2021 – 23.09.2022 

2. Контракт № 612/ДУ от 27.12.2021. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2022 – 31.12.2022 

3. Контракт № 320/ДУ от 04.08.2022. (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 05.08.2022 – 04.08.2023 
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4. Контракт № 334-ДУ от 30.08.2022. (ЭБС IPRbooks) 01.09.2022 – 31.08.2023 

5. Контракт № 411-ДУ от 10.10.2022. (ЭБС «ЛАНЬ») 12.10.2022 – 11.10.2023 

6. Контракт № 561/ДУ от 07.12.2021 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2022 - 31.12.2022 

7. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 - 28.03.2022 

(пролонгация до 

28.03.2027) 

8. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№ 33 от 19.01.2016 

бессрочно 

 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины 

6.3.1. Программное обеспечение общего назначения.  

№ Название Размещение 

1 
Операционные системы MS Windows /Linux /Ред 

ОС 
ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений  MS Office / OpenOf-

fice/LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 
Программы для просмотра файлов Adobe Reader / 

DjVu Reader 
ПК в локальной сети ВГАУ 

4 
Браузеры Яндекс Браузер / Mozilla Firefox / 

Microsoft Edge 
ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерного тестирования AST Test ПК в локальной сети ВГАУ 

 

6.3.2. Специализированное программное обеспечение 

 

№ Название Размещение 

1 Система трехмерного моделирования Kompas 3D 
ПК в локальной сети 

ВГАУ 

2 

Программный комплекс для сбора и обработки данных, 

управления техническими объектами и технологическими 

процессами LabVIEW 8.0 (академическая лицензия) 

ПК ауд. 119  

 

6.3.3. Профессиональные базы данных и информационные системы. 

№ Название Размещение 

1 Справочная правовая система Консультант Плюс http://www.consultant.ru/ 

2 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

3 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks 

4 Аграрная российская информационная система http://www.aris.ru/ 

5 
Информационная система по сельскохозяйственным 

наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 
6.3.4 Аудио- и видеопособия 

Не используются 

 

http://www.consultant.ru/
http://ivo.garant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
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6.3.5. Компьютерные презентации учебных курсов 

№ 

п/п 
Темы лекций, по которым подготовлены презентации 

Раздел 1. Машины и оборудование для производства растительного масла. Техно-

логическое оборудование для подготовительных операций семян подсолнечника к из-

влечению масла. 

1. 
Технологическое оборудование для подготовительных операций семян подсол-

нечника к извлечению масла. 

Раздел 2. Оборудование для извлечения масла путем прессования. Оборудование для 

очистки масла и подготовки жмыха к экстракции. 

1. 
Форпрессы и экспеллеры. Оборудование для очистки масла и подготовки жмы-

ха к экстракции. 

Раздел 3. Аппараты для экстрагирования масла. 

1. Экстракторы: назначение, классификация, устройство. 

Раздел 4. Аппараты для дистилляции мисцеллы. Аппараты для обработки шрота. 

1. Оборудование для дистилляции мисцеллы и обработки шрота. 

Раздел 5. Машины и оборудование для переработки растительного масла. Рафинация 

растительного масла. Гидратация. 

1 Рафинация. Оборудование для гидратации. 

Раздел 6. Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 

1. Оборудование для нейтрализации масел и жиров. 

Раздел 7. Оборудование для адсорбционной рафинации и дезодорации жиров. 

1. Адсорбционная рафинация и дезодорация масел и жиров. 

Раздел 8. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров. 

1. Оборудование для гидрогенизации и переэтерификации жиров. 

Раздел 9. Оборудование для производства маргариновой продукции и майонезов. 

1. Оборудование для производства маргариновой продукции. 

2.  Оборудование для производства майонеза. 

Раздел 10. Оборудование для производства мыла. 

1. Оборудование для производства мыла. 
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7. Описание материально-технической базы, необходимой для  

осуществления образовательного процесса по дисциплине 

Наименование помещений для проведения 

всех видов учебной деятельности, преду-

смотренной  учебным планом, в том числе 

помещения для самостоятельной работы, с 

указанием перечня основного оборудования, 

учебно-наглядных пособий и используемого 

программного обеспечения 

Адрес(местоположение) помещений для 

проведения всех видов учебной деятель-

ности, предусмотренной учебным планом( 

в случае реализации образовательной про-

граммы в сетевой форме дополнительно 

указывается наименование организации, с 

которой заключен договор) 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа: Комплект  учебной 

мебели, демонстрационное оборудование, 

учебно-наглядные пособия, презентационное 

оборудование,  используемое программное 

обеспечение MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer 

Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / 

Internet Explorer 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование и учебно-наглядные посо-

бия таблицы для расчетов вместимости баков; 

масло-наливных станций; весы электронные, 

разборные доски, набор сит, коллекция мас-

личных культур и их семян, набор эфирных 

масел, коллекция растительных масел и про-

дуктов отходов при производства раститель-

ных масел, установка для определения углов 

откосов и обрушения. Установка для опреде-

ления коэффициента трения сыпучих продук-

тов. Сепаратор. Лабораторная установка по 

изучению элементов автоматического регу-

лирования. 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование, учебно-наглядные посо-

бия, шнековый пресс, макет пластинчатого 

теплообменника.  

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1  

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1, а. 252  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева 13а, а.106 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева, 11, а. 410 
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консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект учебной мебели, демонстрационное 

оборудование, учебно-наглядные пособия: 

насос, мембранный насос, сепаратор-

очиститель, фрагмент пастеризационно - 

охладительной установки  пластинчатый 

охладитель, очиститель- охладитель очисти-

тель- охладитель молока, пастеризатор, оро-

сительный охладитель   

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование, учебно-наглядные посо-

бия: комплект рабочих органов машин для 

измельчения, плакаты 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование, учебно-наглядные пособия 

набор плакатов по тематике дисциплины;- 

элементы конструкции шнекового пресса; 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование, учебно-наглядные пособия 

набор плакатов по тематике дисциплины, 

оборудование по измельчению зерна, учебно-

наглядные пособия 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для теку-

щего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование, учебно-наглядные пособия 

набор плакатов по тематике дисциплины До-

затор тарельчатый; - Дозатор барабанный; - 

Элементы конструкции пресс-гранулятора 

(матрица, вальцы); -Шнековый транспортер; - 

Весы; Лабораторный рассев. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева,11, а. 416 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева, 11, а.414 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева, 11, а. 401 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева, 11, а. 403 
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Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа: Мельни-

ца ВГАУ: бункер для оперативного хранения 

зернового сырья, комбинированный зерно-

очистительный сепаратор, циклон, бункер 

для отволаживания зерна, вальцовая дробил-

ка, рассев, шнеки, бункер для муки, весовой 

дозатор, нории 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий семинарского типа (компьютерный класс) 

курсового проектирования, учебная аудито-

рия для групповых и индивидуальных кон-

сультаций, учебная аудитория для текущего 

контроля и промежуточной аттестации: ком-

плект  учебной мебели, демонстрационное 

оборудование, учебно-наглядные пособия, 

презентационное оборудование,  используе-

мое программное обеспечение MS Windows, 

Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / Mozilla 

Firefox / Internet Explorer, Система трехмер-

ного моделирования Kompas 3D, Система 

компьютерного тестирования AST Test 

Помещение для хранения и профилактиче-

ского обслуживания учебного оборудования. 

Мебель для хранения и обслуживания учеб-

ного оборудования, наборы демонстрацион-

ного оборудования, металлообрабатывающие 

станки, пресс, верстак учебно-наглядные по-

собия 

Помещение для самостоятельной работы: 

комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование и учебно-наглядные посо-

бия, компьютерная техника с возможностью 

подключения к сети  "Интернет" и обеспече-

нием доступа в электронную информацион-

но-образовательную среду используемое про-

граммное обеспечение MS Windows, Office 

MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer 

Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / 

Internet Explorer, Adobe Reader / DjVu Reader, 

eLearning server 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Ломоносова, 116 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1 а. 116 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Тимирязева, 11 а. 401 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина,  1, а. 232а (с 16 до 20) 
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8. Междисциплинарные связи 

Протокол согласования рабочей программы с другими дисциплинами специальности 

Наименование дисциплины, с ко-

торой проводилось согласование 

Кафедра, с которой проводи-

лось согласование 

Предложения об 

изменениях в рабо-

чей программе. За-

ключение об итогах 

согласования 

Инженерные основы эксплуата-

ции технологического оборудова-

ния в пищевой промышленности 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Проектирование предприятий от-

расли 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Общая технология отрасли 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология переработки маслич-

ных и эфиромасличных культур 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология переработки расти-

тельных масел и жиров 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология производства мою-

щих средств 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Принципы ресурсосбережения и 

оптимизации технологических 

процессов отрасли 

Кафедра технологического 

оборудования, процессов пере-

рабатывающих производств, 

механизации сельского хозяй-

ства и БЖД 

нет 

 

 

согласовано 
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Приложение 1 

Лист изменений рабочей программы 

 

Номер изменения 

Номер про-

токола засе-

дания кафед-

ры и дата 

Страницы с 

изменениями 

Перечень от-

корректиро-

ванных пунк-

тов 

Подпись за-

ведующего 

кафедрой 

1 

Решение уч. 

совета ФТиТ, 

13.04.2018, Пр 

№13;  ВГАУ, 

1,2, 21 

С 3.07 18 изме-

нено название 

кафедры на 

«Технологиче-

ского оборудо-

вания, процес-

сов перераба-

тывающих 

производств, 

механизации 

с/х и БЖД» 

зав. каф. Вы-

соцкая Е.А

 

2 Пр. № 1 

02.09.2019 г. 

РП П.6 зав. каф. Вы-

соцкая Е.А

 

 
3 Пр. № 11 

02.07.2020 г 

ФОС П. 4.1 зав. каф. Вы-

соцкая Е.А 

 
 

4. 26.06.2022 

Протокол № 

10 

 Корректировка 

п.6.3.1 про-

граммное 

обеспечение. и  

п.6.2 

 

Председатель 

методической 

комиссии ФТТ 

Колобаева А.А 

 
5 Решение Уче-

ного совета от 

22.02.2023 г. № 

8: 

1,2, 21 С 01.09.2023 г 

изменено назва-

ние кафедры на 

«Процессы и 

аппараты пере-

рабатывающих 

производств» 

Председатель 

методической 

комиссии ФТТ 

Колобаева А.А 
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Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

 
Должностное лицо, 

проводившее про-

верку: Ф.И.О., долж-

ность, подпись 

Дата 
Потребность в кор-

ректировке 

Перечень пунктов, 

стр., разделов, тре-

бующих изменений 

Зав. каф. 

ТОПППМСХБЖД 

Высоцкая Е.А. 

 

 

02.09.2019 г. 

Нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2019-2020 учебный 

год 

нет 

Зав. каф. 

ТОПППМСХБЖД 

Высоцкая Е.А. 

 

02.07.2020 г. 

Нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2020-2021 учебный 

год 

нет 

Председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

 

22.06.2021 

Рабочая программа 

актуализирована 

для 2021-2022 

учебного года 

нет 

Председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

 

26.06.2022 

Программа актуа-

лизирована на 2022-

2023 уч.г. 

нет 

Председатель методиче-

ской комиссии ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

 

№10 от 20.06.23 г  
Программа актуализи-

рована на 2023-2024 

уч.г. 
нет 

Председатель методиче-

ской комиссии ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

 

№10 от 18.06.24 г  
Программа актуализи-

рована на 2024-2025 

уч.г. 
нет 
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