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Рабочая программа составлена в соответствии с Федеральным государственным об-

разовательным стандартом высшего образования по направлению подготовки 

19.03.02.Продукты питания из растительного сырья Приказ Минобрнауки России № 211 от 

12.03.2015 г 

 

 

Рабочая программа утверждена на заседании кафедры технологии хранения и пере-

работки сельскохозяйственной продукции (протокол № 1 от 30 августа 2017 года). 

 

Заведующий кафедрой                              В.И. Манжесов 

 

Рабочая программа рекомендована к использованию в учебном процессе методиче-

ской комиссией факультета технологии и товароведения (протокол № 1 от 30 августа 2017 

года). 

Председатель методической комиссии            А.А. Колобаева 
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1. Предмет. Цели и задачи дисциплины, ее место  

в структуре образовательной программы 

 
Предмет дисциплины Б1.В.06 «Менеджмент качества в пищевой индустрии» включает 

изучение конкретных систем менеджмента качества и безопасности пищевой продукции, воз-

можных вариантов их применения в производстве, обеспечивающих качество и безопасность 

пищевой продукции во всей цепочке ее создания вплоть до стадии конечного употребления пи-

щевой продукции. 

Дисциплина направлена на формирование  у обучающихся знаний, умений и навыков в об-

ласти  производственно-технологического и организационно - управленческого вида  профессио-

нальной деятельности 

Цель изучения дисциплины - дать обучающимся теоретические основы и практические 

рекомендации по организации управления качеством в пищевой индустрии, чтобы работа по 

обеспечению качества носила не эпизодический характер, а была организована в постоянно дей-

ствующую систему качества, отвечающую рекомендациям международных стандартов.  

В процессе изучения дисциплины необходимо ознакомить обучающихся, основными до-

стижениями теории и практики управления качества, показать необходимость использования 

систем менеджмента качества пищевой продукции во всех сферах деятельности предприятий 

АПК, независимо от их организационно-правовых форм и отраслевой принадлежности. 

Основные задачи дисциплины: 

- дать знания теоретических основ в области обеспечения качества и безопасности пище-

вых продуктов и управления качеством продукции на всех этапах ее жизненного цикла; 

- изучить экономическое содержание понятия менеджмента качества пищевой продукции, 

взаимосвязи качества и других категорий; 

- определить системообразующие факторы процесса управления качества пищевой про-

дукции в предприятиях в условиях рыночных отношений; 

- научить организовывать работу по обеспечению качества и безопасности продукции пу-

тем разработки и внедрения систем качества в соответствии с рекомендациями международных 

стандартов; 

- дать практические рекомендации по обеспечению эффективного функционирования и со-

вершенствования систем качества; 

- ознакомить с современной практикой отношений поставщиков и заказчиков в области 

качества и основными нормативными документами по правовым вопросам в области качества. 

«Менеджмент качества в пищевой индустрии» относится к вариативной части Блока 1 

«Дисциплины» 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных  

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Компетенции Планируемые 

результаты обучения код название 

ПК-8 

 

Готовностью обеспечи-

вать качество продуктов 

питания из растительно-

го сырья в соответствии 

с требованиями норма-

тивной документации и 

потребностями рынка  

 

 

Знать: 

- основные принципы формирования и управ-

ления качеством продовольственных товаров и 

обеспечения контроля их качества; 

- теоретические основы современной практики  

внедрения систем менеджмента безопасности 

пищевой продукции и обеспечения качества  

продукции на всех  этапах жизненного цикла; 

- сущность и задачи систем менеджмента без-

опасности пищевой продукции; 
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- отечественный и зарубежный опыт систем 

управления качеством;  

- государственную система стандартов РФ в 

области безопасности пищевых продуктов  

Уметь: - применять знания теоретических ос-

нов на практике; 

- давать технологическую оценку сырью и 

продуктам его переработки; 

- анализировать отклонения от норм и знать 

причины устранения этих недостатков. 

- применять методы анализа основных показа-

телей качества сельскохозяйственной продукции; 

Иметь навыки: 

- осуществления контроля качества продукции. 

ПК-22 способностью ис-

пользовать принципы 

системы менеджмента 

качества и организаци-

онно-правовые основы 

управленческой и пред-

принимательской дея-

тельности 

Знать: 

- факторы, влияющие на технологические па-

раметры производства сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки; 

- систему сертификации продукции и систем 

качества; 

- государственную систему стандартов РФ..  

Уметь: 

- решать задачи по повышению эффективности 

производства, направленных на повышение каче-

ства продукции; 

- пользоваться нормативной документацией и за-

конодательной базой; 

- разрабатывать и внедрять системы качества и 

поддерживать их работоспособность. 

Иметь навыки: 

- оценки производственной продукции на со-

ответствие требований к качеству. 

 

 

3. Объём дисциплины и виды учебной работы 

Виды работ 

Очная форма обучения 
Заочная форма 

обучения 

всего зач.ед./часов 
объём часов всего часов 

5 семестр 2 курс (3 сем) 

Общая трудоёмкость 

дисциплины 
3/108 3/108 3/108 

Общая контактная работа* 40,75 40,75 14,75 

Общая самостоятельная 

работа (по учебному плану) 
67,25 67,25 93,25 

Контактная работа** при 

проведении учебных 

занятий, в т.ч. 

40,5 40,5 14,5 

лекции 14 14 6 

практические занятия 26 26 8 
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лабораторные работы    

групповые консультации 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа при 

проведении учебных 

занятий *** 

46,5 46,5 75,5 

Контактная работа текущего 

контроля, в т.ч. 
   

защита контрольной работы     

защита расчетно-

графической работы 
   

Самостоятельная работа те-

кущего контроля, в т.ч. 
   

выполнение контрольной 

работы  
   

Выполнение расчетно-

графической работы 
   

Контактная работа проме-

жуточной аттестации 

обучающихся (КТР), в т.ч. 

0,25 0,25 0,25 

курсовая работа     

курсовой проект    

зачет    

экзамен 0,25 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при 

промежуточной аттестации, 

в т.ч. 

17,75 17,75 17,75 

выполнение курсового 

проекта 
   

Выполнение курсовой 

работы 
   

подготовка к зачету    

подготовка к экзамену 17,75 17,75 17,75 

Вид промежуточной атте-

стации (зачёт, экзамен, кур-

совой проект (работа)) 

экзамен экзамен экзамен 

 

 

4. Содержание дисциплины 
4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план). 

 Раздел дисциплины Л ПЗ СЗ ЛР СР 

Очная форма обучения  

1 Качество как экономическая категория и объект 

управления 
2 4   8 

2 Обеспечение контроля качества пищевой продукции 2 4   8 

3 Система менеджмента безопасности пищевых 

продуктов 
2 4   7 

4 Безопасность продовольственного сырья и 

пищевой продукции 
2 6   7 
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5 Обеспечение качества и безопасности пищевых 

продуктов. Управление качеством на предприятиях 

АПК 

2 4   7 

6 Сертификация систем менеджмента качества 

пищевых продуктов 
4 4   9,5 

Итого 14 26   46,5 

Заочная форма обучения 

1 Качество как экономическая категория и объект 

управления 
2 - - - 12 

2 Обеспечение контроля качества пищевой продукции 2 - - - 12 

3 Система менеджмента безопасности пищевых 

продуктов 
2 2 - - 12 

4 Безопасность продовольственного сырья и 

пищевой продукции 
- 2 - - 12 

5 Обеспечение качества и безопасности пищевых про-

дуктов. Управление качеством на предприятиях 

АПК 

- 2 - - 12 

6 Сертификация систем менеджмента безопасности 

пищевых продуктов 
- 2 - - 15,5 

Итого 6 8 - - 75,5 

 

4.2 Содержание разделов учебной дисциплины 

Раздел 1. Качество как экономическая категория и объект управления. Качество как 

экономическая категория и объект управления. Сущность категории качество. Аспекты 

качества. Предметное, функциональное, всеобщее, специфическое, интегральное виды качества. 

Качество продукции в АПК. Качество как объект управления. Принципы, методы, средства и 

функции управления качеством. Основные понятия и показатели оценки качества. 

Классификация показателей качества. Свойства продукции. Показатели качества в сельском 

хозяйстве. Методы оценки уровня качества продукции: в зависимости от способа получения 

информации, в зависимости от источника информации. Дифференциальный, комплексный и 

смешанный методы. 

Раздел 2. Обеспечение контроля качества пищевой продукции. Основные принципы 

формирования и управления качеством пищевой продукции. Механизм управления качеством. 

Системы управления качеством. 

Раздел 3. Система менеджмента безопасности пищевых продуктов. Система НАССР. 

Разработка и внедрение системы управления качеством и безопасностью пищевой продукции на 

основе международных стандартов. 

Раздел 4. Безопасность продовольственного сырья и пищевой продукции. Классификация 

чужеродных веществ и пути их поступления в продукты. Загрязнение микроорганизмами и их 

метаболитами. Микотоксины в пищевых продуктах. Загрязнение химическими элементами. 

Загрязнение антибиотиками, гормонами и другими веществами и соединениями, применяемыми 

в животноводстве. Загрязнение веществами и соединениями, применяемыми в растениеводстве. 

Фальсификация пищевых продуктов. Виды фальсификации. 

Раздел 5. Обеспечение качества и безопасности пищевых продуктов. Управление 

качеством на предприятиях АПК. Политика предприятия в области качества. Основные 

факторы, влияющие на формирование политики в области качества. Планирование качества. 

Карта планирования качества. Организация работ по качеству. Организация системы качества. 

Матрица распределения специальных функций между должностными лицами предприятия. 

Мотивация персонала к производству качественной продукции. Контроль качества в 

производстве пищевой продукции. Товарная информация. Средства товарной информации: 
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маркировка, технические документы, нормативные документы, справочная, учебная и научная 

литература. Знаки соответствия. Штриховой код. Обеспечение качества и безопасности 

пищевых продуктов. Современные задачи в области менеджмента качества и безопасности 

пищевой продукции. Научные аспекты управления качеством. Система анализа опасностей по 

критическим контрольных точкам. Нормативная законодательная база безопасности пищевых 

продуктов. Классификация вида опасностей по степени риска. Международные стандарты.  

Раздел 6. Сертификация систем менеджмента качества пищевых продуктов. Этапы про-

ведения сертификация систем менеджмента качества и безопасности пищевых продуктов. Ана-

лиз исходной информации; сбор информации, относящейся к законодательным и обязательным 

требованиям, распространяющимся на деятельность организации-заявителя, и соответствие им 

(в том числе информация от надзорных (контролирующих) органов); выявление проблемных 

областей. Проверка устранения выявленных на первом этапе проблемных областей по результа-

там анализа документов и оценки производственных участков; оценка соответствия систем ме-

неджмента качества требованиям международных стандартов. 

4.3 Перечень тем лекций 

№ 
Тема лекции 

Объем часов 

Очная Заочная 

1 Качество как экономическая категория и объект управления 2 2 

2 Основные принципы формирования и управления качеством пищевой 

продукции.  
2 2 

3 Обеспечение контроля качества пищевой продукции. 2 2 

4 Механизм управления качеством. Системы управления качеством. 2 2 

5 Системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Система 

НАССР 
2 - 

6 Безопасность продовольственного сырья и пищевой продук-

ции.Основные понятия и показатели оценки качества пищевой про-

дукции. Загрязнение продовольственного сырья и пищевых продуктов 

2 - 

7 Фальсификация пищевых продуктов. Виды фальсификации 1 - 

8 Сертификация систем менеджмента безопасности пищевых продуктов 1 - 

Итого 14 8 

 

4.4 Перечень тем практических занятий (семинаров) 

№ Тема практического занятия 

Объем, ч 

Форма обучения 

очная заочная 

1 Система оценки безопасности пищевых продуктов  2 2 

2 Внедрение системы менеджмента безопасности пищевых про-

дуктов в предприятиях с/х производства 
2 2 

3 Порядок проведения проверки соответствия предприятия требо-

ваниям нормативных документов по обеспечению безопасности 

пищевой продукции  

2 2 

4 Разработка руководства по качеству  2 2 

5 Природные компоненты пищи, оказывающие вредное воздей-

ствие  
2 - 

6 Загрязнение пищевых продуктов химическими элементами  2 - 

7 Загрязнение веществами и соединениями, применяемыми в жи-

вотноводстве  
2 - 

8 Загрязнение веществами и соединениями, применяемыми в рас-

тениеводстве  
2 - 
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9 Загрязнение пищевой продукции нитратами, нитритами 

и нитрозосоединениями  
2 - 

10 Потенциально опасные загрязнители пищевых продуктов  2 - 

11 Радиоактивное загрязнение продовольственного сырья и пище-

вых продуктов 
2 - 

12 Контроль за использованием пищевых добавок 2 - 

13 Загрязнение микроорганизмами и их метаболитами  2 - 

Итого 26 8 

 

 

4.5 Перечень тем лабораторных работ 

Не предусмотрены учебным планом 

 

4.6. Виды самостоятельной работы и перечень учебно-методического обеспечения 

для самостоятельной работы обучающихся 

 

4.6.1. Подготовка к к учебным занятиям 

В целях организации самостоятельной работы обучающихся и контроля за самоподго-

товкой кафедрой ТХПСХП используются различные формы и методы: 

1. Работа с конспектом лекций и учебной литературой. 

2. Подготовке докладов, оказание необходимой методической и практической помощи в виде 

индивидуальных консультаций на кафедре. 

3. Изучение материала для самостоятельного изучения. 

4. Индивидуальная самостоятельная подготовка к практическим занятиям по всем темам курса. 

Обучающийся обязан самостоятельно изучать соответствующие разделы лекционного 

курса, ознакомиться с описанием практических работ. Для оценки уровня подготовки в конце 

каждой работы приведены контрольные вопросы. 

 

4.6.2. Перечень тем курсовых работ (проектов) 

Не предусмотрены учебным планом 

4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся 

№ 

п/п 

Тема 

самостоятель-

ной работы 

Учебно-методическое обеспечение Объем 

часов 

оч-

ная 

За-

оч-

ная 

1 Управление 

качеством в 

системе ме-

неджмента  

сельскохозяй-

ственных 

предприятий 

Менеджмент качества сельскохозяйственной продукции : 

учебное пособие для студентов, обучающихся по специ-

альности 110305 «Технология производства и переработ-

ки сельскохозяйственной продукции» / [В. И. Манжесов 

[и др.] ; Воронеж. гос. аграр. ун-т .- Воронеж : ВГАУ, 

2011 .- 237 с.  (с. 16-19) 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf> 

8 12 

2 Проектный 

подход к раз-

работке и 

внедрению си-

стемы ме-

неджмента ка-

Дремина, М.А. Проектный подход к разработке и внедре-

нию систем менеджмента качества [Электронный ресурс] 

: / М.А. Дремина, В.А. Копнов, А.А. Станкин. - Электрон. 

дан. - СПб. : Лань, 2015. - 304 с. (с. 140-176) 

https://e.lanbook.com/reader/book/60653/#1 

8 12 

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf
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чества 

3 Результатив-

ность и эффек-

тивность си-

стемы ме-

неджмента ка-

чества 

Глотова, Ирина Анатольевна. Менеджмент качества про-

дуктов животноводства : учебное пособие / И. А. Глотова, 

Е. Е. Курчаева, И. В. Максимов ; Воронежский государ-

ственный аграрный университет .— Воронеж : Воронеж-

ский государственный аграрный университет, 2014 .— 

231 с. : ил., табл .— Библиогр.: с. 229 .— 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b97890.pdf>. 

7 12 

4 Оценка каче-

ства маслич-

ных культур и 

продуктов их 

переработки 

Стандартизация сельскохозяйственной продукции : учеб-

ное пособие для подготовки бакалавров по направлению 

35.03.07 «Технология производства и переработки сель-

скохозяйственной продукции» / С. В. Калашникова, М. Г. 

Сысоева ; Воронежский государственный аграрный уни-

верситет.- Воронеж, 2014 .- 387. (с. 152-165) 

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b94002.pdf 

7 12 

5 Документация 

систем ме-

неджмента ка-

чества 

Менеджмент качества сельскохозяйственной продукции : 

учебное пособие для студентов, обучающихся по специ-

альности 110305 «Технология производства и переработ-

ки сельскохозяйственной продукции» / [В. И. Манжесов 

[и др.] ; Воронеж. гос. аграр. ун-т .- Воронеж : ВГАУ, 

2011 .- 237 с. (с. 93-105) 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf> 

7 12 

6 Методы 

управления 

Набиев, Р.А. Менеджмент. Практикум [Электронный ре-

сурс] : учебное пособие / Р.А. Набиев, Т.Ф. Локтева, Е.Н. 

Вахромов. - Электрон. дан. - М. : Финансы и статистика, 

2011. - 143 с. (с. 77-83) 

https://e.lanbook.com/reader/book/69193/#1 

9,5 15,5 

Всего 46,5 75,5 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся 

Не предусмотрены  

 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме 

№ 

п/п 
Форма занятия Тема занятия Интерактивный метод Объем, ч 

1 
Групповое 

обсуждение 

Загрязнение пищевой продукции 

нитратами, нитритами и нитро-

зосоединениями 

Групповое 

обсуждение 2 

2 Групповое 

обсуждение 

Контроль за использованием 

пищевых добавок 

Групповое 

обсуждение 2 

Итого 4 

 

 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации обу-

чающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания компетен-

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b97890.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/books/b94002.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf
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ций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы представлены 

в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного документа). 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

 

6.1. Рекомендуемая литература 

 

6.1.1. Основная литература. 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

1. 

Менеджмент качества сельскохозяйственной продукции : учебное посо-

бие для студентов, обучающихся по специальности 110305 "Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции" / [В. И. 

Манжесов [и др.] ; Воронеж. гос. аграр. ун-т .— Воронеж : ВГАУ, 2011 

.— 237 с. : табл. — Библиогр.: с. 237 .— ISBN 978-5-7267-0550-7 .— 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf>. 

ЭИ 

 

6.1.2. Дополнительная литература. 

 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

1. 

Менеджмент качества продукции растениеводства : учебное пособие для 

подготовки бакалавров, обучающихся по направлению 35.03.07 "Техно-

логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции" / 

[А. М. Жуков и др.] ; Воронежский государственный аграрный универ-

ситет .— Воронеж : Воронежский государственный аграрный универси-

тет, 2015 .— 272 с. : ил. — Допущено Учебно-методическим объедине-

нием вузов Российской Федерации по агрономическому образованию .— 

Авторы указаны на обороте титульного листа .— Библиогр.: с. 270-271 

.— ISBN 978-5-7267-0839-3 .— 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b109491.pdf>. 

ЭИ 

2 

Глотова, Ирина Анатольевна. Менеджмент качества продуктов животно-

водства : учебное пособие / И. А. Глотова, Е. Е. Курчаева, И. В. Макси-

мов ; Воронежский государственный аграрный университет .— Воронеж 

: Воронежский государственный аграрный университет, 2014 .— 231 с. : 

ил., табл .— Библиогр.: с. 229 .— 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b97890.pdf>. 

ЭИ 

4 

Стандартизация сельскохозяйственной продукции : учебное пособие для 

подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 «Технология производ-

ства и переработки сельскохозяйственной продукции» / С. В. Калашни-

кова, М. Г. Сысоева ; Воронежский государственный аграрный универ-

ситет.- Воронеж, 2014 .- 387. (с. 152-165) 

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b94002.pdf 

ЭИ 

 

 

6.1.2. Методические указания 

 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы (автор, название, год и место издания) 

Кол-во экз. в 

библиотеке. 

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b65907.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/books/b109491.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/books/b97890.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/books/b94002.pdf
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1. 

Методические указания для выполнения практических занятий по курсу 

"Системы менеджмента безопасности пищевой продукции" для студен-

тов очного и заочного отделения факультета технологии и товароведе-

ния, обучающихся по направлению 19.03.02 "Продукты питания из рас-

тительного сырья" / Воронежский государственный аграрный универси-

тет ; [сост.: А. М. Жуков, В. И. Манжесов, Д. С. Щедрин, С. Ю. Чурико-

ва, В. Л. Пащенко] .— Воронеж : Воронежский государственный аграр-

ный университет, 2015 .— 150 c. : ил., табл .— Библиогр.: с. 134 .— 

<URL:http://catalog.vsau.ru/elib/books/b107221.pdf>. 

ЭИ 

2. 

Менеджмент качества в пищевой индустрии [Электронный ресурс] : ме-

тодические указания по организации аудиторной, внеаудиторной и само-

стоятельной работы обучающихся факультета технологии и товароведе-

ния очной и заочной форм обучения по направлению 19.03.02 "Продукты 

питания из растительного сырья", профиль "Технология жиров, эфирных 

масел и парфюмерно-косметических продуктов" / Воронежский государ-

ственный аграрный университет ; [сост.: А. М. Жуков, В. И. Манжесов, 

Д. С. Щедрин, И. А. Попов, Т. Н. Тертычная, С. Ю. Чурикова, М. В. Ано-

сова, С. В. Калашникова, И. В. Максимов] .— Электрон. текстовые дан. 

(1 файл : 898 Кб) .— Воронеж : Воронежский государственный аграрный 

университет, 2019 .— Заглавие с титульного экрана .— Режим доступа: 

для авторизованных пользователей .— Текстовый файл .— Adobe Acro-

bat Reader 4.0 .— <URL:http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m150929.pdf>. 

ЭИ 

 

6.1.4. Периодические издания 

№ 

п/п 

Вид периодической 

литературы 

Заглавие Количество 

экземпляров 

1 Журнал  «Стандарты и качество» Электронный ресурс 

2 Журнал Технологии и товароведение Электронный ресурс 

3 Журнал Пищевая промышленность Электронный ресурс 

  

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной  

сети «Интернет», необходимых для освоения дисциплины 

 

Перечень документов, подтверждающих наличие/право использования цифровых (элек-

тронных) библиотек, ЭБС 
Учебный 

год 

№ 

п/п 

Наименование документа с указанием реквизитов Срок действия 

2017/2018 1. Контракт №633/ДУ от 04.07.2017 (ЭБС «ЛАНЬ») 08.08.2017 – 08.08.2018 

2. Контракт №1305/ДУ от 29.12.2016 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

09.01.2017 – 31.12.2017 

3. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

4. Контракт №587/ДУ от 20.06.2017 («Национальный цифро-

вой ресурс «Руконт») 

20.06.2017 – 20.06.2018 

5. Контракт №1281/ДУ от 12.12.2017  

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2018/2019 1. Контракт №784/ДУ от 24.09.2018 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2018 – 24.09.2019 

2. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

http://catalog.vsau.ru/elib/books/b107221.pdf
http://catalog.vsau.ru/elib/metod/m150929.pdf
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3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Лицензионный контракт №4319/18 627/ДУ от 25.07.2018 

(ЭБС IPRbooks) 

25.07.2018 – 25.01.2019 

5. Лицензионный контракт №1172/ДУ от 24.12.2018 (ЭБС 

IPRbooks) 

25.01.2019 – 31.07.2019 

6. Контракт № 1281/ДУ от 12.12.2017 

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

7. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017, Национальная 

электронная библиотека (НЭБ) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2019/2020 1. Контракт №488/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2019 – 24.09.2020 

2. Контракт №4204 ЭБС/959/ДУ от 24.12.2019 (ЭБС «ZNA-

NIUM.COM»)  

01.01.2020-31.12.2020 

3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Договор на безвозмездное использование произведений в 

ЭБС ЮРАЙТ №7-ИУ от 11.06.2019 

01.08.2019 – 30.07.2020 

5. Контракт №487/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС IPRbooks) 01.08.2019 - 31.07.2020 

6. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

7. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2020/2021 1. Контракт №503-ДУ от 14.09.2020 (ЭБС «ЛАНЬ») 14.09.2020 – 13.09.2021 

2. Контракт №4204эбс-959-ДУ от 24.12.2019 (ЭБС «ZNANI-

UM.COM») 

01.01.2020 – 31.12.2020 

3. Контракт №392 от 03.07.2020 (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2020 – 31.07.2021 

4. Контракт №426-ДУ от 27.07.2020 ЭБС (ЭБС IPRbooks) 01.08.2020 – 31.07.2021 

5. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2021/2022 1. Контракт № 358/ДУ от 30.08.2021. (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2021 – 23.09.2022 

2. Контракт № 775/ДУ от 29.12.2019. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2021 – 31.12.2021 

3. Контракт № 612/ДУ от 27.12.2021. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2022 – 31.12.2022 

4. Контракт № 340/ДУ от 05.08.2021. (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2021 – 31.07.2022 

5. Контракт № 359-ДУ от 30.08.2021. ЭБС (ЭБС IPRbooks) 01.09.2021 – 30.09.2022 

6. Контракт № 710/ДУ от 17.11.2020 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2021 - 31.12.2021 

7. Контракт № 561/ДУ от 07.12.2021 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2022 - 31.12.2022 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 - 28.03.2022 

9. Контракт № 643/ДУ от 21.10.2020. (Терминал удален-

ного доступа ЦНСХБ) 

21.10.2020 – 21.10.2021 

 



Страница 13 из 19 

 
10. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№ 33 от 19.01.2016 

бессрочно 

2022/2023 1. Контракт № 358/ДУ от 30.08.2021. (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2021 – 23.09.2022 

2. Контракт № 612/ДУ от 27.12.2021. (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2022 – 31.12.2022 

3. Контракт № 320/ДУ от 04.08.2022. (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 05.08.2022 – 04.08.2023 

4. Контракт № 334-ДУ от 30.08.2022. (ЭБС IPRbooks) 01.09.2022 – 31.08.2023 

5. Контракт № 411-ДУ от 10.10.2022. (ЭБС «ЛАНЬ») 12.10.2022 – 11.10.2023 

6. Контракт № 561/ДУ от 07.12.2021 (ЭБС E-library РУНЭБ) 01.01.2022 - 31.12.2022 

7. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 - 28.03.2022 

(пролонгация до 

28.03.2027) 

8. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№ 33 от 19.01.2016 

бессрочно 

 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины 

6.3.1. Программное обеспечение общего назначения.  

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows /Linux /Ред ОС ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений  MS Office / OpenOf-

fice/LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 
Программы для просмотра файлов Adobe Reader / 

DjVu Reader 
ПК в локальной сети ВГАУ 

4 
Браузеры Яндекс Браузер / Mozilla Firefox / Microsoft 

Edge 
ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерного тестирования AST Test ПК в локальной сети ВГАУ 

 

6.3.2. Профессиональные базы данных и информационные системы. 

№ Название Размещение 

1 Справочная правовая система Консультант Плюс  http://www.consultant.ru/ 

2 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

3 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks 

4 Аграрная российская информационная система http://www.aris.ru/ 

5 
Информационная система по сельскохозяйственным 

наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 

 

6.2.3 Аудио-, видеопособия 

Не используются 

 

6.2.4  Компьютерные презентации учебных курсов 

По всем темам лекций 

http://www.consultant.ru/
http://ivo.garant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
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7. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине 

 

Наименование помещений для проведения 

всех видов учебной деятельности, предусмот-

ренной  учебным планом, в том числе поме-

щения для самостоятельной работы, с указа-

нием перечня основного оборудования, учеб-

но-наглядных пособий и используемого про-

граммного обеспечения 

Адрес(местоположение) помещений для прове-

дения всех видов учебной деятельности, преду-

смотренной учебным планом( в случае реали-

зации образовательной программы в сетевой 

форме дополнительно указывается наименова-

ние организации, с которой заключен договор) 

Учебная аудитория для проведения занятий 

лекционного типа: комплект учебной мебели, 

демонстрационное оборудование , учебно-

наглядные пособия, презентационное обору-

дование,  используемое программное обеспе-

чение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google 

Chrome / Mozilla Firefox / Internet Explorer,  

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для текуще-

го контроля и промежуточной аттестации: 

комплект учебной мебели, демонстрационное 

оборудование и учебно-наглядные пособия: 

комплекты нормативно-правовой и норматив-

ной документации, лабораторное оборудова-

ние: центрифуга, облучатель, баня водяная, 

анализатор качества молока, люминоскоп, фо-

токолориметр, микроскоп , электроплита, во-

донагреватель накопительный 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для текуще-

го контроля и промежуточной аттестации: 

комплект  учебной мебели, демонстрационное 

оборудование и учебно-наглядные пособия, 

лабораторное оборудование : диафаноскоп, 

пурка литровая, сахариметр, белизномер, печь 

муфельная, прибор ПЧП, прибор ИДК, рассев 

лабораторный, рефрактометр, весы, мельница 

лабораторная, электропечь кондитерская, 

электрическая плита, морозильный ларь, тер-

мостат суховоздушный, шкаф сушильно-

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1  

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1 а. 171 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а. 172 
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стерилизационный 

Лаборатория, учебная аудитория для про-

ведения занятий семинарского типа, учебная 

аудитория для групповых и индивидуальных 

консультаций, учебная аудитория для текуще-

го контроля и промежуточной аттестации: 

комплект учебной мебели, демонстрационное 

оборудование и учебно-наглядные пособия, 

лабораторное оборудование: шприц вакуум-

ный, куттер, весы, аквадистиллятор, фарше-

мешалка, волчок, холодильник, СВЧ-печь, 

мясорубка, микроскоп, баня водяная, шкаф 

сушильный, термодымовая камера, накопи-

тельный, электроплита, стол производствен-

ный штатив лабораторный, водонагреватель, 

комплекты нормативно-правовой и норматив-

ной документации 

Помещение для хранения и профилактиче-

ского обслуживания учебного оборудования: 

Мебель для хранения и обслуживания учебно-

го оборудования, демонстрационное оборудо-

вание и учебно-наглядные пособия 

Помещение для самостоятельной работы: 

комплект  учебной мебели, демонстрационное 

оборудование и учебно-наглядные пособия, 

компьютерная техника с возможностью под-

ключения к сети  "Интернет" и обеспечением 

доступа в электронную информационно-

образовательную среду используемое про-

граммное обеспечение MS Windows, Office 

MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer 

Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / In-

ternet Explorer, Adobe Reader / DjVu Reader, 

eLearning server. 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1,  а. 44 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а. 171а 

 

 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а. 122 ( с 16 до 20) 
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8. Междисциплинарные связи 

Протокол 

согласования рабочей программы с другими дисциплинами 

Наименование дисциплины, с ко-

торой проводилось согласование 

Кафедра, с которой проводи-

лось согласование 

Предложения об из-

менениях в рабочей 

программе. Заклю-

чение об итогах со-

гласования 

Введение в технологию продуктов 

питания 

Технологии хранения и перера-

ботки сельскохозяйственной 

продукции 

нет 

 

 

согласовано 

Сенсорный анализ масложировой 

и парфюмерно-косметической 

продукции 

Кафедра товароведения и экс-

пертизы товаров 

нет 

 

 

согласовано 

Технохимический контроль масел 

и жиров 

Кафедра товароведения и экс-

пертизы товаров 

нет 

 

 

согласовано 

Общая технология отрасли 

Кафедра технологического обо-

рудования, процессов перераба-

тывающих производств, меха-

низации сельского хозяйства и 

БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология переработки маслич-

ных и эфиромасличных культур 

Кафедра технологического обо-

рудования, процессов перераба-

тывающих производств, меха-

низации сельского хозяйства и 

БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология переработки расти-

тельных масел и жиров 

Кафедра технологического обо-

рудования, процессов перераба-

тывающих производств, меха-

низации сельского хозяйства и 

БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Технология производства мою-

щих средств 

Кафедра технологического обо-

рудования, процессов перераба-

тывающих производств, меха-

низации сельского хозяйства и 

БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Принципы ресурсосбережения и 

оптимизации технологических 

процессов отрасли 

Кафедра технологического обо-

рудования, процессов перераба-

тывающих производств, меха-

низации сельского хозяйства и 

БЖД 

нет 

 

 

согласовано 

Экономика и организация пред-

приятий отрасли 
Кафедра экономики АПК 

нет 

 

 

согласовано 
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Приложение 1 

Лист изменений рабочей программы 

Номер 

изменения 

Номер протокола 

заседания кафед-

ры и дата 

Страницы с 

изменениями 

Перечень откорректи-

рованных пунктов 

ФИО зав. кафедрой, 

подпись 

 

1 

  

Пр № 11 

02.07.2020 

ФОС п. 4 Манжесов 

В.И., зав. кафедрой 

технологии хранения 

и переработки сель-

скохозяйственной 

продукции 

 

2. 
26.06.2022 

Протокол № 10 

 

Корректировка п.6.3.1 

программное обеспе-

чение. и  п.6.2 
 

Председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

Колобаева А.А 
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Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

Должностное лицо, 

проводившее про-

верку: Ф.И.О., 

должность, подпись 

Дата 
Потребность  

в корректировке 

Перечень пунктов, 

стр., разделов, требу-

ющих изменений 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой техноло-

гии хранения и пе-

реработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

 

 
 

 

29.05.2018 

нет 

 

Рабочая программа акту-

ализирована 

для 2018-2019 учебного 

года 

нет 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой техноло-

гии хранения и пе-

реработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

 

 
 

 

29.05.2019 

нет 

 

Рабочая программа акту-

ализирована 

для 2019-2020 учебного 

года 

нет 

Манжесов В.И., зав. 

кафедрой техноло-

гии хранения и пе-

реработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

 

 
 

 

02.07.2020 

нет 

 

Рабочая программа акту-

ализирована 

для 2020-2021 учебного 

года 

нет 

Председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

22.06.2021 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2021-

2022 учебного года 

нет 

Председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

Колобаева А.А 

 

 

26.06.2022 
Программа актуализиро-

вана на 2022-2023 уч.г. 
нет 
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