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1. Предмет. Цели и задачи дисциплины,  

её место в структуре образовательной программы 
Предметом дисциплины является фундаментальные знания о морфологии, физио-

логии, биохимии, генетике, экологии микроорганизмов. Необходимость изучения дисци-

плины связана с тем, что микробиологические процессы происходят при производстве и 

хранении потребительских товаров.  

Цель изучения дисциплины – формирование теоретических и практических знаний 

об основных характеристиках и свойствах микроорганизмов, в процессе жизнедеятельно-

сти которых сырье, материалы, полуфабрикаты, потребительские товары изменяют свои 

качественные показатели. 

Задачи дисциплины – - знакомство с современными представлениями о роли мик-

роорганизмов в круговороте веществ в природе, практической деятельности и жизни че-

ловека; изучение строения клеток различного уровня биологической организации; озна-

комление с некоторыми морфологическими особенностями микроорганизмов, имеющих 

значение для формирования и сохранения качества потребительских товаров; изучение 

основ классификации микроорганизмов;  изучение закономерностей питания микробных 

клеток и культивирования микроорганизмов; изучение влияния различных факторов 

внешней среды (физических, химических и биологических) на микроорганизмы;  изучение 

биохимических превращений, происходящих в клетках и процессов, вызываемых микро-

организмами; ознакомление с закономерностями наследственности и изменчивости мик-

роорганизмов; изучение понятий об инфекции, свойств патогенных микроорганизмов и 

иммунных реакций человека на проникновение таких микроорганизмов. 

Место дисциплины в структуре образовательной программы. Данная дисциплина 

относится к дисциплинам базовой части блока «Дисциплины». 

 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине,  

соотнесенных с планируемыми результатами освоения  

образовательной программы 
Компетенция Планируемые результаты обучения 

Код Название 

ОПК-5 Способность применять 

знания естественнона-

учных дисциплин для 

организации торгово-

технологических про-

цессов и обеспечения 

качества и безопасности 

потребительских това-

ров 

знать: 

- современный уровень микробиологии и перспек-

тивы ее развития; 

- основы морфологии и классификации бактерий, 

грибов, дрожжей, вирусов; 

- основы питания микроорганизмов и их культи-

вирования при микробиологическом контроле; 

- биохимические процессы, происходящие в клет-

ках; 

- основы генетики микроорганизмов;  

- признаки, определяющие патогенность микроор-

ганизмов; 

- причины аллергических реакций человека на 

различные вещества; 

уметь: 

- использовать знания о микроорганизмах при 

идентификации дефектов сырья, полуфабрикатов 

и потребительских товаров; 

иметь навыки и /или опыт деятельности: 

- техникой микроскопирования; 



- иметь навыки способов посевов и культивирова-

ния микроорганизмов. 

ПК-9 знание методов иденти-

фикации, оценки каче-

ства и безопасности то-

варов для диагностики 

дефектов, выявления 

опасной, некачествен-

ной, фальсифицирован-

ной и контрафактной 

продукции, сокращения 

и предупреждения то-

варных потерь  

знать: 

- факторы, оказывающие влияние на микроорга-

низмы; 

уметь: 

- оценивать степень опасности микробиологиче-

ской порчи продукции; 

- разрабатывать меры профилактики сохранения 

качества товаров и борьбы с посторонней микро-

флорой; 

иметь навыки и /или опыт деятельности: 

- владеть методами идентификации микроорга-

низмов. 

 

3. Объём дисциплины и виды работ 

Виды работ 

Очная форма обучения 
Заочная форма 

обучения 

всего  

зач.ед./час 

объём часов всего часов 

4 семестр 2 курс 

Общая трудоёмкость дисциплины 5/180 180 180 

Общая контактная работа 86,75 86,75 18,75 

Общая самостоятельная работа 

(по учебному плану) 
93,25 93,25 161,25 

Контактная работа при проведе-

нии учебных занятий, в т.ч. 
86,5 86,5 18,5 

лекции 42 42 8 

практические занятия - - - 

лабораторные работы 44 44 10 

групповые консультации 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа при про-

ведении учебных занятий  
75,5 75,5 143,5 

Контактная работа текущего кон-

троля, в т.ч. 
- - - 

защита контрольной работы  - - - 

защита расчетно-графической ра-

боты 
- - - 

Самостоятельная работа текущего 

контроля, в т.ч. 
- - - 

выполнение контрольной работы  - - - 

Выполнение расчетно-

графической работы 
- - - 

Контактная работа промежуточ-

ной аттестации обучающихся 

(КТР), в т.ч. 

0,25 0,25 0,25 

курсовая работа  - - - 

курсовой проект - - - 

зачет - - - 



экзамен 0,25 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при про-

межуточной аттестации, в т.ч. 
17,75 17,75 17,75 

выполнение курсового проекта - - - 

Выполнение курсовой работы - - - 

подготовка к зачету - - - 

подготовка к экзамену 17,75 17,75 17,75 

Вид промежуточной аттестации  Экзамен Экзамен Экзамен 

 

4. Содержание дисциплины 
4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план) 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л ПЗ ЛР СР 

очная форма обучения 

1 Морфология микроорганизмов  14 - 16 25 

2 Физиология микроорганизмов 28 - 28 50,5 

заочная форма обучения 

1 Морфология микроорганизмов  2 - 4 70 

2 Физиология микроорганизмов 6 - 6 73,5 

 

4.2. Содержание разделов учебной дисциплины. 

4.2.1 Морфология микроорганизмов 

Предмет и задачи дисциплины. Основные признаки микроорганизмов и их разно-

образие. Строение бактериальной клетки. Принципы классификации прокариотных мик-

роорганизмов. Мицелиальные грибы. Дрожжи. Вирусы. 

4.2.2 Физиология микроорганизмов 

Питание микроорганизмов. Культивирование и рост микроорганизмов. Действие 

внешних факторов на микроорганизмы. Обмен веществ микроорганизмов. Наследствен-

ность и изменчивость микроорганизмов. Патогенность и вирулентность микроорганизмов. 

 

4.3. Перечень тем лекций. 

№ 

п/п 
Тема лекции 

Объём, ч  

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Морфология микроорганизмов 

1 
Предмет и задачи дисциплины. Основные признаки 

микроорганизмов и их разнообразие. 
2 0,5 

2 
Морфология, строение, размножение и классифика-

ция прокариотных микроорганизмов (бактерий) 
6 0,5 

3 
Морфология, строение, размножение эукариотных 

микроорганизмов (мицелиальных грибов и дрожжей) 
4 0,5 

4 Вирусы и значение их в жизни человека 2 0,5 

 Итого по разделу 1 14 2 

Раздел 2. Физиология микроорганизмов 

1 Питание микроорганизмов 4 1 

2 Культивирование и рост микроорганизмов 4 1 

3 Действие внешних факторов на микроорганизмы 4 1 

4 Обмен веществ (метаболизм ) микроорганизмов 6 1 

5 Наследственность и изменчивость микроорганизмов 4 1 



6 Инфекция и иммунитет 6 1 

 Итого по разделу 2 28 6 

Всего 42 8 

 

4.4. Перечень тем практических занятий (семинаров) 

Не предусмотрены. 

 

4.5. Перечень тем лабораторных работ 

№ 

п/п 
Тема лабораторного занятия 

Объем, ч 

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Морфология микроорганизмов 

1 
Организация рабочего места микробиолога. 

Микроскоп и техника микроскопирования  
4 1 

2 Микроскопические грибы 4 1 

3 Дрожжи 4 1 

4 Бактерии 4 1 

 Итого по разделу 1 16 4 

Раздел 2. Физиология микроорганизмов 

1 Физиологические группы микроорганизмов 4 4 

2 
Влияние температуры и рН на развитие микроорга-

низмов 
4 2 

3 

Определение влияния концентрации хлорида 

натрия и сахарозы в среде на рост микроорганиз-

мов 

4 - 

4 
Определение влияния фитонцидов на микроорга-

низмы 
4 - 

5 
Изучение способности микроорганизмов расщеп-

лять пектиновые вещества 
4 - 

6 
Изучение способности микроорганизмов расщеп-

лять целлюлозу 
4 - 

7 
Изучение особенностей превращения микроорга-

низмами органических соединений азота  
4 - 

 Итого по разделу 2 28 6 

Всего 44 10 

 

4.6. Виды самостоятельной работы студентов и перечень учебно-

методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся 

4.6.1. Подготовка к учебным занятиям  

При подготовке обучающихся к занятиям могут быть реализованы следующие 

формы работы: 

 работа с лекционным материалом; 

 закрепление знаний, полученных на лабораторных работах; 

 проработка учебного материала по учебникам.  

 

4.6.2. Перечень тем курсовых проектов. 

Не предусмотрены. 

4.6.3. Перечень тем рефератов, контрольных, расчетно-графических работ. 

Не предусмотрены. 

 

  



4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся 

№ 

п/

п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Морфология микроорганизмов 

1 

Классификация мик-

роорганизмов 

Мудрецова-Висс, К. А. Основы мик-

робиологии : учебник / К. А. Мудре-

цова-Висс, В. П. Дедюхина, Е. В. 

Масленникова. — 5-е изд., испр. и 

доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-

М, 2020. — С. 23–35 

15 35 

2 

Процессы биосинтеза 

клеточных компонен-

тов 

Мудрецова-Висс, К. А. Основы мик-

робиологии : учебник / К. А. Мудре-

цова-Висс, В. П. Дедюхина, Е. В. 

Масленникова. — 5-е изд., испр. и 

доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-

М, 2020. — С. 175–192 

10 35 

  Итого по разделу 1 25 70 

Раздел 2. Физиология микроорганизмов 

5 

Участие микроорга-

низмов в круговороте 

веществ в природе 

Мудрецова-Висс, К. А. Основы мик-

робиологии : учебник / К. А. Мудре-

цова-Висс, В. П. Дедюхина, Е. В. 

Масленникова. — 5-е изд., испр. и 

доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-

М, 2020. — С. 147–158 

25 35 

6 

Токсичность микро-

организмов 

Мудрецова-Висс, К. А. Основы мик-

робиологии : учебник / К. А. Мудре-

цова-Висс, В. П. Дедюхина, Е. В. 

Масленникова. — 5-е изд., испр. и 

доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-

М, 2020. — С. 321–358 

25,5 38,5 

  Итого по разделу 2 50,5 73,5 

Всего 75,5 143,5 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся. 

Не предусмотрено. 

 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме  

№ 

п/п 
Форма занятия Тема занятия 

Интерактивный  

метод 
Объем, ч 

1 

Лабораторная  

работа 

Влияние температуры и 

рН на развитие 

микроорганизмов 

Дискуссия 4 

3 

Лабораторная  

работа 

Определение влияния 

концентрации хлорида 

натрия и сахарозы в 

среде на рост 

микроорганизмов 

Дискуссия 4 

4 
Лабораторная  

работа 

Определение влияния 

фитонцидов на 
Дискуссия 4 



микроорганизмы 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

 
Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации 

обучающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания 

компетенций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы 

представлены в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного до-

кумента). 
6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

6.1. Рекомендуемая литература 

6.1.1. Основная литература 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 
Госманов Р. Г., Галиуллин А. К., Волков А. Х., Ибрагимова А. И. 

Микробиология, 2011 [ЭИ] [ЭБС Лань] 

Электр.  

ресурс 

 

6.1.2. Дополнительная литература 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 

Мудрецова-Висс, К. А. Основы микробиологии : учебник / К. А. 

Мудрецова-Висс, В. П. Дедюхина, Е. В. Масленникова. — 5-е изд., 

испр. и доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2020. — 384 с. 

Электр.  

ресурс 

 

6.1.3. Методические издания  

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 

Основы микробиологии. Лабораторный практикум / Шеламова С. А., 

Дерканосова Н. М., Василенко О. А., Крупицын В. В. - Воронеж: 

ВГАУ, 2020 - 45 c.  

Электр.  

ресурс 

2 

Шеламова С. А. Основы микробиологии: методические указания для 

самостоятельной работы студентов по направлению 38.03.07 «Товаро-

ведение» / Шеламова С. А., Дерканосова Н. М. - Воронеж: ВГАУ, 2017. 

- 20 с.  

Электр.  

ресурс 

 

6.1.4. Периодические издания 

№ 

п/п 
Перечень периодических изданий 

1 
Вестник Воронежского государственного аграрного университета: теоретический и 

научно-практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ, 1998- 

2 
Микробиология: Журнал общей сельскохозяйственной и промышленной микробио-

логии, 2008- 

3 Товаровед продовольственных товаров, 2005- 

 

  



6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-

нет» (далее – сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины 

Перечень документов, подтверждающих наличие/право использования цифровых 

(электронных) библиотек, ЭБС 
Учебный 

год 

№ 

п/п 

Наименование документа с указанием реквизитов Срок действия 

2017/2018 1. Контракт №633/ДУ от 04.07.2017 (ЭБС «ЛАНЬ») 08.08.2017 – 08.08.2018 

2. Контракт №1305/ДУ от 29.12.2016 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

09.01.2017 – 31.12.2017 

3. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

4. Контракт №587/ДУ от 20.06.2017 («Национальный цифро-

вой ресурс «Руконт») 

20.06.2017 – 20.06.2018 

5. Контракт №1281/ДУ от 12.12.2017  

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2018/2019 1. Контракт №784/ДУ от 24.09.2018 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2018 – 24.09.2019 

2. Контракт №240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Лицензионный контракт №4319/18 627/ДУ от 25.07.2018 

(ЭБС IPRbooks) 

25.07.2018 – 25.01.2019 

5. Лицензионный контракт №1172/ДУ от 24.12.2018 (ЭБС 

IPRbooks) 

25.01.2019 – 31.07.2019 

6. Контракт № 1281/ДУ от 12.12.2017 

(ЭБС E-library) 

12.12.2017 – 11.12.2018 

7. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017, Национальная 

электронная библиотека (НЭБ) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2019/2020 1. Контракт №488/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2019 – 24.09.2020 

2. Контракт №4204 ЭБС/959/ДУ от 24.12.2019 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM»)  

01.01.2020-31.12.2020 

3. Контракт №1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2019 – 31.12.2019 

4. Договор на безвозмездное использование произведений в 

ЭБС ЮРАЙТ №7-ИУ от 11.06.2019 

01.08.2019 – 30.07.2020 

5. Контракт №487/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС IPRbooks) 01.08.2019 - 31.07.2020 

6. Контракт №919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

7. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

8. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

9. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ 

№33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

2020/2021 1. Контракт №503-ДУ от 14.09.2020 (ЭБС «ЛАНЬ») 14.09.2020 – 13.09.2021 

2. Контракт №4204эбс-959-ДУ от 24.12.2019 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2020 – 31.12.2020 

3. Контракт №392 от 03.07.2020 (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2020 – 31.07.2021 

4. Контракт №426-ДУ от 27.07.2020 ЭБС (ЭБС 

IPRbooks) 

01.08.2020 – 

31.07.2021 



5. Контракт №878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-

27.11.2020 

6. Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Нацио-

нальная электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -

28.03.2022 

7. Акт ввода в эксплуатацию Электронной библио-

теки ВГАУ №33 от 19.01.2016 

Бессрочно 

 

Зарубежные информационные ресурсы 

1. AGRICOLA: — Национальная сельскохозяйственная библиотека США  (National 

Agricultural Library) создает самую значительную в мире аграрную библиотеку 

AGRICOLA. В этой БД свыше 4 млн. записей с рефератами, отражающими мировой ин-

формационный поток. — http://agricola.nal.usda.gov/ 

5. Food Science and Technology Abstracts (FSTA): Международный информацион-

ный центр по проблемам продовольствия  (International Food Information System) . В БД 

отражены и реферированы около 1 млн. публикаций, имеющих отношение к производству 

и безопасности продуктов питания. — http://www.fstadirect.com/ 

6. PubMed Central (PMC) : Электронный архив полнотекстовых журналов по биоло-

гии и медицине. – http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/ 

7. ScienceResearch.com: Поисковый портал. – 

http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html 

 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины 

6.3.1. Программное обеспечение общего назначения  

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows / Linux (ALT Linux) ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений Office MS Windows / OpenOffice / 

LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 Программы для просмотра файлов Adobe Reader / DjVu Reader ПК в локальной сети ВГАУ 

4 Браузеры Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet Explorer ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip   ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

 

6.3.2. Специализированное программное обеспечение – не используется. 

 

6.3.3. Профессиональные базы данных и информационные системы 

№ Название Размещение 

1 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

2 Справочная правовая система Консультант Плюс http://www.consultant.ru/ 

3 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  
https://техэксперт.сайт/sistema-

kodeks 

4 Аграрная российская информационная система http://www.aris.ru/ 

5 
Информационная система по сельскохозяйствен-

ным наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 

6.3.4. Аудио- и видеопособия  

Не предусмотрены 

 

6.3.5. Компьютерные презентации учебного курса  

Введение 

http://agricola.nal.usda.gov/
http://www.fstadirect.com/
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/
http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html
http://ivo.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
http://www.aris.ru/


Прокариоты 

Эукариоты 

Вирусы 

Питание микроорганизмов 

Культивирование микроорганизмов 

Влияние внешних факторов на жизнедеятельность микроорганизмов 

Обмен веществ микроорганизмов 

Генетика микроорганизмов 

Инфекция и иммунитет 

 

7. Описание материально-технической базы, необходимой  

для осуществления образовательного процесса по дисциплине 
Наименование помещений для проведения всех видов учебной де-

ятельности, предусмотренной  учебным планом, в том числе по-

мещения для самостоятельной работы, с указанием перечня ос-

новного оборудования, учебно-наглядных пособий и используе-

мого программного обеспечения 

Адрес(местоположение) 

помещений для проведения 

всех видов учебной дея-

тельности, предусмотрен-

ной учебным планом( в 

случае реализации образо-

вательной программы в се-

тевой форме дополнитель-

но указывается наименова-

ние организации, с которой 

заключен договор) 

Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа: 

комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование, 

учебно-наглядные пособия 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1 

Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа: 

комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование и 

учебно-наглядные пособия, презентационное оборудование, ис-

пользуемое программное обеспечение MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice, Adobe 

Reader / DjVu Reader, eLearning server 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1 

Учебные аудитории для групповых и индивидуальных консульта-

ций, для текущего контроля и промежуточной аттестации: ком-

плект учебной мебели, демонстрационное оборудование и учебно-

наглядные пособия 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1 

Лаборатория: комплект учебной мебели, демонстрационное обо-

рудование и учебно-наглядные пособия, лабораторное оборудова-

ние: стерилизатор, воздушные термостаты; сушильный шкаф; 

микроскопы, весы, лабораторная посуда, реактивы. 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, 

а.40 

Учебная аудитория для групповых и индивидуальных консульта-

ций: комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование 

и учебно-наглядные пособия, интерактивная доска, используемое 

программное обеспечение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome / Mozilla 

Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice, Adobe Reader / 

DjVu Reader, eLearning server 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, 

а.168 

Помещение для самостоятельной работы: комплект учебной ме-

бели, компьютерная техника с возможностью подключения к сети 

"Интернет" и обеспечением доступа в электронную информаци-

онно-образовательную среду, используемое программное обеспе-

чение MS Windows, Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet 

Explorer, ALT Linux, LibreOffice, Adobe Reader / DjVu Reader, 

eLearning server 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, 

а.232а 



Помещение для самостоятельной работы: комплект учебной ме-

бели, компьютерная техника с возможностью подключения к сети 

"Интернет" и обеспечением доступа в электронную информаци-

онно-образовательную среду, используемое программное обеспе-

чение MS Windows, Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet 

Explorer, ALT Linux, LibreOffice, Adobe Reader / DjVu Reader, 

eLearning server 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, 

а. 115, 116, 119 (с16 до 20) 

Помещение для хранения и профилактического обслуживания 

учебного оборудования: мебель для хранения учебного оборудо-

вания, специализированное оборудование для ремонта компьюте-

ров 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, ауд. 117,118 

Помещение для хранения и профилактического обслуживания 

учебного оборудования: мебель для хранения учебного оборудо-

вания, учебно-наглядные пособия 

394087, Воронежская об-

ласть, г. Воронеж, ул. Ми-

чурина, 1, ауд. 165а 

 

8. Междисциплинарные связи 
Протокол 

согласования рабочей программы с другими дисциплинами 

Наименование  

дисциплины, с которой 

проводилось  

согласование 

Кафедра, с которой  

проводилось согласование 

Предложения об изменениях 

в рабочей программе.  

Заключение об итогах 

согласования 

Микробиология однород-

ных групп товаров, санита-

рия и гигиена 

Кафедра товароведения  

и экспертизы товаров 

Согласовано 

 

 
 

 

  



Приложение 1 

Лист изменений рабочей программы 

Номер 

изменения 

Номер протокола 

заседания  

кафедры и дата 

Страницы с 

изменениями 

Перечень  

откорректирован-

ных пунктов 

ФИО  

зав. кафедрой, 

подпись 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 

  



Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

Должностное лицо, 

проводившее  

проверку: Ф.И.О., 

должность, подпись 

Дата 
Потребность  

в корректировке 

Перечень пунктов, 

стр., разделов, требу-

ющих изменений 

Дерканосова Н.М., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

30.08.2017 

Нет 

 

 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2017-

2018 учебного года 

Нет 

Дерканосова Н.М., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

06.06.2018 

Нет 

 

 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2018-

2019 учебного года 

Нет 

Дерканосова Н.М., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

10.06.2019 

Нет 

 

 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2019-

2020 учебного года 

Нет 

Дерканосова Н.М., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

10.06.2020 

Нет 

 

 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2020-

2021 учебного года 

Нет 

Дерканосова 

Н.М., зав. кафед-

рой товароведе-

ния и экспертизы 

товаров 

 

12.05.2021 

Нет 

 

 

Рабочая программа 

актуализирована для 

2021-2022 учебного 

года 

нет 

Колобаева А.А., 

председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

 

 

 

 

 

21.06.2022, 

протокол №10 

Нет 

 

Рабочая программа акту-

ализирована для 2022-

2023 учебного года 

нет 
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