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1. Общая характеристика практики 
 

1.1. Цель практики 

Формирование умений и навыков экспертизы и управления в сфере производства и 

обращения сельскохозяйственной продукции, обучение приемам практического выполне-

ния процедур экспертизы и процессов управления в сфере производства и обращения 

сельскохозяйственной продукции 

 

1.2. Задачи практики 

Сбор, обработка, анализ и систематизация информации по тематике выпускной 

квалификационной работы (ВКР); 

Изучение организационно-хозяйственной, организационно-управленческой  дея-

тельностью организации в сфере производства и/или обращения сельскохозяйственной 

продукции и/или продовольственных товаров; 

Изучение технологического, торгово-технологического процесса организации в 

сфере производства и/или обращения сельскохозяйственной продукции и/или продоволь-

ственных товаров; овладение навыками товароведно-технологической деятельности в ор-

ганизации в сфере производства и/или обращения сельскохозяйственной продукции и/или 

продовольственных товаров и  

Изучение, формирование умений в области оценочно-аналитических процессов в 

организации в сфере производства и/или обращения сельскохозяйственной продукции 

и/или продовольственных товаров. 

В период прохождения производственной, преддипломной практики в качестве ос-

новной задачи изучается материал, связанный с темой выпускной квалификационной  ра-

боты, формируются навыки работы в этой области. При этом осуществляется знакомство 

с другими аспектами деятельности организации в сфере производства и/или обращения 

сельскохозяйственной продукции и/или продовольственных товаров.  

 

1.3. Место практики в образовательной программе 

Производственная практика, преддипломная практика относится к части, формиру-

емой участниками образовательных отношений. 

 

1.4. Взаимосвязь с учебными дисциплинами 

Производственная практика, преддипломная практика базируется на дисциплинах 

обязательной части образовательной программы: Стандартизация, подтверждение соот-

ветствия и метрология, Товароведение однородных групп продовольственных товаров , 

Теоретические основы товароведения и экспертизы, Товарный менеджмент и других, дис-

циплинах, формируемых участниками образовательных отношений. Является логическим  

продолжением учебной практики, ознакомительной практики. 

 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 
 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

Код Содержание Код Содержание 

ОПК-2 

Способен использовать 

современные методы ис-

следования, оценки и 

экспертизы товаров 

З2 

 

Современные методы исследования и 

экспертизы товаров 

У2 

 

Использовать современные методы экс-

пертизы товаров 

Н2 

 

Проведения экспертизы качества потре-

бительских товаров 
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Компетенция Индикатор достижения компетенции 

Код Содержание Код Содержание 

ОПК-4 

Способен предлагать 

обоснованные организа-

ционно-управленческие 

решения в сферах управ-

ления качеством и ассор-

тиментом товаров, то-

варного менеджмента и 

экспертизы 

З3 

 

Основы организационной и управленче-

ской теорий для решения задач в про-

фессиональной сфере 

У3 

 

Собирать, обрабатывать и обобщать 

информацию в сфере коммерческой де-

ятельности с целью подготовки обосно-

ванных организационно-

управленческих решений 

Н3 

 

Подготовки и представления отчетности  

в сферах управления качеством и ассор-

тиментом товаров для принятия обосно-

ванных организационно-

управленческих решений 

Тип задач профессиональной деятельности - оценочно-аналитический  

ПК-1 

Способен осуществлять 

работы по подтвержде-

нию соответствия, раз-

работке и функциониро-

ванию систем управле-

ния качеством с\х про-

дукции 

 

З1 

 

Основные понятия стандартизации, 

метрологии и подтверждения соответ-

ствия 

З2 

Порядок разработки, оформления, 

утверждения и внедрения документов 

по стандартизации и подтверждению 

соответствия 

У1 

 

Оформлять документацию, удостове-

ряющую качество и безопасность с\х 

продукции 

У2 
Вести реестр сертификатов соответ-

ствия с\х продукции 

Н1 

 

Оформления заявок на подтверждение 

соответствия с\х продукции 

Н2 
Предоставления в испытательные лабо-

ратории образцов с\х продукции. 

ПК-2 

Способен определять 

требования к с\х продук-

ции на всех этапах жиз-

ненного цикла продук-

ции 

З1 Основные требования и показатели без-

опасности с\х продукции 

З6 Основные методы сенсорного анализа 

с/х продукции 

З23 Основные требования нормативной 

правовой и нормативной документации 

к продовольственным товарам 

З24 Основные методы квалиметрического 

анализа продовольственных товаров 

З25 Основные методы экспертизы качества 

продовольственных товаров 

У1 Применять основные методы определе-

ния безопасности с\х продукции 

У3 Определять органолептические показа-

тели качества с/х продукции 

У16 Применять основные методы эксперти-

зы качества продовольственных товаров 

У17 Составлять и вести документацию по 

результатам экспертизы качества про-
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довольственных товаров 

Н1 Работы с документами, обеспечиваю-

щими безопасность с\х продукции 

Н10 Анализа показателей качества продо-

вольственных товаров на всех этапах 

жизненного цикла 

ПК-4 

Способен анализировать 

информацию, получен-

ную на различных этапах 

жизненного цикла с\х 

продукции и разрабаты-

вать мероприятия по 

устранению несоответ-

ствий 

З22 Основные факторы, формирующие и 

сохраняющие качество продоволь-

ственных товаров 

З23 Основные методы квалиметрического 

анализа продовольственных товаров 

З24 Основные методы экспертизы продо-

вольственных товаров 

У1 Оценивать соответствие товарной ин-

формации требованиям нормативной 

правовой и нормативной документации 

У14 Применять основные методы иденти-

фикации и экспертизы качества продо-

вольственных товаров 

Н14 По сбору и обработке данных по пока-

зателям качества и безопасности  про-

довольственных товаров на различных 

этапах жизненного цикл 

Н15 Выявления причин возникновения де-

фектов  

продовольственных товаров и разработ-

ки рекомендаций по их устранению 

 

ПК-5 

Способен к ведению ин-

тегрированной системы 

менеджмента безопасно-

сти, прослеживаемости и 

качества на всех этапах 

жизненного цикла с\х 

продукции 

З1 Национальную и международную нор-

мативную правовую и нормативную ба-

зу в области продовольственных това-

ров, систем менеджмента качества и 

безопасности продовольственных това-

ров 

З2 Требования безопасности и качества, 

предъявляемые к однородным группам 

продовольственных товаров, а также 

основным процессам их производства, 

хранения, транспортирования и обра-

щения на рынке 

З3 Виды продовольственных товаров, ос-

новы технологии производства и обра-

щения на рынке 

З4 Методы исследования потребительских 

свойств продовольственных товаров, с/х 

сырья, пищевых макро- и микроингре-

диентов, технологических добавок и 

улучшителей, выполняющих техноло-

гические функции 

З5 Методы лабораторного контроля каче-

ства и безопасности сырья, полуфабри-
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катов и готовой с\х продукции 

З6 Причины, методы выявления и способы 

устранения несоответствий в процессе 

реализации и обращения на рынке про-

довольственных товаров 

У1 Анализировать свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие на качество го-

товой продукции и надежность процес-

сов обращения на рынке продоволь-

ственных товаров 

У2 Проводить лабораторные исследования 

безопасности и качества сырья, полу-

фабрикатов и однородных групп продо-

вольственных товаров, включая микро-

биологический, химико-

бактериологический, спектральный, по-

лярографический, пробирный, химиче-

ский и физико-химический анализ, ор-

ганолептические исследования, в соот-

ветствии с регламентами, стандартными 

(аттестованными) методиками, требова-

ниями нормативной и технической до-

кументации 

У3 Выявлять несоответствия продоволь-

ственных товаров на основе данных ла-

бораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 

на всех этапах ее жизненного цикла и 

обращения на рынке 

У4 Производить анализ качества продо-

вольственных товаров на соответствие 

требованиям технических регламентов, 

нормативных и технических докумен-

тов по качеству, безопасности и про-

слеживаемости производства и обраще-

ния на рынке 

У5 Разрабатывать элементы системы ме-

неджмента качества и безопасности с\х 

продукции 

Н1 Проведения контроля продовольствен-

ных товаров и с/х сырья, используемого 

при производстве, средствами, обеспе-

чивающими достоверность и полноту 

контроля 

Н2 Документирования информации резуль-

татов контроля продовольственных то-

варов 

Н3 Разработки мероприятий по предупре-

ждению и устранению причин несоот-

ветствий продукции на основе данных 

контроля качества сырья, полуфабрика-
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тов и готовой продукции на всех этапах 

ее жизненного цикла и обращения на 

рынке 

Тип задач профессиональной деятельности - товароведно-технологический 

ПК-3 

Способен оценивать ка-

чество и готовить заклю-

чения о соответствии с\х 

продукции требованиям 

нормативных и техниче-

ских документов и раз-

рабатывать корректиру-

ющие мероприятия по 

управлению несоответ-

ствующей продукцией 

З1 Национальную и международную нор-

мативную правовую и нормативную ба-

зу в области хранения и транспортиро-

вания с/х продукции. 

 

З2 Условия и сроки хранения, правила 

транспортирования и реализации с\х 

продукции 

З3 Национальную и международную нор-

мативную правовую и нормативную ба-

зу в области организации и управления 

коммерческой деятельностью 

З4 Требования к упаковке и маркировке, 

правила и сроки хранения, транспорти-

рования и реализации с\х продукции 

З5 Основные понятия и методы проведе-

ния маркетинговых исследований с\х 

продукции. 

З7 Основные методы квалиметрического 

анализа с\х продукции для диагностики 

дефектов, выявления опасной, некаче-

ственной, фальсифицированной и 

контрафактной продукции 

310 Актуальные методы оценки конкурен-

тоспособности с/х продукции. 

 

У3 Применять актуальную нормативную 

правовую и нормативную документа-

цию 

У4 Работать с товаросопроводительными 

документами, контролировать выполне-

ние условий и сроков поставки продук-

ции, оформлять документацию по учету 

торговых операций 

У5 Применять основные методы маркетин-

говых исследований с\х продукции. 

 

У9 Применять основные методы оценки 

конкурентоспособности с\х продукции 

Н1 Разработки предложений по предупре-

ждению и сокращению товарных потерь 

в процессе хранения и транспортирова-

ния с/х продукции. 

 

Н2 Разработки предложений по управле-

нию несоответствующей продукцией. 

Н3 Анализа товаросопроводительных до-
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кументов с/х продукции 

Н4 Анализа результатов проведенных мар-

кетинговых исследований и разработки 

предложений по управлению качеством 

с\х продукции на всех этапах ее жиз-

ненного цикла 

Обозначение в таблице: З – обучающийся должен знать: У – обучающийся должен 

уметь; Н - обучающийся должен иметь навыки и (или) опыт деятельности. 

3. Объем практики и ее содержание 
 

3.1. Объем практики 

3.1.1. Очная форма обучения 

Показатели 
Семестр 

Всего 
8 

Общая трудоёмкость, з.е./ч 8 / 288 8 / 288 

Общая контактная работа, ч 1,00 1,00 

Общая самостоятельная работа, ч 287,00 287,00 

Контактная работа при проведении практики, 

в т.ч. (ч) 
0,75 0,75 

руководство практикой, всего 0,75 0,75 

Самостоятельная работа при проведении 

практики, в т. ч. (ч) 
287,00 287,00 

в т.ч. в форме практической подготовки 202,00 202,00 

Контактная работа при проведении промежу-

точной аттестации обучающихся, в т.ч. (ч) 
0,25 0,25 

зачет с оценкой 0,25 0,25 

Форма промежуточной аттестации (зачёт, за-

чет с оценкой) 
зачет с оценкой зачет с оценкой 

 

3.1.2. Очно-заочная форма обучения 

Показатели 
Семестр 

Всего 
А 

Общая трудоёмкость, з.е./ч 8 / 288 8 / 288 

Общая самостоятельная работа, ч 288,00 288,00 

Контактная работа при проведении практики, 

в т.ч. (ч) 
0,5 0,5 

руководство практикой, всего 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при проведении 

практики, в т. ч. (ч) 
288,00 288,00 

в т.ч. в форме практической подготовки 287,50 287,50 

Контактная работа при проведении промежу-

точной аттестации обучающихся, в т.ч. (ч) 
0,25 0,25 

зачет с оценкой 0,25 0,25 

Форма промежуточной аттестации (зачёт, за-

чет с оценкой) 
зачет с оценкой зачет с оценкой 

 

3.2. Содержание практики 
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При прохождении производственной практики, преддипломной практики реализу-

ются следующие этапы. 

Этап 1. Организационно-подготовительный 

Проведение организационного собрания, на котором указываются сроки проведе-

ния практики и промежуточной аттестации. Осуществляется знакомство с целями и зада-

чами практики Составление плана прохождения практики. Совместно с руководителем 

практики формируются индивидуального задания, в соответствии с темой выпускной ква-

лификационной работы (ВКР)  

Этап  2 Прохождение практики: изучение организационно-хозяйственной (кратко), 

товароведно-технологической, оценочно-аналитической деятельности организации в сфе-

ре производства и/или обращения сельскохозяйственной продукции;  сбор и систематиза-

ция материала для выпускной квалификационной работы 

В период прохождения практики изучаются следующие вопросы. 

Раздел 1. Характеристика организационно-хозяйственной деятельности организа-

ции. Подтверждающими документами этого раздела, вкладываемыми в приложения к от-

чету являются: копия устава предприятия (для организационно-правовых форм собствен-

ности ООО, ПАО, УП), свидетельство о постановке на учет в налоговом органе юридиче-

ского лица или индивидуального предпринимателя, свидетельство о внесении записи в 

Единый государственный реестр юридических лиц или индивидуальных предпринимате-

лей, лицензия, если деятельность, которую осуществляет субъект, подлежит лицензирова-

нию. 

Рассматриваются следующие вопросы: 

- общая характеристика организации. Структура управления, организационная схе-

ма, виды деятельности, структурные подразделения, персонал;  

- характеристика материально-технической базы организации. Использование ин-

формационных технологий в организации; 

- краткий анализ экономических показателей деятельности организации, рекомен-

дуется  не менее чем за последние 3 года; 

- предложения по совершенствованию организационно-управленческой и экономи-

ческой деятельности организации; 

Раздел 2. Организация товароведной и/или экспертной деятельности в организации. 

На практике студент собирает материалы в зависимости от направленности вы-

пускной квалификационной работы. 

2.1. Перечень изучаемых в организации  вопросов  для выпускных квалификацион-

ных работ, выполняемых в соответствии с оценочно-аналитическим типом задач профес-

сиональной деятельности: 

- общая характеристика деятельности организации по контролю за качеством и 

безопасностью продукции. Организационная схема структурного подразделения. Долж-

ностные обязанности ответственных лиц, решающих задачи в области обеспечения, вклю-

чая контроль, за качеством и безопасностью продукции; 

- характеристика экспертной деятельности в организации. Должностные обязанно-

сти эксперта и других лиц, решающих задачи в области профессиональной деятельности 

эксперта, товароведа-эксперта в организации; 

- описание системы (элементов) системы менеджмента качества и безопасности 

продукции. Политика в области качества и безопасности. Документация системы ме-

неджмента качества, системы управления качеством, системы менеджмента безопасности; 

- структурная схема, описание технологического, торгово-технологического про-

цесса в организации; факторы, формирующие и сохраняющие качество и безопасность 

товаров; 

- нормативно-правовая, нормативная и техническая документация, регламентиру-

ющая требования к качеству и безопасности товаров; товарно-сопроводительные доку-

менты, подтверждающие качество и безопасность сельскохозяйственной продукции; ана-
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лиз протоколов испытаний продукции по показателям безопасности; обязательное и доб-

ровольное подтверждение соответствия продукции; 

- выводы по результатам анализа системы обеспечения качества продукции в орга-

низации. Предложения по их совершенствованию. 

2.2. Перечень изучаемых в организации вопросов для выпускных квалификацион-

ных работ, выполняемых в соответствии с товароведно-технологическим типом задач 

профессиональной деятельности (тип задач профессиональной деятельности - товаровед-

ный): 

- общая характеристика товароведной деятельности в организации. Должностные 

обязанности товароведа и других лиц, решающих задачи в области профессиональной де-

ятельности товароведа-эксперта в организации; 

- ассортимент организации. Свойства и показатели ассортимента. Анализ товарной 

и фирменной структуры ассортимента. Анализ ассортиментной политики предприятия 

или торговой организации; 

- приемка партий товара по количеству и качеству, порядок, нормативно-правовые, 

нормативные документы, товарно-сопроводительные документы, их комплектность и 

правила оформления; 

- претензионная работа. Претензии к поставщикам по качеству, упаковке, марки-

ровке. Претензии со стороны покупателей, их анализ; 

- оценка качества товаров. Диагностика дефектов;  

- количественная характеристика товаров и товарных партий на разных этапах то-

вародвижения. Порядок проведения количественной экспертизы;  

- информационное обеспечение товародвижения от изготовителя до потребителя. 

Производственная и торговая маркировка, документы подтверждающие соответствие, 

штриховое кодировании; 

- размещение товаров на хранение, условия и режимы хранения, контроль клима-

тического и санитарно-гигиенического режимов хранения. Подготовка товаров к реализа-

ции с учетом особенностей товарной группы. Мероприятия по предотвращению и сниже-

нию потерь;  

- выводы по результатам анализа торгово-технологической деятельности организа-

ции и предложения по их совершенствованию. 

2.3. Перечень изучаемых в организации  вопросов для выпускных квалификацион-

ных работ, выполняемых в соответствии с товароведно-технологическим типом задач 

профессиональной деятельности тип задач профессиональной деятельности - технологи-

ческий) 

- организация процесса хранения товаров. Соблюдение условий и сроков годности 

(хранения, реализации); 

- организация складского хозяйства. Оборудование склада. Должностные инструк-

ции сотрудников. Документооборот на этапе приемки, хранения и реализации продукции;  

- оборудование торгового зала. Обеспечение сохранности продукции при реализа-

ции; 

- методы хранения, основанные на абиозе, анабиозе и ценоанабиозе микроорганиз-

мов, используемые в практике торговой организации; 

- связь условий и сроков годности (хранения, реализации) и состава продоволь-

ственных товаров; 

- взаимосвязь химического состава продовольственных товаров с характером мик-

робной обсемененности и показателями микробиологической безопасности в норматив-

ных правовых и нормативных документах на реализуемые группы товаров;  

- организация санитарно-гигиенических мероприятий в торговой организации (ор-

ганизации-производителе) в соответствии с ассортиментной политикой; 
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- мероприятия, реализуемые в торговой организации (в организации  - производите-

ле) по обеспечению безопасности на этапах жизненного цикла продукции, включая хране-

ние и реализацию; 

- факторы, формирующие группу показателей безопасности сельскохозяйственной 

продукции, отдельных групп продовольственных товаров; 

- документы, подтверждающие безопасность товаров. Анализ протокол испытаний 

продукции по гигиеническим показателям безопасности, полученным в аккредитованных 

испытательных лабораториях. 

Раздел 3. Информационные технологии в организации:   

- использование современных информационных технологий в торговой деятельно-

сти; 

- способы и средства получения, хранения, переработки информации, навыки рабо-

ты с информационными базами, как средством управления информацией; 

- работа с информационными базами данных, обеспечивающими оперативный тор-

говый, складской и производственный учет товаров; 

- оценивание соответствие товарной информации требованиям нормативной и нор-

мативной правовой документации. 

Второй этап производственной практики, преддипломной практики завершается 

систематизацией изученного материала, оформлением отчета по практике, согласованием 

отчета с руководителем практики от организации, руководителем практики от универси-

тета. 

Этап 3. Заключительный 

Защита отчета по практике. Конференция (круглый стол) по итогам практики с 

участием преподавателей кафедры. К процедуре защиты целесообразно привлекать пред-

ставителей организаций по профилю образовательной программы. 

 

4. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по практике 
 

4.1. Этапы формирования компетенций 

Виды работ или этапы прохождения 

практики 

Код компетен-

ции 

Индикатор достиже-

ния компетенции 

(ИДК) 

Раздел 1. Изучение организационно-

хозяйственной деятельности 

ОПК-4 
З3 

У3 

ПК-3 З3 

Раздел 2. Подраздел 2.1 (для типа задач 

профессиональной деятельности – оценоч-

но-аналитический) 

ОПК-2 

З2  

У2 

Н2 

ПК-1 З1,З2 

У1,У2 

Н1,Н2 

ПК-2 З1,З6,З23,З24,З25 

У1,У3,У16,У17 

Н1,Н10 

ПК-4 З23,З24 

У1,У14 

Н14, Н15 

ПК-5 З1, З2,З4,З5,З6 

У1,У2,У3,У4 
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Н1,Н2, 

Раздел 2. Подраздел 2.2. (для типа задач 

профессиональной деятельности – товаро-

ведный) 

ОПК-4 У3 

Н3 

ПК-1 У1,У2 

Н1,Н2 

ПК-2 З23 

У17 

Н1 

ПК-4 З22 

У1 

Н15 

ПК-5 З1,З2,З3,З6 

У5 

Н2,Н3 

ПК-3 З1,З2,З3, З4,З5,З7,З10 

У4,У5,У9 

Н1,Н2Н3,Н4 

Раздел 2. Подраздел 2.3. (для типа задач 

профессиональной деятельности – техноло-

гический) 

ОПК-4 З3 

Н3 

 

ПК-1 З1,З2 

У1,У2 

 ПК-2 З1, З23 

Н10 

ПК-4 З22 

Н14, Н15 

ПК-5 З1,З2,З3,З6 

У1,У3,У5 

Н3 

ПК-3 З1,З2,З4,З5,З7,З10 

У3,У4,У5,У9 

Н1,Н2,Н3,Н4 

Раздел 3. Информационные технологии ОПК-4 З3 

У3 

Н3 

ПК-1 У1,У2 

ПК-2 У17 

ПК-4 Н14 

ПК-5 Н2 

ПК-3 Н4 

 

4.2. Шкалы и критерии оценивания достижения компетенций 

 

4.2.1. Шкалы оценивания достижения компетенций (зачет с оценкой) 

Вид оценки Оценки 

Академическая оценка по 4-х балльной шкале 
неудовлет-
ворительно 

удовлетво-
рительно 

хорошо отлично 

4.2.2. Критерии оценивания достижения компетенций 

 

Критерии оценки на зачете с оценкой 
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Оценка, уровень 
достижения 

компетенций 

Описание критериев 

Отлично, высокий 

Обучающийся показал полные и глубокие знания программного ма-
териала, логично и аргументировано ответил на все вопросы, задан-
ные руководителем практики от университета/комиссией в составе 

руководителя практики от университета и представителя профиль-
ной организации, а также на дополнительные вопросы, способен са-
мостоятельно решать задачи профессиональной деятельности 

Хорошо, продвинутый 

Обучающийся твердо знает программный материал, грамотно его 
излагает, не допускает существенных неточностей в ответе, доста-

точно полно ответил на вопросы заданные руководителем практики 
от университета/комиссией в составе руководителя практики от уни-
верситета и представителя профильной организации, способен само-
стоятельно решать стандартные задачи профессиональной деятель-
ности 

Удовлетворительно, 
пороговый 

Обучающийся показал знание только основ программного материа-
ла, усвоил его поверхностно, но не допускал грубых ошибок или не-
точностей, требует наводящих вопросов для правильного ответа, не 
ответил на дополнительные вопросы,  способен решать стандартные 

задачи профессиональной деятельности с помощью преподавателя 

Неудовлетворительно, 

компетенция не освоена 

Обучающийся не знает основ программного материала, допускает 
грубые ошибки в ответе, не способен решать стандартные задачи 
профессиональной деятельности  даже с помощью преподавателя 

 

Критерии оценки практического задания (индивидуальное задание) 

Оценка, уровень 
достижения 

компетенций 
Описание критериев 

Зачтено, высокий 
Обучающийся уверенно знает методику и алгоритм решения практи-
ческого (индивидуального) задания, не допустил ошибок при его вы-
полнении.  

Зачтено, продвинутый 

Обучающийся в целом знает методику и алгоритм решения практи-

ческого (индивидуального) задания, не допустил грубых ошибок при 
его выполнении. 

Зачтено, пороговый 

Обучающийся в целом знает методику и алгоритм решения практи-
ческого (индивидуального)  задания, допустил малозначительные 
ошибки при его выполнении, но способен исправить их при помощи 

преподавателя. 

Не зачтено, компетенция 
не освоена 

Обучающийся не знает методику и алгоритм решения практического 
(индивидуального) задания, допустил грубые ошибки при его вы-
полнении, не способен исправить их при помощи преподавателя. 

 

4.3. Материалы для оценки достижения компетенций 

 

4.3.1. Вопросы к зачету с оценкой  

№ Содержание 
Код компе-

тенции 
ИДК 

1 Дайте общую характеристику организации, ее струк-

туре управления 

ОПК-4 

ПК-3 

З3,У3 

З3 

2 Опишите структурные подразделения организации, ОПК-4 З3,У3, 
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обеспечивающие товароведную деятельность   

ПК-3 

Н3 

З3,У5 

3 Охарактеризуйте формат торгового предприятия ОПК-4 

ПК-3 

З3,У3 

З3 

4 Какова товарная политика организации ОПК-4 

 

ПК-3 

З3,У3, 

Н3 

У9 

5 Сформулируйте задачи реализации товарной полити-

ки организации 

ОПК-4 

 

ПК-3 

З3,У3, 

Н3 

З5,З10, 

У5,У9, Н4 

6 Существует ли в организации служба управления ас-

сортиментом. Каковы ее функции 

ОПК-4 

ПК-3 

Н3 

З5, З7, У5, 

Н5, Н4 

7 Опишите схему товарно-ассортиментной политики 

организации 

ОПК-4 

ПК-3 

Н3 

З5,У5, 

У9,  

Н5, Н4 

8 Охарактеризуйте показатели оценки состояния ассор-

тимента организации 

ОПК-4 

ПК-3 

Н3 

З5, У9, 

Н5, Н4 

9 На взаимодействиях с какими партнерами строится 

хозяйственные взаимоотношения организации 

ОПК-4 

ПК-3 

 

ПК-4 

ПК-5 

З3,У3 

З7,У4 

Н3 

Н15 

З6,Н3 

10 Какие выводы Вы сделаете и возможные управленче-

ские решения  предложите по результатам краткого 

анализа результатов коммерческой деятельности ор-

ганизации 

ОПК-4 

ПК-3 

З3,У3, Н3 

З7,310, У9 

11 Охарактеризуйте материально-техническое обеспече-

ние коммерческой деятельности организации 

ОПК-4 

ПК-3 

У3,Н3 

З4, Н1 

12 Покажите взаимосвязь материально-технического 

обеспечения и других функций коммерческой дея-

тельности торгового предприятия 

ОПК-4 

ПК-3 

У3,Н3 

З4, Н1 

13 Опишите схему метрологического контроля торгово-

го оборудования (оборудования организации-

производителя товаров) 

ПК-2 

ПК-5 

ПК-3 

З1 

У2, У4 

З4 

14 Какие операции составляет складской технологиче-

ский процесс 

ПК-3 З1, З2,З4, 

Н1 

15 Укажите подразделения и специалистов, участвую-

щих в процессе принятия решений по управлению 

товарными запасами 

ОПК-4 

ПК-3 

 

ПК-4 

З3,У3, Н4 

З1, З2,У4, 

Н1 

З22,З23 

16 Охарактеризуйте подходы к определению потребно-

сти в товарных запасах 

ОПК-4 

 

ПК-3 

З3,У3, Н4 

З1, З2,У4, 

Н1 

17 Охарактеризуйте ассортиментную линейку организа-

ции 

ОПК-4 

ПК-4 

ПК-5 

Н3 

З23 

З3 

18 Дайте характеристику деятельности товароведа в тор- ОПК-4 Н3 



Страница 15 из 28  

 

  

говой организации ПК-2 

 

 

ПК-4 

 

 

ПК-5 

 

 

ПК-3 

З1,З23, 

З25,У16, 

У17, Н1 

З22, 

З23,У1,У14,  

Н14,Н15 

З2, З3, 

З6, У1,  

У3,Н3 

З1, З2,З4, 

У4, Н1,  

Н3 

19 Какими однородными группами продовольственных 

товаров представлен ассортимент организации 

ОПК-4 

ПК-2 

ПК-5 

Н3 

З23 

З3 

20 Дайте товароведную характеристику основных одно-

родных групп продукции организации 

ОПК-4 

ПК-2 

ПК-4 

ПК-5 

Н3 

З23 

З22 

З3,У1 

21 Приведите понятие качества и безопасности  продо-

вольственных товаров в соответствии с ФЗ «О техни-

ческом регулировании» 

ПК-2 

 

ПК-5 

ПК-4 

ПК-3 

З1, З23, 

Н1 

З1, З2 

З24 

У3 

22 Приведите понятие пищевой ценности. Проиллю-

стрируйте понятие на примере продукции произво-

димой или реализуемой организацией 

ПК-3 

ПК-5 

У3 

З4,З5 

23 Какими документами регламентируются требования к 

качеству и безопасности пищевой продукции  

ПК-2 

 

ПК-5 

ПК-3 

З1, З23, 

Н1 

З1, З2 

У3 

24 Существует ли в Вашей организации структурное 

подразделение в области стандартизации 

ПК-1 

ПК-2 

ПК-4 

З1,З2 

Н10 

Н14 

25 В функции какого структурного подразделения орга-

низации входит актуализация нормативно-правовой и 

нормативной базы документов в области требований 

к качеству и безопасности производимой или реали-

зуемой продукции 

ПК-1 

ПК-2 

ПК-4 

З1,З2 

Н1,Н10 

Н14 

26 Каковы особенности экспертизы качества продоволь-

ственных товаров 

ОПК-2 

 

ПК-2 

 

 

ПК-3 

ПК-4 

 

ПК-5 

З2,У2, Н2 

З6,З25, 

З24,У3, 

У16, У17 

Н10 

З7 

З24, У14, 

Н15 

З4,З5, 

З6,У1,Н3 

27 Дайте определение партии пищевой продукции ОПК-2 

 

З2,У2, 

Н2 
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ПК-2 З23,У16 

28 Какими документами регламентируется отбор проб 

пищевой продукции 

ОПК-2 

 

ПК-2 

ПК-5 

З2,У2, 

Н2 

З23,У16 

З4,З5 

29 Дайте определение идентификации с позиций Техни-

ческого регламента Таможенного союза «О безопас-

ности пищевой продукции» 

ПК-2 

 

ПК-4 

ПК-5 

З23,З25, 

У16 

У14 

З1 

30 На соответствие каким нормативно-правовым и нор-

мативным документам осуществляется информаци-

онная идентификация продовольственных товаров 

ПК-2 

 

ПК-4 

 

ПК-5 

З23,З25, 

У16 

З24,  

У1,У14 

З1 

31 Каким требованиям должен удовлетворять эксперт в 

области продовольственных товаров 

ОПК-2 

ПК-2 

 

 

ПК-4 

ПК-5 

З2,Н2 

З25,У3, 

У16, 17 

З22, 

У14,Н14 

З4,З5, 

У1,У3, 

Н2 

32 Какова процедура подтверждения соответствия сель-

скохозяйственного сырья и продовольственных това-

ров 

 

ПК-1 

 

 

ПК-2 

ПК-4 

З1,З2, 

У1,У2, 

Н1,Н2 

У1 

З24 

33 В чем суть декларации соответствия. Какие испыта-

ния продукции необходимо провести для принятия 

декларации соответствия 

ПК-1 

 

 

ПК-2 

З1,З2, 

У1,У2, 

Н1,Н2 

У1 

34 С какими испытательными лабораториями, центрами 

сотрудничает Ваша организация для определения по-

казателей безопасности продукции 

ПК-1 

 

 

ПК-5 

З1,З2, 

У1,У2, 

Н1,Н2 

З4,З5,У1 

35 Если в Вашей организации структурное подразделе-

ние, отвечающее за испытание проб продукции по 

показателям качества 

ПК-2 

 

 

 

 

 

ПК-4 

ПК-5 

З6,З23, 

З24,У3, 

У16, У17, 

Н1,Н10 

Н14 

З4,З5, 

У1,У2, 

У1,У3,У4, 

Н1Н2 

36 Как в организации построена претензионная работа ОПК-4 

 

ПК-2 

ПК-4 

 

ПК-5 

ПК-3 

З3,У3, Н3 

У1 

Н15 

З6,У3, 

Н15 

З6,Н3 

Н2 
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37 Существует ли система менеджмента качества или 

безопасности в организации 

ОПК-4 

 

ПК-5 

ПК-3 

З3,У3, 

Н3 

З1,У5 

Н2,Н4 

38 Какое структурное подразделение отвечает за функ-

ционирование системы менеджмента качества  

ОПК-4 

 

ПК-5 

ПК-3 

З3,У3, 

Н3 

З1,У5 

Н2,Н4 

39 Какими принципами руководствуется система ме-

неджмента безопасности в организации – ХАССП, 

ИСО 22000 или другими 

ОПК-4 

 

ПК-5 

ПК-3 

З3,У3, 

Н3 

З1,У5 

Н2,Н4 

40 Какой профессиональный опыт Вы приобрели при 

прохождении производственной, преддипломной 

практики 

ОПК-4 

ПК-5 

З3,У3, Н3 

У1,У2,Н1 

41 Собран ли в полном объеме материал для выполнения 

выпускной квалификационной работы за период про-

хождения практики 

ОПК-4 

ПК-5 

З3,У3, Н3 

У1,У2,Н1 

 

4.3.2. Практические задания (индивидуальные задания) 

№ Содержание 
Код компе-

тенции 
ИДК 

1 Провести отбор проб продукции однородной группы. 

Идентифицировать продукцию в соответствии с ТР ТС 

021/2011 «О безопасности пищевой продукции». Сделать 

анализ соответствия отобранных образцов требованиям 

ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее марки-

ровки». Провести оценку органолептических и физико-

химических показателей требования нормативной доку-

ментации    

ПК-1 

ПК-2 

 

 

 

 

 

ПК-4 

 

 

ПК-5 

 

 

 

 

ПК-3 

У1,Н2 

З6,З23, 

З24,З25, 

У3, 

У16, 

У17,Н1, 

Н10 

З23,З24, 

У1,У14, 

Н14 

З1,З2, 

З4,З5, 

У1,У2, 

У4,Н1, 

Н2 

У3,Н3 

 

4.4. Система оценивания достижения компетенций 

 

4.4.1. Оценка достижения компетенций 

Компетенция (приводится код и содержание компетенции) 

Индикаторы достижения компетенции ОПК-2 Номера вопросов и задач 

Код Содержание 
вопросы к зачету 

с оценкой  

задачи для про-
верки умений и 
навыков (прак-
тическое зада-
ние, индивиду-
альное задание) 

другие за-
дания и 

оценочные 
средства 

З2 Современные методы исследования 

и экспертизы товаров 

26-28,31 - - 
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У2 Использовать современные методы 

экспертизы товаров 

26-28 - - 

Н2 Проведения экспертизы качества 

потребительских товаров 

26-28,31 - - 

Индикаторы достижения компетенции ОПК-4    

З3 Основы организационной и управ-

ленческой теорий для решения за-

дач в профессиональной сфере 

1-5,9,1015,16,36-
41 

- - 

У3 Собирать, обрабатывать и обоб-

щать информацию в сфере коммер-

ческой деятельности с целью под-

готовки обоснованных организаци-

онно-управленческих решений 

1-5,9-12,15,16, 
36-41 

- - 

Н3 Подготовки и представления от-

четности в сферах управления ка-

чеством и ассортиментом товаров 

для принятия обоснованных орга-

низационно-управленческих реше-

ний 

2,4-8, 10-12,15-

20,36-41  

- - 

Индикаторы достижения компетенции ПК-1    

З1 Основные понятия стандартизации, 

метрологии и подтверждения соот-

ветствия 

24,25,32-34 - - 

З2 Порядок разработки, оформления, 

утверждения и внедрения докумен-

тов по стандартизации и подтвер-

ждению соответствия 

24,25,32-34 - - 

У1 Оформлять документацию, удосто-

веряющую качество и безопасность 

с\х продукции 

32-34 1 - 

У2 Вести реестр сертификатов соот-

ветствия с\х продукции 

32-34 - - 

Н1 Оформления заявок на подтвер-

ждение соответствия с\х продукции 

32-34 -  

Н2 Предоставления в испытательные 

лаборатории образцов с\х продук-

ции. 

32-34 1 - 

Индикаторы достижения компетенции ПК-2    

З1 Основные требования и показатели 

безопасности с\х продукции 

13,18,21,23 - - 

З6 Основные методы сенсорного ана-

лиза с/х продукции 

26,35 1 - 

З23 Основные требования нормативной 

правовой и нормативной докумен-

тации к продовольственным това-

рам 

18-21, 23,27-30, 
35 

1 - 

З24 Основные методы квалиметриче-

ского анализа продовольственных 

товаров 

26,35 1 - 

З25 Основные методы экспертизы ка-

чества продовольственных товаров 

26,29,30 1 - 
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У1 Применять основные методы опре-

деления безопасности с\х продук-

ции 

32,33,36 - - 

У3 Определять органолептические по-

казатели качества с/х продукции 

26,31,35 1 - 

У16 Применять основные методы экс-

пертизы качества продовольствен-

ных товаров 

26-31,35 1 - 

У17 Составлять и вести документацию 

по результатам экспертизы каче-

ства продовольственных товаров 

18,26,31,35 1 - 

Н1 Работы с документами, обеспечи-

вающими безопасность с\х продук-

ции 

21,23,25,35 1 - 

Н10 Анализа показателей качества про-

довольственных товаров на всех 

этапах жизненного цикла 

24-26,35 1 - 

Индикаторы достижения компетенции ПК-3    

З1 Национальную и международную 

нормативную правовую и норма-

тивную базу в области хранения и 

транспортирования с/х продукции 

14-16,18 - - 

З2 Условия и сроки хранения, правила 

транспортирования и реализации 

с\х продукции 

15,16,18 - - 

З3 Национальную и международную 

нормативную правовую и норма-

тивную базу в области организации 

и управления коммерческой дея-

тельностью 

1-3 - - 

З4 Требования к упаковке и маркиров-

ке, правила и сроки хранения, 

транспортирования и реализации 

с\х продукции 

11-14,18 - - 

З5 Основные понятия и методы про-

ведения маркетинговых исследова-

ний с\х продукции 

6-8 - - 

З7 Основные методы квалиметриче-

ского анализа с\х продукции для 

диагностики дефектов, выявления 

опасной, некачественной, фальси-

фицированной и контрафактной 

продукции 

6,9,10 - - 

З10 Актуальные методы оценки конку-

рентоспособности с/х продукции 

5,10 - - 

У3 Применять актуальную норматив-

ную правовую и нормативную до-

кументацию 

22,23 1 - 

У4 Работать с товаросопроводитель-

ными документами, контролиро-

вать выполнение условий и сроков 

9,15,18 - - 
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поставки продукции, оформлять 

документацию по учету торговых 

операций 

У5 Применять основные методы мар-

кетинговых исследований с\х про-

дукции 

2,5,7 - - 

У9 Применять основные методы оцен-

ки конкурентоспособности с\х про-

дукции 

4,5,7,9,10 - - 

Н1 Разработки предложений по преду-

преждению и сокращению товар-

ных потерь в процессе хранения и 

транспортирования с/х продукции 

11,12,14-16,18 - - 

Н2 Разработки предложений по управ-

лению несоответствующей продук-

цией 

36-39 - - 

Н3 Анализа товаросопроводительных 

документов с/х продукции 

18,36-39,40,41 1 - 

Н4 Анализа результатов проведенных 

маркетинговых исследований и 

разработки предложений по управ-

лению качеством с\х продукции на 

всех этапах ее жизненного цикла 

5-8,37-39 - - 

Индикаторы достижения компетенции ПК-4    

З22 Основные факторы, формирующие 

и сохраняющие качество продо-

вольственных товаров 

15,18,20,31 - - 

З23 Основные методы квалиметриче-

ского анализа продовольственных 

товаров 

15,17,18 1 - 

З24 Основные методы экспертизы про-

довольственных товаров 

21,26,30,32 1 - 

У1 Оценивать соответствие товарной 

информации требованиям норма-

тивной правовой и нормативной 

документации 

18,30 1 - 

У14 Применять основные методы иден-

тификации и экспертизы качества 

продовольственных товаров 

18,26,29-31 1 - 

Н14 По сбору и обработке данных по 

показателям качества и безопасно-

сти  продовольственных товаров на 

различных этапах жизненного цикл 

18,24,25,31 1 - 

Н15 Выявления причин возникновения 

дефектов продовольственных това-

ров и разработки рекомендаций по 

их устранению 

9,18,26,36 - - 

Индикаторы достижения компетенции ПК-5    

З1 Национальную и международную 

нормативную правовую и норма-

тивную базу в области продоволь-

21,23,29,30,37, 
38,39 

1 - 
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ственных товаров, систем менедж-

мента качества и безопасности 

продовольственных товаров 

З2 Требования безопасности и каче-

ства, предъявляемые к однородным 

группам продовольственных това-

ров, а также основным процессам 

их производства, хранения, транс-

портирования и обращения на рын-

ке 

18, 21,23 1 - 

З3 Виды продовольственных товаров, 

основы технологии производства и 

обращения на рынке 

17-20 - - 

З4 Методы исследования потреби-

тельских свойств продовольствен-

ных товаров, с/х сырья, пищевых 

макро- и микроингредиентов, тех-

нологических добавок и улучшите-

лей, выполняющих технологиче-

ские функции 

22,26,28,31,34 1 - 

З5 Методы лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, по-

луфабрикатов и готовой с\х про-

дукции 

22,26,28,31,34 1 - 

З6 Причины, методы выявления и спо-

собы устранения несоответствий в 

процессе реализации и обращения 

на рынке продовольственных това-

ров 

9,18,26,36 - - 

У1 Анализировать свойства сырья и 

полуфабрикатов, влияющие на ка-

чество готовой продукции и 

надежность процессов обращения 

на рынке продовольственных това-

ров 

18,20,26,31,34,35, 
40,41  

1 - 

У2 Проводить лабораторные исследо-

вания безопасности и качества сы-

рья, полуфабрикатов и однородных 

групп продовольственных товаров, 

включая микробиологический, хи-

мико-бактериологический, спек-

тральный, полярографический, 

пробирный, химический и физико-

химический анализ, органолепти-

ческие исследования, в соответ-

ствии с регламентами, стандартны-

ми (аттестованными) методиками, 

требованиями нормативной и тех-

нической документации 

13,31,40,41 1 - 

У3 Выявлять несоответствия продо-

вольственных товаров на основе 

18,31,35 - - 
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данных лабораторного контроля 

качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции на всех этапах 

ее жизненного цикла и обращения 

на рынке 

У4 Производить анализ качества про-

довольственных товаров на соот-

ветствие требованиям технических 

регламентов, нормативных и тех-

нических документов по качеству, 

безопасности и прослеживаемости 

производства и обращения на рын-

ке 

13,35 1 - 

У5 Разрабатывать элементы системы 

менеджмента качества и безопасно-

сти с\х продукции 

37,38,39 - - 

Н1 Проведения контроля продоволь-

ственных товаров и с/х сырья, ис-

пользуемого при производстве, 

средствами, обеспечивающими до-

стоверность и полноту контроля 

35,40,41 1 - 

Н2 Документирования информации 

результатов контроля продоволь-

ственных товаров 

31,35,36 1 - 

Н3 Разработки мероприятий по преду-

преждению и устранению причин 

несоответствий продукции на осно-

ве данных контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов и готовой 

продукции на всех этапах ее жиз-

ненного цикла и обращения на 

рынке 

9,18,26,36 - - 

 

5. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 

5.1. Рекомендуемая литература 

№ Библиографическое описание Тип издания 
Вид учебной 

литературы 

1. 

Куимов В.В. Организация коммерческой деятель-

ности в инфраструктуре рынка [электронный ре-

сурс] : Учебник / Сибирский федеральный универ-

ситет .— 1 .— Москва : ООО "Научно-

издательский центр ИНФРА-М", 2018 .— 537 с. — 

ВО - Бакалавриат .— ISBN 978-5-16-012977-8 .— 

ISBN 978-5-16-106152-7 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=939763> 

Учебное Основная 

2. 

Елисеева Л.Г. Товароведение однородных групп 

продовольственных товаров [электронный ресурс] 

: Учебник / Российский экономический универси-

тет им. Г.В. Плеханова .— 4 .— Москва : Изда-

Учебное Основная 

http://znanium.com/go.php?id=939763
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тельско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020 

.— 949 с. — ВО - Бакалавриат .— ISBN 978-5-394-

03848-8 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=1091800> 

3. 

Никулина Н.Н. Организация коммерческой дея-

тельности предприятий. По отраслям и сферам 

применения [электронный ресурс] :: Учебное по-

собие / Национальный исследовательский Ниже-

городский государственный университет им. Н.И. 

Лобачевского ; Национальный исследовательский 

Нижегородский государственный университет им. 

Н.И. Лобачевского .— 1 .— Москва : Издательство 

"ЮНИТИ-ДАНА", 2017 .— 319 с. — ВО - Бака-

лавриат .— ISBN 978-5-238-02319-9 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=1028892>. 

Учебное Основная 

4. 

Боларев Б.П. Стандартизация, метрология, под-

тверждение соответствия [электронный ресурс] : 

Учебник / Красноярский государственный торго-

во-экономический институт .— 1 .— Москва : 

ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 

2020 .— 304 с. — ВО - Бакалавриат .— ISBN 978-

5-16-010398-3 .— ISBN 978-5-16-102372-3 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=1068788>. 

Учебное Основная 

5. 

Николаева М.А. Стандартизация, метрология и 

подтверждение соответствия [электронный ресурс] 

: Учебник / Российская академия народного хозяй-

ства и государственной службы при Президенте 

РФ ; Российская академия народного хозяйства и 

государственной службы при Президенте РФ ; 

Российский экономический университет им. Г.В. 

Плеханова .— 3, перераб. и доп. — Москва : ООО 

"Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2020 .— 

297 с. — ВО - Бакалавриат .— ISBN 978-5-16-

014761-1 .— ISBN 978-5-16-107265-3 .— ISBN 

978-5-8199-0860-0 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=1003102>. 

Учебное Основная 

6. 

Криштафович В.И. Выпускная квалификационная 

работа бакалавра (направление "Товароведение") 

[электронный ресурс] : Учебное пособие / Универ-

ситет кооперации .— 1 .— Москва : Издательство 

"Магистр", 2015 .— 192 с. — ВО - Бакалавриат .— 

ISBN 978-5-9776-0363-8 .— ISBN 978-5-16-102915-

2 .— ISBN 978-5-16-010898-8 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=504899>. 

Учебное Дополнительная 

7. 

Идентификация и обнаружение фальсификации 

продовольственных товаров [электронный ресурс] 

: Учебник / Российская академия народного хозяй-

ства и государственной службы при Президенте 

РФ ; Российский экономический университет им. 

Г.В. Плеханова .— 1 .— Москва : ООО "Научно-

издательский центр ИНФРА-М", 2020 .— 461 с. — 

Учебное Дополнительная 

http://znanium.com/go.php?id=1091800
http://znanium.com/go.php?id=1028892
http://znanium.com/go.php?id=1068788
http://znanium.com/go.php?id=1003102
http://znanium.com/go.php?id=504899
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ВО - Бакалавриат .— ISBN 978-5-16-015307-0 .— 

ISBN 978-5-16-107976-8 .— 

<URL:http://znanium.com/go.php?id=1023804>. 

8. 

Методические указания по учебной и производ-

ственным практикам для обучающихся по направ-

лению 38.03.07 Товароведение /[Н.М. Дерканосо-

ва, С.А. Шеламова, О.А. Василенко, Н.А. Кашири-

на, Н.В. Байлова, О.А. Сергеева, Г.М. Маслова]; 

Воронежский государственный аграрный универ-

ситет— Воронеж : Воронежский государственный 

аграрный университет, 2020 .— 64 с. 

Методическое  

9. 

Вестник Воронежского государственного аграрно-

го университета: теоретический и научно-

практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - 

Воронеж: ВГАУ, 1998- 

Периодическое  

10. 

Товаровед продовольственных товаров : ежеме-

сячный журнал / учредитель : ООО "Издательский 

дом "Панорама" .— Москва : Индепендент Масс 

Медиа : Панорама, 2006-  

Периодическое  

11. Стандарты и качество .— М., 1968-. Периодическое  

12. 
Маркетинг в России и за рубежом .— М. : Фин-

пресс, 1998-. 
Периодическое  

13. 

Пищевая промышленность : Ежемесяч. теорет. и 

науч.- практ. журн. — М. : Пищевая промышлен-

ность, 1994-. 

Периодическое  

14. 

Технология и товароведение инновационных пи-

щевых продуктов : научно-практический журнал / 

учредитель : Государственный университет - учеб-

но-научно-производственный комплекс .— Орел : 

Государственный университет - учебно-научно-

производственный комплекс, 2012-. 

Периодическое  

 

5.2. Ресурсы сети Интернет 

 

5.2.1. Электронные библиотечные системы 

№ Название Размещение 

1 Лань https://e.lanbook.com 

2 ZNANIUM.COM http://znanium.com/ 

3 ЮРАЙТ http://www.biblio-online.ru/ 

4 IPRbooks http://www.iprbookshop.ru/ 

5 E-library https://elibrary.ru/ 

6 Электронная библиотека ВГАУ  http://library.vsau.ru/ 

 
5.2.2. Профессиональные базы данных и информационные системы 

№ Название Адрес доступа 

1 
Единая межведомственная информационно–
статистическая система 

https://fedstat.ru/ 

2 База данных показателей муниципальных образований http://www.gks.ru/free_doc/new_site/bd_munst/munst.htm 

3 База данных ФАОСТАТ http://www.fao.org/faostat/ru/ 

http://znanium.com/go.php?id=1023804
https://e.lanbook.com/
http://znanium.com/
http://www.biblio-online.ru/
http://www.iprbookshop.ru/
https://elibrary.ru/
http://library.vsau.ru/


Страница 25 из 28  

 

  

4 Портал открытых данных РФ https://data.gov.ru/ 

5 Портал государственных услуг https://www.gosuslugi.ru/  

6 Электронный сервис "Прозрачный бизнес" https://pb.nalog.ru 

7 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

8 Справочная правовая система Консультант Плюс http://www.consultant.ru/ 

9 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks 

10 
Федеральная государственная система территориально-

го планирования 
https://fgistp.economy.gov.ru/ 

11 Аграрная российская информационная система. http://www.aris.ru/ 

12 
Информационная система по сельскохозяйственным 

наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 

5.2.3. Сайты и информационные порталы 

№ Название Размещение 

1. Все ГОСТы http://vsegost.com/ 

2. 
Органик Эксперт: портал органа по 

сертификации.  
http://organik-expert.ru/ 

3. 

Национальный органический союз: 

портал Национального органическо-

го союза 

http://rosorganic.ru/ 

4. 
Ioa.institute: портал Института орга-

нического сельского хозяйства. 
http://www.ioa.institute/ 

5. Роскачество. Органика https://roskachestvo.gov.ru/organic/ 

6. 

Министерство сельского хозяйства 

РФ. Органическое сельское хозяй-

ство 

http://mcx.ru/ministry/departments/departament-

nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-

obrazovaniya/industry-information/info-

organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/ 

 

6. Материально-техническое и программное обеспечение практики 
6.1. Материально-техническое обеспечение практики 

Наименование помещений для проведения всех ви-

дов учебной деятельности, предусмотренной учеб-

ным планом, в том числе помещения для самостоя-

тельной работы, с указанием перечня основного 

оборудования, учебно-наглядных пособий и ис-

пользуемого программного обеспечения 

Адрес (местоположение) помеще-

ний для проведения всех видов 

учебной деятельности, предусмот-

ренной учебным планом (в случае 

реализации образовательной про-

граммы в сетевой форме дополни-

тельно указывается наименование 

организации, с которой заключен 

договор) 

Учебная аудитория для групповых и индивидуаль-

ных консультаций, для текущего контроля и про-

межуточной аттестации: комплект учебной мебели, 

демонстрационное оборудование и учебно-

наглядные пособия. 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1 

а.166 

Учебная аудитория для групповых и индивидуаль-

ных консультаций: комплект учебной мебели, де-

монстрационное оборудование и учебно-наглядные 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1 

а. 168 

https://www.gosuslugi.ru/
https://pb.nalog.ru/
http://ivo.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
http://www.aris.ru/
http://vsegost.com/
http://organik-expert.ru/
http://rosorganic.ru/
http://www.ioa.institute/
https://roskachestvo.gov.ru/organic/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
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пособия: комплекты нормативно-правовой и нор-

мативной документации, интерактивная доска, ис-

пользуемое программное обеспечение MS 

Windows, Office MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, 

MediaPlayer Classic, Яндекс Браузер / Mozilla 

Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice 

Помещение для самостоятельной работы: комплект 

учебной мебели, компьютерная техника с возмож-

ностью подключения к сети "Интернет" и обеспе-

чением доступа в электронную информационно-

образовательную среду, используемое программное 

обеспечение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Яндекс Брау-

зер / Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, 

LibreOffice 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1, а. 232а 

Помещение для самостоятельной работы: комплект 

учебной мебели, компьютерная техника с возмож-

ностью подключения к сети "Интернет" и обеспе-

чением доступа в электронную информационно-

образовательную среду, используемое программное 

обеспечение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Яндекс Брау-

зер / Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, 

LibreOffice 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1, а. 115, 

116, 119 (с 16 до 20 ч.) 

Помещение для хранения и профилактического об-

служивания учебного оборудования: Мебель для 

хранения и обслуживания учебного оборудования, 

демонстрационное оборудование и учебно-

наглядные пособия 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1, ауд. 117, 

118 

Помещение для хранения и профилактического об-

служивания учебного оборудования: Мебель для 

хранения и обслуживания учебного оборудования, 

демонстрационное оборудование и учебно-

наглядные пособия 

394087, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Мичурина, 1, ауд. 

165а 

Соглашение о взаимном стратегическом сотрудни-

честве между ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ и 

ООО МЕТРО Кеш энд Керри» от 04.07.2017 г. 

125445, г. Москва, Ленинградское 

шоссе, 71 Г 

394033 г. Воронеж, ул. Остужева, д. 

56  

Соглашение о взаимном стратегическом сотрудни-

честве между ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ и 

ООО «Окей» от 04.02.2019 г. 

195213, г. Санкт-Петербург, Занев-

ский пр-кт, д. 65, корп. 1, лит. А;  

394068, г. Воронеж, ул. Шишкова, 

д. 72 

Соглашение о взаимном стратегическом сотрудни-

честве между ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ и 

ООО «ЭФКО Пищевые Ингредиенты» от 

09.01.2019 

309850, Белгородская  область, 

Алексеевский р-он, г. Алексеевка, 

ул. Фрунзе, д.4 

394018, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Платонова, д. 4 

Соглашение о взаимном стратегическом сотрудни-

честве между ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ и 

ООО «Агроторг» Пятерочка от 03.02.2020 г 

394000, Воронежская область, г. 

Воронеж, ул. Кольцовская, д. 46 
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6.2. Программное обеспечение практики 

6.2.1. Программное обеспечение общего назначения 

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows /Linux /Ред ОС ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений MS Office / OpenOf-

fice/LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 
Программы для просмотра файлов Adobe Reader / 

DjVu Reader 
ПК в локальной сети ВГАУ 

4 
Браузеры Яндекс Браузер / Mozilla Firefox / 

Microsoft Edge 
ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерного тестирования AST Test ПК в локальной сети ВГАУ 

 

6.2.2. Специализированное программное обеспечение 

№ Название Размещение 

1 Интегрированная среда разработки Android Studio ПК на кафедре БЖД 

2 
Модуль решения оптимизационных задач Open 

Solver 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 Пакет статистической обработки данных Statistica ПК в локальной сети ВГАУ 

4 Платформа 1C v7.7/8  ПК в локальной сети ВГАУ 

5 
ППП для решения задач технических вычислений 

Matlab 6.1/SciLab  
ПК на кафедре Электротехники 

6 Программа моделирования бизнес-процессов BPWin ПК в локальной сети ВГАУ 

7 
Система имитационного моделирования AnyLogic 

8.5.0 Personal Learning Edition 
https://new.siemens.com/global/en.html 

8 Система компьютерной алгебры Mathcad ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерной алгебры Maxima ПК ауд. 116, 120 (К1) 

10 Система трехмерного моделирования Kompas 3D ПК в локальной сети ВГАУ 

11 Цифровая фотограмметрическая система Photomod  ПК в локальной сети ВГАУ 

 

7. Междисциплинарные связи 
Дисциплина, с которой необходимо 

согласование 
Кафедра, на которой преподается 

дисциплина 
Подпись заведующего 

кафедрой 

Стандартизация, подтверждение 

соответствия и метрология 

Товароведения и экспертизы това-
ров  

Товароведение однородных 

групп продовольственных това-

ров 

Товароведения и экспертизы това-
ров  

Теоретические основы товарове-

дения и экспертизы 

Товароведения и экспертизы това-

ров  

Товарный менеджмент Товароведения и экспертизы това-

ров  
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Приложение 1 

Лист периодических проверок рабочей программы  

и информация о внесенных изменениях 

Должностное лицо, 

проводившее про-

верку: Ф.И.О., 

должность 

Дата 

Потребность  

в корректировке 

указанием соответ-

ствующих разделов 

рабочей программы 

Информация о внесенных 

изменениях 

Колобаева А.А., 

председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

 
21.06.2022, 

протокол 

№10 

п. 6.1, табл. 6.1 

п. 6.2, табл. 6.2.1, 

6.2.2 

 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2022-2023 учебный 

год 

Откорректированы объем 

практики, браузеры и про-

граммное обеспечение 

практики 

Колобаева А.А., 

председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

 

20.06.2023, 

протокол 

№10 

Нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована 

для 2023-2024 

учебного года 

нет 

Колобаева А.А., 

председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

 
18.06.2024, 

протокол 

№10 

Нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2024-2025 учебный 

год 

нет 
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