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1. Общая характеристика практики 
 

1.1. Цель практики 

Цель производственной практики, научно-исследовательской работы является под-

готовка обучающегося к решению задач научно-исследовательского характера, формули-

ровка актуальных научных проблем в области менеджмента качества и безопасности био-

технологической продукции для пищевой промышленности и сельского хозяйства; полу-

чение навыков самостоятельной научно-исследовательской работы; практическое участие 

в научно-исследовательской работе коллективов исследователей. 

1.2. Задачи практики 

Научно-исследовательская деятельность:   

-внедрение результатов исследований и разработок.  

-формулирование задач для новых исследовательских проектов по разработке ин-

новационных технологий и продуктов, проведение научных исследований и анализ полу-

ченных результатов;  

-сбор, обработка, анализ и систематизация научно-технической информации по те-

матике исследования;  

-разработка методик проведения исследований свойств сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции, позволяющих создавать современные информационно-измерительные 

комплексы для проведения экспресс контроля качества. 

 

1.3. Место практики в образовательной программе 

Производственная практика, научно-исследовательской работа относится к части, 

формируемой участниками образовательных отношений Блок 2. Практика. 

 

1.4. Взаимосвязь с учебными дисциплинами 

Производственная практика, научно-исследовательской работа базируется на дис-

циплинах: Авторское и патентное право отрасли, Биологическая безопасность пищевых 

систем, Техно-химический контроль на предприятиях отрасли и других дисциплинах, 

формируемых участниками образовательных отношений. Является логическим продол-

жением учебной практики, ознакомительной практики. 

 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 
Компетенция Индикатор достижения компетенции 

Код Содержание Код Содержание 

Типы задач профессиональной деятельности - научно-исследовательский 

ПК-4 

Проведение научных ис-

следований по повыше-

нию эффективности про-

изводства и конкуренто-

способности биотехно-

логической продукции 

З1 Технологии менеджмента и маркетин-

говых исследований рынка продукции 

и услуг в области производства про-

дуктов питания животного происхож-

дения 
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для пищевой промыш-

ленности и сельского хо-

зяйства 

У2 Использовать системы автоматизиро-

ванного проектирования и программ-

ного обеспечения, информационные 

технологии для проектирования пи-

щевых производств, технологических 

линий, цехов, отдельных участков ор-

ганизаций  

Н1 Проведение маркетинговых исследо-

ваний передового отечественного и 

зарубежного опыта в области техноло-

гии производства биотехнологической 

продукции для пищевой промышлен-

ности и сельского хозяйства 

Обозначение в таблице: З – обучающийся должен знать: У – обучающийся должен 

уметь; Н - обучающийся должен иметь навыки и (или) опыт деятельности. 

3. Объем практики и ее содержание 
 

3.1. Объем практики 

3.1.1. Очная форма 

 

Показатели 
Семестр 

Всего 
6 

Общая трудоёмкость, з.е./ч 3 / 108 3 / 108 

Общая контактная работа, ч 1,00 1,00 

Общая самостоятельная работа, ч 107,00 107,00 

Контактная работа при проведении практики, в т.ч. (ч) 0,75 0,75 

руководство практикой, всего 0,75 0,75 

Самостоятельная работа при проведении практики, в т. ч. 

(ч) 
107,00 107,00 

в т.ч. в форме практической подготовки 10,00 10,00 

Контактная работа при проведении промежуточной атте-

стации обучающихся, в т.ч. (ч) 
0,25 0,25 

зачет с оценкой 0,25 0,25 

Форма промежуточной аттестации (зачёт, зачет с оцен-

кой) 

зачет  

с оценкой 

зачет  

с оценкой 

 

3.1.2 Заочная форма 

Показатели 
Семестр 

Всего 
6 

Общая трудоёмкость, з.е./ч 3 / 108 3 / 108 

Общая контактная работа, ч 0,25 0,25 

Общая самостоятельная работа, ч 107,75 107,75 

Самостоятельная работа при проведении практики, ч 98,90 98,90 
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Контактная работа при проведении промежуточной ат-

тестации обучающихся, в т.ч. (ч) 
0,25 0,25 

зачет с оценкой 0,25 0,25 

Самостоятельная работа при промежуточной аттеста-

ции, в т.ч. (ч) 
8,85 8,85 

подготовка к зачету с оценкой 8,85 8,85 

подготовка к экзамену -   

Форма промежуточной аттестации 
зачет  

с оценкой 

зачет  

с оценкой 

 

3.2. Содержание практики 

При прохождении производственной практики (технологической) следующие эта-

пы. 

Этап 1. Организационно-подготовительный 

Проведение организационного собрания, на котором указываются сроки проведе-

ния практики и промежуточной аттестации. Осуществляется знакомство с целями и зада-

чами практики Составление плана прохождения практики, выдача индивидуального зада-

ния.  

Этап 2. Прохождение практики:  

Исследовательский (аналитический) 

На этом этапе практики происходит аналитическая работа по подготовке к проведе-

нию научного исследования в соответствии с индивидуальным заданием согласно про-

грамме:  

– изучение тематической учебной, научной, нормативно-правовой, нормативной, ме-

тодической и технической литературы,  

- изучение методов исследования и проведения экспериментов; 

- изучение правил эксплуатации исследовательского оборудования: 

- изучение методов анализа и обработки экспериментальных данных; 

- изучение требований к оформлению научно-технической документации, сбор и 

анализ необходимой информации в соответствии с темой  индивидуального задания; 

– проведение патентного поиска по теме исследования; 

– работа над отчетом по практике, подготовка презентации по результатам работы. 

В соответствии с индивидуальным заданием на этом этапе могут быть проведены 

отдельные исследования в рамках решаемой научно-практической задачи 

 

Раздел 1 

1.1. Изучение тематической учебной, научной, нормативно-правовой, нормативной, 

методической и технической литературы. 

1. 2. Проведение патентного поиска по теме исследования. 

Раздел 2 

2.1 изучение методов исследования и проведения экспериментов; 

2.2  изучение правил эксплуатации исследовательского оборудования: 

2.3- изучение методов анализа и обработки экспериментальных данных 

2.4 работа над отчетом по практике, подготовка презентации по результатам рабо-

ты 

2.5 изучение требований к оформлению научно-технической документации, сбор и 

анализ необходимой информации в соответствии с темой  индивидуального задания. 

Раздел 3 Индивидуальное задание (составление обзоров, проведение эксперимен-

тов, анализ результатов). 

Этап 3. Заключительный 
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Защита отчета по практике. Конференция (круглый стол) по итогам практики с 

участием преподавателей кафедры. К процедуре защиты целесообразно привлекать пред-

ставителей организаций по профилю образовательной программы. 

 

4. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по практике 
 

4.1. Этапы формирования компетенций 

Виды работ или этапы прохождения 

практики 

Код компетен-

ции 

Индикатор достиже-

ния компетенции 

(ИДК) 

Раздел 1. Подраздел 1.1 (для типа задач 

профессиональной деятельности – научно-

исследовательский) 

ПК-4 Н1 

У1 

З1 

Раздел 1. Подраздел 1.2 (для типа задач 

профессиональной деятельности – научно-

исследовательский) 

ПК-4 Н1 

У1 

З1 

Раздел 2. Подраздел 2.1, 2.3 (для типа задач 

профессиональной деятельности – научно-

исследовательский) 

ПК-4 Н1 

У1 

З1 

Раздел 2. Подраздел 2.2, 2.4, 2,5 (для типа 

задач профессиональной деятельности – 

производственно-технологический) 

ПК-4 Н1 

У1 

З1 

Раздел 3 (для типа задач профессиональной 

деятельности – производственно техноло-

гический) 

ПК-4 Н1 

У1 

З1  

ПК-4 Н1 

У1 

З1 

 

4.2. Шкалы и критерии оценивания достижения компетенций 

 

4.2.1. Шкалы оценивания достижения компетенций (зачет с оценкой) 

Вид оценки Оценки 

Академическая оценка по 4-х балльной шкале 
неудовлет-
ворительно 

удовлетво-
рительно 

хорошо отлично 

4.2.2. Критерии оценивания достижения компетенций 

 

Критерии оценки на зачете с оценкой 

Оценка, уровень 

достижения 

компетенций 

Описание критериев 

Отлично, высокий 

Обучающийся показал полные и глубокие знания программно-

го материала, логично и аргументировано ответил на все во-

просы, заданные руководителем практики от университе-

та/комиссией в составе руководителя практики от университе-

та и представителя профильной организации, а также на до-

полнительные вопросы, способен самостоятельно решать зада-

чи профессиональной деятельности 
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Хорошо, продвинутый 

Обучающийся твердо знает программный материал, грамотно 

его излагает, не допускает существенных неточностей в ответе, 

достаточно полно ответил на вопросы заданные руководите-

лем практики от университета/комиссией в составе руководи-

теля практики от университета и представителя профильной 

организации, способен самостоятельно решать стандартные 

задачи профессиональной деятельности 

Удовлетворительно, 

пороговый 

Обучающийся показал знание только основ программного ма-

териала, усвоил его поверхностно, но не допускал грубых 

ошибок или неточностей, требует наводящих вопросов для 

правильного ответа, не ответил на дополнительные вопросы, 

способен решать стандартные задачи профессиональной дея-

тельности с помощью преподавателя 

Неудовлетворительно, 

компетенция не 

освоена 

Обучающийся не знает основ программного материала, допус-

кает грубые ошибки в ответе, не способен решать стандартные 

задачи профессиональной деятельности даже с помощью пре-

подавателя 

 

Критерии оценки практического задания (индивидуальное задание) 
Оценка, уровень 

достижения 
компетенций 

Описание критериев 

Зачтено, высокий 

Обучающийся уверенно знает методику и алгоритм решения 

практического (индивидуального) задания, не допустил оши-

бок при его выполнении.  

Зачтено, продвинутый 

Обучающийся в целом знает методику и алгоритм решения 

практического (индивидуального) задания, не допустил грубых 

ошибок при его выполнении. 

Зачтено, пороговый 

Обучающийся в целом знает методику и алгоритм решения 

практического (индивидуального) задания, допустил малозна-

чительные ошибки при его выполнении, но способен исправить 

их при помощи преподавателя. 

Не зачтено, 

компетенция не 

освоена 

Обучающийся не знает методику и алгоритм решения практи-

ческого (индивидуального) задания, допустил грубые ошибки 

при его выполнении, не способен исправить их при помощи 

преподавателя. 

 

4.3. Материалы для оценки достижения компетенций 

 

4.3.1. Вопросы к зачету с оценкой  

№ Содержание 
Код компе-

тенции 
ИДК 

1 

 

Техника безопасности при работе с лабораторным 

оборудованием. 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

2 
Понятие патентного права 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

3 
Субъекты патентного права 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

4 Объекты патентного права ПК-5 

 

З1, У1, Н1 
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5 

Отечественный рынок органической продукции 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

6 
Мировой рынок органической продукции 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

7 Международный опыт сертификации органического 

производства 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

8 Отечественные системы добровольной сертифика-

ции органического производства 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

9 Европейские практики производства органической 

продукции 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

10 Экспорт органической продукции: современное со-

стояние и перспективы 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

11 Оборудование для прессования ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

12 Государственная политика в области здорового пита-

ния населения России. 
ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

13 Классификация продуктов функционального питания. ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

14 2 Ингредиенты, используемые в производстве продук-

тов функционального питания. Вторичные сырьевые 

ресурсы и безотходные технологии их переработки 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

15 9 Обеспечение качества и безопасности сырья, продук-

тов функционального питания 
ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

16 10 Государственное регулирование в области обеспе-

чения качества и безопасности сырья, пищевых про-

дуктов 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

17 11 Государственный надзор и контроль в области 

обеспечения качества и безопасности сырья, пищевых 

продуктов 

ПК-5 

 

З1, У1, Н1 

 

4.3.2. Практические задания (индивидуальные задания) 

№ Содержание 
Код компе-

тенции 
ИДК 

1 Инструментальные методы оценки качества продуктов 

животного происхождения 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 

2 Основные нормативные документы, определяющие ка-

чество и безопасность продуктов питания животного 

происхождения. 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 

3 Электронные ветеринарные свидетельства их роль в ор-

ганизации прослеживаемости продукции. 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 

4  Роль и значение лаборатории на предприятии. Виды ла-

бораторий, виды производственного контроля. 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 

5  Мероприятия по сокращению брака на производстве и 

возврата готовой продукции с истекшим сроком хране-

ния из торговых сетей. 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 

6 Способы обогащения продуктов животного происхож-

дения 

ПК-5 

 

З1, У1, 

Н1 
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Вопросы для тестов 

№ Содержание 
Код компе-

тенции 
ИДК 

1.  

Укажите на принципиальные различия в категориях 

«качество товара» и «конкурентоспособность товара»: 

1. в объектах оценки 

2. субъектах оценки 

3. сфере проявления (стадии жизненного цикла про-

дукции) 

4. характеристиках, входящих в состав 

5. целях оценки 

ПК-4 З1 

2.  

Понятие «… товара» означает: мера преимущества од-

ного изделия или модели над другими 

Укажите специфические виды национальных стандар-

тов на услуги: 

1. стандарты на терминологию 

2. стандарты на процессы 

3. стандарты на методы оценки 

4. стандарты на классификацию предприятий 

5. стандарты на требования к обслуживающему персо-

налу 

ПК-4 З1 

3.  

… критериев конкурентоспособности услуг включает: 

критерии результата исполнения услуги; критерии 

культуры обслуживания; критерии доступности; кри-

терии условий обслуживания 

Не могут быть объектами патентных прав: 

1. способы клонирования человека 

2. полезная модель 

3. промышленный образец 

4. способы модификации генетической целостности 

клеток зародышевой линии человека 

ПК-4 З1 

4.  

Какие из перечисленных произведений являются объ-

ектами авторского права? 

1. государственные символы и знаки (флаги, гербы, 

ордена, денежные знаки и иные государственные сим-

волы и знаки) 

2. переводы произведений 

3. произведения народного творчества 

4. официальные документы (законы, судебные реше-

ния, иные тексты законодательного, административно-

го и судебного характера), а также их официальные 

переводы 

ПК-4 З1 

5.  
Часть Гражданского кодекса РФ, содержащая раздел, 

посвященный авторскому праву_______ 
ПК-4 З1 

6.  

Автору изобретения, полезной модели или промыш-

ленного образца принадлежит: 

1. исключительное право 

2. право авторства 

3. право следования 

4 право доступа 

ПК-4 З1 
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7.  

Отметьте свидетельства безопасности как оценочного 

критерия: 

1. знак соответствия требованиям стандарта (техниче-

ского регламента) 

2. знак обращения на рынке 

3. превышение требований национального стандарта 

(технического регламента) 

4. регистрационный знак 

5. соответствие международному стандарту 

6. соответствие перспективным нормам безопасности 

национального стандарта 

ПК-4 З1 

8.  
Внешний вид товара, его характеристика, дизайн, упа-

ковка осуществляется на этапе … 
ПК-4 З1 

9.  

Укажите на непосредственные свидетельства подлин-

ности, которые обеспечиваются техническими мерами 

товароизготовителя: 

1. судебное разбирательство с плагиатором 

2. простановка регистрационного знака на маркировке 

3. наличие товара в ассортименте фирменного магази-

на 

4. акцизная марка 

5. голографическое изображение торговой марки 

6. регистрация сходных названий марки 

ПК-4 З1 

10.  

Укажите на принципиальные различия в категориях 

«качество товара» и «конкурентоспособность товара»: 

1. в объектах оценки 

2. субъектах оценки 

3. сфере проявления (стадии жизненного цикла про-

дукции) 

4. характеристиках, входящих в состав 

5. целях оценки 

ПК-4 З1 

11.  

Понятие «… товара» означает: мера преимущества од-

ного изделия или модели над другими 

Укажите специфические виды национальных стандар-

тов на услуги: 

1. стандарты на терминологию 

2. стандарты на процессы 

3. стандарты на методы оценки 

4. стандарты на классификацию предприятий 

5. стандарты 

ПК-4 З1 

12.  

Не могут быть объектами патентных прав: 

1. способы клонирования человека 

2. полезная модель 

3. промышленный образец 

4. способы модификации генетической целостности 

клеток зародышевой линии человека 

ПК-4 З1 

13.  

Какие из перечисленных произведений являются объ-

ектами авторского права? 

1. государственные символы и знаки (флаги, гербы, 

ордена, денежные знаки и иные государственные сим-

волы и знаки) 

ПК-4 З1 
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2. переводы произведений 

3. произведения народного творчества 

4. официальные документы (законы, судебные реше-

ния, иные тексты законодательного, административно-

го и судебного характера), а также их официальные 

переводы 

14.  

Отметьте свидетельства безопасности как оценочного 

критерия: 

1. знак соответствия требованиям стандарта (техниче-

ского регламента) 

2. знак обращения на рынке 

3. превышение требований национального стандарта 

(технического регламента) 

4. регистрационный знак 

5. соответствие международному стандарту 

6. соответствие перспективным нормам безопасности 

национального стандарта 

ПК-4 З1 

15.  

Действие декларации соответствия на мясную продук-

цию начинается: 

1. со дня принятия декларации о соответствии; 

2. со дня получения результатов испытаний продук-

ции; 

3. со дня формирования доказательственных материа-

лов для декларирования соответствия; 

4. со дня регистрации в Едином реестре выданных сер-

тификатов  

ПК-4 З1 

16.  

К обращению и производству пищевой продукции не 

допускается непереработанное продовольственное сы-

рье животного происхождения 

1. содержащее средства консервирования; 

2. обработанное красителями; 

3. охлажденное мясо, имеющее в любой точке измере-

ния температуру от 0 до 4 оС; 

4. замороженное мясо, имеющее в любой точке изме-

рения температуру минус 4 минус 8 оС 

ПК-4 З1 

17.  

Из каких этапов состоит система анализа опасностей 

по критическим контрольным точкам (ХАССП)? 

1 идентификация потенциального риска, определение 

критических контрольных точек, выявление и отсле-

живание контрольных параметров 

2 выявление и отслеживание контрольных параметров, 

определение критических контрольных точек, иденти-

фикация потенциального риска; 

3 идентификация потенциального риска, выявление и 

отслеживание контрольных параметров, определение 

критических контрольных точек; 

ПК-4 З1 

18.  
Не переработанная пищевая продукция животного 

происхождения подлежит оценке соответствия в фор-

ме… 

ПК-4 З1 

19.  
Сертификация - форма осуществляемого органом по 

сертификации подтверждения соответствия объектов 
ПК-4 З1 
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требованиям  

20.  
Декларирование соответствия - форма подтверждения 

соответствия продукции требованиям _________ 
ПК-4 З1 

21.  

В соответствии с ФЗ «О техническом регулировании» 

под риском понимается вероятность причинения вреда 

…: 

1.жизни и здоровью граждан; 

2. государственному и муниципальному имуществу 

организации; 

3. качеству управления процессов 

4. финансовому результату деятельности организации 

ПК-4 З1 

22.  
Оценка (подтверждение) соответствия сырого молока, 

поставляемого на предприятие, для дальнейшей пере-

работки проводится в форме… 

ПК-4 З1 

23.  
Внешний вид товара, его характеристика, дизайн, упа-

ковка осуществляется на этапе … 
ПК-4 З1 

24.  

Какое наименование должна содержать маркировка 

кисломолочного продукта, полученного на основе за-

квасок прямого внесения - сухого концентрата, а также 

с использованием в составе сухого молока и подверг-

нутого термической обработке?  

ПК-4 З1 

25.  

При декларировании партии молочной продукции срок 

действия декларации: 

1. устанавливается по решению заявителя; 

2.устанавливаниемся в соответствии со сроком годно-

сти молочной продукции; 

3. устанавливается по решению органа по сертифика-

ции; 

4. устанавливается срок, установленный техническим 

регламентом  

ПК-4 З1 

26.  

Укажите на непосредственные свидетельства подлин-

ности, которые обеспечиваются техническими мерами 

товароизготовителя: 

1. судебное разбирательство с плагиатором 

2. простановка регистрационного знака на маркировке 

3. наличие товара в ассортименте фирменного магази-

на 

4. акцизная марка 

5. голографическое изображение торговой марки 

6. регистрация сходных названий марки 

ПК-4 З1 

 

 

 

 

 

4.4. Система оценивания достижения компетенций 

 

4.4.1. Оценка достижения компетенций 

Компетенция (приводится код и содержание компетенции) 

Индикаторы достижения компетенции  Номера вопросов и задач 

Код Содержание вопросы к за- задачи для про- другие за-
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чету с оцен-

кой  

верки умений и 

навыков (прак-

тическое зада-

ние, индивиду-

альное задание) 

дания и 

оценочные 

средства 

ПК-4 Проведение научных исследований по повышению эффективности производства и 

конкурентоспособности биотехнологической продукции для пищевой промышленности и 

сельского хозяйства 

З1 Технологии менеджмента и марке-

тинговых исследований рынка про-

дукции и услуг в области производ-

ства продуктов питания животного 

происхождения 

3-5, 8, 13, 16, 

18, 21, 7 

1-6 1-10 

У2 Использовать системы автоматизи-

рованного проектирования и про-

граммного обеспечения, информа-

ционные технологии для проекти-

рования пищевых производств, тех-

нологических линий, цехов, отдель-

ных участков организаций  

5, 13, 15, 16, 17 1-6 1-10 

Н1 Проведение маркетинговых иссле-

дований передового отечественного 

и зарубежного опыта в области тех-

нологии производства биотехноло-

гической продукции для пищевой 

промышленности и сельского хо-

зяйства 

3-5, 8, 13, 16, 

18,  
3-7 

1-6 1-10 

 

5. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 

5.1. Рекомендуемая литература 

№ Библиографическое описание Тип издания Вид учебной 

литературы 

1 Неверова, Ольга Александровна. 

Пищевая биотехнология продуктов из сырья рас-

тительного происхождения [электронный ресурс] : 

Учебник / О. А. Неверова, А. Ю. Просеков, Г. А. 

Гореликова, В. М. Позняковский ; Уральский гос-

ударственный экономический университет ; Кеме-

ровский государственный институт культуры .— 1 

.— Москва : ООО "Научно-издательский центр 

ИНФРА-М", 2014 .— 318 с. — ВО - Бакалавриат 

.— ISBN 978-5-16-005309-7 .— ISBN 978-5-16-

100741-9 .— 

<URL:https://znanium.com/catalog/document?id=158

817> .— 

<URL:https://znanium.com/cover/0363/363762.jpg>. 

Учебное Основная 

2 Луканин, Александр Васильевич. 

Инженерная биотехнология: основы технологии 

микробиологических производств [электронный 

Учебное Основная 
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ресурс] : Учебное пособие / А. В. Луканин .— 1 .— 

Москва : ООО "Научно-издательский центр ИН-

ФРА-М", 2016 .— 304 с. — ВО - Бакалавриат .— 

ISBN 978-5-16-011479-8 .— ISBN 978-5-16-103738-

6 .— 

<URL:https://znanium.com/catalog/document?id=233

401> .— 
3 Просеков, А. Ю. 

Пищевая биотехнология продуктов из сырья рас-

тительного происхождения [Электронный ресурс] 

: учебник / А. Ю. Просеков, О. А. Неверова, Г. Б. 

Пищиков, В. М. Позняковский .— 2-е изд., пере-

раб. и доп. — Кемерово : КемГУ, 2019 .— 262 с. — 

Книга из коллекции КемГУ - Технологии пищевых 

производств .— 

<URL:https://e.lanbook.com/book/135193> .— 

Учебное Основная 

4 Белокурова, Е. С. 

Биотехнология продуктов растительного проис-

хождения [Электронный ресурс] : учебное пособие 

/ Е. С. Белокурова, О. Б. Иванченко .— Санкт-

Петербург : Лань, 2022 .— 232 с. — Книга из кол-

лекции Лань - Технологии пищевых производств 

.— ISBN 978-5-8114-3630-9 .— 

<URL:https://e.lanbook.com/book/206516> 

Учебное Основная 

5 Бурова, Т. Е. 

Введение в профессиональную деятельность. Пи-

щевая биотехнология [Электронный ресурс] / Т. Е. 

Бурова .— Санкт-Петербург : Лань, 2022 .— 160 с. 

— Книга из коллекции Лань - Технологии пище-

вых производств .— ISBN 978-5-8114-3169-4 .— 

<URL:https://e.lanbook.com/book/213080> . 

Учебное Основная 

6 Бурова, Т. Е. 

Введение в профессиональную деятельность. Пи-

щевая биотехнология [Электронный ресурс] / Т. Е. 

Бурова .— Санкт-Петербург : Лань, 2022 .— 160 с. 

— Книга из коллекции Лань - Технологии пище-

вых производств .— ISBN 978-5-8114-3169-4 .— 

<URL:https://e.lanbook.com/book/213080> . 

Учебное Основная 

7 Киселева, О. В. 

Биотехнология пищевого белка [Электронный ре-

сурс] / О. В. Киселева, В. В. Тарнопольская, П. В. 

Миронов .— Красноярск : СибГУ им. академика 

М. Ф. Решетнёва, 2021 .— 92 с. — Утверждено ре-

дакционно-издательским советом университета в 

качестве учебного пособия для студентов маги-

стратуры по направлению подготовки 19.04.01 

«Биотехнология» всех форм обучения .— Книга из 

коллекции СибГУ им. академика М. Ф. Решетнёва 

- Технологии пищевых производств .— 

<URL:https://e.lanbook.com/book/195120> 

Учебное Основная 

8 Лебедько, Е. Я. Учебное Основная 
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Биотехнология в животноводстве [Электронный 

ресурс] : учебник для вузов / Е. Я. Лебедько, П. С. 

Катмаков, А. В. Бушов, В. П. Гавриленко ; Катма-

ков П. С., Бушов А. В., Гавриленко В. П. — 2-е 

изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2022 .— 160 

с. — Книга из коллекции Лань - Технологии пи-

щевых производств .— ISBN 978-5-507-45224-8 

.— <URL:https://e.lanbook.com/book/262487> . 

9 Ли Г. Т. Технология мяса и мясопродуктов с осно-

вами животноводства и экспертизы качества: 

учебное пособие в 5 частях.: Части III и IV - 

Москва: Издательский Центр РИОР, 2016 - 271 с. 

[ЭИ] [ЭБС Знаниум] 

Учебное Основная 

10 Бессарабов Б. Ф. Технология производства яиц и 

мяса птицы на промышленной основе [электрон-

ный ресурс] / Бессарабов Б. Ф., Крыканов А. А., 

Могильда Н. П. - Москва: Лань, 2012 [ЭИ] [ЭБС 

Лань] 

Учебное Основная 

 Буянова И. В. Технология молока и молочных 

продуктов. Производственный учет и отчетность в 

молочной отрасли: / Буянова И.В. - Москва: Кем-

ТИПП (Кемеровский технологический институт 

пищевой промышленности), 2014 

Учебное Дополнительная 

 Бредихин Технология и техника переработки мо-

лока [электронный ресурс] / Бредихин - Москва: 

Издательство "Колос", 2001 - 400 с. [ЭИ] [ЭБС 

Знаниум] 

Учебное Дополнительная 

 Забодалова Л. А. Технология цельномолочных 

продуктов и мороженого / Забодалова Л.А., Ев-

стигнеева Т.Н. - Москва: Лань, 2017  

Учебное Дополнительная 

 Чебакова Товароведение, технология и экспертиза 

пищевых продуктов животного происхождения 

[электронный ресурс]: Учебное пособие / Чебако-

ва, Данилова - Москва: ООО "Научно-

издательский центр ИНФРА-М", 2014 - 304 с.  

Учебное Дополнительная 

 Хромова Л. Г. Молочное дело / Хромова Л.Г., Во-

строилов А.В., Байлова Н.В. - Москва: Лань, 2017 

Учебное Дополнительная 

 Боднарчук, В. Г. Технология производ-ства, пере-

работки и товароведение про-дукции рыбоводства 

: учеб.-метод. по-собие [электронный ресурс] : / 

Боднар-чук В.Г., Ходусов А.А. — Москва : СтГАУ 

(Ставропольский государствен-ный аграрный уни-

верситет), 2007 .— ISBN 978-5-9596-0438-7 .— 

<URL:http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_ci

d=25&pl1_id=5723>. 

Учебное Дополнительная 

 Бредихина, О. В. Научные основы про-изводства 

рыбопродуктов / Бредихина О.В., Бредихин С.А., 

Новикова М.В. — Москва : Лань", 2016 .— Допу-

щено УМО по образованию в области техно-логии 

сырья и продуктов животного происхождения для 

студентов вузов в качестве учебного пособия для 

Учебное Дополнительная 
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подго-товки по направлению «Продукты пита-ния 

животного происхождения» .— ISBN 978-5-8114-

1946-3 .— 

<URL:http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id

=71705> 
 Василенко О.А. Методические указания по всем 

видам практик для обучающихся по направлению 

19.03.03 «Продукты питания животного происхож-

дения»/ О.А. Василенко, Н.И. Дерканосов, Н.М. 

Дерканосова, С.А. Шеламова, Рыжков Е.И. Каши-

рина Н.А. и др.- Воронеж: ВГАУ, 2020.- .с. 

Методическое  

 Вестник Воронежского государственного аграрно-

го университета: теоретический и научно-

практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - 

Воронеж: ВГАУ, 1998- 

Периодическое  

 Вестник Воронежского государственного аграрно-

го университета: теоретический и научно-

практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - 

Воронеж: ВГАУ, 1998- 

Периодическое  

 Вопросы питания: научно-практический журнал / 

Министерство здравоохранения Российской Феде-

рации, ФГБУ "НИИ питания" Российской акаде-

мии медицинских наук - Москва: ГЭОТАР-Медиа, 

2014 

Периодическое  

 Всё о мясе: научно-технический и производствен-

ный журнал / Всерос. науч.-исслед. ин-т мясной 

пром-ти - Москва: ВНИИМП, 2008- 

Периодическое  

 Молочная промышленность: научно-технический 

и производственный журнал - Москва: Б.и., 1968- 

Периодическое  

 Молочная река: ежеквартальный журнал-каталог / 

учредитель : ООО "Журнал "Мясной ряд" ; гл. ред. 

А. Гушанский - Москва: Медиа-Пресса, 2008 

Периодическое  

 Мясная индустрия: ежемесячный производствен-

ный научно-технический журнал - Москва: Б.и., 

1996- 

Периодическое  

 Мясной ряд: ежеквартальный журнал-каталог / гл. 

ред. А. Гушанский - Москва: Медиа Пресса, 2008- 

Периодическое  

 Мясные технологии: специализированный журнал 

/ Учредитель : ЗАО "Отраслевые ведомости" - 

Москва: Print ru, 2006- 

Периодическое  

 Переработка молока: Специализированный жур-

нал / учредитель : ЗАО "Отраслевые ведомости" - 

Москва: Отраслевые ведомости, 2008-  

Периодическое  

 Пищевая и перерабатывающая промышленность: 

Реферативный журнал - Москва: ЦНСХБ, 2000-  

Периодическое  

5.2. Ресурсы сети Интернет 

 
5.2.1. Электронные библиотечные системы 

 

№ Название Размещение 

1 Лань https://e.lanbook.com 

https://e.lanbook.com/
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2 ZNANIUM.COM http://znanium.com/ 

3 ЮРАЙТ http://www.biblio-online.ru/ 

4 IPRbooks http://www.iprbookshop.ru/ 

5 E-library https://elibrary.ru/ 

6 Электронная библиотека ВГАУ  http://library.vsau.ru/ 

 
5.2.2. Профессиональные базы данных и информационные системы 

 

№ Название Адрес доступа 

1 
Единая межведомственная информационно–

статистическая система 
https://fedstat.ru/ 

2 База данных показателей муниципальных образований http://www.gks.ru/free_doc/new_site/bd_munst/munst.htm 

3 База данных ФАОСТАТ http://www.fao.org/faostat/ru/ 

4 Портал открытых данных РФ https://data.gov.ru/ 

5 Портал государственных услуг https://www.gosuslugi.ru/  

6 Электронный сервис "Прозрачный бизнес" https://pb.nalog.ru 

7 Справочная правовая система Гарант http://www.consultant.ru/ 

8 Справочная правовая система Консультант Плюс http://ivo.garant.ru 

9 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks 

10 
Федеральная государственная система территориально-

го планирования 
https://fgistp.economy.gov.ru/ 

11 Аграрная российская информационная система. http://www.aris.ru/ 

12 
Информационная система по сельскохозяйственным 
наукам и технологиям 

http://agris.fao.org/ 

 

5.2.3. Сайты и информационные порталы 

 

№ Название Размещение 

1. Все ГОСТы http://vsegost.com/ 

2. 
Органик Эксперт: портал органа по 

сертификации.  
http://organik-expert.ru/ 

3. 

Национальный органический союз: 

портал Национального органического 

союза 

http://rosorganic.ru/ 

4. 
Ioa.institute: портал Института органи-

ческого сельского хозяйства. 
http://www.ioa.institute/ 

5. Роскачество. Органика https://roskachestvo.gov.ru/organic/ 

6. 
Министерство сельского хозяйства 

РФ. Органическое сельское хозяйство 

http://mcx.ru/ministry/departments/departament-

nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-

obrazovaniya/industry-information/info-

organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/ 

 

 

6. Материально-техническое и программное обеспечение практики 
6.1. Материально-техническое обеспечение практики 

http://znanium.com/
http://www.biblio-online.ru/
http://www.iprbookshop.ru/
https://elibrary.ru/
http://library.vsau.ru/
https://www.gosuslugi.ru/
https://pb.nalog.ru/
http://www.consultant.ru/
http://ivo.garant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
http://www.aris.ru/
http://vsegost.com/
http://organik-expert.ru/
http://rosorganic.ru/
http://www.ioa.institute/
https://roskachestvo.gov.ru/organic/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/
http://mcx.ru/ministry/departments/departament-nauchno-tekhnologicheskoy-politiki-i-obrazovaniya/industry-information/info-organicheskoe-selskoe-khozyaystvo/


Страница 18 из 21  

 

  

 

№ уч. 

корп. 
№ ауд. Статус аудитории Перечень оборудования 

1 168  

Учебная аудитория  

для проведения учебных  
занятий 

Комплект учебной мебели, демонстрационное 

оборудование, учебно-наглядные пособия, 
интерактивная доска, экран, проектор, радио-

микрофоны и акустические колонки, порта-

тивный электронный увеличитель, информа-
ционная портативная система (магнитная пет-

ля ИСТОК А2), специализированные столы 

для колясочников, имеющие регулировку по 

высоте и углу наклона, инвалидные коляски 

1 
251 

 

Учебные аудитории 

 для проведения учебных  

занятий 

Комплект  учебной мебели, демонстрацион-

ное оборудование и учебно-наглядные посо-

бия, презентационное  оборудование 

1 
250 

 

Учебные аудитории 

 для проведения учебных  
занятий 

Лаборатория: комплект учебной мебели, ла-
бораторное оборудование: рефрактометр, 

приборы для определения влажности, рН-

метры, сахари-метр, фотоколориметр, белиз-
номер, центрифуга, весы, шкафы вытяжные, 

сушильный шкаф, при-боры Журавлева, ком-

плекс Эксперт006, прибор ИДК, набор стек-

лянной посуды и реактивов, учебно-
наглядные пособия: комплекты норма-тивно-

правовой и нормативной документации 

1 171 

Учебные аудитории 

 для проведения учебных  

занятий 

Учебная аудитория для проведения учебных 
занятий: комплект учебной мебели, демон-

страционное оборудование и учебно-

наглядные пособия: комплекты нормативно-

правовой и нормативной документации, лабо-
раторное оборудование: центрифуга, облуча-

тель, баня водяная, анализатор качества моло-

ка, люминоскоп, фотоколориметр, микроскоп, 
электроплита, водонагреватель накопитель-

ный 

1 172 
Учебные аудитории 

 для проведения учебных  

занятий 

Учебная аудитория для проведения учебных 

занятий: комплект учебной мебели, демон-
страционное оборудование и учебно-

наглядные пособия, лабораторное оборудова-

ние: диафаноскоп, пурка литровая, сахари-
метр, белизномер, печь муфельная, прибор 

ПЧП, прибор ИДК, рассев лабораторный, ре-

фрактометр, весы, мельница лабораторная, 
электропечь кондитерская, электрическая 

плита, морозильный ларь, термостат суховоз-

душный, шкаф сушильно-стерилизационный 

1 

116, 

119, 

120, 

122 

Учебные аудитории 
для проведения учебных  

занятий 

Комплект учебной мебели, демонстрационное 
оборудование и учебно-наглядные пособия, 

компьютерная техника с возможностью под-

ключения к сети "Интернет" и обеспечением 
доступа в электронную информационно-

образовательную среду, используемое про-

граммное обеспечение MS Windows, Office 

MS Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer 
Classic, Яндекс Браузер / Mozilla Firefox / 
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Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice 

1 
ауд. 
232а  

Помещение  
для самостоятельной работы 

Комплект  учебной мебели, демонстраци-

онное оборудование и учебно-наглядные 

пособия, компьютерная техника  с воз-

можностью подключения к сети  "Интер-

нет" и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную 

среду, используемое программное обеспе-

чение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Ян-

декс Браузер / Mozilla Firefox / Internet 

Explorer, ALT Linux, LibreOffice 

 

 

 

6.2. Программное обеспечение практики 

6.2.1. Программное обеспечение общего назначения 

№ Название Размещение 

1 
Операционные системы MS Windows /Linux /Ред 

ОС 
ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений  MS Office / 

OpenOffice/LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 
Программы для просмотра файлов Adobe Reader 

/ DjVu Reader 
ПК в локальной сети ВГАУ 

4 
Браузеры Яндекс Браузер / Mozilla Firefox / 

Microsoft Edge 
ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерного тестирования AST Test ПК в локальной сети ВГАУ 

 
6.2.2. Специализированное программное обеспечение 

нет 

7. Междисциплинарные связи 
Дисциплина, с которой необхо-

димо согласование 

Кафедра, на которой препо-

дается дисциплина 

ФИО заведующего кафедрой 

Биотехнология биологиче-

ски активных и пищевых до-

бавок 

Товароведения 

и экспертизы товаров  
Дерканосова Н.М. 

Биотехнология ферментных 

препаратов для пищевых от-

раслей промышленности 

Товароведения 

и экспертизы товаров  
Дерканосова Н.М. 

Введению в технологию от-

расли 

Товароведения 

и экспертизы товаров  
Дерканосова Н.М. 

Ферментные технологии в 

пищевой промышленности 

Товароведения 

и экспертизы товаров  
Дерканосова Н.М. 

Техно-химический контроль 

на предприятиях отрасли 

Товароведения 

и экспертизы товаров  
Дерканосова Н.М. 
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Приложение 1 

Лист периодических проверок рабочей программы  

и информация о внесенных изменениях 

Должностное лицо, 

проводившее про-

верку: Ф.И.О., 

должность 

Дата 

Потребность  

в корректировке 

указанием соответ-

ствующих разделов 

рабочей программы 

Информация о внесенных 

изменениях 

Колобаева А.А., 

председатель мето-

дической комиссии 

ФТТ 

 

24.06.2025, 

протокол 

№10 

Нет 

 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2025-2026 учебный 

год 

нет 
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