
Рецензия 
 

на основную профессиональную образовательную программу  

академической магистратуры по направлению 19.04.05  

«Высокотехнологичные производства пищевых  

продуктов функционального и специализированного назначения», 

направленности «Менеджмент качества и безопасности пищевых 

продуктов функционального и специализированного назначения», 

реализуемую в ФГБОУ ВО «Воронежский государственный  

аграрный университет имени императора Петра I» 

 
Основная профессиональная образовательная программа (ОПОП) по 

направлению подготовки магистра 19.04.05 «Высокотехнологичные произ-
водства пищевых продуктов функционального и специализированного 
назначения» представляет собой комплекс основных характеристик образо-

вания (объем, содержание, планируемые результаты), организационно-
педагогических условий, форм аттестации, который представлен в виде об-
щей характеристики образовательной программы, учебного плана, календар-
ного учебного графика, рабочих программ дисциплин, программ практик, 
оценочных средств, методических материалов и иных компонентов. 

В образовательной программе направления «Высокотехнологичные 

производства пищевых продуктов функционального и специализированного 

назначения» направленности «Менеджмент качества и безопасности пище-

вых продуктов функционального и специализированного назначения» опре-

делены: 

- планируемые результаты освоения образовательной программы;  
- компетенции обучающихся, установленные образовательным стан-

дартом; 
- планируемые результаты обучения по каждой дисциплине и практи-

ке; 
- знания, умения и навыки, характеризующие этапы формирования 

компетенций и обеспечивающие достижение планируемых результатов осво-
ения образовательной программы. 

В общей характеристике образовательной программы указаны: квали-

фикация, присваиваемая выпускникам; область, объекты, виды и задачи про-
фессиональной деятельности, к которым готовятся выпускники; направлен-
ность образовательной программы. Основная профессиональная образова-
тельная программа включает: учебный план и график учебного процесса; 
матрицу компетенций, планируемые результаты освоения образовательной 
программы; аннотации рабочих программ дисциплин и практик, входящих в 
образовательную программу с указанием планируемых результатов освоения 
программы; программу итоговой аттестации; сведения о профессорско-
преподавательском составе, необходимом для реализации образовательной 
программы; сведения о библиотечно-информационном обеспечении про-
граммы; сведения о материально-техническом обеспечении программы; све-
дения о выполнении общесистемных требований к образовательной про-



грамме; характеристику среды вуза, обеспечивающую развитие общекуль-

турных компетенций выпускников. 
Образовательная программа содержит базовую часть, в полной мере 

соответствующую ФГОС ВО по направлению 19.04.05 «Высокотехнологич-
ные производства пищевых продуктов функционального и специализирован-
ного назначения», утвержденного приказом Министерства образования и 
науки Российской Федерации от 30 марта 2015 г. № 295. 

Вариативная часть образовательной программы направлена на форми-
рование профессиональных компетенций, установленных образовательным 
стандартом, и включает в себя дисциплины, установленные университетом. 
Содержание вариативной части сформировано в соответствии с направлен-
ностью образовательной программы – Менеджмент качества и безопасности 

пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 
Дисциплины по выбору обучающихся составляют более одной трети вариа-
тивной части ОПОП. 

Приведенное в материалах основной образовательной программы кад-
ровое, материально-техническое, учебно-методическое, информационное 
обеспечение образовательного процесса соответствует современному уровню 
развития производства пищевых продуктов функционального и специализи-
рованного назначения и может обеспечить формирование общекультурных, 
общепрофессиональных и профессиональных компетенций выпускника как 
специалиста в области менеджмента качества и безопасности пищевых про-
дуктов функционального и специализированного назначения. 

Основная образовательная программа академической магистратуры по 

направлению подготовки 19.04.05 «Высокотехнологичные производства пи-
щевых продуктов функционального и специализированного назначения», 
направленности «Менеджмент качества и безопасности пищевых продуктов 
функционального и специализированного назначения» может быть реализо-
вана на базе ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ. 

Судя по содержанию образовательной программы, магистры-
выпускники могут быть востребованы на предприятиях пищевой промыш-
ленности в структурных подразделениях, разрабатывающих и внедряющих 
инновационные технологии продуктов питания, в том числе функционально-
го и специализированного назначения 
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