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1. Предмет. Цели и задачи дисциплины, её место в структуре образовательной 

программы 

Предметом дисциплины являются теоретические и практические закономерности 

формирования потребительских свойств и показателей назначения специализированной 

пищевой продукции. 

Цель изучения дисциплины – получение знаний, формирование умений и опыта 

практической деятельности в области проектирования и обеспечения качества специализи-

рованных пищевых продуктов различного целевого назначения. 

Задачи дисциплины – изучение научных и технологических основ формирования 

качества, безопасности и показателей назначения специализированных пищевых продуктов 

различного целевого назначения; формирование умений и навыков конструирования пище-

вых продуктов специализированного назначения различного целевого назначения и реали-

зации их технологий.  

Место дисциплины в структуре образовательной программы. Данная дисциплина 

относится к дисциплинам базовой части блока «Дисциплины». 

 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Компетенция Планируемые результаты обучения 

код название 

ОК-1  

способностью к абстракт-

ному мышлению, ана-

лизу, синтезу 

знать: идеологию и основные направления разви-

тия пищевых и перерабатывающих отраслей агро-

промышленного комплекса, конкретные направле-

ния научно-технического прогресса в отрасли, наце-

ленные на создание и производство пищевых про-

дуктов нового поколения - продуктов функциональ-

ного и специализированного питания 
уметь: определять конкретные направления 

научно-технического прогресса в отрасли, нацелен-

ные на создание и производство пищевых продук-

тов нового поколения - продуктов функционального 

и специализированного питания; 
иметь навыки и /или опыт деятельности:  

разработки идеологии и определения направлений 

научно-производственных разработок в области со-

здания пищевых продуктов нового поколения - про-

дуктов функционального и специализированного 

питания. 

ОК-2 

готовностью действовать 

в нестандартных ситуа-

циях, нести социальную 

и этическую ответствен-

ность за принятые реше-

ния 

знать: национальные и международные подходы к 

анализу рисков и критических точек контроля при 

разработке и реализации технологий новых продук-

тов в соответствии с государственной политикой 

Российской Федерации в области здорового пита-

ния населения на основе проведенных научных ис-

следований; 
уметь: определять риски при реализации техноло-

гий новых продуктов в соответствии с государ-

ственной политикой Российской Федерации в обла-

сти здорового питания населения на основе прове-

денных научных исследований; 



- иметь навыки и /или опыт деятельности: уста-

навливать критические точки при реализации тех-

нологий новых продуктов в соответствии с государ-

ственной политикой Российской Федерации в обла-

сти здорового питания населения на основе прове-

денных научных исследований. 

ОК-3 

готовностью к самораз-

витию, самореализации, 

использованию творче-

ского потенциала 

знать: теоретические основы технологий новых 

продуктов в соответствии с государственной поли-

тикой Российской Федерации в области здорового 

питания населения на основе проведенных научных 

исследований; 
уметь: разрабатывать технологии новых продуктов 

в соответствии с государственной политикой Рос-

сийской Федерации в области здорового питания 

населения на основе проведенных научных иссле-

дований 
- иметь навыки и /или опыт деятельности: разра-

ботки и реализации технологий новых продуктов в 

соответствии с государственной политикой Россий-

ской Федерации в области здорового питания насе-

ления на основе проведенных научных исследова-

ний. 

ПК-16 

способностью анализа и 

систематизации научно-

технической информа-

ции, отечественного и за-

рубежного опыта по те-

матике исследования 

знать: государственную политикой Российской Фе-

дерации в области здорового питания населения, 

Стратегию повышения качества пищевой продук-

ции в Российской Федерации, отечественные и 

международные подходы в области специализиро-

ванного и функционального питания; 
уметь: на основе отечественного и международного 

опыта обобщать, анализировать и разрабатывать  

направления исследований, нацеленные на создание 

и производство пищевых продуктов нового поколе-

ния - продуктов функционального и специализиро-

ванного питания; 
иметь навыки и /или опыт деятельности: исполь-

зуя отечественный и международный опыт разраба-

тывать конкретные проекты, нацеленные на созда-

ние и производство пищевых продуктов нового по-

коления - продуктов функционального и специали-

зированного питания. 

ПК-18 

способностью разрабаты-

вать новые технологиче-

ские решения в рамках 

существующих техноло-

гий по производству пи-

щевых продуктов функ-

ционального и специали-

зированного назначения 

в соответствии с профи-

лем подготовки 

знать: теоретические основы менеджмента качества 

и безопасности, в том числе применительно к техно-

логиям пищевых продуктов нового поколения - про-

дуктов функционального и специализированного 

питания; 

уметь: использовать теоретические основы менедж-

мента в научных исследованиях технологии новых 

продуктов целевого назначения;   

иметь навыки и /или опыт деятельности: менедж-

мента качества и безопасности новых продуктов в 

области здорового питания населения, разработан-

ных на основе проведенных научных исследований. 



3. Объём дисциплины и виды работ 

Виды работ 

Очная форма обучения 
Заочная форма  

обучения 

всего  

зач.ед./час 

объём  

часов 

объём  

часов 

объём  

часов 

объём  

часов 

2 семестр 3 семестр 
1  

семестр 

2  

семестр 

Общая трудоёмкость дис-

циплины 
8/288 108 180 108 180 

Общая контактная работа 111,4 54,65 56,75 12,65 24,75 

Общая самостоятельная ра-

бота (по учебному плану) 
176,6 53,35 123,25 95,35 155,25 

Контактная работа при про-

ведении учебных занятий, в 

т.ч. 

109 54,5 54,5 12,5 22,5 

лекции 20 10 10 4 6 

практические занятия 88 44 44 8 16 

лабораторные работы - - - - - 

групповые консультации 1,0 0,5 0,5 0,5 0,5 

Самостоятельная работа 

при проведении учебных 

занятий  

125,35 44,5 80,85 86,5 112,85 

Контактная работа теку-

щего контроля, в т.ч. 
- - - - - 

защита контрольной работы  - - - - - 

защита расчетно-графиче-

ской работы 
- - - - - 

Самостоятельная работа те-

кущего контроля, в т.ч. 
- - - - - 

выполнение контрольной 

работы  
- - - - - 

Выполнение расчетно-гра-

фической работы 
- - - - - 

Контактная работа проме-

жуточной аттестации обу-

чающихся (КТР), в т.ч. 

2,4 0,15 2,25 0,15 2,25 

курсовая работа  2 - 2 - 2 

курсовой проект - - - - - 

зачет 0,15 0,15 - 0,15 - 

экзамен 0,25 - 0,25 - 0,25 

Самостоятельная работа 

при промежуточной атте-

стации, в т.ч. 

51,25 8,85 42,4 8,85 42,4 

выполнение курсового про-

екта 
- - - - - 

выполнение курсовой ра-

боты 
24,65 - 24,65 - 24,65 



подготовка к зачету 8,85 8,85 - 8,85 - 

подготовка к экзамену 17,75 - 17,75 - 17,75 

Вид промежуточной атте-

стации  

зачет, 

курсовая 

работа, 

экзамен 

зачет  

курсовая  

работа, 

экзамен 

зачет 

 

курсовая 

работа, 

экзамен 

 

4. Содержание дисциплины 

4.1. Разделы дисциплины и виды занятий (тематический план) 

№ 

п/п 
Раздел дисциплины Л ПЗ ЛР СР 

очная форма обучения 

1 

Раздел 1. Научные основы пище-

вых продуктов специализирован-

ного и функционального назначе-

ния 

10 44 - 44,5 

2 

Раздел 2. Технологические основы 

конструирования пищевых про-

дуктов различного целевого назна-

чения 

10 44 - 80,85 

заочная форма обучения 

1 

Раздел 1. Научные основы пище-

вых продуктов специализирован-

ного и функционального назначе-

ния 

5 11 - 86,5 

2 

Раздел 2. Технологические основы 

конструирования пищевых про-

дуктов различного целевого назна-

чения 

5 11 - 112,85 

 

4.2. Содержание разделов учебной дисциплины 

4.2.1 Научные основы пищевых продуктов специализированного и функцио-

нального назначения 
Современное состояние и перспективы развития науки о питании. Государственная 

политика в области здорового, специализированного и функционального питания. Между-

народные подходы в области здорового, специализированного и функционального питания. 

Теории питания. Питание и пищевой статус человека. Оценка питания и состояния здоровья 

населения. Состояние питания различных групп населения. Пути коррекции питания. Спе-

циализированная пищевая продукция: понятие, классификация, требования к содержанию 

и  соотношению отдельных веществ. Лечебные и (или) профилактические свойства спе-

циализированной пищевой продукции. Пищевая продукция для отдельных категорий лю-

дей. Пищевая продукция для детского питания. Пищевая продукция для питания спортс-

менов. Пищевая продукция для питания беременных и кормящих женщин. Пищевая про-

дукция диетического лечебного питания. Пищевая продукция диетического профилакти-

ческого питания. Пищевые продукты функционального назначения: понятие. Обогащен-

ная пищевая продукция. Функциональные пищевые ингредиенты: понятие, классифика-

ция, требования к содержанию и  соотношению отдельных веществ. Научные принципы 

формирования специализированных и функциональных свойств пищевых продуктов. 

Идентификация продуктов пищевых функциональных. Продукты пищевые специализи-

рованные и функциональные. Информация об отличительных признаках и эффективно-

сти. Нормативно-правовые и нормативные документы в области специализированного и 

функционального питания.  

  



4.2.2 Технологические основы конструирования пищевых продуктов различ-

ного целевого назначения  

Лучшие отечественные и зарубежные практики в области специализированных и 

функциональных продуктов питания. Сырьевые ресурсы для создания пищевых продуктов 

специализированного и функционального назначения. Опыт создания и производства пи-

щевых продуктов нового поколения - продуктов функционального и специализированного 

питания. Формулирование задач для новых исследовательских проектов по разработке ин-

новационных технологий и продуктов специализированного и функционального назначе-

ния. Эффективность и риски при разработке и реализации технологий пищевой продукции 

с заданным составом и свойствами. Определение состава, физико-химических, функцио-

нально-технологических свойств  сырьевых ингредиентов для пищевых продуктов специа-

лизированного и функционального назначения. Разработка рецептурных составов и техно-

логических приемов получения пищевых продуктов специализированного и функциональ-

ного назначения, в том числе с использованием методов математического моделирования. 

Разработка технических документов – РЦ и ТИ на новые пищевые продукты. Определение 

статуса нового пищевого продукта в соответствии с техническим законодательством РФ. 

Разработка аппаратурно-технологической схемы пищевых продуктов специализирован-

ного и функционального назначения. Менеджмент качества и безопасности пищевых про-

дуктов специализированного и функционального назначения. Определение критических 

контрольных точек технологии пищевых продуктов специализированного и функциональ-

ного назначения. 
 

4.3. Перечень тем лекций 

№ 

п/п 
Тема лекции 

Объём, ч  

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Научные основы пищевых продуктов специализированного  

и функционального назначения 

1 
Современное состояние и перспективы развития 

науки о питании. Теории питания 
2 0,5 

2 

Специализированная пищевая продукция: понятие, 

классификация, требования к содержанию и  соотно-

шению отдельных веществ. 

2 0,5 

3 Пищевая продукция для отдельных категорий людей 2 1 

4 

Функциональные пищевые ингредиенты: понятие, 

классификация, требования к содержанию и  соотно-

шению отдельных веществ 

2 1 

5 
Научные принципы формирования специализирован-

ных и функциональных свойств пищевых продуктов. 
2 1 

 Итого по разделу 1 10 4 

Раздел 2. Технологические основы конструирования пищевых продуктов различ-

ного целевого назначения 

1 
Сырьевые ресурсы для создания пищевых продуктов 

специализированного и функционального назначения 
4 2 

2 

Разработка рецептурных составов и технологических 

приемов получения пищевых продуктов специализи-

рованного и функционального назначения, в том 

числе с использованием методов математического мо-

делирования 

4 2 

3 

Менеджмент качества и безопасности пищевых про-

дуктов специализированного и функционального 

назначения. 

2 2 



 Итого по разделу 2 10 6 

Всего 20 10 

 

4.4. Перечень тем практических занятий 

№ 

п/п 
Тема практического занятия 

Объем, ч 

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Научные основы пищевых продуктов специализированного  

и функционального назначения 

1 

Пищевая продукция для детского питания: поня-

тие, классификация, анализ отечественной и за-

рубежной практик 

12 2 

2 

Пищевая продукция для питания спортсменов: 

понятие, классификация, анализ отечественной и 

зарубежной практик 

8 2 

3 

Пищевая продукция для питания беременных и 

кормящих женщин: понятие, классификация, 

анализ отечественной и зарубежной практик 

4 2 

5 
Пищевая продукция диетического лечебного пи-

тания. 
8 0,5 

6 
Пищевая продукция диетического профилакти-

ческого питания 
8 0,5 

7 
Круглый стол (обсуждение лучших 

отечественных и зарубежных практик)  
4 1 

Итого по разделу 1 44 8 

Раздел 2 Технологические основы конструирования пищевых продуктов различ-

ного целевого назначения 

1 

Практические занятия предусмотрены в виде вы-

полнения кейса: «Разработка пищевого продукта 

специализированного (функционального) назна-

чения с заданными составом и свойствами». Вы-

бор однородной группы продукции, назначения 

продукта питания (категория потребителей, ле-

чебные или профилактические свойства и т.д.) 

определяется темой магистерской диссертации. 

Выполнение практического задания включает об-

зор научно-технической литературы по теме 

кейса, проведение научных исследований с ис-

пользованием методов математического модели-

рования». Анализ полученных результатов и раз-

работку технического документа – РЦ на новый 

вид продукции. Результаты кейса должны быть 

обобщены и опубликованы в виде тезисов доклада 

или статьи.  

44 16 

Итого по раздеу 2 44 16 

Всего 88 24 

 

4.5. Перечень тем лабораторных работ 

Не предусмотрены. 

  



4.6. Виды самостоятельной работы студентов и перечень учебно-методического 

обеспечения для самостоятельной работы обучающихся 

4.6.1. Подготовка к учебным занятиям  

При подготовке обучающихся к занятиям могут быть реализованы следующие 

формы работы: 

 работа с лекционным материалом; 

 работа с источниками научно-технической литературы; 

 работа с нормативно-правовыми, нормативными и техническими документами; 

 закрепление знаний, полученных на практических занятиях; 

 проработка учебного материала по учебникам, монографиям и материалам, раз-

мещенным в электронной информационно-образовательной среде университета;; 

 подготовка отчета по кейсу; 

 подготовка презентации для обсуждения на круглом столе. 

 

4.6.2. Перечень тем курсовых работ 

1. Разработка структурно-технологической схемы и технологической инструкции 

производства специализированной продукции (варианты выполнения курсовой работы): 

- для детского питания; 

- для питания спортсменов; 

- для питания беременных и кормящих женщин; 

- для диетического лечебного питания; 

- диетического профилактического питания; 

- диабетического питания; 

- низколактозная (безлактозная); 

- без (или с низким содержанием) отдельных аминокислот 

 

2. Разработка структурно-технологической схемы и технологической инструкции 

производства продукции функционального назначения (варианты выполнения курсовой 

работы): 

- с пищевыми волокнами; 

- витаминами; 

- минеральными веществами; 

- жирами и веществами, сопутствующими жирам; 

- вторичными растительными соединениями; 

- пробиотикаи; 

- пребиотиками; 

- синбиотиками. 

Конкретизация темы курсовой работы осуществляется в соответствии с группой од-

нородной продукции и назначением конкретного вида продукции в соответствии с темой 

магистерской диссертации. 

 

4.6.3. Перечень тем рефератов, контрольных, расчетно-графических работ. 

Не предусмотрены. 

 

4.6.4. Перечень тем и учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся 

№ 

п/

п 

Тема самостоятельной 

работы  
Учебно-методическое обеспечение 

Объем, ч 

форма обучения 

очная  заочная  

Раздел 1. Научные основы пищевых продуктов специализированного и функционального 

назначения 



1 

Государственная по-

литика в области здо-

рового, специализиро-

ванного и функцио-

нального питания. 

Международные под-

ходы в области здоро-

вого, специализиро-

ванного и функцио-

нального питания 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.35-39 
8,5 12 

2 

Питание и пищевой 

статус человека. 

Оценка питания и со-

стояния здоровья 

населения. Состояние 

питания различных 

групп населения. 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.28-35, 39-42 

Курчаева Е. Е. Производство комбиниро-

ванных продуктов питания: учебное по-

собие  / Е. Е. Курчаева , И. А. Глотова, И. 

В. Максимов; Воронежский государ-

ственный аграрный университет - Воро-

неж: Воронежский государственный аг-

рарный университет, 2014 – С. 25-33 

6,0 12 

3 

Пути коррекции пита-

ния. 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016 

10,0 12 

4 

Лечебные и (или) про-

филактические свой-

ства специализиро-

ванной пищевой про-

дукции. 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.21-28, С. 42-47 

Курчаева Е. Е. Производство комбиниро-

ванных продуктов питания: учебное по-

собие  / Е. Е. Курчаева , И. А. Глотова, И. 

В. Максимов; Воронежский государ-

ственный аграрный университет - Воро-

неж: Воронежский государственный аг-

рарный университет, 2014 – С. 8-15 

4,0 12 

5 

Идентификация про-

дуктов пищевых 

функциональных. 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.156-175 

4,0 12 

6 

Продукты пищевые 

специализированные 

и функциональные. 

Информация об отли-

чительных признаках 

и эффективности. 

Красуля О. Н. Моделирование рецептур 

пищевых продуктов и технологий их 

производства: теория и практика: учеб. 

пособие / Красуля О.Н., Николаева С.В., 

Токарев А.В., Краснов А.Е. - Москва: 

ГИОРД, 2015. – С.10-14 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

4,0 12 



/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.21-28, С. 42-47 

7 

Нормативно-право-

вые и нормативные 

документы в области 

специализированного 

и функционального 

питания 

ИСС "Кодекс"/"Техэксперт" 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.151-156, 194-202 

8,0 14,5 

Итого по разделу 1 44,5 86,5 

Раздел 2 Технологические основы конструирования пищевых продуктов различного  

целевого назначения 

1 

Лучшие отечествен-

ные и зарубежные 

практики в области 

специализированных 

и функциональных 

продуктов питания. 

Опыт создания и про-

изводства пищевых 

продуктов нового по-

коления - продуктов 

функционального и 

специализированного 

питания. 

Красуля О. Н. Моделирование рецептур 

пищевых продуктов и технологий их 

производства: теория и практика: учеб. 

пособие / Красуля О.Н., Николаева С.В., 

Токарев А.В., Краснов А.Е. - Москва: 

ГИОРД, 2015. – С.121-214 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.95-140, 202-354 

40,85 22 

2 

Эффективность и 

риски при разработке 

и реализации техноло-

гий пищевой продук-

ции с заданным соста-

вом и свойствами 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.95-140 

4 22 

3 

Определение состава, 

физико-химических, 

функционально-тех-

нологических свойств  

сырьевых ингредиен-

тов для пищевых про-

дуктов специализиро-

ванного и функцио-

нального назначения 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.21-28, С. 42-47, 175-202 

Курчаева Е. Е. Производство комбиниро-

ванных продуктов питания: учебное по-

собие  / Е. Е. Курчаева , И. А. Глотова, И. 

В. Максимов; Воронежский государ-

ственный аграрный университет - Воро-

неж: Воронежский государственный аг-

рарный университет, 2014 – С. 34-40 

16 22 

4 

Определение статуса 

нового пищевого про-

дукта в соответствии с 

техническим законо-

дательством РФ. 

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016 

8 22 

5 

Определение критиче-

ских контрольных то-

чек технологии пище-

Экспертиза специализированных пище-

вых продуктов. Качество и безопасность: 

/ [Л.А. Маюрникова [и др.]; под общ. ред. 

12 24,85 



вых продуктов специ-

ализированного и 

функционального 

назначения. 

В.М. Позняковского - Москва: ГИОРД, 

2016. – С.95-140, 151-156, 189-194 

Итого по разделу 2 80,85 112,85 

Всего 125,35 199,35 

 

4.6.5. Другие виды самостоятельной работы обучающихся 

Не предусмотрено. 

 

4.7. Перечень тем и видов занятий, проводимых в интерактивной форме  

№ 

п/п 
Форма занятия Тема занятия 

Интерактивный  

метод 
Объем, ч 

1 

Практическое за-

нятие 

Обсуждение лучших 

отечественных и 

зарубежных практик 

Круглый стол 4 

2 

Практическое  

занятие 

Практические занятия 

предусмотрены в виде 

выполнения кейса: 

«Разработка пищевого 

продукта специализиро-

ванного (функциональ-

ного) назначения с за-

данными составом и 

свойствами». Выбор од-

нородной группы про-

дукции, назначения 

продукта питания (кате-

гория потребителей, ле-

чебные или профилак-

тические свойства и 

т.д.) определяется те-

мой магистерской дис-

сертации. 

Кейс 44 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 
Полное описание фонда оценочных средств текущей и промежуточной аттестации 

обучающихся с перечнем компетенций, описанием показателей и критериев оценивания 

компетенций, шкал оценивания, типовые контрольные задания и методические материалы 

представлены в фонде оценочных средств по данной дисциплине (в виде отдельного доку-

мента). 

 

6. Учебно-методическое обеспечение дисциплины 

6.1. Рекомендуемая литература 

6.1.1. Основная литература 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 

Красуля О.Н. Моделирование рецептур пищевых продуктов и техно-

логий их производства: теория и практика [Электронный ресурс] : 

учебное пособие / Красуля О. Н., Николаева С. В., Токарев А. В., Крас-

нов А. Е. ; И.Г. Панин .— Санкт-Петербург : ГИОРД, 2015 .— 320 с.  

Электр.  

ресурс 



2 

Курчаева Е. Е. Производство комбинированных продуктов питания: 

учебное / Е. Е. Курчаева , И. А. Глотова, И. В. Максимов. - Воронеж: 

Воронежский государственный аграрный университет, 2014 - 183 с. 

[ЦИТ 11541] [ПТ] 

Электр.  

ресурс 

3 

Экспертиза специализированных пищевых продуктов. Качество и без-

опасность [Электронный ресурс] : учебное пособие / Маюрникова Л. 

А., Позняковский В. М., Суханов Б. П., Гореликова Г. А. ; Н.И. Давы-

денко .— 2-е изд. — Санкт-Петербург : ГИОРД, 2016 .— 448 с.  

Электр.  

ресурс 

4 

Матвеева Т. В. Мучные кондитерские изделия функционального 

назначения. Научные основы, технологии, рецептуры [Электронный 

ресурс] / Матвеева Т. В., Корячкина С. Я. — Санкт-Петербург : 

ГИОРД, 2016 .— 360 с. 

Электр.  

ресурс 

 

6.1.2. Дополнительная литература 

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 

Ершов В. Д. Технология и организация производства продуктов  пита-

ния:  Словарь основных терминов и понятий / Ершов В.Д., Корчагина 

Е.И. - Москва: ГИОРД, 2016 [ЭИ] [ЭБС Лань] 

Электр. ре-

сурс 

 

6.1.3. Методические издания  

№ 

п/п 
Перечень и реквизиты литературы  

Кол-во экз. 

в библио-

теке 

1 

Научные и технологические основы конструирования пищевых про-

дуктов различного целевого назначения: методические указания для 

самостоятельной работы обучающихся для направления 19.04.05 / 

Н.М. Дерканосова, С.А. Шеламова, О.А. Василенко. - Воронеж: Воро-

нежский государственный аграрный университет, 2018 - 16 с.  

Электр.  

ресурс 

2 

Научные и технологические основы конструирования пищевых про-

дуктов различного целевого назначения [Электронный ресурс] : мето-

дические указания по выполнению курсовой работы для обучающихся 

направление магистратуры 19.04.05 «Высокотехнологичные произ-

водства пищевых продуктов функционального и специализированного 

назначения», направленность «Менеджмент качества и безопасности 

пищевых продуктов функционального и специализированного назна-

чения» / Н. М. Дерканосова, С. А. Шеламова, О. А. Василенко, Н. В. 

Байлова .— Воронеж : Воронежский государственный аграрный уни-

верситет, 2019  

Электр.  

ресурс 

 

6.1.4. Периодические издания 

№ 

п/п 
Перечень периодических изданий 

1 
Вестник Воронежского государственного аграрного университета: теоретический 

и научно-практический журнал / Воронеж. гос. аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ, 1998- 

2 

Вестник Российской академии сельскохозяйственных наук (РАСХН): двухмесяч-

ный научно-теоретический журнал / учредитель : Российская академия сельскохо-

зяйственных наук - Москва: Россельхозакадемия, 1992- 

3 
Пищевая промышленность: Ежемесячный теоретический и научно- практический 

журнал - Москва: Пищевая промышленность, 1994-  



4 

Технологии и товароведение сельскохозяйственной продукции: [журнал] / учреди-

тель : ФГБОУ ВПО "Воронежский государственный аграрный университет имени 

императора Петра I" - Воронеж: Воронежский государственный аграрный универ-

ситет, 2013-  

5 

Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов: научно-практи-

ческий журнал / учредитель : Государственный университет - учебно-научно-про-

изводственный комплекс - Орел: Государственный университет - учебно-научно-

производственный комплекс, 2012-  

6 
Химия и технология пищевых продуктов [Электронный ресурс]: Реферативный 

журнал / ВИНИТИ РАН - Москва: ВИНИТИ РАН, 2000- - CD-ROM 

7 

Хранение и переработка сельхозсырья: теоретический журнал / учредитель : ООО 

Издательство "Пищевая промышленность" - Москва: Пищевая промышленность, 

1993- 

 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-

нет» (далее – сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины 

 

Электронные полнотекстовые ресурсы Научной библиотеки ВГАУ (http://library.vsau.ru/) 

 

Российские информационные ресурсы 
1. Федеральная служба по интеллектуальной собственности, патентам и товарным зна-

кам //http://www.fips.ru 

2. Федеральный портал по научной и инновационной деятельности // http://www.sci-

innov.ru 

3. Электронное издание «Наука и технологии России» // http://www.strf.ru 

4. Экономическая газета // http://www.neg.by 

5. Центр исследований и статистики науки // http://www.csrs.ru 

6. Центр развития инноваций // http://www.innovatika.ru 

 

Зарубежные информационные ресурсы 

1. AGRICOLA: — Национальная сельскохозяйственная библиотека США  (National 

Agricultural Library). – http://agricola.nal.usda.gov/ 

2. AGRIS: International Information System for the Agricultural Sciences and 

Technology : Международная информационная система по сельскохозяйственным наукам и 

технологиям. – http://agris.fao.org/ 

3. Agriculture and Farming : agricultural research, farm news, pest management policies, 

and more : Официальные информационные сервисы Правительства США по сельскому хо-

зяйству. – http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml 

4. CAB Abstracts  сельскохозяйственного бюро британского Содружества  (Agricul-

tural Bureau of the British Commonwealth — CAB International). – http://www.cabdirect.org/ 

5. Food Science and Technology Abstracts (FSTA): Международный информационный 

центр по проблемам продовольствия  (International Food Information System) . – 

http://www.fstadirect.com/ 

Наименование ресурса Адрес в сети Интернет 

ЭБС «ZNANIUM.COM» http://znanium.com 

ЭБС «ЛАНЬ» http://e.lanbook.com  

ЭБС E-library http://elibrary.ru 
Национальная электронная библиотека (НЭБ) http://rusneb.ru 
ЭБС ЮРАЙТ http://urait.ru 

ЭБС IPRbooks http://iprbookshop.ru 

Электронная библиотека ВГАУ http://vsau.ru 

http://library.vsau.ru/
http://agricola.nal.usda.gov/
http://agris.fao.org/
http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml
http://www.cabdirect.org/
http://www.fstadirect.com/
http://znanium.com/
http://e.lanbook.com/
http://elibrary.ru/
http://rusneb.ru/


6. PubMed Central (PMC) : Электронный архив полнотекстовых журналов по биоло-

гии и медицине. – http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/ 

7. ScienceResearch.com: Поисковый портал. –  http://www.scienceresearch.com/ 

 

6.3. Средства обеспечения освоения дисциплины 

6.3.1. Программное обеспечение общего назначения  

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows / Linux (ALT Linux) ПК в локальной сети ВГАУ 

2 
Пакеты офисных приложений Office MS Windows / OpenOffice 

/ LibreOffice 
ПК в локальной сети ВГАУ 

3 Программы для просмотра файлов Adobe Reader / DjVu Reader ПК в локальной сети ВГАУ 

4 Браузеры Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet Explorer ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip   ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

 

6.3.2. Специализированное программное обеспечение – не используется. 

 

6.3.3. Профессиональные базы данных и информационные системы. 

№ Название Размещение 

1 Справочная правовая система Гарант http://ivo.garant.ru 

2 Справочная правовая система Консультант Плюс http://www.consultant.ru/ 

3 
Профессиональные справочные системы «Ко-

декс»  

https://техэксперт.сайт/sistema-

kodeks 

4 Аграрная российская информационная система http://www.aris.ru/ 

5 
Информационная система по сельскохозяйствен-

ным наукам и технологиям 
http://agris.fao.org/ 

 

6.3.4. Аудио- и видеопособия 

Не предусмотрены. 

 

6.3.5. Компьютерные презентации учебного курса 

Не предусмотрены. 

 

7. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине 
Наименование помещений для проведения всех видов  

учебной деятельности, предусмотренной учебным  

планом, в том числе помещения для самостоятельной работы,  

с указанием перечня основного оборудования, учебно- 

наглядных пособий и используемого  

программного обеспечения 

Адрес(местоположение) помещений 

для проведения всех видов учебной  

деятельности, предусмотренной  

учебным планом (в случае реализации 

образовательной программы в сетевой 

форме дополнительно указывается 

наименование организации, с которой 

заключен договор) 

Учебные аудитории для проведения занятий лекционного типа. 

Комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование и 

учебно-наглядные пособия, презентационное оборудование; ис-

пользуемое программное обеспечение:  MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome 

/ Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice, 

Adobe Reader / DjVu Reader, eLearning server. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1 

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/
http://www.scienceresearch.com/
http://ivo.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks
http://www.aris.ru/


Учебные аудитории для проведения занятий семинарского типа 

(практические занятия), для курсового проектирования, для те-

кущего контроля и промежуточной аттестации. 

Комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование и 

учебно-наглядные пособия, компьютерная техника с возможно-

стью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в 

электронную информационно-образовательную среду, исполь-

зуемое программное обеспечение  MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome 

/ Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice, 

Adobe Reader / DjVu Reader, eLearning server. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1 

Учебные аудитории для групповых и индивидуальных консуль-

таций. 

Комплект учебной мебели, демонстрационное оборудование и 

учебно-наглядные пособия. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся. Ком-

плект  учебной мебели, компьютерная техника  с возможностью 

подключения к сети  "Интернет" и обеспечением доступа в элек-

тронную информационно-образовательную среду,  используе-

мое программное обеспечение  MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome 

/ Mozilla Firefox / Internet Explorer, ALT Linux, LibreOffice, 

Adobe Reader / DjVu Reader, eLearning server. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1, 

а. 232а, 115 (с 16 ч до 20 ч) 

 

Помещения для хранения и профилактического обслуживания 

учебного оборудования. 

Аудитории № 117, 118. Мебель для хранения учебного обору-

дования. Специализированное оборудование для ремонта ком-

пьютеров. 

Аудитория № 165а. Мебель для хранения учебного оборудова-

ния, материалы для профилактического обслуживания учебного 

оборудования, учебно-наглядные пособия. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, 

ул. Мичурина, 1,  

а. 117, 118, 165а 

 

8. Междисциплинарные связи 

Протокол 

согласования рабочей программы с другими дисциплинами 

Наименование дисци-

плины, с которой проводи-

лось  

согласование 

Кафедра, с которой  

проводилось согласование 

Предложения об изменениях 

в рабочей программе.  

Заключение об итогах 

согласования 

Товарный менеджмент и 

экспертиза пищевых про-

дуктов функционального и 

специализированного 

назначения 

Кафедра товароведения  

и экспертизы товаров 

Согласовано 

 

 
 

Экспертиза качества пище-

вых продуктов функцио-

нального и специализиро-

ванного назначения 

Кафедра товароведения  

и экспертизы товаров 

Согласовано 

 

 

Менеджмент инноваций в 

сфере производства продук-

тов функционального и спе-

циализированного назначе-

ния 

Кафедра товароведения  

и экспертизы товаров 

Согласовано 

 

 

Химия и функциональные 

свойства макро- и микроин-

гредиентов пищевого сырья 

Кафедра товароведения  

и экспертизы товаров 

Согласовано 

 

 



 

  



Приложение 1 

Лист изменений рабочей программы 

Номер 

изменения 

Номер протокола 

заседания  

кафедры и дата 

Страницы с 

изменениями 

Перечень откор-

ректированных 

пунктов 

ФИО  

зав. кафедрой, 

подпись 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 

  



Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

Должностное лицо, 

проводившее  

проверку: Ф.И.О., 

должность, подпись 

Дата 
Потребность  

в корректировке 

Перечень пунктов, 

стр., разделов, требу-

ющих изменений 

Дерканосова Н.М.., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

10.06.2019 г. 

Нет 

 

Рабочая программа актуа-

лизирована для 2019-2020 

учебного года 

- 

Дерканосова Н.М.., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

  

10.06.2020 г. 

Нет 

 

Рабочая программа актуа-

лизирована для 2020-2021 

учебного года 

- 

Дерканосова Н.М.., 

зав. кафедрой това-

роведения и экспер-

тизы товаров 

 

12.05.2021 г. 

Нет 

 

Рабочая программа актуа-

лизирована для 2021-2022 

учебного года 

- 
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