
АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН, ПРАКТИК  

(19.04.05, ФГОС № 946 от 11 августа 2020 г.) 

Б1 Дисциплины 

Б1.О Обязательная часть 

Б1.Б.01 Методология и методы исследования в профессиональной деятельности 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель дисциплины 

Формирование знаний, умений и навыков проведения анализа проблемных ситуаций на основе си-

стемного подхода в области методологии проведения научных исследований при производстве и проектиро-

вании продукции функционального и специализированного назначения. 

Задачи дисциплины 

Формирование знаний в области организации научно-исследовательской работы; формирование умений и 

навыков выработки стратегии действий по изучению классификации, видов и направлений научной дея-

тельности; изучение технологии организации, управления и проведения научных исследований в области 

производства и проектирования продукции функционального и специализированного назначения; изучение 

технологии подготовки и оформления заявочной документации в различных конкурсах, грантах, отчетной 

документации и пр., сопровождения научных проектов; изучение принципов организации и проведения 

научных мероприятий. 

Предмет дисциплины 

Различные аспекты организации научных исследований в области производства и проектирования 

продукции функционального и специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения по дисциплине 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-1 

Способен осуществлять 

критический анализ 

проблемных ситуаций 

на основе системного 

подхода, вырабатывать 

стратегию действий 

З1 

Методические и методологические подходы к проведе-

нию исследований в сфере менеджмента качества и без-

опасности продукции 

У1 

Умеет проводить анализ управленческой ситуации на 

основании объективных данных и выявлять проблемы и 

возможности 

Н1 

Владеет навыками применения системного подхода в 

исследованиях в сфере менеджмента качества и без-

опасности продукции 

ОПК-5 

Способен организовы-

вать научно- исследова-

тельские и научно-

производственные ра-

боты для комплексного 

решения профессио-

нальных задач 

З1 

Методологические подходы к исследованиям в области 

технологий по производству пищевых продуктов функ-

ционального и специализированного назначения 

У1 

На основе отечественного и международного опыта 

обобщать, анализировать и разрабатывать  направления 

исследований, нацеленные на создание и производство 

пищевых продуктов нового поколения - продуктов 

функционального и специализированного питания 

Н1 

Подбора методического обеспечения исследований в 

производстве пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения 

ОПК-6 

Способен разрабаты-

вать образовательные 

программы, научно-

методическое обеспе-

чение их реализации 

З1 

Основы современных образовательных технологий в 

сфере производства и обращения продуктов функцио-

нального и специализированного назначения 

У1 

Проводить анализ научно-методического обеспечения 

образовательных программ в преподавании дисциплин в 

сфере производства и обращения продуктов функцио-

нального и специализированного назначения 

Н1 

Формирования научно-методического обеспечения об-

разовательных программ в преподавании дисциплин в 

сфере производства и обращения продуктов функцио-

нального и специализированного назначения 

ОПК-7 

Способен проектиро-

вать педагогическую 

деятельность на основе 

специальных научных 

знаний и результатов 

З1 

Методологию преподавания дисциплин по образова-

тельной программе направленности Менеджмент каче-

ства и безопасности пищевых продуктов функциональ-

ного и специализированного назначения 

У1 Применять знания для проектирования методического 



исследований обеспечения направленности Менеджмент качества и 

безопасности пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения на основе специаль-

ных научных знаний и результатов исследований 

Н1 

Корректировки методического обеспечения направлен-

ности Менеджмент качества и безопасности пищевых 

продуктов функционального и специализированного 

назначения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Общие принципы организации научно-исследовательской работы 

Подраздел 1.1.  Основы менеджмента научных исследований. Менеджмент в российской и западной 

экономической культуре. Управление в сфере науки. Законодательная основа. Субъекты научной деятельно-

сти. Приоритеты развития научной исследовательской деятельности в РФ. Особенности подготовки науч-

ных и научно-педагогических кадров. Система ученых степеней и званий. Научно-исследовательская работа 

в вузах и научно-исследовательских институтах. 

Подраздел 1.2. Классификация, виды и направления научной деятельности. Научно-практическое 

исследование: понятие, виды, этапы; роль в менеджменте качества и безопасности продукции функциональ-

ного и специализированного назначения. Методы и понятия теоретического и эмпирического исследования. 

Группа теоретических методов. Группа эмпирических методов. Применение статистических методов и 

средств в научном исследовании. Понятие статистических методов и средств. Экспериментальная работа. 

Раздел 2. Технологии организации, управления и проведения научных исследований 

Подраздел 2.1. Методологические требования к организации научных исследований. Разработка 

программы (планов) по методике исследования. Сбор и обработка научных фактов. Корректировка гипотезы 

в ходе исследования. Оформление и теоретическое обоснование результатов исследования. 

Подраздел 2.2. Основные положения теории инноваций. Классификация инноваций. Необходимость 

инноваций в деятельности предприятий, в том числе по производству продуктов функционального и специ-

ализированного назна-чения и продуцируемые инновациями эффекты. Технологический предел и техноло-

гиче-ский разрыв. Инновационный процесс и его этапы. 

 

4. Форма промежуточной аттестации – зачет. 

 

Б1.Б.02 Проектный менеджмент 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель - Формирование знаний, умений и навыков в сфере подходов и инструментов проектного ме-

неджмента, позволяющих квалифицированно принимать решения по координированию людей, оборудова-

ния, материалов, финансовых средств и графиков для выполнения определенного проекта в заданное время, 

в пределах бюджета и к удовлетворению потребителя (заказчика). 

Задачи  
- изучение научно-методических основ системы управления проектами, выделение роли и функций проект-

ного менеджмента на различных этапах жизненного цикла проекта; 

- знакомство с организационными формами управления проектами и методами их разработки и оптимиза-

ции; 

- формирование знаний в области планирования и контроля хода выполнения проекта; 

- формирование и развитие навыков исследовательской и творческой работы, экономического моделирова-

ния проектов с применением программных средств. 

Предмет - Организационно-управленческие отношения, возникающие в процессе разработке и реа-

лизации проектов, факторы и условия, способствующие эффективному осуществлению проектов.  

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-2  Способен управлять 

проектом на всех 

этапах его жизнен-

ного цикла 

З.1 принципы управления проектами, основные этапы его жизненно-

го цикла, методы представления планов и результатов проектной 

деятельности 

У.1 разрабатывать концепцию проекта, формулировать задачи про-

екта на всех этапах его жизненного цикла, составлять отчет о 

проектной деятельности 

Н.1 проектной деятельности и управления проектами в своей про-

фессиональной сфере 

 



3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Теоретические основы проектного менеджмента 

Подраздел 1.1. Теоретические и методические основы управления проектами. 

Эволюция теорий управления проектами, научные концепции. Предпосылки перехода к управлению 

к проектному менеджменту. Развитие методов управления проектами. Понятие проекта и содержание 

управления проектом. Окружающая среда проекта. 

Структура проекта, признаки проекта, классификация проектов. Жизненный цикл проекта. Процес-

сы управления проектами: инициация, планирование, исполнение и завершение. Принципы, методы и осо-

бенности управления проектами. Системно-ориентированная модель управления проектом. Стратегическое, 

оперативное и инструментальное управление проектом 

Подраздел 1.2. Концептуальные подходы к разработке и реализации проектов. 

Инициация и разработка концепции проекта. Цели и задачи проекта. Форма управления проектами. 

Управление проектами и управление организациями. Прединвестиционная фаза проекта. Оценка жизнеспо-

собности проекта. Констатация предварительного содержания проекта. 

Раздел 2. Процессы управления проектами 

Подраздел 2.1. Управление ресурсами проекта. 

Процессы управления ресурсами проекта. Понятие «ресурс», виды ресурсов. Основные задачи 

управления ресурсами. Основные принципы планирования ресурсов проекта. 

Управление закупками ресурсов проекта. Система распределения ресурсов проекта. Управление по-

ставками ресурсов проекта. Выбор поставщиков ресурса проекта. Контроль за поставкой ресурсов. Кален-

дарное планирование поставок ресурсов. 

Управление запасами. Виды запасов. Точка заказа или пороговый запас. Страховой запас. Затраты 

на формирование и хранение запасов.  

Подраздел 2.2. Обеспечение проекта человеческими ресурсами и управление проектной группой 

(командой). 

Понятие «команда проекта (project team)». Принципы эффективной работы команды. Структуры 

управления проектами. Функции участников проекта. Организационная культура.  

Руководство, лидерство, создание проектной команды. Управление конфликтами в системе проект-

ного менеджмента. Проектный офис.  

Понятие «работа». Основные принципы выделения работы. Структура разбиения работ. Дерево ра-

бот (WBS – Work Breakdown Structure). Декомпозиция работ. Процесс структуризации проекта. Матрица 

распределения ответственности.  

Организация работ по проекту. Контроль работ при реализации проекта. 

Подраздел 2.3. Управление стоимостью проекта. 

Виды смет и порядок их разработки. Основные принципы управления стоимостью проекта. Оценка 

стоимости проекта. Предварительная оценка жизнеспособности/ реализуемости проекта. Структура стоимо-

сти проекта в разрезе статей затрат. Виды затрат: обязательства; бюджетные затраты; фактические затраты. 

Бюджетирование проекта. Виды бюджетов: предварительный, уточненный. окончательный, факти-

ческий. Методы контроля стоимости проекта. Плановые (бюджетные) затраты — BCWS (Budgeted Cost of 

Work Scheduled). Фактические затраты — ACWP (Actual Cost of Work Performed). Метод освоенного объема. 

Индекс освоения затрат (CPI). 

Подраздел 2.4. Планирование, оценка и управление эффективностью проекта. 

Виды эффективности проектов. Показатели эффективности. Методы оценки эффективности проекта 

и управления проектами. 

 

4. Форма промежуточной аттестации – зачет 

 

Б1.Б.03 Психология современного саморазвития 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области психологии организации и руководства 

командной работой для достижения поставленной цели; самоорганизаци и саморазвития. 

Задачи –  Формирование знаний основных психологических принципов; формирование умений и 

навыков определения приоритетов личностного роста и способов совершенствования деятельности коллег в 

процессе выработки командной стратегии; использования стратегий и технологий саморазвития и управле-

ния личностными ресурсами членов команды для достижения поставленной цели; использования приемов и 

техники саморазвития в процессе личностного и профессионального становления. 

Предмет – Психология командной работы и лидерства, самоорганизации саморазвития. 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-3  Способен организо-

вывать и руководить 

З1 Психологические принципы организации и руководства команд-

ной работой 



работой команды, 

вырабатываю ко-

мандную стратегию 

для достижения по-

ставленной цели 

У1 Определять приоритеты личностного роста и способы совершен-

ствования деятельности коллег в процессе выработки командной 

стратегии 

Н1 Использования стратегий и технологий саморазвития и управле-

ния личностными ресурсами членов команды для достижения по-

ставленной цели 

УК-6 Способен опреде-

лять и реализовы-

вать приоритеты 

собственной дея-

тельности и способы 

ее совершенствова-

ния на основе само-

оценки 

З1 Приоритеты собственной деятельности и способы их совершен-

ствования 

У1 Самостоятельно организовывать собственную деятельность на 

основе самооценки личностных возможностей с учетом перспек-

тив карьерного роста 

Н1 Использования приемов и техники саморазвития в процессе лич-

ностного и профессионального становления 

 

3.  Содержание дисциплины  

Раздел 1. Психологические принципы организации и руководства командной работой. 

Раздел 2. Организация саморазвития в процессе личностного и профессионального становления 

Раздел 3. Проблема психологического сопровождения саморазвития личности. 

 

4. Форма промежуточной аттестации -  зачет. 

 

Б1.Б.04 Коммуникативные технологии профессионального общения 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование у обучающихся коммуникативных навыков в процессе освоения основной 

профессиональной образовательной программы с последующим их применением в профессиональной сфере 

и практических навыков; в получении обучающимися теоретических знаний об эффективной деловой ком-

муникации в профессиональной деятельности; в формировании у магистрантов практических навыков по 

организации эффективного взаимодействия с клиентами, партнерами, коллегами. 

Задачи: 
- помочь обучающимся вуза овладеть культурой эффективной коммуникации в сферах профессио-

нальной деятельности; 

- развить у магистрантов коммуникативные способности, сформировать психологическую готов-

ность эффективно взаимодействовать с партнером по общению, стремление найти свой стиль и приемы об-

щения, выработать собственную систему речевого самосовершенствования; 

- ознакомить обучающихся с правилами осуществления коммуникации в различных ситуациях де-

лового общения, а также с правилами оформления документов; 

- создать теоретико-практические условия для формирования и развития умений выстраивать мето-

дику личной стрессоустойчивости, креативных подходов к приоритетным целям и задачам; 

- сформировать теоретические знания и практические навыки в сферах профессиональной комму-

никации и межличностного взаимодействия; 

 - мотивировать обучающихся к самостоятельному и инициативному применению полученных в хо-

де освоения дисциплины знаний и практических умений в профессиональной деятельности. 

Предмет – Основные понятия эффективного общения и деловой коммуникации. 

 
2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-4  Способен применять 

современные ком-

муникативные тех-

нологии, в том числе 

на иностранном(ых) 

языке(ах), для ака-

демического про-

фессионального вза-

имодействия 

З1 Нормативные, коммуникативные, этические правила речевого 

взаимодействия, необходимые для  эффективного профессиональ-

ного общения в устной и письменной формах; законы делового 

общения и правила бесконфликтного общения в профессиональ-

ной деятельности; коммуникативно приемлемые вербальные и 

невербальные средства взаимодействия с партнерами в процессе 

профессиональной коммуникации 

У1 Применять современные устные и письменные  коммуникативные 

технологии в различных ситуациях профессиональной деятельно-

сти; аргументированно и конструктивно отстаивать свои позиции 

и идеи в академических и профессиональных дискуссиях; оформ-

лять деловую документацию с учетом норм и правил профессио-

нального общения 



Н1 Установления и развития профессиональных контактов, включая 

обмен информацией и выработку единой стратегии взаимодей-

ствия; представления результатов академической и профессио-

нальной деятельности на различных публичных мероприятиях; 

cоставления и редактирования различных академических текстов 

(рефератов, статей, докладов и др.) 

 

3.  Содержание дисциплины  

Раздел 1. Коммуникативные технологии общения: содержание и характеристика  понятия. 

 Подраздел 1.1. Коммуникация и коммуникационный процесс.  

Определение понятия «коммуникация». Виды коммуникации. Вербальная коммуникация. Устноре-

чевая коммуникация: свойства и ситуативная обусловленность. Способы эффективного говорения и слуша-

ния. Невербальная коммуникация. Компоненты структуры невербального поведения. Межкультурная ком-

муникация. Определение понятия «коммуникационный процесс». Модель коммуникационного процесса. 

Обратная связь как неотъемлемая часть коммуникационного процесса. Коммуникативная компетентность и 

корпоративная культура.  

Подраздел 1.2. Коммуникативные технологии общения. Тактики и стратегии в речевой профессио-

нальной коммуникации.  

Коммуникативные технологии общения как наиболее эффективное средство социальной коммуни-

кации. Этапы технологического процесса. Средства и приемы речевого воздействия. Модель личности в 

аспекте речевого воздействия. Барьеры в речевой коммуникации: факторы возникновения и виды. Страте-

гии речевого поведения: предпосылки и принципы. Типы речевых стратегий и тактик.  

Раздел 2. Устная форма конструктивного академического и профессионального общения.  

Подраздел 2.1. Профессиональное общение как взаимодействие и обмен информацией в академиче-

ской и деловой сфере.  

Стили профессионального  общения и этапы его реализации. Основные принципы успешного рече-

вого профессионального взаимодействия. Виды и способы речевого взаимодействия: техники диалога и ос-

новы полемического мастерства.  

Подраздел 2.2. Формы устного профессионального общения. 

Деловая беседа как ведущая форма профессиональной коммуникации. Деловое совещание. Страте-

гии и тактики деловых переговоров. Деловое общение по телефону.  

Подраздел 2.3. Публичная речь в академическом и профессиональном общении. 

Основы ораторского мастерства. Ораторская речь и ее особенности. Роды и виды публичной речи. 

Общие требования к публичной речи и ее подготовка. Искусство оратора. Типы ораторов. Приемы установ-

ления контакта с аудиторией.  

Раздел 3. Письменная форма академического и  профессионального общения. 

Подраздел 3.1. Особенности письменной коммуникации в профессиональной сфере.  

Требования к языку и стилю письменной деловой речи. Основные качества и языковые осо-

бенности документов. Функции, особенности и правила письменной деловой коммуникации. Преимуще-

ства, недостатки письменной деловой коммуникации и пути 

их преодоления.  

Подраздел 3.2. Документационное обеспечение профессиональной деятельности. 

Документирование и документ. Виды официальных документов и их жанры. Особенности состав-

ления и оформления деловой документации. Личные документы. Директивные и распорядительные доку-

менты. Административно-организационные документы. Информационно-справочные документы Деловая 

переписка.  

Подраздел 3.3. Виды письменных научных текстов и их жанры. 
Подстили и жанры научных текстов. Методы логической организации научного текста. Приемы 

компрессии информации в научном тексте. Тексты первичные и вторичные. Особенности составления и 
оформления научной документации. 
Составление и оформление библиографии. Цитирование. Научная этика.  

 

4. Форма промежуточной аттестации -  зачет. 

 

Б1.Б.05 Иностранный язык в профессиональной деятельности 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков для достижения практического владения ино-

странным языком, позволяющих использовать его в академической и практической профессиональной дея-

тельности. 

Задачи дисциплины 

Формирование знаний о современных коммуникативных технологиях и лексико-грамматических 

средствах иностранного языка в ситуациях профессионального и академического общения; основ делового 

письменного и устного общения, ориентированных на использование иностранного языка, в рамках профес-



сии, расширение профессионального кругозора. Формирование умений выполнять письменные проектные 

задания, создавать и редактировать иноязычные тексты профессионального назначения; извлекать, анализи-

ровать и систематизировать необходимую информацию профессионального назначения из иноязычных ис-

точников; логически верно, аргументированно и ясно строить устную (монологическую и диалогическую) и 

письменную речь; осуществлять реферирование, аннотирование и перевод профессионально-

ориентированных текстов. Овладение навыками культуры речевого и невербального поведения в условиях 

академического и профессионального общения на иностранном языке; навыками создания устных и пись-

менных текстов разных типов с целью общения, а также изучения зарубежного опыта в профессиональной 

деятельности. 

Предмет дисциплины: 

- современные коммуникативные технологии и лексико-грамматические средства иностранного языка в си-

туациях профессионального и академического общения; 

- нормы делового этикета, правила оформления деловой документации, правила деловой и корпоративной 

этики в условиях межкультурной коммуникации; 

- терминология иностранного языка в профессиональной сфере и способы составления терминологических 

глоссариев; 

- требования к оформлению академической документации, к составлению и представлению презентацион-

ных материалов; 

- правила и принципы аннотирования, реферирования и перевода профессионально-ориентированных тек-

стов. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-4  Способен применять 

современные ком-

муникативные тех-

нологии, в том числе 

на иностранном(ых) 

язы-ке(ах), для ака-

демического про-

фес-сионального 

взаимодействия 

З2 Иностранный язык на уровне, достаточном для осуществле-ния 

академического и профес-сионального взаимодействия, в том чис-

ле по средствам ИКТ; особенности перевода и составления акаде-

мических текстов на иностранном язы-ке; правила речевого этике-

та и поведения на международ-ных мероприятиях 

У2 Осуществлять академическое и профессиональное взаимо-

действие, на иностранном языке; составлять, переводить и редак-

тировать академиче-ские тексты (рефераты, анно-тации, обзоры, 

статьи и т.д.) с иностранного языка или на иностранный язык; 

представ-лять результаты академиче-ской и профессиональной 

дея-тельности на международных мероприятиях, выбирая наибо-

лее подходящий формат 

Н2 Академического и професси-онального взаимодействия на ино-

странном языке; составле-ния, перевода и редактирова-ния акаде-

мических текстов на иностранном языке; речевой коммуникации в 

академиче-ской и профессиональной сфере на иностранном языке 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел1. Иностранный язык для академических целей. 

Подраздел 1.1. Высшее образование в России и за рубежом. Роль высшего образования для разви-

тия личности. Уровни высшего образования. Возможности дальнейшего продолжения образования. Особен-

ности учебного процесса в разных странах.  

Подраздел 1.2. Мой вуз.  Студенческая жизнь в России и за рубежом.   
История и традиции моего вуза. Известные ученые и выпускники моего вуза. Научная и культурная 

жизнь студентов. Конкурсы, гранты, стипендии для студентов в России и за рубежом.  Студенческие меж-

дународные контакты: научные, профессиональные, культурные. 

Подраздел 1.3. Формы межкультурного академического общения (конференции, семинары). 

Устная коммуникация академической направленности в диалогической и монологической форме. 

Лексико-грамматические средства иностранного языка в системе академического общения. Участие в науч-

но-практической конференции. Изложение своей точки зрения по научной проблеме и оценивание точки 

зрения партнера. Тактика ответов на вопросы. Стандартные речевые формулы и клише, используемые в 

устной презентации. Представление результатов научной и профессиональной деятельности в устной форме 

на иностранном языке. 

 

Раздел 2. Иностранный язык для профессиональных целей  

Подраздел 2.1. Избранное направление профессиональной деятельности.  



Изучаемые дисциплины, их проблематика. Основные сферы деятельности в данной профессиональ-

ной области. Квалификационные требования к специалистам данной профессиональной области в России и 

за рубежом. Личностное развитие и перспективы карьерного роста.  

Подраздел 2.2. История, современное состояние и перспективы изучаемой науки. 

Выдающиеся личности данной науки. Основные научные школы и открытия. Предпосылки и по-

следствия научных открытий и изобретений. Социальная ответственность ученого за результаты своего тру-

да. 

Подраздел 2.3. Формы межкультурного профессионального общения (деловая беседа, деловое 

совещание, переговоры, телефонные переговоры, деловая переписка). 

Устная коммуникация профессиональной направленности в диалогической и монологической фор-

ме. Лексико-грамматические средства профессионального общения. Этикетные формы профессионального 

общения в условиях межкультурной коммуникации. 

Подраздел 2.4. Ролевая игра «Корпоративные переговоры по телефону». 

Моделирование ситуации ролевой игры. 

1) Подготовительный этап:   а) информирование участников о предстоящей игре; б) отработка эле-

ментов языкового материала в предречевых упражнениях; в) отработка языкового материала в речевых 

упражнениях; 

2)             Проведение ролевой игры. 

3)       Заключительный этап: а) оценка речевой деятельности участников; б) анализ типичных рече-

вых и языковых ошибок; в) обсуждение коммуникативного поведения участников игры. 

Коррекция ошибок в ходе ролевой игры. Обсуждение ролевой игры.  Моделирование ситуации, 

максимально приближенной к реалиям, в которых обучающиеся могут оказаться в силу своей будущей про-

фессиональной деятельности. 

 

Раздел 3. Аннотирование и реферирование иноязычной литературы 

Работа с текстами по соответствующей научной направленности, адекватность перевода, соответ-

ствие лексико-грамматическим нормам языка, включая употребление терминов. Устное обобщение и анализ 

основных положений на иностранном языке прочитанного текста по специальности. Резюме прочитанного 

текста, логичность, связность, смысловая и структурная завершенность, нормативность высказывания. Тех-

нология аннотирования и реферирования научной литературы. 

Подраздел 3.1. Виды краткого изложения текста. 

Понятие о «первичных» и «вторичных» документах. Первичные документы: монографии, сборники 

статей, материалы научных конференций, конгрессов, симпозиумов и т.п., учебники и пособия, руководства, 

журналы, газеты и другие издания. Вторичные документы: аннотация документальные источники информа-

ции, в которых сообщаются сведения о первичных документах и/или отражаются наиболее существенные их 

элементы. Функции реферата и аннотации. 

Подраздел 3.2. Технология составления аннотации: справочная аннотация, рекомендательная 

аннотация. 

Общие положения и структура. Алгоритм составления справочной/ рекомендательной аннотации. 

Характеристика технологических операций. Структура справочной / рекомендательной аннотации. Модель 

справочной/ рекомендательной аннотации. 

Подраздел 3.3. Технология составления реферата: информативный реферат, обзорный рефе-

рат. 

Общие положения алгоритма составления информативного/ обзорного реферата. Алгоритм состав-

ления информативного/ обзорного реферата. Характеристика технологических операций. Структура инфор-

мативного/ обзорного реферата. Модель информативного/ обзорного реферата. 

Подраздел 3.4. Составление аннотации/реферата научного текста. 

Составление аннотации/реферата по материалу магистерской работы. 

 

4. Форма промежуточной аттестации – зачет. 

 

Б1.Б.06 Основы межкультурного взаимодействия   
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – формирование и совершенствование у обучающихся общекультурных и 

общепрофессиональных принципов взаимодействия, необходимых для осуществления профессиональной и 

научно-исследовательской деятельности 
Задачи дисциплины: 
1. Формирование системы знаний, умений и владений о многообразии культурных миров, 

особенностях взаимодействия с представителями различных культур, технологиями оптимизации 

межкультурного взаимодействия, как основы для развития необходимых компетенций. 
2. Актуализация межпредметных связей, способствующих пониманию роли и места материальной и 

духовной культуры в организации межкультурного взаимодействия. 



3. Ознакомление со структурой, социальными функциями и особенностями различных типов 

культуры и их влиянием на процесс межкультурного взаимодействия. 
4. Обеспечение условий для активизации познавательной деятельности обучающихся и 

формирования у них опыта оценки состояния и перспектив взаимодействия между различными культурами 

и их представителями. 
Предмет – Объективные закономерности общечеловеческого и национального культурных 

процессов, необходимость взаимодействия в современных условиях. 
 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-5  Способен анализи-

ровать и учитывать 

разнообразие куль-

тур в процессе меж-

культурного взаи-

модействия 

З1 Различные исторические типы культур, механизмы межкультур-

ного взаимодействия в обществе 

У1 Адекватно оценивать межкультурные диалоги в современном об-

ществе 

Н1 Выбора оптимальной коммуникативной стратегии в различных 

деловых ситуациях 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Межкультурное взаимодействие и межкультурная коммуникация. 
 Подраздел 1.1 Теоретические основы межкультурного диалога как интегрированной области 

культурологического знания. 
Подраздел 1.2. Культура как социальное явление. 

Подраздел 1.3. Принципы и типы взаимодействия культур 
Раздел 2. Межкультурное взаимодействие в современном мире. 
Подраздел 2.1. Межкультурная коммуникация и проблемы национальной идентичности. 
Подраздел 2.2. Русская культура в современном мире. Россия в диалоге культур. 
 

4. Форма промежуточной аттестации: зачет. 
 

Б1.Б.07 Математические методы моделирования пищевых продуктов с заданными 

свойствами 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области углубленный обзор основных направле-

ний математических методов моделирования, сформировать навыки практического использования матема-

тических методов для моделирования пищевых продуктов функционального и специализированного назна-

чения, освоение специализированных программных продуктов для синтеза моделей и обработки экспери-

ментальных данных. 

Задачи –  Формирование знаний основных понятий и терминов, обозначающих сущность практиче-

ски используемых математических методов; формирование умений применять методы математического мо-

делирования для проектирования пищевых продуктов функционального и специализированного назначения 

с применением средств вычислительной техники и прикладного программного обеспечения; формирование 

умений и навыков систематизировать данные экспериментальных и научных исследований; методы анализа 

математических моделей. 

Предмет - Математические методы моделирования применительно к пищевым продуктам с за-

данными свойствами. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ОПК-4  Способен использовать мето-

ды моделирования функцио-

нальных и специализирован-

ных продуктов и проектиро-

вания высокотехнологических 

процессов производства пи-

щевой продукции 

Приобретает и адаптирует 

математические, естественно-

научные, общеинженерные 

З1 Основы и методы математического моделирова-

ния 

Знает математические, естественнонаучные и 

технические методы для решения основных, 

нестандартных задач применения искусствен-

ного интеллекта 

У1 Использовать методы моделирования при про-

ектировании высокотехнологических процессов 

производства пищевой продукции 

Умеет адаптировать существующие математи-



знания и знания в области ко-

гнитивных наук для решения 

основных, нестандартных за-

дач применения искусствен-

ного интеллекта 

ческие, естественно-научные методы для ре-

шения основных, нестандартных задач приме-

нения искусственного интеллекта 

Н1 Определения параметров при построении мате-

матических моделей 

ПК-4 Способен создавать математи-

ческие модели, позволяющие 

исследовать и оптимизировать 

параметры технологического 

процесса производства и 

улучшать качество ПФСН; 

использовать методы матема-

тической статистики для пла-

нирования производства 

ПФСН, на базе стандартных 

пакетов прикладных программ 

Исследует направления при-

менения систем искусствен-

ного интеллекта для различ-

ных предметных областей 

З1 Методы математического моделирования техно-

логических процессов производства ПФСН на 

базе стандартных пакетов прикладных программ 

Знает направления развития систем искус-

ственного интеллекта, методы декомпозиции 

решаемых задач с использованием искус-

ственного интеллекта 

У1 Разрабатывать и применять математические мо-

дели для исследования и оптимизации парамет-

ров технологического процесса производства и 

улучшения качества ПФСН на базе стандартных 

пакетов прикладных программ 

Умеет осуществлять декомпозицию решаемых 

задач с использованием искусственного ин-

теллекта 

Н1 Создания математических моделей, позволяю-

щих исследовать и оптимизировать параметры 

технологического процесса производства и 

улучшать качество ПФСН на базе стандартных 

пакетов прикладных программ 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Классификация математических моделей. Методические принципы построения моделей. 

Раздел 2. Методология моделирования пищевых продуктов с заданными свойствами. 

 

4. Формы промежуточной аттестации – курсовая работа, экзамен. 

 

Б1.Б.08 Научные и технологические основы конструирования пищевых продуктов 

различного целевого назначения 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области проектирования и обеспечения качества 

специализированных пищевых продуктов различного целевого назначения. 

Задачи –  Формирование знаний научных и технологических основ формирования качества, без-

опасности и показателей назначения специализированных пищевых продуктов различного целевого назна-

чения; формирование умений и навыков конструирования пищевых продуктов специализированного назна-

чения различного целевого назначения и реализации их технологий. 

Предмет - теоретические и практические закономерности формирования потребительских свойств 

и показателей назначения специализированной пищевой продукции. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ОПК-2  Способен разрабатывать меро-

приятия по совершенствованию 

высокотехнологических про-

цессов производства продукции 

функционального и специали-

зированного назначения 

З1 Идеологию и основные направления развития пи-

щевых и перерабатывающих отраслей агропро-

мышленного комплекса, конкретные направления 

научно-технического прогресса в отрасли, наце-

ленные на создание и производство пищевых про-

дуктов нового поколения - продуктов функцио-

нального и специализированного питания 

У1 Определять конкретные направления научно-

технического прогресса в отрасли, нацеленные на 

создание и производство пищевых продуктов ново-го 

поколения - продуктов функционального и спе-

циализированного питания 

Н1 Разработки идеологии и определения направлений 

научно-производственных разработок в области со-

здания пищевых продуктов нового поколения - про-



дуктов функционального и специализирован-ного 

питания 

ПК-1 Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З1 Теоретические основы технологий новых продуктов 

в соответствии с государственной политикой Рос-

сийской Федерации в области здорового питания 

населения на основе проведенных научных исследо-

ваний 

У1 Разрабатывать новые технологические решения и 

новые виды ПФСН 

Н1 Проведения научно-исследовательских работ в обла-

сти технологий ПФСН 

ПК-2 Способен планировать развитие 

производства ПФСН в органи-

зации в соответствии с государ-

ственной политикой Россий-

ской Федерации в области здо-

рового питания населения на 

основе анализа научно-

технической информации и 

проведенных научных исследо-

ваний 

З1 Государственную политику Российской Федерации в 

области здорового питания населения, стратегию 

повышения качества пищевой продукции в Россий-

ской Федерации, отечественные и международные 

подходы в области специализированного и функцио-

нального питания 

У1 На основе отечественного и международного опыта 

обобщать, анализировать и разрабатывать направле-

ния исследований, нацеленные на создание и произ-

водство пищевых продуктов нового поколения - про-

дуктов функционального и специализированного 

питания 

Н1 Разрабатывать конкретные проекты, нацеленные на 

создание и производство пищевых продуктов нового 

поколения - продуктов функционального и специа-

лизированного питания 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Научные основы пищевых продуктов специализированного и функционального назначе-

ния. 

Раздел 2. Технологические основы конструирования пищевых продуктов различного целевого 

назначения. 

 

Форма промежуточной аттестации – зачет, курсовая работа, экзамен. 

 

Б1.Б.09 Бизнес-планирование 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков по разработке бизнес-плана в соответствии с 

внешними и внутренними условиями его функционирования и стратегией развития организации при произ-

водстве новых пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний сущности и роли бизнес-проектирования; процедуры и информа-

ционно-методическое обеспечение бизнес-планирования деятельности организаций; вопросов организации 

процесса бизнес-планирования; формирование умений и навыков техники разработки ключевых разделов 

бизнес-плана при производстве новых пищевых продуктов функционального и специализированного назна-

чения. 

Предмет - Система подходов и методов при реализации стратегии бизнес-планирования. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ОПК-1  Способен разрабатывать эф-

фективную стратегию, иннова-

ционную политику и конкурен-

тоспособные концепции разви-

тия предприятия 

З1 Сущность, цели и задачи бизнес-планирования; осо-

бенности стратегического развития организации на 

различных этапах жизненного цикла; типологию 

бизнес-плана развития организации 

У1 Действовать в нестандартных ситуациях, нести со-

циальную и этическую ответственность за приня-тые 

решения в области функционирования органи-зации; 



производства пищевых продуктов функцио-нального 

и специализированного назначения 

Н1 Принятия грамотных управленческих решений в об-

ласти организации бизнеса в нестандартных си-

туациях 

ПК-2 Способен планировать развитие 

производства ПФСН в органи-

зации в соответствии с государ-

ственной политикой Россий-

ской Федерации в области здо-

рового питания населения на 

основе анализа научно-

технической информации и 

проведенных научных исследо-

ваний 

З2 Принципы стратегического планирования развития 

производства ПФСН; особенности разработки биз-

нес-плана для нового пред-приятия или производства 

нового продукта 

У2 Разрабатывать инновационные программы и проекты 

в области прогрессивных техно-логий ПФСН; прово-

дить анализ рисков и технико-экономической эффек-

тивности в процессе бизнес-планирования 

Н2 Разработки бизнес-планов и технико-экономических 

обоснований реализации производства ПФСН 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Сущность и значение бизнес-планирования. 

Раздел 2. Содержание и порядок разработки бизнес-плана. 

Раздел 3. Инструментарий бизнес-планирования. 

 

Форма промежуточной аттестации –  курсовая работа, экзамен. 

 

Б1.Б.10 Системы менеджмента качества и безопасности 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков систем менеджмента качества (СМК) и безопас-

ности организаций на основе положений национальных и международных стандартов ИСО серии 9000, 

22000 а также стратегии всеобщего управления качеством, развиваемой в международной и отечественной 

практике, в том числе в области высокотехнологичных производств пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний принципов менеджмента качества; структуры и положения стан-

дартов ИСО серии 9000, 22000; особенностей построения СМК на предприятиях различных форматов в об-

ласти производства пищевых продуктов функционального и специализированного назначения; формирова-

ние умений и навыков документировать процессы СМК в области производства пищевых продуктов функ-

ционального и специализированного назначения; проводить анализ документации на соответствие требова-

ниям стандартов; использовать цикл PDCA (планируй, действуй, контролируй, корректируй в области про-

изводства пищевых продуктов функционального и специализированного назначения). 

Предмет - Управление качеством деятельности предприятия, которая рассматривается как система 

взаимосвязанных процессов  

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ОПК-3  Способен оценивать риски и 

управлять качеством процесса 

и продукции путем использова-

ния и разработки новых высо-

котехнологических решений 

З1 Особенности построения СМК в области производ-

ства пищевых продуктов функционального и спе-

циализированного назначения; положения стандар-

тов ИСО серии 22000, GMP особенности построения 

системы менеджмента безопасности на основе 

ХАССП, рабочие документы ХАССП 

У1 Проводить анализ документации на соответствие 

требованиям стандартов, в том числе в области вы-

сокотехнологичных производств пищевых продук-

тов функционального и специализированного назна-

чения 

Н1 Разработки проектов стандартов организаций и ин-

струкций СМК в области высокотехнологичных про-

изводств пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения с использова-нием 

алгоритмического представления действий 

 

3. Краткое содержание дисциплины 



Раздел 1. Система менеджмента качества. 

Раздел 2 Системы менеджмента безопасности. 

 

Форма промежуточной аттестации –  экзамен. 

 

Б1.В Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Б1.В.01 Товарный менеджмент пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области товарного менеджмента как основного 

инструмента достижения коммерческого успеха предприятия путем эффективной деятельности, организа-

ции и управления с учетом постоянно меняющихся условий конкурентной среды при производстве и проек-

тировании продукции функционального и специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области проблематики товарного менеджмента; освоение законов 

и категорий дисциплины; формирование умений и навыков по исследованию. проблем функционирования 

товарного менеджмента на предприятии при производстве и проектировании продукции функционального и 

специализированного назначения. 

Предмет - Управление основополагающими характеристиками товаров функционального и 

специализированного назначения на всех этапах товародвижения средствами и методами менеджмента как 

условие достижения удовлетворенности потребителей 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-1  Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З2 Технологии менеджмента в области производства 

ПФСН; факторы, формирующие и сохраняющие ос-

новополагающие характеристики товаров; основные 

стратегии деятельности организации в области то-

варного менеджмента 

У2 Оценивать факторы внутренней и внешней среды 

компании; пользоваться методами товарного ме-

неджмента для разработки и принятия решений в 

области производства пищевой продукции функцио-

нального и специализированного назначения; интер-

претировать результаты товарных и гигиенических 

экспертиз, характеризующих потребительские свой-

ства товаров; проводить приемку партии товаров по 

качеству 

Н2 Исследования товароведной характеристики ПФСН, 

показателей ассортимента торгового предприятия и 

потребительских предпочтений 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Теоретические основы товарного менеджмента. 

Раздел 2 Товарный менеджмент продуктов функционального и специального назначения. 

 

Форма промежуточной аттестации –  экзамен. 

 

Б1.В.02 Статистические методы исследования пищевых систем 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области статистических методов для исследова-

ния технологических процессов при производстве пищевых продуктов функционального и специального 

назначения, освоение специализированных программных продуктов для статистической обработки экспе-

риментальных данных при проектировании пищевых продуктов функционального и специального назначе-

ния. 

Задачи –  Формирование знаний в области статистического анализа, статистических методов оцен-

ки рисков, качества сырья и готовых пищевых продуктов функционального и специального назначения; 

формирование умений и навыков по применению методов математической статистики для решения задач 

статистической обработки данных при проектировании, производстве, продвижении на рынке пищевых 

продуктов функционального и специального назначения с применением средств вычислительной техники и 

прикладного программного обеспечения. 



Предмет - статистические методы исследования применительно к пищевым системам, в том числе 

функционального и специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-4  Способен создавать мате-

матические модели, поз-

воляющие исследовать и опти-

мизировать парамет-ры техно-

логического про-цесса произ-

водства и улучшать качество 

ПФСН; использовать ме-тоды 

мате-матической статистики 

для планиро-вания производ-

ства ПФСН, на базе стан-

дартных пакетов приклад-ных 

программ 

З2 Статистические методы применительно к исследо-

ванию пищевых систем; программные средства реа-

лизации статистических методов анализа в об-ласти 

производства пищевых продуктов функци-онального 

и специализированного назначения 

У2 Применять статистические методы обработки экспе-

риментальных данных для анализа взаимосвязей по-

казателей и анализа ди-намики процессов в области 

производства пище-вых продуктов функционального 

и специализированного назначения 

Н2 Статистического контроля качества сырья и гото-вой 

продукции в области производства пищевых продук-

тов функционального и специализированного назна-

чения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Теоретические основы статистических методов исследований. 

Раздел 2 Статистические методы исследования пищевых систем. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Б1.В.03 Химия и функциональные свойства макро- и микроингредиентов 

пищевого сырья 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области химии и функциональных свойств пи-

щевых макро- и микроингредиентов продовольственного сырья растительного и животного происхождения 

в производстве пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области химической структуры и физиологических свойств мак-

ро- и микроингредиентов пищевого сырья; формирование умений и навыков по применению теоретических 

знаний в технологиях создания продуктов функционального и специализированного назначения. 

Предмет - Химическая структура, свойства и физиологические свойства пищевых макро- и 

микроингредиентов сырья растительного и животного происхождения в технологиях создания продуктов 

функционального и специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-3  Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, 

пищевых макро- и микроингре-

диентов, технологических до-

бавок и улучшителей для при-

дания пищевым продуктам 

определенных свойств, сохра-

нения их качества и выработки 

готовых изделий с заданным 

функциональным составом и 

свойствами 

З1 Химические, физико-химические, биохи-миче-ские и 

функциональные свойства макро- и микроингредиен-

тов пищевого сырья в производстве продуктов пи-

тания функционального и специализированно-го 

назначения 

У1 Применить теоретические знания для придания пи-

щевым про-дуктам определенных свойств, сохране-

ния их ка-чества и выработки гото-вых изделий с 

заданным функциональным составом и свойствами 

Н1 Обоснования функциональности макро- и мик-

роингредиентов пищевого сырья 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Химия и функциональные свойства макроингредиентов пищевого сырья. 

Раздел 2 Химия и функциональные свойства микроингредиентов пищевого сырья. 

 

Форма промежуточной аттестации –  экзамен. 

 



Б1.В.04 Авторское и патентное право в пищевой промышленности 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области правовой охраны, использования и за-

щиты патентных прав; исключительного права на изобретение, полезную модель или промышленный обра-

зец и способам распоряжения этим правом в области производства пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области объектов авторского права в современном экономиче-

ском обороте в области производства пищевых продуктов функционального и специализированного назна-

чения; правового механизма, регулирующего институты авторского права; основных категорий авторского и 

смежного права; усвоение основных тенденций судебной и арбитражной практики при разрешении споров, 

связанных с авторским правом, в том числе в области производства пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения; международных конвенций и соглашений относительно авторского права 

с целью освоения международного порядка охраны прав авторов и правообладателей; формирование уме-

ний и навыков практического решения конкретных ситуаций по проблемам применения авторского права в 

области производства пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

Предмет - регулирование патентной деятельности, выявление юридических характеристик видов 

указанной деятельности, изучение прав и обязанностей субъектов патентных правоотношений. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-2  Способен планировать развитие 

производства ПФСН в органи-

зации в соответствии с государ-

ственной политикой Россий-

ской Федерации в области здо-

рового питания населения на 

основе анализа научно-

технической информации и 

проведенных научных исследо-

ваний 

З3 Показатели патентоспособности технического уров-

ня новых технологических решений, технологий и 

новых видов ПФСН с целью оформления заявок на 

изобретения и промышленные образцы и патентных 

документов по результатам разработки 

У3 Проводить патентные исследования и определять 

показатели технического уровня проектируемых 

объектов технологии и продукции с целью оформле-

ния заявок на изобретения и промышленные образцы 

и патентных документов по результатам разработки 

новых технологических решений, технологий и но-

вых видов ПФСН 

Н3 Методами применения действующего законода-

тельства и иных социальных норм в практиче-ской 

деятельности; навыками поиска, анализа и примене-

ния в профессиональной деятельности необходимых 

нормативных актов, работы со служебной докумен-

тацией производства и ме-неджмента качества и без-

опасности пищевых продуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Общие положения авторского и патентного права. 

Раздел 2 Специальные вопросы авторского и патентного права. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Б1.В.05 Техническое регулирование в сфере производства продуктов 

функционального и специализированного назначения 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области технического законодательства как тео-

ретической научно-обоснованной базы практики управления, обеспечивающей практический менеджмент 

научными рекомендациями и научно-производственными решениями в области обеспечения качества и без-

опасности пищевой продукции функционального и специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области технического регулирования и технического законода-

тельства; формирование умений и навыков применять техническое законодательство в научно-

исследовательской, научно-производственной и производственной деятельности организаций различных 

организационно-правовых форм для обеспечения процессов менеджмента качества и безопасности пищевой 

продукции функционального и специализированного назначения, процессов ее жизненного цикла. 

Предмет - национальное, региональное и международное техническое законодательство в области 

инновационных технологий продуктов питания, нацеленной на создание, производство и обеспечение 



качества и безопасности пищевых продуктов нового поколения - продуктов функционального и 

специализированного питания. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-1  Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З3 Основы технического национального, регио-

нального и международного технического за-

конодательства; основы государственного контроля 

(надзора) в области технического за-конодательства 

У3 Составлять проекты нормативно-технической доку-

ментации на новые виды ПФСН 

Н3 Участия в процедурах и процессах разработки, про-

изводства и обращения пищевой продук-ции функ-

ционального и специализированного назначения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Техническое законодательство. Особенности технического законодательства в области 

пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

Раздел 2 Подтверждение соответствия как научно-обоснованное условие продвижения организации 

и продукции на потребительском рынке. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.01 

Б1.В.ДЭ.01.01 Экспертиза качества пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области экспертизы качества пищевых продук-

тов функционального и специализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области основ экспертизы качества и безопасности пищевых 

продуктов; формирование умений и навыков проведения экспертизы пищевой продукции функционального 

и специализированного назначения. 

Предмет - Экспертиза качества пищевых продуктов функционального и специализированного 

назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-3  Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, 

пищевых макро- и микроингре-

диентов, технологических до-

бавок и улучшителей для при-

дания пищевым продуктам 

определенных свойств, сохра-

нения их качества и выработки 

готовых изделий с заданным 

функциональным составом и 

свойствами   

З2 Методы исследования свойств продовольственного 

сырья, пищевых макро- и микро-ингредиентов, тех-

нологических добавок и улучшителей 

У2 Проводить исследования свойств продовольственно-

го сырья, пищевых макро- и микроингредиентов, 

технологических добавок и улучшителей для вы-

работки готовых изделий с заданным функциональ-

ным составом и свойствами 

Н2 Экспертизы качества пищевых продуктов функцио-

нального и специализированного назначения в рам-

ках существующих техно-логий; проводить иденти-

фикацию пищевых про-дуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1. Понятие экспертизы пищевых продуктов. 

Раздел 2 Экспертиза пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

 



Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Б1.В.ДЭ.01.02 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и пищевых 

продуктов 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области ветеринарно-санитарной экспертизы 

продовольственного сырья, технологических добавок и улучшителей в производстве продуктов с заданным 

функциональным составом и свойствами. 

Задачи –  Формирование знаний в области организация ветеринарно-санитарного контроля продо-

вольственного сырья, технологических добавок и улучшителей в производстве продуктов с заданным функ-

циональным составом и свойствами; формирование умений и навыков проведения ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Предмет - Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-3  Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, 

пищевых макро- и микроингре-

диентов, технологических до-

бавок и улучшителей для при-

дания пищевым продуктам 

определенных свойств, сохра-

нения их качества и выработки 

готовых изделий с заданным 

функциональным составом и 

свойствами   

З3 Методы ветеринарно-санитарного экспертизы про-

довольственного сырья, технологических добавок и 

улучшителей в производстве продуктов с заданным 

функциональным составом и свойствами   

У3 Использовать теоретические знания для организации 

ветеринарно-санитарного контроля продовольствен-

ного сырья, технологических добавок и улучшителей 

для выработки продуктов с заданным функциональ-

ным составом и свойствами 

Н3 Проводить исследования в рамках ветеринарно-

санитарной экспертизы продовольственного сырья, 

технологических до-бавок и улучшителей для выра-

ботки продуктов с заданным функциональным со-

ставом и свой-ствами 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Ветеринарно-санитарная экспертиза продовольственного сырья, технологических добавок 

и улучшителей. 

Раздел 2 Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Б1.В.ДЭ.02.01 Конкурентоспособность. Методы ее оценки 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области оценки и анализа конкурентоспособно-

сти пищевых продуктов функционального и специализированного назначения, предприятий и организаций. 

Задачи –  Формирование знаний в области основных понятий и концепций, используемых при ис-

следовании конкурентоспособности пищевых продуктов функционального и специализированного назначе-

ния, предприятий и организаций; формирование умений и навыков оценки конкурентоспособности. 

Предмет - критерии и факторы конкурентоспособности пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения, предприятий и организаций. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-1  Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

З4 Методологию оценки и поддержания конкуренто-

способности продуктов функционального и специа-

лизированного назначения, пред-приятий и органи-

заций 

У4 Формулировать задачи для новых исследовательских 

проектов в области оценки и управления конкурен-

тоспособности продуктов функционального и специ-



ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

ализированного назначения, предприятий и органи-

заций и оценивать полученные результаты 

Н4 Проводить измерения и наблюдения, составлять опи-

сания исследований конкурентоспособности продук-

тов функционального и специализированного назна-

чения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Общая характеристика конкурентоспособности пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения, предприятий и организаций. 

Раздел 2 Методы оценки и поддержания конкурентоспособности пищевых продуктов 

функционального и специализированного назначения, предприятий и организаций. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Б1.В.ДЭ.02.02 Маркетинговые исследования 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование знаний, умений и навыков в области изучения и прогнозирования рыночных 

явлений и процессов; получения выводов, необходимых для принятия маркетинговых решений и разработки 

соответствующих рекомендаций при проектировании и производстве продуктов функционального и специ-

ализированного назначения. 

Задачи –  Формирование знаний в области современных технологий исследования рынка продуктов 

функционального и специализированного назначения; принципов и методов организации маркетингового 

исследования, методов сбора и анализа рыночной информации; формирование умений и навыков изучения 

состояния и тенденций развития предприятия и рынка, эффективно применять инструменты маркетинговых 

исследований. 

Предмет - отношения, возникающие в процессе взаимодействия предприятия с другими 

участниками рынка, изучения спроса и предложения в границах производства и потребления продуктов 

функционального и специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-1  Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З5 Технологии маркетинговых исследований рынка 

продуктов питания функционального и специализи-

рованного назначения 

У5 Изучения состояния и тенденций развития предприя-

тия и рынка, эффективно применять инструменты 

маркетинговых исследований  

Н5 Сбора и анализа рыночной информации, проведения 

маркетинговых исследований в области производ-

ства и потребления продуктов питания функцио-

нального и специализированного назначения 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Методы и организация проведения маркетинговых исследований. 

Раздел 2 Сегменты рынка и позиционирование продукта на рынке. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

Блок 2 Практика 

Обязательная часть 

Б2.О.01(У) Учебная практика, научно-исследовательская работа (получение 

первичных навыков научно-исследовательской работы) 
1. Общая характеристика практики 

Цель – Формирование умений и навыков обобщать, анализировать и разрабатывать направления 

исследований, нацеленные на создание и производство пищевых продуктов нового поколения - продуктов 

функционального и специализированного питания. 



Задачи –  Изучение методических и методологических основ планирования научных исследований 

в области менеджмента качества и безопасности продуктов функционального и специализированного назна-

чения. 

 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

УК-1 

Способен осуществлять 

критический анализ 

проблемных ситуаций 

на основе системного 

подхода, вырабатывать 

стратегию действий 

З1 

Методические и методологические подходы к проведе-

нию исследований в сфере менеджмента качества и без-

опасности продукции 

У1 

Умеет проводить анализ управленческой ситуации на 

основании объективных данных и выявлять проблемы и 

возможности 

Н1 

Владеет навыками применения системного подхода в 

исследованиях в сфере менеджмента качества и без-

опасности продукции 

ОПК-5 

Способен организовы-

вать научно- исследова-

тельские и научно-

производственные ра-

боты для комплексного 

решения профессио-

нальных задач 

З1 

Методологические подходы к исследованиям в области 

технологий по производству пищевых продуктов функ-

ционального и специализированного назначения 

У1 

На основе отечественного и международного опыта 

обобщать, анализировать и разрабатывать  направления 

исследований, нацеленные на создание и производство 

пищевых продуктов нового поколения - продуктов 

функционального и специализированного питания 

Н1 

Подбора методического обеспечения исследований в 

производстве пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения 

 

3. Краткое содержание основных этапов практики 

1. Подготовительный этап 

2. Основной этап  

3. Заключительный этап 

 

Форма промежуточной аттестации – зачет. 
 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Б2.В.01(П) Производственная практика, технологическая практика 
1. Общая характеристика практики 

Цель – Формирование умений и навыков в области технологий пищевых продуктов функциональ-

ного и специализированного назначения и с нормативными документами; закрепление теоретических зна-

ний и приобретение практических умений и навыков реализации процессного подхода в области обеспече-

ния качества и безопасности пищевых продуктов функционального и специализированного назначения; 

расширение профессиональных знаний, полученных в процессе обучения. 

Задачи – изучение организационно-хозяйственной и организационно-управленческой дея-

тельности профильной организации; анализ технологических процессов при производстве пищевых продук-

тов функционального и специализированного назначения;  изучение прогрессивных технологий создания 

новых и модификации существующих технологий производства пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения; изучение системы менеджмента качества и безопасности пищевых про-

дуктов на предприятии, при ее отсутствии – системы управления качеством и безопасности; разработка ре-

цептур и технологических схем для создания новых пищевых продуктов функционального и специализиро-

ванного назначения; освоение принципов и методов создания технологической документации при подготов-

ке к производству новых пищевых продуктов функционального и специализированного назначения; анализ 

производственных ситуаций и формирование собственных решений возникающих проблем. 

. 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

Тип задач профессиональной деятельности - технологический 

ПК-1 

Способен проводить науч-но-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных техноло-гий 

З1 

Теоретические основы технологий новых 

продуктов в соответствии с государствен-

ной политикой Российской Федерации в 

области здорового питания населения на 



производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических решений, новых 

продуктов, обеспечения конку-

рентоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

основе проведенных научных исследова-

ний 

З3 

Основы технического национального, 

регио-нального и международного техни-

ческого за-конодательства; основы госу-

дарственного контроля (надзора) в обла-

сти технического за-конодательства 

З6 

Основы промышленной экологии и раци-

онального использования природных ре-

сурсов 

У3 

Составлять проекты нормативно-

технической документации на новые ви-

ды ПФСН 

У6 

Применять основные принципы рацио-

нального использования и защиты окру-

жающей среды при разработке прогрес-

сивных технологий производства ПФСН 

Н4 

Проводить измерения и наблюдения, со-

ставлять описа-ния исследований конку-

рентоспособности продуктов функцио-

нального и специали-зированного назна-

чения 

Н6 
Проведения экспертизы экологичности 

производства ПФСН 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З4 

Сырьевую базу производства и принципы 

технологии ПФСН; принципы и методы 

создания технологической документации; 

системы менеджмента качества и без-

опасности пищевых продуктов на пред-

приятии 

У4 

Разрабатывать рецептуры и технологиче-

ские схемы для создания новых ПФСН; 

формирование собственных решений воз-

никающих проблем 

Н4 Анализа производственных ситуаций 

ПК-4 

Способен создавать матема-

тические модели, позволяю-щие 

исследовать и оптими-зировать 

парамет-ры техно-логического 

про-цесса про-изводства и улуч-

шать каче-ство ПФСН; использо-

вать методы мате-матической ста-

тистики для планирования произ-

вод-ства ПФСН, на ба-зе стан-

дартных пакетов приклад-ных про-

грамм 

З2 

Статистические методы приме-нительно к 

исследованию пищевых систем; про-

граммные средства реа-лизации статисти-

ческих методов анализа в области произ-

водства  ПФСН 

У2 

Применять статистические методы обра-

ботки экспериментальных данных для 

анализа взаимосвязей показателей и ана-

лиза динамики процессов в области про-

изводства ПФСН 

Н2 

Статистического контроля каче-ства сы-

рья и готовой продукции в обла-сти про-

изводства пищевых продук-тов функцио-

нального и специально-го назначения 

Тип задач профессиональной деятельности – организационно-управленческий 

ПК-1 

Способен проводить науч-но-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных техноло-гий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических решений, новых 

продуктов, обеспечения конку-

рентоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З2 

Технологии менеджмента в области про-

изводства ПФСН; факторы, формирую-

щие и сохраняющие основополагающие 

характеристики товаров; основные стра-

тегии деятельности организации в обла-

сти товарного менеджмента 

З4 

Методологию оценки и поддержания 

конкурентоспособности продуктов функ-

ционального и специализированного 

назначения, пред-приятий и организаций 

У1 
Разрабатывать новые технологические 

решения и новые виды ПФСН 



У2 

Оценивать факторы внутренней и внеш-

ней среды компании; пользоваться мето-

дами товарного менеджмента для разра-

ботки и принятия решений в области про-

изводства пищевой продукции функцио-

нального и специализированного назна-

чения; интерпретировать результаты то-

варных и гигиенических экспертиз, ха-

рактеризующих потребительские свой-

ства товаров; проводить приемку партии 

товаров по качеству 

У4 

Формулировать задачи для новых иссле-

довательских проектов в области оценки 

и управления конкурентоспособности 

продуктов функционального и специали-

зированного назначения, предприятий и 

организаций и оценивать полученные 

результаты 

У5 

Изучения состояния и тенденций разви-

тия предприятия и рынка, эффективно 

применять инструменты маркетинговых 

исследований 

Н3 

Участия в процедурах и процессах разра-

ботки, производства и обращения пище-

вой продукции функционального и спе-

циализированного назначения 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З1 

Государственную политику Российской 

Федерации в области здорового питания 

населения, Стратегию повышения каче-

ства пищевой продукции в Российской 

Федерации, отечественные и междуна-

родные подходы в области специализиро-

ванного и функционального питания 

З2 

Принципы стратегического планирования 

развития производства ПФСН; особенно-

сти разработки бизнес-плана для нового 

предприятия или производства но-вого 

продукта 

У2 

Разрабатывать инновационные програм-

мы и проекты в области прогрессивных 

техно-логий ПФСН; проводить анализ 

рисков в процессе бизнес-планирования  

Н1 

Разрабатывать конкретные проекты, 

нацеленные на создание и производство 

пищевых продуктов нового поколения - 

продуктов функционального и специали-

зированного питания 

Н2 

Разработки бизнес-планов и технико-

экономических обоснований реализации 

производства ПФСН 

 
 

3. Краткое содержание основных этапов практики 

1. Подготовительный этап 

2. Основной этап  

3. Заключительный этап 

 

Форма промежуточной аттестации – зачет с оценкой. 
 

Б2.О.02(П) Производственная практика, научно-исследовательская работа 
1. Общая характеристика практики 



Цель – Формирование умений и навыков в области решения задач научно-исследовательского ха-

рактера; формулировка актуальных научных проблем в области менеджмента качества и безопасности пи-

щевых продуктов функционального и специализированного назначения; самостоятельной научно-

исследовательской работы; практическое участие в научно-исследовательской работе коллективов исследо-

вателей. 

Задачи – Сбор, обработка, анализ и систематизация научно-технической информации по тематике 

исследования; подбор методик проведения исследований свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продук-

ции, позволяющих создавать современные информационно-измерительные комплексы для проведения кон-

троля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции; разработка технологий продук-

тов функционального и специализированного назначения на основе нутрициологии и инновационных про-

цессов в пищевой индустрии; формулирование задач для новых исследовательских проектов по разработке 

инновационных технологий и продуктов, проведение научных исследований и анализ полученных результа-

тов; создание математических моделей, позволяющих исследовать и оптимизировать параметры и техноло-

гического процесса и рецептурные составы и улучшить качество пищевой продукции функционального и 

специализированного назначения; получение навыков по формированию и написанию публикаций на осно-

ве полученных аналитических и экспериментальных данных. 

 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ОПК-5 Способен организовывать научно- 

исследовательские и научно-

производственные работы для 

комплексного решения професси-

ональных задач 

З1 

Методологические подходы к исследова-

ниям в области технологий по производ-

ству пищевых продуктов функци-

онального и специализированного назна-

чения 

У2 

Организовывать научно- исследователь-

ские и научно-производственные работы 

в области технологий по производству 

пищевых продуктов функционального и 

специализированного назначения 

Н2 

Проводить исследования свойств и хими-

ческого состава ингредиентов и пищевых 

продуктов функционального и специали-

зированного назначения 

Тип задач профессиональной деятельности – организационно-управленческий 

ПК-1 

Способен проводить науч-но-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных техноло-гий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических решений, новых 

продуктов, обеспечения конку-

рентоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З2 

Технологии менеджмента в области про-

изводства ПФСН; факторы, формирую-

щие и сохраняющие основополагающие 

характеристики товаров; основные стра-

тегии деятельности организации в обла-

сти товарного менеджмента 

З4 

Методологию оценки и поддержания 

конкурентоспособности продуктов функ-

ционального и специализированного 

назначения, пред-приятий и организаций 

У4 

Формулировать задачи для новых иссле-

довательских проектов в области оценки 

и управления конкурентоспособности 

продуктов функционального и специали-

зированного назначения, предприятий и 

организаций и оценивать полученные 

результаты 

У5 

Изучения состояния и тенденций разви-

тия предприятия и рынка, эффективно 

применять инструменты маркетинговых 

исследований 

Н3 

Участия в процедурах и процессах разра-

ботки, производства и обращения пище-

вой продукции функционального и спе-

циализированного назначения 

ПК-2 
Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-
З1 

Государственную политику Российской 

Федерации в области здорового питания 



ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

населения, Стратегию повышения каче-

ства пищевой продукции в Российской 

Федерации, отечественные и междуна-

родные подходы в области специализиро-

ванного и функционального питания 

З2 

Принципы стратегического планирования 

развития производства ПФСН; особенно-

сти разработки бизнес-плана для нового 

предприятия или производства нового 

продукта 

У1 

На основе отечественного и международ-

ного опыта обобщать, анализировать и 

разрабатывать  направления исследова-

ний, нацеленные на создание и производ-

ство пищевых продуктов нового поколе-

ния - продуктов функционального и спе-

циализированного питания 

Н1 

Разрабатывать конкретные проекты, 

нацеленные на создание и производство 

пищевых продуктов нового поколения - 

продуктов функционального и специали-

зированного питания 

Тип задач профессиональной деятельности – научно-исследовательский 

ПК-1 

Способен проводить научно-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных технологий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических технологий, но-

вых продуктов, обеспечения кон-

курентоспособности производства 

с использованием систем менедж-

мента качества и безопасности 

З1 

Теоретические основы технологий новых 

продуктов в соответствии с государствен-

ной политикой Российской Федерации в 

области здорового питания населения на 

основе проведенных научных исследова-

ний 

З5 

Технологии маркетинговых исследований 

рынка продуктов питания функциональ-

ного и специализированного назначения 

Н1 
Проведения научно-исследовательских 

работ в области технологий ПФСН 

Н2 

Исследования товароведной характери-

стики ПФСН, показателей ассортимента 

торгового предприятия и потребитель-

ских предпочтений 

Н5 

Сбора и анализа рыночной информации, 

проведения маркетинговых исследований 

в области производства и потребления 

продуктов питания функционального и 

спе-циализированного назначения 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З3 

Показатели патентоспособности техниче-

ского уровня но-вых технологических 

решений, технологий и новых видов 

ПФСН с целью оформления заявок на 

изобретения и про-мышленные образцы и 

патентных документов по результа-там 

разработки 

У3 

Проводить патентные исследования и 

определять показа-тели технического 

уровня проектируемых объектов техно-

логии и продукции с целью оформления 

заявок на изобре-тения и промышленные 

образцы и патентных документов по ре-

зультатам разработки новых технологиче-

ских реше-ний, технологий и новых видов 

ПФСН 



Н3 

Методами применения действующего 

законода-тельства и иных социальных 

норм в практиче-ской дея-тельности; 

навыками поиска, анализа и применения в 

профессиональной деятельности необхо-

димых норма-тивных актов, работы со 

служебной документацией производства 

и ме-неджмента качества и безопасности 

пищевых продуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

ПК-3 

Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, пище-

вых макро- и микроингредиентов, 

технологических добавок и улучи-

телей для придания пищевым про-

дуктам определенных свойств, 

сохранения их качества и выработ-

ки готовых изделий с заданным 

функциональным составом и свой-

ствами 

З1 Химические, физико-химические, биохи-

миче-ские и функциональные свойства 

макро- и микроингредиентов пищевого 

сырья в производстве продуктов пи-тания 

функционального и специализированно-

го назначения 

З2 Методы исследования свойств продо-

вольственного сырья, пищевых макро- и 

микро-ингредиентов, технологических 

добавок и улучшителей 

З3 Методы ветеринарно-санитарного экспер-

тизы продовольственного сырья, техноло-

гических добавок и улучшителей в произ-

водстве продуктов с заданным функцио-

нальным составом и свойствами   

З4 Теоретические основы использования 

технологических добавок и улучшителей 

в производстве ПФСН 

У1 Применить теоретические знания для 

придания пищевым про-дуктам опреде-

ленных свойств, сохранения их ка-чества 

и выработки гото-вых изделий с задан-

ным функциональным составом и свой-

ствами 

У2 Проводить исследования свойств продо-

вольственного сырья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, технологических 

добавок и улучшителей для вы-работки 

готовых изделий с заданным функцио-

нальным составом и свойствами 

У3 Использовать теоретические знания для 

организации ветеринарно-санитарного 

контроля продовольственного сырья, тех-

нологических добавок и улучшителей для 

выработки продуктов с заданным функ-

циональным составом и свойствами 

У4 Осуществлять подбор функциональных 

ингредиентов,  технологических добавок 

и улучшителей для создания продуктов 

питания функционального и специализи-

ро-ванного назначения 

Н1 Обоснования функциональности макро- и 

мик-роингредиентов пищевого сырья 

Н2 Экспертизы качества пищевых продуктов 

функционального и специализированного 

назначения в рамках существующих тех-

но-логий; проводить идентификацию пи-

щевых про-дуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

Н3 Проводить исследования в рамках вете-

ринарно-санитарной экспертизы продо-

вольственного сырья, технологических 



до-бавок и улучшителей для выработки 

продуктов с заданным функциональным 

составом и свой-ствами 

Н4 Исследования свойств технологических 

добавок и улучшителей и их влияния на 

качество готовых изделий с заданным 

функциональным составом и свойствами 

ПК-4 

Способен использовать методы 

математической статистики для 

планирования производства 

ПФСН, создавать математические 

модели, позволяющие исследовать 

и оптимизировать параметры тех-

нологического процесса производ-

ства и улучшать качество ПФСН 

на базе стандартных пакетов при-

кладных программ 

З1 

Методы математического моделирования 

технологических процессов производства 

ПФСН на базе стандартных пакетов при-

кладных программ 

З2 

Статистические методы применительно к 

ис-следо-ванию пищевых систем; про-

граммные средства реализации статисти-

ческих методов анализа в об-ласти произ-

водства пищевых продуктов функци-

онального и специально-го назначения 

У1 

Разрабатывать и применять математиче-

ские модели для исследования и оптими-

зации пара-метров технологического про-

цесса про-изводства и улучшения каче-

ства ПФСН на базе стандартных пакетов 

прикладных программ 

У2 

Применять статистические методы обра-

ботки экспериментальных данных для 

анализа вза-имосвязей показателей и ана-

лиза ди-намики процессов в области про-

изводства пище-вых продуктов функцио-

нального и специального назначения 

Н1 

Создания математических моделей, поз-

воляющих исследовать и оптимизировать 

параметры технологического процесса 

производства и улучшать качество ПФСН 

на базе стандартных пакетов при-кладных 

программ 

 
 

3. Краткое содержание основных этапов практики 

1. Подготовительный этап 

2. Основной этап  

3. Заключительный этап 

 

Форма промежуточной аттестации – зачет с оценкой. 
 

Б2.В.03(П) Производственная практика, преддипломная практика 
1. Общая характеристика практики 

Цель – Формирование умений и навыков в области решения конкретных научных, технологических 

решений, научно-производственных задач в области менеджмента качества и безопасности пищевой про-

дукции функционального и специализированного назначения и подготовка материалов для выполнения вы-

пускной квалификационной работы в виде магистерской диссертации, а также приобретение профессио-

нального опыта. 

Задачи – Сбор, обработка, анализ и систематизация научно-технической информации по тематике 

исследования; разработка технологий продуктов функционального и специализированного назначения на 

основе нутрициологии и инновационных процессов в пищевой индустрии; разработка методик проведения 

исследований свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, позволяющих создавать современные 

информационно-измерительные комплексы для проведения экспресс-контроля качества; формулирование 

задач для новых исследовательских проектов по разработке инновационных технологий и продуктов, прове-

дение научных исследований и анализ полученных результатов; создание математических моделей, позво-

ляющих исследовать и оптимизировать параметры технологического процесса производства и улучшить 

качество готовых изделий; подготовка и проведение семинаров, конференций, симпозиумов по соответ-

ствующей тематике; выполнение индивидуального задания руководителя в соответствии с темой магистер-

ской диссертации. 



 

2. Планируемые результаты обучения при прохождении практики 

Компетенция Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

Тип задач профессиональной деятельности - технологический 

ПК-1 

Способен проводить науч-но-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных техноло-гий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических решений, новых 

продуктов, обеспечения конку-

рентоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З3 

Основы технического национального, 

регио-нального и международного техни-

ческого за-конодательства; основы госу-

дарственного контроля (надзора) в обла-

сти технического за-конодательства 

З6 

Основы промышленной экологии и раци-

онального использования природных ре-

сурсов 

У1 
Разрабатывать новые технологические 

решения и новые виды ПФСН 

У3 

Составлять проекты нормативно-

технической документации на новые ви-

ды ПФСН 

У6 

Применять основные принципы рацио-

нального использования и защиты окру-

жающей среды при разработке прогрес-

сивных технологий производства ПФСН 

Н1 
Проведения научно-исследовательских 

работ в области технологий ПФСН 

Н4 

Проводить измерения и наблюдения, со-

ставлять описа-ния исследований конку-

рентоспособности продуктов функцио-

нального и специали-зированного назна-

чения 

Н6 
Проведения экспертизы экологичности 

производства ПФСН 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З4 

Сырьевую базу производства и принципы 

технологии ПФСН; принципы и методы 

создания технологической документации; 

системы менеджмента качества и без-

опасности пищевых продуктов на пред-

приятии 

У4 

Разрабатывать рецептуры и технологиче-

ские схемы для создания новых ПФСН; 

формирование собственных решений воз-

никающих проблем 

Н4 Анализа производственных ситуаций 

ПК-4 

Способен создавать матема-

тические модели, позволяю-щие 

исследовать и оптими-зировать 

парамет-ры техно-логического 

про-цесса про-изводства и улуч-

шать каче-ство ПФСН; использо-

вать методы мате-матической ста-

тистики для планирования произ-

вод-ства ПФСН, на ба-зе стан-

дартных пакетов приклад-ных про-

грамм 

Н2 Статистического контроля каче-ства сы-

рья и готовой продукции в обла-сти про-

изводства пищевых продук-тов функцио-

нального и специально-го назначения 

Тип задач профессиональной деятельности – организационно-управленческий 

ПК-1 

Способен проводить науч-но-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных техноло-гий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

З2 

Технологии менеджмента в области про-

изводства ПФСН; факторы, формирую-

щие и сохраняющие основополагающие 

характеристики товаров; основные стра-

тегии деятельности организации в обла-

сти товарного менеджмента 



технологических решений, новых 

продуктов, обеспечения конку-

рентоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З4 

Методологию оценки и поддержания 

конкурентоспособности продуктов функ-

ционального и специализированного 

назначения, пред-приятий и организаций 

У2 

Оценивать факторы внутренней и внеш-

ней среды компании; пользоваться мето-

дами товарного менеджмента для разра-

ботки и принятия решений в области про-

изводства пищевой продукции функцио-

нального и специализированного назна-

чения; интерпретировать результаты то-

варных и гигиенических экспертиз, ха-

рактеризующих потребительские свой-

ства товаров; проводить приемку партии 

товаров по качеству 

У4 

Формулировать задачи для новых иссле-

довательских проектов в области оценки 

и управления конкурентоспособности 

продуктов функционального и специали-

зированного назначения, предприятий и 

организаций и оценивать полученные 

результаты 

У5 

Изучения состояния и тенденций разви-

тия предприятия и рынка, эффективно 

применять инструменты маркетинговых 

исследований 

Н3 

Участия в процедурах и процессах разра-

ботки, производства и обращения пище-

вой продукции функционального и спе-

циализированного назначения 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З1 

Государственную политику Российской 

Федерации в области здорового питания 

населения, Стратегию повышения каче-

ства пищевой продукции в Российской 

Федерации, отечественные и междуна-

родные подходы в области специализиро-

ванного и функционального питания 

З2 

Принципы стратегического планирования 

развития производства ПФСН; особенно-

сти разработки бизнес-плана для нового 

предприятия или производства но-вого 

продукта 

У2 

Разрабатывать инновационные програм-

мы и проекты в области прогрессивных 

техно-логий ПФСН; проводить анализ 

рисков в процессе бизнес-планирования  

Н1 

Разрабатывать конкретные проекты, 

нацеленные на создание и производство 

пищевых продуктов нового поколения - 

продуктов функционального и специали-

зированного питания 

Н2 

Разработки бизнес-планов и технико-

экономических обоснований реализации 

производства ПФСН 

Тип задач профессиональной деятельности – научно-исследовательский 

ПК-1 

Способен проводить научно-

исследовательские работы и мар-

кетинговые исследования в обла-

сти прогрессивных технологий 

производства перспективных 

ПФСН в целях разработки новых 

технологических технологий, но-

З1 

Теоретические основы технологий новых 

продуктов в соответствии с государствен-

ной политикой Российской Федерации в 

области здорового питания населения на 

основе проведенных научных исследова-

ний 

З5 Технологии маркетинговых исследований 



вых продуктов, обеспечения кон-

курентоспособности производства 

с использованием систем менедж-

мента качества и безопасности 

рынка про-дуктов питания функциональ-

ного и специализированного назначения 

Н1 
Проведения научно-исследовательских 

работ в области технологий ПФСН 

Н2 

Исследования товароведной характери-

стики ПФСН, показателей ассортимента 

торгового предприятия и потре-

бительских предпочтений 

Н5 

Сбора и анализа рыночной информации, 

проведения маркетинговых исследований 

в области производства и потребления 

продуктов питания функционального и 

спе-циализированного назначения 

ПК-2 

Способен планировать развитие 

производства ПФСН в организа-

ции в соответствии с государ-

ственной политикой Российской 

Федерации в области здорового 

питания населения на основе ана-

лиза научно-технической инфор-

мации и проведенных научных 

исследований 

З3 

Показатели патентоспособности техниче-

ского уровня новых технологических ре-

шений, технологий и новых видов ПФСН 

с целью оформления заявок на изобрете-

ния и промышленные образцы и патент-

ных документов по результатам разработ-

ки 

У1 

На основе отечественного и международ-

ного опыта обобщать, анализировать и 

разрабатывать  направления исследова-

ний, нацеленные на создание и производ-

ство пищевых продуктов нового поколе-

ния - продуктов функционального и спе-

циализированного питания 

У3 Проводить патентные исследования и 

определять показатели технического 

уровня проектируемых объектов техноло-

гии и продукции с целью оформления 

заявок на изобретения и промышленные 

образцы и патентных документов по ре-

зультатам разработки новых технологиче-

ских решений, технологий и новых видов 

ПФСН 

Н3 

Методами применения действующего 

законода-тельства и иных социальных 

норм в практиче-ской деятельности; 

навыками поиска, анализа и применения в 

профессиональной деятельности необхо-

димых нормативных актов, работы со 

служебной документацией производства 

и ме-неджмента качества и безопасности 

пищевых продуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

ПК-3 

Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, пище-

вых макро- и микроингредиентов, 

технологических добавок и улучи-

телей для придания пищевым про-

дуктам определенных свойств, 

сохранения их качества и выработ-

ки готовых изделий с заданным 

функциональным составом и свой-

ствами 

З1 

Химические, физико-химические, биохи-

миче-ские и функциональные свойства 

макро- и микроингредиентов пищевого 

сырья в производстве продуктов пи-тания 

функционального и специализированно-

го назначения 

З2 Методы исследования свойств продо-

вольственного сырья, пищевых макро- и 

микро-ингредиентов, технологических 

добавок и улучшителей 

З3 Методы ветеринарно-санитарного экспер-

тизы продовольственного сырья, техноло-

гических добавок и улучшителей в произ-

водстве продуктов с заданным функцио-

нальным составом и свойствами   

З4 Теоретические основы использования 



технологических добавок и улучшителей 

в производстве ПФСН 

У1 

Применить теоретические знания для 

придания пище-вым про-дуктам опреде-

ленных свойств, сохранения их ка-чества 

и выработки гото-вых изделий с задан-

ным функциональным составом и свой-

ствами 

У2 Проводить исследования свойств продо-

вольственного сырья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, технологических 

добавок и улучшителей для вы-работки 

готовых изделий с заданным функцио-

нальным составом и свойствами 

У3 Использовать теоретические знания для 

организации ветеринарно-санитарного 

контроля продовольственного сырья, тех-

нологических добавок и улучшителей для 

выработки продуктов с заданным функ-

циональным составом и свойствами 

У4 

Осуществлять подбор функциональных 

ингредиентов,  технологических добавок 

и улучшителей для создания продуктов 

питания функционального и специализи-

ро-ванного назначения 

Н1 
Обоснования функциональности макро- и 

мик-роингредиентов пищевого сырья 

Н2 

Экспертизы качества пищевых продуктов 

функциональ-ного и специализированно-

го назначения в рамках суще-ствующих 

техно-логий; проводить идентификацию 

пи-щевых про-дуктов функционального и 

специализиро-ванного назначения 

Н3 

Проводить исследования в рамках вете-

ринарно-санитарной экспертизы продо-

вольственного сырья, тех-нологических 

до-бавок и улучшителей для выработки 

продуктов с заданным функциональным 

составом и свой-ствами 

Н4 

Исследования свойств технологических 

добавок и улучшителей и их влияния на 

качество готовых изделий с заданным 

функциональным составом и свойствами 

ПК-4 

Способен использовать методы 

математической статистики для 

планирования производства 

ПФСН, создавать математические 

модели, позволяющие исследовать 

и оптимизировать параметры тех-

нологического процесса производ-

ства и улучшать качество ПФСН 

на базе стандартных пакетов при-

кладных программ 

З1 

Методы математического моделирования 

технологических процессов производства 

ПФСН на базе стандартных пакетов при-

кладных программ 

З2 

Статистические методы применительно к 

ис-следо-ванию пищевых систем; про-

граммные средства реализации статисти-

ческих методов анализа в об-ласти произ-

водства пищевых продуктов функци-

онального и специально-го назначения 

У1 

Разрабатывать и применять математиче-

ские модели для исследования и оптими-

зации параметров техноло-гического про-

цесса производства и улучшения каче-

ства ПФСН на базе стандартных пакетов 

при-кладных программ 

У2 

Применять статистические методы обра-

ботки экспериментальных данных для 

анализа вза-имосвязей показателей и ана-



лиза ди-намики процессов в области про-

изводства пище-вых продуктов функцио-

нального и специального назначения 

Н1 

Создания математических моделей, поз-

воляющих исследовать и оптимизировать 

параметры технологического процесса 

производства и улучшать качество ПФСН 

на базе стандартных пакетов при-кладных 

программ 

 
3. Краткое содержание основных этапов практики 

1. Подготовительный этап 

2. Основной этап  

3. Заключительный этап 

 

Форма промежуточной аттестации – зачет с оценкой. 

 

ФТД.Факультативные дисциплины 

ФТД.01 Основы экологии 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование умений и навыков в области охраны окружающей среды. 

Задачи –Формирование знаний в области классификации природных ресурсов; основных источни-

ки и масштабов образования отходов производства пищевых продуктов функционального и специализиро-

ванного назначения; формирование умений и навыков изучения рационального природопользования, мони-

торинга окружающей среды, экологического контроля и экологического регулирования при производстве 

пищевых продуктов функционального и специализированного назначения. 

Предмет - Формирование профессиональной культуры в области охраны окружающей среды. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-1  Способен проводить научно-

исследовательские работы и 

маркетинговые исследования в 

области прогрессивных техно-

логий производства перспек-

тивных ПФСН в целях раз-

работки новых технологиче-

ских технологий, новых про-

дуктов, обеспечения конкурен-

тоспособности производства с 

использованием систем ме-

неджмента качества и безопас-

ности 

З6 Основы промышленной экологии и рационального 

использования природных ресурсов 

У6 Применять основные принципы рационального ис-

пользования и защиты окружающей среды при раз-

работке прогрессивных технологий производства 

ПФСН 

Н6 Проведения экспертизы экологичности производства 

ПФСН 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Организация охраны природы. 

Раздел 2 Управление природопользованием при производстве пищевых продуктов 

функционального и специализированного назначения. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 

 

ФТД.02 Пищевые и биологически активные добавки 
1. Общая характеристика дисциплины 

Цель – Формирование умений и навыков в области классификации и экспертизы пищевых и биоло-

гически активных добавок, приобретение практических умений проведения их экспертизы и обеспечения 

сохраняемости добавок на всех этапах производства пищевой продукции функционального и специализиро-

ванного назначения. 

Задачи –Формирование знаний в области химического состава и пищевой ценности отдельных 

групп пищевых и биологически активных добавок, их классификации и ассортимента; формирование уме-



ний и навыков организации, порядка проведения экспертизы отдельных групп пищевых и биологически 

активных добавок и практическое овладение данными методиками. 

Предмет - Классификация, функции и механизмы действия пищевых и биологически активных 

добавок, способы их внесения и эффективного использования с позиций современных представлений о 

составе, строении и взаимодействии с другими компонентами пищевого сырья, их поведении в пищевых 

системах при создании пищевой продукции функционального и специализированного назначения. 

 

2. Планируемые результаты обучения 

Компетенции Индикатор достижения компетенции 

код название код содержание 

ПК-3  Способен исследовать свойства 

продовольственного сырья, 

пищевых макро- и микроингре-

диентов, технологических до-

бавок и улучшителей для при-

дания пищевым продуктам 

определенных свойств, сохра-

нения их качества и выработки 

готовых изделий с заданным 

функциональным составом и 

свойствами 

З5 Теоретические основы использования технологиче-

ских добавок и улучшителей в производстве ПФСН 

У5 Обоснованно применять пищевые и биологически 

активные добавки в производстве ПФСН 

Н5 Исследования свойств технологических добавок и 

улучшителей и их влияния на качество готовых из-

делий с заданным функциональным составом и свой-

ствами 

 

3. Краткое содержание дисциплины 

Раздел 1 Пищевые добавки. 

Раздел 2 Биологически активные добавки. 

 

Форма промежуточной аттестации –  зачет. 
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