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1. Цели и задачи практики 
Цели практики: 

- углубление и закрепление теоретических знаний и практических умений и навыков 

аспирантов;  

- подготовка аспирантов к самостоятельной работе на производстве в условиях конкретной 

организации (предприятия); 

- развитие и накопление практических умений и навыков по сбору, обработке, анализу, 

систематизации и разработке методик проведения научных исследований, а также формирование 

базовых и ключевых компетенций аспиранта в сфере направления подготовки 19.06.01 – 

Промышленная экология и биотехнологии; 

- формирование у аспирантов навыков ведения самостоятельной научной работы и 

экспериментирования. 

Задачи практики: 

- развитие способностей аспиранта к самостоятельной деятельности в процессе выполнения 

научно-исследовательской работы: организаторских, аналитических, коммуникативных, 

исследовательских, самоорганизации и самоконтроля; 

- изучение и участие в разработке рабочих программ и методик проведения научных 

исследований и технических разработок; 

- получение навыков по формированию и написанию публикаций, на основе полученных 

аналитических и экспериментальных данных; 

- разработка предложений по совершенствованию технической и технологической 

модернизации сельскохозяйственного производства; 

- формирование и развитие у аспирантов профессионально значимых качеств, устойчивого 

интереса к профессиональной деятельности; 

- приобретение опыта в исследовании актуальной научной проблемы, подбор необходимых 

материалов для выполнения выпускной квалификационной работы, проведение экспериментов в 

лабораторных и производственных условиях. 

 

 

2. Перечень планируемых результатов обучения при прохождении практики, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения ОП 
Компетенция 

Планируемые результаты обучения 
код название 

ОПК-1 способностью и 
готовностью к организации 

и проведению 
фундаментальных и 

прикладных научных 
исследований 

знать методы и направления научных исследований в 
профессиональной области 
уметь использовать информацию, полученную в 
результате научных исследований 
иметь навыки и /или опыт деятельности проведения 
научных исследований и решения практических задач, 
ориентированных на научно-исследовательскую работу 
в профессиональной деятельности 

ОПК-2 способностью и 
готовностью к анализу, 

обобщению и публичному 
представлению результатов 

выполненных научных 
исследований 

знать терминологический аппарат научного 
исследования 
уметь описывать результаты, полученные в ходе 
научных исследований 
иметь навыки и /или опыт деятельности проведения 
научных исследований и решения практических задач, 
ориентированных на научно-исследовательскую работу 
в профессиональной деятельности 

ОПК-3 способностью и знать структуру нормативных документов, правила 
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Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 
готовностью к разработке 

новых методов 
исследования и их 

применению в 
самостоятельной научно-

исследовательской 
деятельности в сфере 

промышленной экологии и 
биотехнологий; с учетом 

правил соблюдения 
авторских прав 

оформления 
уметь отстаивать собственную научную концепцию в 
дискуссии, выступать оппонентом и рецензентом по 
научным работам, делать презентации в различных 
программных продуктах, находить в Интернете 
необходимую научную информацию, работать в режиме 
онлайн 
иметь навыки и /или опыт деятельности по 
определению пищевой ценности сырья и готового 
продукта, современной информацией в области 
разработки нормативной документации 

ОПК-4 способностью и 
готовностью к 
использованию 
лабораторной и 

инструментальной базы для 
получения научных данных 

знать методики проведения, используемые в 
эксперименте; правила работы с химическими 
препаратами и правила техники безопасности при работе 
в лаборатории 
уметь обрабатывать экспериментальные данные с 
применением математических методов анализа 
иметь навыки и /или опыт деятельности 
современными методиками по определению пищевой 
ценности сырья и готового продукта, владеть 
инструментальными методами 

ПК-1 способностью к разработке 
научных основ технологий 

для выращивания, 
приемки, 

транспортирования и 
хранения зерна, 

плодоовощной продукции, 
фруктов, ягод, 

обеспечивающих 
энергоресурсосбережение, 

экологическую 
безопасность, повышение 

технического и 
технологического уровня 
производства, сокращение 

потерь и сохранение 
качества растительного 

сырья 

знать научные основы технологии выращивания, 
приемки, транспортирования и хранения зерна, 
плодоовощной продукции, фруктов, ягод 
уметь применять знания для разработки технологий для 
приемки, транспортирования и хранения зерна, 
плодоовощной продукции, фруктов, ягод, 
обеспечивающих энергоресурсосбережение, 
экологическую безопасность 
иметь навыки/и (или) опыт деятельности 
технологических расчетов приемки, транспортирования 
и хранения зерна, плодоовощной продукции, фруктов, 
ягод, обеспечивающих повышение технического и 
технологического уровня производства, сокращение 
потерь и сохранение качества растительного сырья 

ПК-2 способностью к разработке 
научных основ технологий 
применения новых видов 

сырья, в том числе 
вторичного сырья 

зерноперерабатывающей и 
плодоовощной отрасли с 

целью рационального 
использования ресурсов и 

повышения пищевой 
биологической ценности 

знать новые виды сырья, в том числе вторичное сырье 
зерноперерабатывающей и плодоовощной отрасли 
уметь разрабатывать технологии применения новых 
видов сырья, в том числе вторичного сырья 
зерноперерабатывающей и плодоовощной отрасли с 
целью рационального использования ресурсов и 
повышения пищевой биологической ценности 
иметь навыки/и (или) опыт деятельности применять 
полученные знания в разработке научных основ 
технологий применения новых видов сырья, в том числе 
вторичного сырья зерноперерабатывающей и 
плодоовощной отрасли с целью рационального 
использования ресурсов и повышения пищевой 
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Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 
биологической ценности 

ПК-3 способностью к разработке 
новых (в том числе 

интенсивных) и 
совершенствование 

существующих технологий 
производства продуктов 

зерноперерабатывающей, 
комбикормовой, крупяной, 

хлебопекарной, 
макаронной, кондитерской, 

винодельческой, 
консервной, овоще-и 
фруктосушильной, 

пищеконцентратной 
отраслей, 

быстрозамороженной 
продукции 

знать существующие технологии производства 
продуктов зерноперерабатывающей, комбикормовой, 
крупяной, хлебопекарной, макаронной, кондитерской, 
консервной, овоще-и фруктосушильной отраслей, 
быстрозамороженной продукции 
уметь обосновать предложения по совершенствованию 
существующих технологий производства продуктов 
зерноперерабатывающей, комбикормовой, крупяной, 
хлебопекарной, макаронной, кондитерской, консервной, 
овоще-и фруктосушильной отраслей, 
быстрозамороженной продукции 
иметь навыки/и (или) опыт деятельности в разработке 
новых (в том числе интенсивных) технологий 
производства продуктов зерноперерабатывающей, 
крупяной, хлебопекарной, макаронной, кондитерской, 
консервной, овоще-и фруктосушильной отраслей, 
быстрозамороженной продукции 

ПК-4 способностью к 
моделированию и 

оптимизации 
технологических процессов 

производства мучных, 
крупяных, кормовых, 

хлебобулочных, 
макаронных, кондитерских 

изделий, продуктов 
быстрого приготовления и 

длительного хранения, 
оптимизация параметров 
процессов, в том числе с 

использованием 
компьютерных технологий 

знать технологические процессы производства мучных, 
крупяных, кормовых, хлебобулочных, макаронных, 
кондитерских изделий, продуктов быстрого 
приготовления и длительного хранения 
уметь моделировать технологический процесс 
производства мучных, крупяных, кормовых, 
хлебобулочных, макаронных, кондитерских изделий, 
продуктов быстрого приготовления и длительного 
хранения, в том числе с использованием компьютерных 
технологий 
иметь навыки и /или опыт деятельности оптимизации 
технологических процессов производства мучных, 
крупяных, кормовых, хлебобулочных, макаронных, 
кондитерских изделий, продуктов быстрого 
приготовления и длительного хранения, оптимизация 
параметров процессов, в том числе с использованием 
компьютерных технологий 

ПК-5 способностью к разработке 
научных основ и 

технологий создания и 
оптимизации продуктов 

лечебного, 
профилактического 

назначения из 
растительного сырья для 
питания отдельных групп 

населения, использования в 
экологически 

неблагоприятных зонах, в 
том числе с 

использованием 
биологически активных 
добавок направленного 

действия 

знать основные термины и определения продуктов 
лечебного, профилактического назначения, продуктов 
для отдельных групп населения 
уметь использовать научную базу для создания и 
оптимизации продуктов лечебного, профилактического 
назначения из растительного сырья для питания 
отдельных групп населения, использования в 
экологически неблагоприятных зонах, в том числе с 
использованием биологически активных добавок 
направленного действия 
иметь навыки и /или опыт деятельности в 
оптимизации рецептур продуктов лечебного, 
профилактического назначения из растительного сырья 
для питания отдельных групп населения, использования 
в экологически неблагоприятных зонах, в том числе с 
использованием биологически активных добавок 
направленного действия 
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Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 
ПК-6 способностью к разработке 

нового ассортимента и 
технологий изделий с 

использованием 
нетрадиционных и новых 

сортов и видов сырья, 
поликомпозитных смесей и 

полуфабрикатов с 
регулированием 

содержания основных 
пищевых и биологически 
активных компонентов, 

измененным химическим 
составом для создания 

продуктов нового 
поколения повышенной 

пищевой ценности и 
высокой степени 

готовности к 
употреблению, в том числе 

компонентов детского и 
диетического питания 

знать основные источники нетрадиционного и нового 
сырья, поликомпозитных смесей и полуфабрикатов для 
создания продуктов нового поколения повышенной 
пищевой ценности и высокой степени готовности к 
употреблению, в том числе компонентов детского и 
диетического питания 
уметь регулировать содержание основных и 
биологически активных компонентов, изменять 
химический состав продукта с целью повышения 
пищевой ценности и высокой степени готовности к 
употреблению 
иметь навыки и /или опыт деятельности в разработке 
нового ассортимента и технологий продуктов нового 
поколения повышенной пищевой ценности и высокой 
степени готовности к употреблению, в том числе 
компонентов детского и диетического питания 

ПК-7 способностью к 
исследованию и разработке 

научных и практических 
основ технологий и 

ассортимента изделий с 
использованием полного 
или частичного удаления 
влаги из растительного 

сырья, быстрого 
замораживания сырья, 

полуфабрикатов и готовой 
продукции с 

максимальным 
сохранением питательных 
веществ, вкусовых свойств 

и увеличения срока 
хранения с использованием 

экологически чистых 
технологических приемов 

знать теоретические основы полного или частичного 
удаления влаги из растительного сырья, быстрого 
замораживания сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции с максимальным сохранением питательных 
веществ, вкусовых свойств и увеличения срока хранения 
уметь исследовать и разрабатывать ассортимент изделий 
с использованием полного или частичного удаления 
влаги из растительного сырья, быстрого замораживания 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции с 
максимальным сохранением питательных веществ, 
вкусовых свойств и увеличения срока хранения с 
использованием экологически чистых технологических 
приемов 
иметь навыки и /или опыт деятельности к разработке 
научных и практических основ технологий и 
ассортимента продукции с максимальным сохранением 
питательных веществ, вкусовых свойств и увеличения 
срока хранения с использованием экологически чистых 
технологических приемов 

ПК-8 способностью к 
исследованию процессов 

производства 
ферментированных 
продуктов, изучение 

биологической ценности 
готовой продукции и 
разработка способов 

переработки вторичных 
сырьевых ресурсов с 

использованием 

знать физические и биохимические приемы переработки 
вторичных сырьевых ресурсов, ферментирования 
продуктов 
уметь разрабатывать способы переработки вторичных 
сырьевых ресурсов с использованием физических и 
биохимических приемов с целью извлечения ценных 
компонентов, в том числе ароматических, красящих и 
загущающих веществ 
иметь навыки и /или опыт деятельности исследования 
процессов производства ферментированных продуктов, 
изучение биологической ценности готовой продукции и 
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Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 
физических и 

биохимических приемов с 
целью извлечения ценных 
компонентов, в том числе 

ароматических, красящих и 
загущающих веществ 

разработка способов переработки вторичных сырьевых 
ресурсов с использованием физических и 
биохимических приемов с целью извлечения ценных 
компонентов, в том числе ароматических, красящих и 
загущающих веществ 

ПК-9 способностью к созданию 
технологии получения и 

применения 
полифункциональных 
пищевых и кормовых 

добавок и улучшителей, в 
том числе на основе 

вторичных продуктов 
перерабатывающих 

отраслей АПК 

знать классификацию и технологии получения 
полифункциональных пищевых и кормовых добавок и 
улучшителей 
уметь применять полифункциональные пищевые и 
кормовые добавки и улучшители, в том числе на основе 
вторичных продуктов перерабатывающих отраслей АПК 
иметь навыки и /или опыт деятельности в создании 
технологии получения и применения 
полифункциональных пищевых и кормовых добавок и 
улучшителей, в том числе на основе вторичных 
продуктов перерабатывающих отраслей АПК 

ПК-10 способностью к разработке 
научных и практических 

основ технологий и 
методов для увеличения 

срока сохранения свежести 
или срока годности 

изделий 

знать роль специалиста в области разработки научных 
основ технологий и методов для увеличения срока 
сохранения свежести или срока годности изделий 
уметь разрабатывать технологии, способы и методов для 
увеличения срока сохранения свежести или срока 
годности изделий 
иметь навыки и /или опыт деятельности выбора 
рациональных способов хранения, увеличивающих 
продолжительность срока сохранения свежести или 
срока годности изделий 

ПК-11 способностью к разработке 
научных и практических 

основ технологии 
производства и 
использования 

упаковочных материалов и 
тары для мучных, 

крупяных, кормовых, 
хлебобулочных, 

макаронных, кондитерских 
изделий, продуктов 

быстрого приготовления и 
длительного хранения, 

пива, спирта, кваса, 
безалкогольных напитков, 
ликеро-водочных изделий 

знать виды и типы упаковочных материалов и тары для 
мучных, крупяных, кормовых, хлебобулочных, 
макаронных, кондитерских изделий, продуктов быстрого 
приготовления и длительного хранения 
уметь применять научные знания в технологии 
производства и использования упаковочных материалов 
и тары для мучных, крупяных, кормовых, 
хлебобулочных, макаронных, кондитерских изделий, 
продуктов быстрого приготовления и длительного 
хранения, пива, спирта, кваса, безалкогольных напитков, 
ликеро-водочных изделий 
иметь навыки и (или) опыт деятельности в разработке 
научных и практических основ технологии производства 
и использования упаковочных материалов и тары для 
мучных, крупяных, кормовых, хлебобулочных, 
макаронных, кондитерских изделий, продуктов быстрого 
приготовления и длительного хранения, пива, спирта, 
кваса, безалкогольных напитков, ликеро-водочных 
изделий 

ПК-12 способностью к разработке 
теоретических и 

практических основ 
перспективных методов и 

систем контроля качества и 
безопасности сырья, 

знать основные методы контроля качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции на различных этапах производственного 
процесса 
уметь использовать теоретические знания в 
практической работе для контроля качества и 
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Компетенция 
Планируемые результаты обучения 

код название 
полуфабрикатов и готовой 
продукции на различных 

этапах производственного 
процесса 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции на различных этапах производственного 
процесса 
иметь навыки и (или) опыт деятельности применения 
теоретических и практических основ на различных 
этапах производственного процесса 

УК-1 способностью к 
критическому анализу и 

оценке современных 
научных достижений, 

генерированию новых идей 
при решении 

исследовательских и 
практических задач, в том 

числе в 
междисциплинарных 

областях 

знать научные школы по теме исследований и ученых-
классиков; существующий уровень достижений по теме 
исследований, уровень развития техники и 
технологических аппаратов; существующие технологии 
в сельскохозяйственном производстве не только в 
России, но и за рубежом 
уметь анализировать опубликованные научные работы 
по теме исследований; обнаруживать при 
конструировании проблемные места и предлагать свои 
способы решения, которые можно осуществить сейчас 
или в ближайшем будущем; в отчетах по НИР показать 
оригинальность подходов, новизну; дать решения, 
удачно связанные с другими отраслями знаний 
иметь навыки и /или опыт деятельности открыто 
высказывать идеи по оптимальному решению 
поставленных задач, отстаивать собственную точку 
зрения на научных конференциях, проявлять ее в своих 
публикациях 

УК-4 готовностью использовать 
современные методы и 

технологии научной 
коммуникации на 
государственном и 

иностранном языках 

знать орфографические, фонетические, лексические и 
грамматические нормы изучаемого языка 
уметь четко и аргументированно излагать свою точку 
зрения по научной проблеме на государственном и 
иностранном языке 
иметь навыки и (или) опыт деятельности 
профессионального изложения результатов своих 
исследований и представления их в виде научных 
публикаций, информационно-аналитических материалов 
и презентаций на государственном и иностранном языке 

 

3 Место практики в структуре ОП  
Практика в системе подготовки научно-педагогических кадров в аспирантуре является 

компонентом Блока 2 «Практики», Б2.В.02(П) «Практика по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности, научно-исследовательская» профессиональной подготовки 

обучающихся к научно-педагогической деятельности в высшем учебном заведении.  

Практика является компонентом профессиональной подготовки аспирантов в Университете и 

представляет собой вид практической деятельности по получению умений и навыков практической 

деятельности по профилю направления подготовки, подбор практического материала по теме научно-

квалификационной работы. 

График проведения педагогической практики составляется на основе учебного плана, 

индивидуального планирования деятельности аспирантов кафедрами. 

 

 

4. Объем практики, ее содержание и продолжительность 
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В Блок 2 «Практики» входит практика по получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности, научно-исследовательская. Она проводится на 2 курсе в 4 семестре 

в течение 2-х недель 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности, 

научно-исследовательская может проводиться стационарным способом или выездным на базе 

хозяйств или предприятий АПК, а также в научно-исследовательских организациях. Трудоемкость 

практики 3 зачетные единицы. 

  

Организаторами практики являются отдел аспирантуры и соответствующая кафедра 

Университета, за которой закреплены аспиранты по соответствующему профилю направления 

подготовки. 

Заведующий отделом аспирантуры Университета готовит приказ о направлении аспирантов на 

практику. Приказ о направлении на практику аспирантов, обучающихся в Университете, 

подписывается ректором Университета. Практика может проводиться в структурных подразделениях 

Университета. 

Для руководства практикой, проводимой в структурных подразделениях Университета, 

назначается руководитель (руководители) практики от Университета из числа лиц, относящихся к 

профессорско-преподавательскому составу Университета. Для руководства практикой, проводимой в 

организации, назначаются руководитель (руководители) практики из числа лиц, относящихся к 

профессорско-преподавательскому составу Университета, организующего проведение практики 

(далее – руководитель практики от Университета), и руководитель (руководители) практики из числа 

работников организации (далее – руководитель практики от организации). 

Руководитель практики от Университета:  

- составляет рабочий график (план) проведения практики (при назначении руководителя 

практики от организации – составляется совместный рабочий график (план) проведения практики); 

- разрабатывает индивидуальные задания для обучающихся, выполняемые в период практики; 

- участвует в распределении обучающихся по рабочим местам и видам работ в организации; 

- осуществляет контроль за соблюдением сроков проведения практики и соответствием ее 

содержания требованиям, установленных ОП ВО; 

- оказывает методическую помощь обучающимся при выполнении ими индивидуальных 

заданий, а также при сборе материалов к научно-квалификационной работе; оценивает результаты 

прохождения практики обучающимися. 

Руководитель практики от организации: 

- согласовывает индивидуальные задания, содержание и планируемые результаты практики; 

Наименование 

практики 

Общий 

объем, 

з.е./ч 

Контактная работа, ч 

Самостоятель

ная работа, ч 

Выполнение 

производствен

ных функций, ч 

Форма 

промежуто

чной 

аттестации 

(зачет, 

зачет с 

оценкой) 

Аудитор

ная 

(КТР) 

внеаудитор

ная 

Б2.В.02 (П) Практика 

по получению 

профессиональных 

умений и опыта 

профессиональной 

деятельности, 

научно-

исследовательская 

3/108 1 - 107 - зачет 
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- предоставляет рабочие места обучающимся; 

- обеспечивает безопасные условия прохождения практики обучающимся, 

- отвечающие санитарным правилам и требованиям охраны труда; 

- проводит инструктаж обучающихся по ознакомлению с требованиями охраны труда, техники 

безопасности, пожарной безопасности, а также правилами внутреннего трудового распорядка. 

При наличии в организации вакантной должности, работа на которой соответствует 

требованиям к содержанию практики, с обучающимся может быть заключен срочный трудовой 

договор о замещении такой должности. 

Направление на практику оформляется приказом ректора Университета с указанием 

закрепления каждого обучающегося за Университетом или организацией, а также с указанием вида и 

срока прохождения практики. 

Контроль за прохождением практики аспирантов осуществляется отделом аспирантуры 

Университета. 

Аспиранты, осваивающие ОП ВО в период прохождения практики в организациях, выполняют 

индивидуальные задания, предусмотренные программами практики. 

По итогам прохождения практики аспирант в течение 10 дней после ее окончания 

представляет на кафедру, следующую отчетную документацию: 

- индивидуальный план работы аспиранта с заполненным дневником прохождения практики и 

отзывом руководителя практики; 

- отчет о прохождении практики (ФИО практиканта, направление подготовки и профиль, 

кафедра, сроки прохождения, итоги практики) с визой руководителя практики. 

Результаты прохождения практики заносятся в зачетную книжку аспиранта в виде отметки 

зачтено/не зачтено. 

Документы, подтверждающие прохождение аспирантом практики, хранятся в отделе 

аспирантуры. 

Содержание практики определяется программой практики, которая составляется в 

соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки и Положением по научно-исследовательской 

практике, а также индивидуальным планом аспиранта. 

Руководитель практики от кафедры знакомит практиканта с основными требованиями, 

нормативными положениями и формами отчетности по результатам практики. 

№ 

п/п 

Разделы (этапы) 

практики  
Содержание раздела (этапа) практики 

Трудоемкость  

 (в часах)  

1. Подготовительный 

этап 

Инструктаж по технике безопасности; составление 

индивидуального плана практики и разработка 

программы исследования 

9 

2. 

Производственный 

этап 

Ознакомление с организационно-управленческой 

структурой и основными направлениями научной 

и производственной деятельности базы практики, 

анализ состояния разработанности научной 

проблемы, изучение авторских подходов. Сбор, 

обработка, систематизация и обобщение научно-

технической информации по теме научного 

исследования 

45 

3. Обработка и 

апробация 

полученных 

результатов 

Обработка данных и анализ результатов, 

оформление теоретических и эмпирических 

материалов. Выступление в рамках научных 

проектов профильной кафедры по теме 

исследования 

27 
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4. Подготовка отчета 

по практике 

Формирование отчета, подготовка научной статьи 

(тезисов), научного доклада по профилю научной 

деятельности кафедры 

18 

5. Защита отчета по 

практике 
Научный доклад, обсуждение технологии решения 

сформулированных аспирантом проблем 

9 

Итого: 108 часов 

При прохождении практик, предусматривающих выполнение работ, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), 

обучающиеся проходят соответствующие медицинские осмотры (обследования) в соответствии с 

Порядком проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров 

(обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными 

условиями труда, утвержденным приказом Министерства здравоохранения и социального развития 

Российской Федерации от 12 апреля 2011 года N 302н (зарегистрирован Министерством юстиции 

Российской Федерации 21 октября 2011 года, регистрационный N 22111), с изменениями, 

внесенными приказами Министерства здравоохранения Российской Федерации от 15 мая 2013 года N 

296н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 3 июля 2013 года, 

регистрационный N 28970) и от 5 декабря 2014 года N 801н (зарегистрирован Министерством 

юстиции Российской Федерации 3 февраля 2015 года, регистрационный N 35848). 

 

5. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по научно-исследовательской практике 
Паспорт фонда оценочных средств по практике 

 

№ 
п/п 

Контролируемые этапы практики 
(результаты по этапам) 

Код контролируемой 
компетенции (или её части) / 

и её формулировка - по 
желанию 

Наименование 
оценочного средства 

1 Подготовительный этап ОПК-1, ОПК-3, ОПК-4 
Индивидуальный план 

практики, программа 

2 Производственный этап 

ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, ПК-

5, ПК-6, ПК-7, ПК-8, ПК-9, 

ПК-10, ПК-11, ПК-12 

Кейс задача (задачи), 

тестирование 

3 
Обработка и апробация полученных 

результатов 

УК-1, УК-4, ПК-1, ПК-2, ПК-

3, ПК-4, ПК-5, ПК-6, ПК-7, 

ПК-8, ПК-9, ПК-10, ПК-11, 

ПК-12 

Кейс-задача (задачи), 

тестирование 

4 Подготовка отчета по практике ПК-12 Доклад, научная статья 

5 Защита отчета по практике ОПК-2, УК-4 Зачет 

 

5.2. Типовые контрольные задания 

Примерный перечень заданий по практике.  

Основные примерные задания прохождения практики по получению профессиональных 

умений и опыта профессиональной деятельности:  

Изучение:  

- патентных и литературных источников по разрабатываемой теме с целью их использования 

при выполнении выпускной квалификационной работы;  

- методов исследования и проведения экспериментальных работ;  
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- методов анализа и обработки экспериментальных данных, физических и математических 

моделей процессов и явлений, относящихся к исследуемому объекту;  

- информационных технологий в научных исследованиях, программных продуктов, 

относящиеся к профессиональной сфере; принципов организации компьютерных сетей и 

телекоммуникационных систем;  

- требований к оформлению научно-технической документации; 

- порядка внедрения результатов научных исследований и разработок.  

Выполнение:  

- анализа, систематизации и обобщения научно-технической информации по теме 

исследований;  

- теоретических или экспериментальных исследований в рамках поставленных задач, включая 

математический (имитационный) эксперимент; 

- анализа достоверности полученных результатов; 

- сравнение результатов исследования объекта разработки с отечественными и зарубежными 

аналогами; 

- анализ научной и практической значимости проводимых исследований, а также технико-

экономической эффективности разработки; 

- подготовки заявки на патент или на участие в гранте, написание статьи и др.  

Приобретение навыков: 

- формулирования целей и задач научного исследования; 

- выбора и обоснования методики исследования; 

- работы с прикладными научными пакетами и редакторскими программами, используемыми 

при проведении научных исследований и разработок; 

- оформления результатов научных исследований (оформление отчёта, написание научных 

статей, тезисов докладов). 

Шкалы оценивания выполненных заданий приводятся в методических материалах.  

 

5.3. Промежуточный контроль 

Фонд оценочных средств, для проведения промежуточной аттестации обучающихся по 

практике включает в себя:  

Перечень компетенций и планируемые результаты обучения.  

В результате прохождения практики по получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности аспирант должен обладать компетенциями, знаниями, умением, 

навыками и опытов выполнения работ, указанных в таблице 1 настоящей программы.  

Описание показателей и критериев оценивания компетенций. 

Контроль и оценивание компетенций проводятся на всех этапах практики по получению 

профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности. Шкалы оценивания приводятся 

в методических материалах.  

Типовые контрольные задания. 

В ходе выполнения практики по получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности проводятся промежуточная аттестация и иные формы проведения 

контроля по решению руководителя практики в процессе освоения программы практики.  

Формы предъявления результатов выполнения заданий.  

Результаты практики по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 

деятельности предъявляются в общем виде, куда входят: справки, схемы, графики, расчеты и др.  
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Шкала оценивания 

Оценка экзаменатора, 

уровень 

Критерии 

«зачтено», высокий 

уровень 

 

Обучающийся показал прочные знания основных положений учебной 

дисциплины, умение самостоятельно решать конкретные практические 

задачи повышенной сложности, свободно использовать справочную 

литературу, делать обоснованные выводы 

«зачтено», 

повышенный уровень 

 

Обучающийся показал прочные знания основных положений учебной 

дисциплины, умение самостоятельно решать конкретные практические 

задачи, предусмотренные рабочей программой, ориентироваться в 

рекомендованной справочной литературе, умеет правильно оценить 

полученные результаты 

«зачтено», пороговый 

уровень 

 

Обучающийся показал знание основных положений учебной 

дисциплины, умение получить с помощью преподавателя правильное 

решение конкретной практической задачи из числа предусмотренных 

рабочей программой, знакомство с рекомендованной справочной 

литературой 

«не зачтено»  

 

При ответе обучающегося выявились существенные пробелы в знаниях 

основных положений учебной дисциплины, неумение с помощью 

преподавателя получить правильное решение конкретной практической 

задачи из числа предусмотренных рабочей программой учебной 

дисциплины 

описание шкалы оценивания 

Ступени уровней 

освоения компетенций 

Отличительные признаки 

Пороговый  Обучающийся воспроизводит термины, основные понятия, способен 

узнавать языковые явления 

Продвинутый  Обучающийся выявляет взаимосвязи, классифицирует, упорядочивает, 

интерпретирует, применяет на практике пройденный материал 

Высокий  Обучающийся анализирует, оценивает, прогнозирует, конструирует 

Компетенция не 

сформирована 

 

 

5.4. Методические материалы, определяющие процедуру оценивания знаний, умений, 

навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций 

Информация о формах, периодичности и проверке текущего контроля успеваемости и 

промежуточной аттестации изложено в Положении о текущем контроле успеваемости и 

промежуточной аттестации обучающихся П ВГАУ 1.1.01-2017, Положении о фонде оценочных 

средств П ВГАУ 1.1.13-2016. 
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6. Перечень учебной литературы и ресурсов сети «Интернет»,  

необходимых для проведения практики 
Тип 

рекомендации 

Библиографическое описание издания Количество 

экз. в 

библиотеке 

ВГАУ 

1.1. Основная 

литература 

Гавриленков А. М. Экологическая безопасность пищевых 

производств: учеб. пособие для студентов вузов, обучающихся по 

направлениям подготовки дипломированных специалистов 655600 

"Пр-во продуктов питания из растительного сырья" и 655800 

"Пищевая инженерия" / А. М. Гавриленков, С.С. Зарцына, С.Б. 

Зуева - СПб.: ГИОРД, 2006 - 271 с 

13 

1.2. 

Дополнительная 

литература 

Лебухов В. И. Физико-химические методы исследования 

[Электронный ресурс] / Лебухов В. И., Окара А. И., Павлюченкова 

Л. П. - Санкт-Петербург: Лань, 2012 - 480 с. [ЭИ] [ЭБС Лань] URL: 

https://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_cid=25&pl1_id=4543 

- 

Магомедов Г. О. Функциональные пищевые ингредиенты и добавки 

в производстве кондитерских изделий [Электронный ресурс]: 

учебное пособие / Магомедов Г. О., Олейникова А. Я., Плотникова 

И. В., Лобосова Л. А. - Санкт-Петербург: ГИОРД, 2015 - 440 с. [ЭИ] 

[ЭБС Лань] URL: 

http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=69874 

- 

2.2. 

Методические 

издания 

Практика по получению профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности, научно-исследовательская 

[Электронный ресурс]: методические рекомендации для 

самостоятельной работы обучающихся по направлению 19.06.01 

Промышленная экология и биотехнологии направленность: 

Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых 

культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и 

виноградарства/ Воронежский государственный аграрный 

университет ; [сост.: В.И. Манжесов] - Воронеж: Воронежский 

государственный аграрный университет, 2020 

1 

2.3. 

Периодические 

издания 

Вестник Воронежского государственного аграрного университета: 

теоретический и научно-практический журнал / Воронеж. гос. 

аграр. ун-т - Воронеж: ВГАУ, 1998- 

1 

Технологии и товароведение сельскохозяйственной продукции: 

[журнал] / учредитель : ФГБОУ ВПО "Воронежский 

государственный аграрный университет имени императора Петра I" 

- Воронеж: Воронежский государственный аграрный университет, 

2013-  

1 

Хранение и переработка сельхозсырья: теоретический журнал / 

учредитель : ООО Издательство "Пищевая промышленность" - 

Москва: Пищевая промышленность, 1993-  

1 

 

Ресурсы сети «Интернет» 

Официальная Россия: сервер органов государственной власти Российской Федерации. – 

http://www.gov.ru/ 

http://www.gov.ru/
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Министерство образования и науки Российской Федерации (Минобрнауки России). – 

http://минобрнауки.рф/ 
Министерство сельского хозяйства Российской Федерации (Минсельхоз 

России) : официальный интернет-портал. – http://www.mcx.ru/ 

Высшая аттестационная комиссия (ВАК) Министерства образования и науки 

Российской Федерации. – http://vak.ed.gov.ru/  
Единое окно доступа к образовательным ресурсам : Информационная система. – 

window.edu.ru/ 

Информационно-коммуникационные технологии в образовании. – http://www.ict.edu.ru/ 

Российское образование : Федеральный портал. – http://www.edu.ru/ 

Электронная библиотека диссертаций Российской государственной библиотеки. – 

http://diss.rsl.ru/ 
ЭСМ : Экономика. Социология. Менеджмент : Федеральный образовательный портал. – 

http://ecsocman.hse.ru/ 
Google Scholar. Академия Google. – http://scholar.google.ru/ 

Агроресурсы 

Аграрная российская информационная система. – http://www.aris.ru/  
Аграрное обозрение. Лучшее в сельском хозяйстве: Российский аграрный портал. – 

http://www.agroobzor.ru/ 
Агро XXI. Новости. Аналитика. Комментарии: Информационный портал, посвященный 

АПК и сельскому хозяйству. – http://www.agroxxi.ru/ 

АгроБаза: портал о сельхозтехнике и сельхозоборудовании. – https://www.agrobase.ru/ 

АГРОИНФО: Агропортал. – http://agroinfo.com/ 

АгроПоиск: Сельское хозяйство в сети Интернет. – http://www.agropoisk.ru/ 

Агропортал: Сельское хозяйство в России и за рубежом. – http://www.agro.ru/ 

Агрорус: Сельское хозяйство России и СНГ.  – http://www.agrorus.ru/ 

АГРОС: Библиографическая база данных Центральной научной сельскохозяйственной 

библиотеки (ЦНСХБ). – www.cnshb.ru/ 

АгроСервер.ру: российский агропромышленный сервер. – http://www.agroserver.ru/ 

Журналы издательства Сельхозиздат. Издательский дом «Панорама». – 

http://panor.ru/publishers/detail.php?ID=1417 
Росинформагротех: Российский научно-исследовательский институт информации и технико-

экономических исследований по инженерно-техническому обеспечению агропромышленного 

комплекса. – http://www.rosinformagrotech.ru/ 

Российская сельская информационная сеть. – http://www.fadr.msu.ru/rin/index.html 
Российский союз сельской молодежи. – http://www.rssm.su/ 

Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний (СЭБиЗ). – 

http://www.cnshb.ru/akdil/ 
Система научно-технической информации АПК России. – http://snti.aris.ru/ 

Специализированный центр учета в агропромышленном комплексе. – 

http://www.specagro.ru/ 
Стандартинформ. Группа 65 «СЕЛЬСКОЕ ХОЗЯЙСТВО». – http://www.gostinfo.ru/ 

Agrovuz.ru : Единый портал аграрных вузов России. – http://agrovuz.ru/ 

Зарубежные 
AGRICOLA :  — Национальная сельскохозяйственная библиотека США  (National Agricultural 

Library) создает самую значительную в мире аграрную библиотеку AGRICOLA. В этой БД свыше 4 

млн. записей с рефератами, отражающими мировой информационный поток. — 

http://agricola.nal.usda.gov/ 

http://минобрнауки.рф/
http://www.mcx.ru/
http://vak.ed.gov.ru/
http://library.vsau.ru/?page_id=3853
http://window.edu.ru/
http://www.ict.edu.ru/
http://www.edu.ru/
http://diss.rsl.ru/
http://ecsocman.hse.ru/
http://scholar.google.ru/
http://www.aris.ru/
http://www.agroobzor.ru/
http://www.agroxxi.ru/
https://www.agrobase.ru/
http://agroinfo.com/
http://www.agropoisk.ru/
http://www.agro.ru/
http://www.agrorus.ru/
http://www.cnshb.ru/
http://www.agroserver.ru/
http://panor.ru/publishers/detail.php?ID=1417
http://www.rosinformagrotech.ru/
http://www.fadr.msu.ru/rin/index.html
http://www.rssm.su/
http://www.cnshb.ru/akdil/
http://snti.aris.ru/
http://www.specagro.ru/
http://www.gostinfo.ru/
http://agrovuz.ru/
http://agricola.nal.usda.gov/
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AGRIS : International Information System for the Agricultural Sciences and 

Technology : Международная информационная система по сельскохозяйственным наукам и 

технологиям. – http://agris.fao.org/ 

Agriculture and Farming : agricultural research, farm news, pest management policies, and 

more : Официальные информационные сервисы Правительства США по сельскому хозяйству. – 

http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml 
CAB Abstracts создает сельскохозяйственное бюро британского Содружества  (Agricultural 

Bureau of the British Commonwealth — CAB International). CAB International проводит экспертизу 

научной значимости журналов, издаваемых в разных странах, приобретает 11 тыс. журналов, 

признанных лучшими, и реферирует статьи из них. В БД около 5 млн. записей с 1973 г. на 

английском языке. — http://www.cabdirect.org/ 

Food Science and Technology Abstracts (FSTA): Международный информационный центр по 

проблемам продовольствия  (International Food Information System) . В БД отражены и реферированы 

около 1 млн. публикаций, имеющих отношение к производству и безопасности продуктов питания. — 

http://www.fstadirect.com/ 
PubMed Central (PMC) : Электронный архив полнотекстовых журналов по биологии и 

медицине. – http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/ 

ScienceResearch.com : Поисковый портал. – 

http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html 

  

Перечень документов, подтверждающих наличие/право использования цифровых (электронных) библиотек, 

ЭБС (за период, соответствующий сроку получения образования по ОП) 

Учебный год № 

п/п 
Наименование документа с указанием реквизитов Срок действия 

2017-2018 

1 Контракт № 633/ДУ от 04.07.2017 (ЭБС «ЛАНЬ») 08.08.2017 – 08.08.2018 

2 Контракт № 1305/ДУ от 29.12.2016 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2017 – 31.12.2017 

3 Контракт № 240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

4 
Контракт № 587/ДУ от 20.06.2017 («Национальный цифровой 

ресурс «Руконт») 
20.06.2017 – 20.06.2018 

5 Контракт № 1281/ДУ от 12.12.2017 (ЭБС E-library) 12.12.2017 – 11.12.2018 

6 
Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 
28.03.2017 -28.03.2022 

7 
Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ № 

33 от 19.01.2016 
Бессрочно 

2018-2019 

1 Контракт № 784/ДУ от 24.09.2018 (ЭБС «ЛАНЬ») 24.09.2018 – 24.09.2019 

2 Контракт № 240/ДУ от 19.02.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 09.01.2018 – 31.12.2018 

3 Контракт № 1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС «ZNANIUM.COM») 01.01.2019 – 31.12.2019 

4 Контракт 626/ДУ от 25.07.2018 (ЭБС ЮРАЙТ) 25.07.2018 – 30.07.2019 

5 
Договор на безвозмездное использование произведений в 

ЭБС ЮРАЙТ № 4-ИУ от 04.07.2018 
04.07.2018 – 31.07.2019 

6 
Лицензионный контракт № 4319/18 627/ДУ от 25.07.2018 

(ЭБС IPRbooks) 
25.07.2018 – 25.01.2019 

7 
Лицензионный контракт № 1172/ДУ от 24.12.2018 (ЭБС 

IPRbooks) 
25.01.2019 – 31.07.2019 

8 Контракт № 1281/ДУ от 12.12.2017 (ЭБС E-library) 12.12.2017 – 11.12.2018 

9 Контракт № 919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

10 
Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017, Национальная 

электронная библиотека (НЭБ) 
28.03.2017 -28.03.2022 

11 
Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ № 

33 от 19.01.2016 
Бессрочно 

2019-2020 

1 1. Контракт № 488/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС «ЛАНЬ»)  24.09.2019 – 24.09.2020 

2 
2. Контракт № 4204 ЭБС/959/ДУ от 24.12.2019  (ЭБС 

«ZNANIUM.COM»)   
01.01.2020-31.12.2020 

http://agris.fao.org/
http://www.usa.gov/Citizen/Topics/Environment-Agriculture/Agriculture.shtml
http://www.cabdirect.org/
http://www.fstadirect.com/
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/
http://www.scienceresearch.com/scienceresearch/about.html
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3 
3. Контракт № 1184/ДУ от 28.12.2018 (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 5.   
01.01.2019 – 31.12.2019 

4 
Договор на безвозмездное использование произведений в 

ЭБС ЮРАЙТ № 7-ИУ от 11.06.2019 
01.08.2019 – 30.07.2020 

5 Контракт № 487/ДУ от 16.07.2019 (ЭБС IPRbooks) 01.08.2019 - 31.07.2020 

6 Контракт № 919/ДУ от 22.10.2018 (ЭБС E-library) 22.10.2018 – 21.10.2019 

7 Контракт № 878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

8 
Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 
28.03.2017 -28.03.2022 

9 
Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ № 

33 от 19.01.2016 
Бессрочно 

2020-2021 

1 Контракт № 503-ДУ от 14.09.2020. (ЭБС «ЛАНЬ») 14.09.2020 – 13.09.2021 

2 
Контракт № 4204эбс-959-ДУ от 24.12.2019.  (ЭБС 

«ZNANIUM.COM») 

01.01.2020 – 31.12.2020 

3 Контракт № 392 от 03.07.2020. (ЭБС ЮРАЙТ – (ВО)) 01.08.2020 – 31.07.2021 

4 Контракт № 426-ДУ от 27.07.2020. ЭБС (ЭБС IPRbooks) 01.08.2020 – 31.07.2021 

5 Контракт № 878/ДУ от 28.11.2019 (ЭБС E-library) 28.11.2019-27.11.2020 

6 
Договор №101/НЭБ/2097 от 28.03.2017 (Национальная 

электронная библиотека (НЭБ)) 

28.03.2017 -28.03.2022 

7 
Акт ввода в эксплуатацию Электронной библиотеки ВГАУ № 

33 от 19.01.2016 

Бессрочно  

 

7. Перечень информационных технологий, используемых при проведении практики, 

включая перечень программного обеспечения и информационных справочных систем 

Сведения о программном обеспечении общего назначения 

№ Название Размещение 

1 Операционные системы MS Windows / Linux (ALT Linux) ПК в локальной сети ВГАУ 

2 Пакеты офисных приложений Office MS Windows / OpenOffice / LibreOffice ПК в локальной сети ВГАУ 

3 Программы для просмотра файлов Adobe Reader / DjVu Reader ПК в локальной сети ВГАУ 

4 Браузеры Google Chrome / Mozilla Firefox / Internet Explorer ПК в локальной сети ВГАУ 

5 Антивирусная программа DrWeb ES ПК в локальной сети ВГАУ 

6 Программа-архиватор 7-Zip   ПК в локальной сети ВГАУ 

7 Мультимедиа проигрыватель MediaPlayer Classic ПК в локальной сети ВГАУ 

8 Платформа онлайн-обучения eLearning server  ПК в локальной сети ВГАУ 

9 Система компьютерного тестирования AST Test ПК в локальной сети ВГАУ 

Специализированное программное обеспечение 

№ Название Размещение 

1 Система трехмерного моделирования Kompas 3D ПК в локальной сети ВГАУ 

2 Ситема автоматизированного проектирования и черчения Autocad ПК ауд. 122, 219, 224, 321, 370  (К1) 

Профессиональные базы данных и информационные системы 

№ Название Размещение 

1 Профессиональные справочные системы «Кодекс»  https://техэксперт.сайт/sistema-kodeks 
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8. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине 
Наименование помещений для проведения всех видов учебной 

деятельности, предусмотренной  учебным планом, в том числе 

помещения для самостоятельной работы, с указанием перечня 

основного оборудования, учебно-наглядных пособий и 

используемого программного обеспечения 

Адрес (местоположение) помещений для 

проведения всех видов учебной деятельности, 

предусмотренной учебным планом (в случае 

реализации образовательной программы в сетевой 

форме дополнительно указывается наименование 

организации, с которой заключен договор) 

Учебная аудитория для проведения занятий семинарского 

типа, для групповых и индивидуальных консультаций, учебная 

аудитория для текущего контроля и промежуточной аттестации: 

комплект учебной мебели, компьютерная техника с 

возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением 

доступа в электронную информационно-образовательную среду; 

доступ к справочно-правовым системам Гарант и Консультант 

Плюс; электронные учебно-методические материалы; 

используемое программное обеспечение MS Windows, Office MS 

Windows, DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome / 

Mozilla Firefox / Internet Explorer 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1 

Помещение для хранения и профилактического 

обслуживания учебного оборудования: мебель для хранения и 

обслуживания учебного оборудования, учебно-наглядные 

пособия 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а.171а 

 

Помещение для хранения и профилактического 

обслуживания учебного оборудования: мебель для хранения и 

обслуживания учебного оборудования, специализированное 

оборудование для ремонта компьютеров 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а.117, 118 

 

Помещение для самостоятельной работы: комплект учебной 

мебели, демонстрационное оборудование и учебно-наглядные 

пособия, компьютерная техника с возможностью подключения к 

сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную 

информационно-образовательную среду, используемое 

программное обеспечение MS Windows, Office MS Windows, 

DrWeb ES, 7-Zip, MediaPlayer Classic, Google Chrome / Mozilla 

Firefox / Internet Explorer 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Мичурина, 1, а. 113, 115, 116, 119, 120, 122, 123а, 

126, 219, 220, 224, 241, 273 (с 16.00 до 20.00), 

читальный зал    (ауд. 232 а) 

Центр биотехнологических исследований: 

лаборатория химического анализа (а.14); лаборатория 

молекулярно-генетических исследований (а.15); лаборатория 

биотехнологии сельскохозяйственной продукции (а. 16); 

биохимическая лаборатория (а. 20); аналитическая лаборатория 

(а. 20); семинарская центра биотехнологических исследований 

(а. 22). 

Ферментер автоклавируемый, автоклав вертикальный, бокс 

ламинарный микробиологической безопасности, напольная  

высокоскоростная  рефрижераторная центрифуга, настольная 

центрифуга с охлаждением, шейкер-инкубатор, стерилизатор 

суховоздушный, термостат суховоздушный, верхнеприводная 

лопастная мешалка, весы, микроскоп, водяная баня 6- местная, 

холодильник, облучатель-рециркулятор воздуха 

ультрафиолетовый бактерицидный, электрическая плитка 2-х 

комфорочная, комплекс аппаратно-программный для 

медицинских исследований на базе хроматографа, атомно-

абсорбционный спектрометр, система капиллярного 

электрофореза, анализатор инфракрасный инфралюм, комплекс 

по определению массовой доли азота и белка по Кьельдалю, 

прибор для предварительного гидролиза перед определением 

жира, экстракционный прибор для количественного выделения 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Ломоносова, 81д, учебный корпус № 16 
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вещества из смеси, лабораторные аналитические весы, 

устройство для отмывания и отжима клейковины, прибор для 

определения числа падения, измеритель деформации 

клейковины, спектрофотометр, сахариметр-поляриметр 

универсальный, лабораторная мельница, шейкер орбитальный, 

магнитная мешалка экрос, плита нагревательная 4х 

конфорочная, титратор Титрион-1, аквадистиллятор 

электрический, генетический анализатор, амплификатор 

нуклеиновых кислот термоциклический (термоциклер) 

лабораторный, стерилизатор паровой автоматический для 

стерилизации растворов лекарственных средств, шкаф 

сушильный лабораторный, облучатель ультрафиолетовый, 

бидистиллятор, весы аналитические, прецизионные весы, 

магнитная мешалка с нагревом, гомогенизатор, бокс 

бактериальной воздушной среды, камера  для роста растений, 

трансиллюминатор, микроскоп, вортекс, термостат, источник 

питания, высокоскоростная магнитная мешалка, камера для 

горизонтального электрофореза, центрифуга, дозатор 

пипеточный одноканальный, плита нагревательная, 

универсальный вортекс, рН-метр. 

1. Соглашение о взаимном стратегическом сотрудничестве 

между ФГБОУ ВО Воронежский ГАУ и ГНУ Всероссийский 

научно-исследовательский ветеринарный институт патологии, 

фармакологии и терапии Российской академии наук от 

31.03.2017 г. 

394087, Воронежская область, г. Воронеж, ул. 

Ломоносова, 114 б 
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Приложение 1 

Лист изменений рабочей программы 

Номер 

изменения 

Номер протокола 

заседания кафедры 

и дата 

Страница с 

изменениями 

Перечень 

откорректированных 

пунктов 

Подпись 

заведующего 

кафедрой 

1     
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Приложение 2 

Лист периодических проверок рабочей программы 

Должностное лицо, 

проводившее 

проверку: Ф.И.О., 

должность, подпись 

Дата 
Потребность 

в корректировке 

Перечень пунктов, страниц, 

разделов, требующих 

изменений 

Заведующий кафедрой 

технологии хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Манжесов В.И.  

08.06.2021 г. 

Нет 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2021-2022 учебный год 

Нет 

Заведующий кафедрой 

технологии хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Манжесов В.И.  

07.06.2022 г. 

Нет 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2022-2023 учебный год 

Нет 

Заведующий кафедрой 

технологии хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Манжесов В.И.  

Протокол № 11 

16.06.2023 г. 

Нет 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2023-2024 учебный год 

Нет 

Заведующий кафедрой 

технологии хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Манжесов В.И.  

Протокол № 9 

27.05.2024 г. 

Нет 

Рабочая программа 

актуализирована на 

2024-2025 учебный год 

Нет 
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Форма титульного листа отчета о прохождении практики 

 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РФ 

 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ  БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«ВОРОНЕЖСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ 

имени императора Петра I» 

 

 

Утвержден на заседании кафедры 

«___»_________________20 __г. 

Заведующий 

кафедрой ____________________ 

 

 

ОТЧЕТ О ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ ПО ПОЛУЧЕНИЮ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ УМЕНИЙ И 

ОПЫТА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОЙ 

ПРАКТИКИ 

(20__ - 20__ учебный год) 

 

аспиранта ________________________________________________________________ 
Ф.И.О. аспиранта 

направление ______________________________________________________________ 

направленность ___________________________________________________________ 

срок прохождения практики _________________________________________________ 

кафедра __________________________________________________________________ 

Научный руководитель _____________________________________________________ 

______________________________________________________ 

                                        Ф.И.О., должность, ученое звание руководителя  практики 

 

Аспирант ______________/_______________ 

Руководитель ____________/ _____________ 

 

____________/ _____________ 
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Приложение Б 

Форма отзыва о прохождении  производственной практики 

 

ОТЗЫВ
1
 

 

о прохождении практики по получению профессиональных умений и опыта профессиональной 

деятельности, научно-исследовательской практики 

 

аспирант _____________________________________________________________________ 
Ф.И.О. аспиранта 

направление __________________________________________________________________ 

направленность _______________________________________________________________ 

кафедра ______________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

 

 

Научный руководитель _________________/ Ф.И.О./ 

  

                                                           
1
 Заполняется руководителем (руководителями) Практики  
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